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Proyecto de Real Decreto por el que se establecen determinadas cualificaciones profesionales de las
familias profesionales Actividades Fisicas y Deportivas, Agraria, Artes y Artesania, Comercio y
Marketing, Edificacién y Obra Civil, Electricidad y Electronica, Energiay Agua, Fabricacion Mecanica,
Hosteleria y Turismo, Informética y Comunicaciones, Instalacion y Mantenimiento, Quimica,
Seguridad y Medioambiente y Transporte y Mantenimiento de Vehiculos, que se incluyen en el
Catédlogo Nacional de Cualificaciones Profesionales, y se suprimen determinadas cualificaciones
profesionales establecidas por reales decretos y recogidas en el Catalogo Nacional de
Cualificaciones Profesionales.

La Ley Organica 3/2022, de 31 de marzo, de ordenacion e integracion de la Formaciéon Profesional,
deroga la Ley Orgéanica 5/2002, de 19 de junio, de las Cualificaciones y de la Formacién Profesional, y
pretende una transformacién global del Sistema de Formacién Profesional, a través de un sistema Unico e
integrado de formacién profesional, con la finalidad de regular un régimen de formacién y acompafamiento
profesionales que, sirviendo al fortalecimiento, la competitividad y la sostenibilidad de la economia espafiola,
sea capaz de responder con flexibilidad a los intereses, las expectativas y las aspiraciones de cualificacion
profesional de las personas a lo largo de su vida y a las competencias demandadas por las nuevas
necesidades productivas y sectoriales tanto para el aumento de la productividad como para la generacion
de empleo.

En el preambulo de la nueva ley, se indica que el instrumento mas potente para generar oportunidades
para las personas y crear una poblacion con cualificaciones laborales intermedias y superiores es un eficaz
Sistema de Formacién Profesional, pero que la actual regulacién de la formacién profesional en Espafia no
cumple con los requisitos y resultados de un buen sistema. Asimismo, sefiala que la Ley Organica 5/2002,
de 19 de junio, cre6 un Sistema de Formacion Profesional ligado al Sistema Nacional de Cualificaciones
Profesionales, pero su divisién en dos subsistemas destinados a diferentes colectivos, sin relacion entre
ellos, es fuente de limitaciones importantes en la cualificacién y recualificacion profesional en Espafa.

El articulo 5 de la Ley Orgéanica 3/2022, de 31 de marzo, establece que el Sistema de Formacién
Profesional esta compuesto por el conjunto articulado de actuaciones dirigidas a identificar las competencias
profesionales del mercado laboral, asegurar las ofertas de formacion idéneas, posibilitar la adquisicion de la
correspondiente formacion o, en su caso, el reconocimiento de las competencias profesionales, y poner a
disposicién de las personas un servicio de orientacién y acompafiamiento profesional que permita el disefio
de itinerarios formativos individuales y colectivos. La funcién del Sistema de Formacion Profesional es el
desarrollo personal y profesional de la persona, la mejora continuada de su cualificacion a lo largo de toda
la vida y la garantia de la satisfaccion de las necesidades formativas del sistema productivo y del empleo.

Esta ley crea, por modificacién del actual Catalogo Nacional de Cualificaciones Profesionales, un
Catélogo Nacional de Estdndares de Competencias Profesionales, que es el instrumento del Sistema de
Formacion Profesional que ordena los estdndares de competencias profesionales identificados en el sistema
productivo, en funcién de las competencias apropiadas y el estdndar de calidad requerido para el ejercicio
profesional, susceptibles de reconocimiento y acreditacion. Dispone que el estdndar de competencia
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(equivalente a la unidad de competencia contenida en las hasta ahora cualificaciones profesionales) sera la
unidad o elemento de referencia para disefiar, desarrollar y actualizar ofertas de formacién profesional. El
contenido del Catalogo se organizara en estandares de competencia, por niveles y familias profesionales
con sus respectivos indicadores de calidad en el desempefio.

Asimismo, existird un Catdlogo Modular de Formacion Profesional, que ordenard los modulos
profesionales de formacién profesional asociados a cada uno de los estadndares de competencias
profesionales. Determinard los mddulos profesionales vinculados a cada uno de los estandares de
competencias profesionales y operara como referencia obligada para el disefio de las ofertas del Catalogo
Nacional de Ofertas de Formacion Profesional.

No obstante, la disposicion transitoria tercera de la Ley Organica 3/2022, de 31 de marzo, sefiala que
hasta que se proceda al desarrollo reglamentario de lo previsto en la citada ley, mantendra su vigencia la
ordenacion del Catalogo Nacional de Cualificaciones Profesionales y del Catalogo Modular de Formacién
Profesional, recogida en el Real Decreto 1128/2003, de 5 de septiembre, por el que se regula el Catalogo
Nacional de Cualificaciones Profesionales. Por tanto, la regulacion de las cualificaciones profesionales que
constan en la presente norma se realiza todavia en aplicacién del marco normativo vigente con anterioridad
a la nueva Ley Orgénica 3/2022, de 31 de marzo.

El Real Decreto 375/1999, de 5 de marzo, por el que se crea el Instituto Nacional de las Cualificaciones
establece en su articulo 1 que sera este instituto el responsable de definir, elaborar y mantener actualizado
el Catalogo Nacional de Cualificaciones Profesionales y el correspondiente Catalogo Modular de Formacién
Profesional, en su calidad de érgano técnico de apoyo del Consejo General de Formacién Profesional. Por
su parte, el articulo 9.4 del Real Decreto 1128/2003, de 5 de septiembre, sefiala que ambos catalogos se
mantendran permanentemente actualizados mediante su revision periédica que, en todo caso, debera
efectuarse en un plazo no superior a cinco afios a partir de la fecha de inclusion de la cualificacién en el
catalogo

El presente real decreto establece determinadas cualificaciones profesionales de las familias
profesionales Actividades Fisicas y Deportivas, Agraria, Artes y Artesania, Comercio y Marketing, Edificacion
y Obra Civil, Electricidad y Electrénica, Energia y Agua, Fabricacibn Mecénica, Hosteleria y Turismo,
Informética y Comunicaciones, Instalacion y Mantenimiento, Quimica, Seguridad y Medioambiente y
Transporte y Mantenimiento de Vehiculos. Asimismo, se suprimen determinadas cualificaciones
profesionales establecidas por reales decretos y recogidas en el Catalogo Nacional de Cualificaciones
Profesionales. Las cualificaciones profesionales que se establecen y las cualificaciones que se suprimen
son las que aparecen relacionadas en el articulo 2 del presente real decreto. Finalmente, se establece la
correspondencia y los requisitos adicionales, en su caso, entre unidades de competencia suprimidas como
consecuencia del presente real decreto y sus equivalentes actuales en el Catalogo Nacional de
Cualificaciones Profesionales.

La creacion o supresion de determinadas cualificaciones profesionales conlleva la desaparicion de
algunas unidades de competencia. Toda vez que el Real Decreto 1128/2003, de 5 de septiembre, define en
su articulo 5 la unidad de competencia como «el agregado minimo de competencias profesionales,
susceptible de reconocimiento y acreditacion parcial», resulta oportuno y necesario establecer la
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correspondencia y los requisitos adicionales, en su caso, entre aquellas suprimidas y sus equivalentes
actuales en el Catalogo Nacional de Cualificaciones Profesionales, y a la inversa, con el fin de garantizar su
validez en el marco del Sistema Nacional de las Cualificaciones

Con base en lo establecido en la disposicion transitoria tercera de la Ley Orgénica 3/2022, de 31 de
marzo, y segun sefala el articulo 7.2 de la Ley Orgénica 5/2002, de 19 de junio, del que es correlato el
articulo 9.1 del Real Decreto 1128/2003, de 5 de septiembre, el Gobierno, previa consulta al Consejo General
de Formacioén Profesional, determinara la estructura y el contenido del Catalogo Nacional de Cualificaciones
Profesionales y aprobara las que proceda incluir en el mismo, ordenadas por niveles de cualificacion,
teniendo en cuenta en todo caso los criterios de la Union Europea. Igualmente se garantizara la actualizacion
permanente del catalogo, previa consulta al Consejo General de la Formacion Profesional, de forma que
atienda en todo momento los requerimientos del sistema productivo.

Este real decreto se ajusta a los principios de buena regulacion contenidos en la Ley 39/2015, de 1 de
octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones Publicas, principios de necesidad,
eficacia, proporcionalidad, seguridad juridica, transparencia y eficiencia, en tanto que la misma persigue un
interés general al facilitar el caracter integrado y la adecuacion entre la formacion profesional y el mercado
laboral, cumple estrictamente el mandato establecido en el articulo 129 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre,
no supone restriccion alguna de derechos, resulta coherente con el ordenamiento juridico y no afecta a las
cargas administrativas. Del mismo modo, durante el procedimiento de elaboracion de la norma se ha
permitido la participacién activa de los potenciales destinatarios a través del tramite de informacion publica
y quedan justificados los objetivos que persigue la ley.

En la elaboracion de las cualificaciones profesionales que se anexan a la presente norma se ha
contado con la participacion y colaboracién de los interlocutores sociales y econémicos vinculados a los
sectores implicados, asi como con las comunidades auténomas y demas administraciones publicas
competentes, a través del Consejo General de Formacion Profesional, en las fases de solicitud de expertos
para la configuracién del grupo de trabajo de cualificaciones, contraste externo, y en la emisién del informe
positivo que de las mismas es realizado por el propio Consejo General de Formacion Profesional, necesario
y previo a su tramitacién como real decreto.

En su virtud, a propuesta de la Ministra de Educacién y Formacién Profesional, y previa deliberacion
del Consejo de Ministros en su reunién del dia ...

DISPONGO:
Articulo 1. Objeto y ambito de aplicacion.

1. Este real decreto tiene por objeto establecer determinadas cualificaciones profesionales, que se
incluyen en el Catdlogo Nacional de Cualificaciones Profesionales y la supresion de seis cualificaciones

profesionales, en los términos que establecen los articulos del 2 al 5.

2. Las cualificaciones que se establecen en este real decreto tienen validez y son de aplicaciéon en
todo el territorio nacional. Asimismo, no constituyen una regulacion de profesién regulada alguna.
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Articulo 2. Cualificaciones profesionales que se establecen y suprimen.

1. Las cualificaciones profesionales que se establecen en este real decreto corresponden a distintas
familias profesionales y son las que a continuacion se relacionan, cuyas especificaciones se describen en
los anexos que se indican:

a) Familia Profesional Actividades Fisicas y Deportivas:

1.2 Iniciacion deportiva al bAdminton. Nivel 2. AFD804 2. Anexo |.

2.2 Instruccion en el método pilates. Nivel 3. AFD805_3. Anexo Il.

b) Familia Profesional Agraria:

Produccién de insectos convencional y/o ecoldgica. Nivel 2. AGA806_2. Anexo lll.

c¢) Familia Profesional Artes y Artesania:

Tasacién de alhajas y gemas. Nivel 3. ART807_3. Anexo IV.

d) Familia Profesional Comercio y Marketing:

Servicios de consignacién de buques. Nivel 3. COM808_3. Anexo V.

e) Familia Profesional Edificacion y Obra Civil:

1.2 Operaciones de montaje y mantenimiento de vias en infraestructuras ferroviarias. Nivel 2.
EOC809_2. Anexo VI.

2.2 Operaciones con maquinaria para cimentaciones especiales y perforacién en construccién. Nivel
2. EOC810_2. Anexo VII.

f) Familia Profesional Electricidad y Electronica:
1.2 Desarrollo de equipos y sistemas electronicos. Nivel 3. ELE811_3. Anexo VIII.

2.2Implantacion y mantenimiento de sistemas domaéticos, inméticos y de control de accesos, presencia
y videovigilancia. Nivel 3. ELE812_3. Anexo IX.

3.2 Desarrollo de proyectos y gestion de sistemas de robética colaborativa. Nivel 3. ELE813_3. Anexo
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g) Familia Profesional Energia y Agua:

1.2 Operacién y mantenimiento de centrales eléctricas. Nivel 2. ENA814_2. Anexo XI.

2.2 Gestidn de la operacion en centrales solares termoeléctricas. Nivel 3. ENA815_3. Anexo XiII.
3.2 Montaje y mantenimiento de instalaciones edlicas. Nivel 2. ENA816_2. Anexo XIII.

h) Familia Profesional Fabricacion Mecanica:

Fabricacién de centrales y mazos eléctricos aeronauticos. Nivel 2. FME817_2. Anexo XIV.

i) Familia Profesional Hosteleria y Turismo:

Corte y cata de jamon y paleta curados. Nivel 2. HOT818 2. Anexo XV.

j) Familia Profesional Informética y Comunicaciones:

1.2 Programacion de la interaccién en entornos 2D y 3D: realidad virtual, aumentada y videojuegos.
Nivel 3. IFC819 3. Anexo XVI.

2.2 Administracion de recursos y servicios en la nube. Nivel 3. IFC820_3. Anexo XVII.
3.2 Operaciones auxiliares con tecnologias digitales. Nivel 1. IFC821_1. Anexo XVIII.
4.2 Despliegue de productos software en contenedores. Nivel 3. IFC822 3. Anexo XIX.
5.2 Operaciones con tecnologias habilitadoras digitales. Nivel 2. IFC823 2. Anexo XX.
k) Familia Profesional Instalacién y Mantenimiento:

1.2 Desarrollo de proyectos de instalaciones térmicas. Nivel 3. IMA824_3. Anexo XXI.
2.2 Supervision del montaje y mantenimiento de instalaciones térmicas. Nivel 3. IMA825_3. Anexo XXII.
[) Familia Profesional Quimica:

Pirotecnia. Nivel 2. QUI826 2. Anexo XXIII.

m) Familia Profesional Seguridad y Medio Ambiente:

Instruccion en defensa personal. Nivel 3. SEA827_3. Anexo XXIV.

n) Familia Profesional Transporte y Mantenimiento de Vehiculos:
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1.2 Conduccién de vehiculos de traccién sobre infraestructura ferroviaria. Nivel 3. TMV828_ 3. Anexo
XXV.

2.2 Mantenimiento de ciclomotores, motocicletas, triciclos y cuadriciclos. Nivel 2. TMV829 2. Anexo
XXVI.

3.2 Supervision y pilotaje de aeronaves de forma remota-drones. Nivel 3. TMV830_3. Anexo XXVII.

2. Las cualificaciones profesionales que se suprimen incluidas en el Catadlogo Nacional de
Cualificaciones Profesionales son:

a) Familia Profesional Informética y Comunicaciones:

Implantacion y gestién de elementos informéticos en sistemas dométicos-inmoticos, de control de
accesos y presencia, y de videovigilancia. Nivel 3. IFC365_3, establecida por el Real Decreto 1701/2007, de
14 de diciembre, por el que se complementa el Catalogo Nacional de Cualificaciones Profesionales,
mediante el establecimiento de seis cualificaciones profesionales correspondientes a la familia profesional
informética y comunicaciones.

b) Familia Profesional Instalacién y Mantenimiento:

12, Desarrollo de proyectos de instalaciones calorificas. Nivel 3. IMA370_3, establecida por el Real
Decreto 182/2008, de 8 de febrero, por el que se complementa el Catalogo Nacional de Cualificaciones
Profesionales, mediante el establecimiento de doce cualificaciones profesionales de la familia profesional
instalacion y mantenimiento.

22, Desarrollo de proyectos de instalaciones de climatizacion y ventilacién-extraccion. Nivel 3.
IMA371_3, establecida por el Real Decreto 182/2008, de 8 de febrero.

32, Planificacion, gestion y realizacion del mantenimiento y supervision del montaje de instalaciones
calorificas. Nivel 3. IMA374_3, establecida por el Real Decreto 182/2008, de 8 de febrero.

42, Planificacion, gestion y realizacion del mantenimiento y supervision del montaje de instalaciones
de climatizacion y ventilacién-extracciéon. Nivel 3. IMA375_3, establecida por el Real Decreto 182/2008, de
8 de febrero.

c¢) Familia Profesional Electricidad y Electronica:

Montaje y mantenimiento de sistemas domoticos e inméticos. Nivel 2. ELE550_2, establecida por el
Real Decreto 559/2011, de 20 de abril, por el que se complementa el Catalogo Nacional de Cualificaciones
Profesionales, mediante el establecimiento de tres cualificaciones profesionales de la familia profesional
electricidad y electrénica.
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Articulo 3. Supresion de una cualificacion profesional de la Familia Profesional Informatica vy
Comunicaciones, establecida por el Real Decreto 1701/2007, de 14 de diciembre.

Se procede a la supresion de la cualificacion profesional cuyas especificaciones estan contenidas en
el Anexo CCCLXV del citado real decreto.

1. En el articulo 2 se suprime la cualificaciéon profesional “Implantacion y gestion de elementos
informaticos en sistemas dométicos/inmaticos, de control de accesos y presencia, y de videovigilancia”. Nivel
3. Anexo CCCLXV.

2. Se suprime el Anexo CCCLXV, relativo a la cualificaciéon profesional “Implantacion y gestion de
elementos informaticos en sistemas dométicos/inméticos, de control de accesos y presencia, y de
videovigilancia”. Nivel 3. IFC365_3.

Articulo 4. Supresién de cuatro cualificaciones profesionales de la Familia Profesional Instalacion y
Mantenimiento, establecidas por el Real Decreto 182/2008, de 8 de febrero.

Se procede a la supresion de las cualificaciones profesionales cuyas especificaciones estan
contenidas en los Anexos CCCLXX, CCCLXXI, CCCLXXIV y CCCLXXV del citado real decreto.

1. En el articulo 2 se suprimen las cualificaciones profesionales “Desarrollo de proyectos de
instalaciones calorificas”. Nivel 3. Anexo CCCLXX, “Desarrollo de proyectos de instalaciones de
climatizacion y ventilacion-extraccion”. Nivel 3. Anexo CCCLXXI, “Planificacién, gestion y realizacién del
mantenimiento y supervision del montaje de instalaciones calorificas”. Nivel 3. Anexo CCCLXXIV y
“Planificacion, gestion y realizacion del mantenimiento y supervision del montaje de instalaciones de
climatizacion y ventilacion-extraccion”. Nivel 3. Anexo CCCLXXV.

2. Se suprime el Anexo CCCLXX, relativo a la cualificacion profesional “Desarrollo de proyectos de
instalaciones calorificas”. Nivel 3. IMA370_3.

3. Se suprime el Anexo CCCLXXI, relativo a la cualificacion profesional “Desarrollo de proyectos de
instalaciones de climatizacion y ventilacion-extraccion”. Nivel 3. IMA371_3.

4. Se suprime el Anexo CCCLXXIV, relativo a la cualificacion profesional “Planificacion, gestion y
realizacion del mantenimiento y supervision del montaje de instalaciones calorificas”. Nivel 3. IMA374_3.

5. Se suprime el Anexo CCCLXXYV, relativo a la cualificacién profesional “Planificacién, gestion y
realizacién del mantenimiento y supervision del montaje de instalaciones de climatizacion y ventilacién-
extraccion”. Nivel 3. IMA375_3.

Articulo 5. Supresion de una cualificacion profesional de la Familia Profesional Electricidad y Electrénica,
establecida por el Real Decreto Real Decreto 559/2011, de 20 de abril.
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Se procede a la supresién de la cualificacion profesional cuyas especificaciones estan contenidas en
el Anexo DL del citado real decreto.

1. En el articulo 2 se suprime la cualificacion profesional “Montaje y mantenimiento de sistemas
domaticos e inméticos”. Nivel 2. Anexo DL.

2. Se suprime el Anexo DL, relativo a la cualificacion profesional “Montaje y mantenimiento de sistemas
domaticos e inméticos”. Nivel 2. ELE550 2.

Disposicion adicional Unica. Correspondencia entre unidades de competencia suprimidas y sus
equivalentes actuales en el Catalogo Nacional de Cualificaciones Profesionales.

Se establecen las correspondencias y los requisitos adicionales, en su caso, contenidos en el Anexo
XXVlll-a, entre unidades de competencia de determinadas familias profesionales suprimidas como
consecuencia del presente real decreto y sus equivalentes actuales en el Catalogo Nacional de
Cualificaciones Profesionales.

Por otra parte, se establecen las correspondencias y los requisitos adicionales, en su caso, contenidos
en el Anexo XXVIII-b, entre unidades de competencia actuales de determinadas familias profesionales y sus

equivalentes suprimidas del Catalogo Nacional de Cualificaciones Profesionales.

La declaracion de equivalencias de dichas unidades de competencia tiene los efectos de acreditacion
parcial acumulable previstos en la Ley Organica 5/2002, del 19 de junio.

Disposicion final primera. Titulo competencial.

Este real decreto se dicta en virtud de las competencias que atribuye al Estado el articulo 149.1. 302
de la Constitucion, sobre regulacion de las condiciones de obtencién, expedicion y homologacion de los
titulos académicos y profesionales.

Disposicion final segunda. Habilitacion para el desarrollo normativo.

Se habilita al titular del Ministerio de Educacion y Formacién Profesional a dictar las normas necesarias
para el desarrollo de lo dispuesto en este real decreto, en el &mbito de sus competencias.

Disposicion final tercera. Entrada en vigor.

El presente real decreto entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion en el «Boletin Oficial del
Estado».
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ANEXO |

Cualificacion profesional: Iniciacion deportiva en badminton
Familia Profesional: Actividades Fisicas y Deportivas
Nivel: 2
Cdédigo: AFD804_2

Competencia general

Concretar, organizar, instruir y dinamizar actividades dirigidas a la iniciacion deportiva en badminton
colaborando en la organizacion de competiciones de tipo social y eventos, acompafiando a los deportistas
durante su participacion conforme a las directrices establecidas en la programacién de referencia, velando
por su integridad fisica y por la mejora en su aprendizaje desde un enfoque saludable, de respeto al medio
y de competicién.

Unidades de competencia

UC2690_2: Ejecutar los elementos técnico-tacticos propios de la iniciacion en badminton
UC2691_2: Concretar, dirigir y dinamizar sesiones secuenciadas de iniciacion deportiva en badminton

UC2692_2: Dinamizar acciones de promocion y acompafiamiento a deportistas y de apoyo organizativo en
actividades, eventos sociales y competiciones en badminton

UCO0272_2: Asistir como primer interviniente en caso de accidente o situacién de emergencia

Entorno Profesional

Ambito Profesional

Desarrolla su actividad profesional en el area de servicios deportivos en entidades de naturaleza publica o
privada, ya sean grandes, medianas, pequefias 0 microempresas, tanto por cuenta propia como ajena, con
independencia de su forma juridica, mediante précticas de iniciacion deportiva en badminton. Desarrolla su
actividad dependiendo en su caso, funcional y/o jerarquicamente de un superior, pudiendo tener personal a
su cargo en ocasiones, siempre en el seno de un equipo interdisciplinar, colaborando y de manera
coordinada con otros profesionales. En el desarrollo de la actividad profesional se aplican los principios de
accesibilidad universal y disefio para todas las personas de acuerdo con la normativa aplicable.

Sectores Productivos

Se ubica en los sectores de la practica deportiva, de actividad fisica, ocio y tiempo libre.

Ocupaciones y puestos de trabajo relevantes
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Los términos de la siguiente relacién de ocupaciones y puestos de trabajo se utilizan con caracter genérico
y omnicomprensivo de mujeres y hombres.

Auxiliares de control de competicion en badminton

Monitores de iniciacion deportiva en badminton

Formacion Asociada (330 horas)

Moédulos Formativos
MF2690_2: Elementos técnico-tacticos de iniciacién en badminton (120 horas)
MF2691 2: Metodologia de la iniciacion deportiva en badminton (90 horas)

MF2692_2: Acciones de promocién y acompafiamiento a deportistas y de apoyo organizativo en actividades,
eventos sociales y competiciones en badminton (60 horas)

MF0272_2: Primeros auxilios (60 horas)

UNIDAD DE COMPETENCIA 1: EJECUTAR LOS ELEMENTOS TECNICO-TACTICOS PROPIOS DE LA
INICIACION EN BADMINTON

Nivel: 2
Cdédigo: UC2690 2

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Ejecutar las técnicas de golpeo de la iniciacion deportiva en badminton, progresando tacticamente
desde entornos cerrados y sin oposicidn, hasta entornos abiertos y con oposicion, adaptandolos a las
modalidades de individual y dobles para favorecer el aprendizaje e integracién de los patrones de ejecucion
en situaciones reales de juego.

CR1.1 La accion de saque se genera, atendiendo a las fases propias del gesto técnico (posicion inicial,
backswing y swing), ajustando la ejecucion a las variantes de la iniciacion en badminton:

- Saque corto (de revés y de derecha).

- Saque largo (de revés y de derecha).

CR1.2 Los golpeos producidos en la zona delantera de la pista se ejecutan, atendiendo a las fases
propias del golpeo (preparacion, backswing, swing y momento de impacto, continuacién) y ajustando
la ejecucion a los diferentes tipos de golpeo y el nivel de presion:

- Kill.

- Dejada cortada (out-in).
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- Dejada topspin (in-out).

- Lob.

- Bloqueo.

CR1.3 Los golpeos producidos en la zona media de la pista se ejecutan, atendiendo a las fases propias
del golpeo (preparacion, backswing, swing y momento de impacto, continuacion) y ajustando la
ejecucion a los diferentes tipos de golpeo vy el nivel de presién:

- Drive.

- Blogueo.

- Defensas (de individual y dobles).

CR1.4 Los golpeos producidos en el fondo de la pista 0 zona trasera de la pista se generan, atendiendo
a las fases propias del golpeo (preparacion, backswing, swing y momento de impacto, continuacion) y
ajustando la ejecucion a los diferentes tipos de golpeo y el nivel de presion:

- Clear.

- Drop (y sus variantes).

- Remates.

- Drop barridos.

CR1.5 Los golpeos producidos en la zona delantera, media y trasera de la pista se desarrollan,
progresando desde situaciones cerradas sin oposicion, hasta situaciones abiertas con oposicion,

adaptando su ejecucion a las demandas de individual y dobles en situacion de juego.

CR1.6 Los golpeos producidos en la zona delantera, media y trasera de la pista se ejecutan, utilizando
los tipos de presa y las variantes, aplicandolas a las situaciones a las que atender en el juego.

CR1.7 Los golpeos producidos en la zona delantera, media y trasera de la pista se efecttan, integrando
las fintas como intervencion téctica en la iniciacion en badminton, focalizando la atencién en:

- Golpeos "Delay".

- Golpeos "Deceptive".

RP2: Ejecutar las técnicas de desplazamiento de la iniciacion deportiva en badminton, progresando desde
entornos cerrados y sin oposicién hasta entornos abiertos y con oposicién, adaptandolos a las modalidades
de individual y dobles para evidenciar desplazamientos eficaces y favorecer su integracion y aprendizaje en
situaciones reales de juego.

CR2.1 Las técnicas de desplazamiento de la iniciacion deportiva en badminton se ejecutan, atendiendo
a las fases propias del ciclo de movimiento:
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- Arrangue, movimiento de preactivacién o Split-step.

- Movimiento de acercamiento.

- Golpeo.

- Movimiento de recuperacién o continuacion.

CR2.2 Las técnicas de desplazamiento de los movimientos de arranque o Split-step se ejecutan,
buscando eficiencia mediante el manejo del centro de gravedad, el posicionamiento de miembros
inferiores, el tiempo de contacto, posicionamiento de la raqueta y orientacion, adaptandolo a las
demandas especificas de las modalidades de individual y dobles.

CR2.3 Las técnicas de desplazamiento de los movimientos de acercamiento Yy
recuperacion/continuacién se ejecutan con criterios de variabilidad y eficiencia en su desempefio,
utilizando, entre otros, los siguientes tipos, adaptandolos a las demandas de las modalidades de
individual y dobles:

- Pasos de carrera hacia delante y atras.

- Pasos de chasse.

- Paso cruzado por delante (cross-over).

- Paso cruzado por detras (cross-behind).

- Pivotes (pivot-step).

CR2.4 Las técnicas de desplazamiento de los movimientos de golpeo se ejecutan con criterios de
variabilidad en su desempefio, utilizando, entre otros, los siguientes, adaptandolos a las demandas de
las modalidades de individual y dobles.

- Zancadas y recuperacion (lunge-step).

- Saltos (jump).

- Aterrizajes (landing).

RP3: Ejecutar las técnicas de lanzamiento o feeding de volantes con control, precision y seguridad para
optimizar el desarrollo de las sesiones de entrenamiento al lanzar los volantes a los jugadores.

CR3.1 El lanzamiento o feeding de volantes se ejecuta, teniendo en cuenta la altura, trayectoria,
velocidad y profundidad especifica del golpeo y el contexto tactico donde va a golpear el deportista
para facilitar la adaptacién progresiva del deportista a situaciones reales de juego.

CR3.2 El lanzamiento o feeding de volantes se realiza desde diferentes zonas de la pista, atendiendo
al tipo de golpeo y el contexto tactico donde va a golpear el deportista.

CR3.3 El lanzamiento o feeding de volantes se ejecuta con criterios de variabilidad y desde diferentes
alturas (feeding de mano alta, feeding a media altura, feeding de mano baja) con la mano y con la
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raqueta para generar diferentes situaciones tacticas.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Pabellon cubierto con altura minima y pistas de badminton: delimitadas en la propia instalacion o con tapices
especificos. Espacio delimitado para impartir componentes teéricos. Postes y redes reglamentarias para la
practica de badminton. Volantes de pluma y nylon y cestas o carros para poder desplazarlos. Raquetas de

badminton. Materiales auxiliares de sefializacion. Medios audiovisuales (camara, proyector o TV, entre
otros).

Productos y resultados:
Ejecucion de técnicas de golpeo de la iniciacion deportiva en badminton. Ejecucién de las técnicas de

desplazamiento de la iniciacion deportiva en badminton. Ejecucién de las técnicas de lanzamiento o feeding
de volantes.

Informacién utilizada o generada:
Manuales y contenidos de la Federacion Espafiola de badminton. Videos de modelos técnicos. Reglamento

de la Federacion espafiola de badminton. Prevencién de riesgos laborales. Manuales de conceptos
anatomico-biomecanicos bésicos.

UNIDAD DE COMPETENCIA 2: CONCRETAR, DIRIGIR Y DINAMIZAR SESIONES SECUENCIADAS DE
INICIACION DEPORTIVA EN BADMINTON

Nivel: 2
Cédigo: UC2691_2

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Concretar sesiones de badminton, basandose en el programa general de referencia para garantizar el
proceso de aprendizaje en el nivel de la iniciacion deportiva.

CRL1.1 El objetivo o los objetivos de la sesidn se establecen, teniendo en cuenta el nivel del grupo de
los deportistas y tomando como referencia el programa general de referencia.

CR1.2 La sesion se estructura, integrando las fases de calentamiento y vuelta a la calma de forma
efectiva, en funcién de la parte principal.

CR1.3 Los contenidos seleccionados para la sesién se plantean, integrando elementos técnicos y
tacticos y teniendo en cuenta el programa general de referencia.

CR1.4 Los ejercicios de la sesion se concretan, siguiendo el programa general de referencia y
contribuyendo a la consecucion de los objetivos de la sesion.
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CRL1.5 EIl tiempo de duracién de los ejercicios se plantea, teniendo en cuenta el tiempo total de la
sesidn, su intensidad, complejidad y su contribucién al desarrollo de los objetivos de la sesion.

RP2: Organizar el material requerido para cada sesion, gestionando los recursos existentes y atendiendo a
los necesarios para optimizar la eficiencia de las sesiones.

CR2.1 El material se selecciona, atendiendo a los recursos disponibles y las necesidades de cada
sesion.

CR2.2 El material se dispone, optimizando el tiempo de preparacion y recogida.

CR2.3 Las pistas, los postes y las redes se montan y desmontan, cuando es necesario, pidiendo
colaboracién a todos los integrantes del equipo.

CR2.4 Las raquetas de "reserva" se disponen en el almacén o en el propio raquetero, reservando su
uso para deportistas recién incorporados (aun sin material) o aquellos que por alguna circunstancia no
dispongan de raqueta para la sesion.

CR2.5 Los volantes y las raquetas se revisan al finalizar la sesion, tomando nota de las necesidades
de sustitucion o reparacion, segun el caso.

RP3: Adaptar la fase de calentamiento y vuelta a la calma de cada sesion, tomando como referencia los
patrones del bAdminton para generar transferencia con los ejercicios de la parte principal de la sesion (parte
central de esta, junto con el calentamiento y vuelta a la calma constituyen las tres fases de la sesion).

CR3.1 El calentamiento se plantea, tomando como referencia la intensidad y el tipo de ejercicios de la
parte principal de la sesion.

CR3.2 EIl calentamiento se plantea, introduciendo elementos técnico-tacticos en funcion de los
contenidos de la parte principal de la sesion.

CR3.3 Los ejercicios del calentamiento se proponen, teniendo en cuenta los segmentos corporales y
movimientos implicados en la parte principal de la sesion.

CR3.4 Los ejercicios de vuelta a la calma se orientan a los segmentos corporales implicados en la parte
principal de la sesion, contribuyendo a su descarga y relajacion.

CR3.5 El recordatorio relativo a los elementos técnico-tacticos trabajados durante la sesion se presenta
durante la fase de vuelta a la calma como recapitulacion, utilizando un lenguaje que garantice la
comprension por parte de los deportistas.

RP4: Plantear progresiones técnico-tacticas adaptadas a los objetivos y al nivel de la iniciacion deportiva,
utilizando diferentes metodologias para adecuar las ensefianzas a las caracteristicas y necesidades de los
deportistas.

CR4.1 La secuencia de ejercicios o "drills" de la sesion se estructura, evolucionando de manera
progresiva, de simples a complejas.

CR4.2 Los ejercicios propuestos se adaptan, teniendo en cuenta el nivel individual de cada deportista,
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integrando elementos técnicos-tacticos factibles de ejecutar.

CR4.3 Los ejercicios propuestos se organizan en circuitos, subgrupos, individualizados o para todo el
grupo, atendiendo al objetivo, la busqueda de eficiencia, la ruptura de la monotonia, asi como a los
contenidos de la sesion.

CR4.4 Los métodos de ensefianza (modelando; cadena; parte - todo parte) se seleccionan, dando
prioridad a uno de ellos durante la sesién en base a la complejidad del aprendizaje que se busca.

CRA4.5 Los canales de transmision de la informacion (visual, kinestésico, auditivo) se manejan de forma
simultdnea y complementaria, teniendo en cuenta las necesidades de los deportistas y la blusqueda de
eficacia en el manejo de la informacién.

CR4.6 Los medios de ensefianza especificos (multivolantes, secuencias, drills) se plantean durante la
parte principal de la sesion, ensefiando la funcién tanto del ejecutante como "del feeder" (deportista
encargado de lanzar los volantes).

RP5: Plantear ejercicios, adecuando su carga a la edad y experiencia de los deportistas, asi como al nivel
de la iniciacién deportiva para generar ensefianzas eficientes y seguras.

CR5.1 ElI numero de volantes de la fila o el tiempo de trabajo se adapta, teniendo en cuenta el nivel
individual de cada deportista y la intensidad de la tarea propuesta.

CR5.2 El tiempo de descanso se organiza, teniendo en cuenta la exigencia fisica del trabajo previo y
la capacidad de recuperacion de los deportistas.

CR5.3 El trabajo de "los feeders" (deportistas encargados de lanzar volantes) se establece, implicando
este rol en el ejercicio, generando un trabajo de la calidad e intensidad ajustada a lo requerido.

RP6: Aportar feedback acorde con el nivel de la iniciacion deportiva, utilizando un lenguaje adaptado a los
deportistas para afianzar y/o mejorar sus habilidades.

CR6.1 La informacidn inicial sobre los objetivos y contenidos a trabajar durante la sesidn se presenta
antes de la parte principal de la sesion, utilizando un lenguaje que garantice la comprensién por parte
de los deportistas.

CR6.2 Los términos técnicos utilizados se adaptan, considerando los conocimientos y técnicas previos
del grupo de deportistas.

CR6.3 La cantidad de informacién de las explicaciones se ajusta, teniendo en cuenta el objetivo del
ejercicio, la edad y la experiencia del grupo de deportistas.

CR6.4 El momento y la frecuencia del feedback aportado durante la parte principal se individualiza,
atendiendo a cada deportista y ejercicio/secuencia.

CR6.5 El tipo de feedback aportado a los deportistas se varia, atendiendo a la intencion (evaluativo,
descriptivo, explicativo, prescriptivo, interrogativo, emocional) que se busca en cada momento.

RP7: Ajustar la intervencion en las sesiones de entrenamiento de iniciacion deportiva, atendiendo a los
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paradmetros establecidos por el reglamento y teniendo en cuenta criterios de seguridad para propiciar una
practica deportiva segura y eficiente.

CR7.1 Las demostraciones, asi como el trabajo de multivolantes se ejecutan, vigilando que no haya
volantes ni otros elementos por la pista que pudieran causar algun tipo de lesién.

CR7.2 El guiado a los deportistas en el desplazamiento hacia la pista de destino se efectlia, bordeando
otras pistas y sin atravesarlas cuando hay otros deportistas en ellas.

CR7.3 La secuencia de trabajo, ejercicio o punto se detiene de manera inmediata en caso de caer
accidentalmente algun objeto dentro de la pista 0 una persona cruce inesperadamente por ella,
reanudandose la actividad cuando el elemento externo haya sido retirado o la persona ajena
desaparezca de la pista.

CR7.4 Las explicaciones de los ejercicios se producen, incluyendo los aspectos de seguridad
especificos del ejercicio con respecto a las posiciones de los deportistas en la pista.

CR7.5 Las posiciones durante un drill 0 secuencia tanto para el feeder (deportistas encargados de

lanzar volantes) como para el deportista se establecen, considerando la seguridad de ambos
deportistas.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Pabellén cubierto con una altura minima de 7.5 m y pistas de badminton delimitadas en la propia instalacion
0 con tapices especificos de pistas de badminton. Espacio delimitado para impartir componentes teéricos.
Postes y redes reglamentarias para la practica de badminton. Volantes de plumay nylon, cestas o carros de
almacenaje y transporte. Raquetas de badminton. Materiales auxiliares de sefalizacion (sefialética y carteles
entre otros). Medios audiovisuales (camara, proyector o TV, entre otros). Equipo informatico con software
especifico de gestion de competiciones. Equipo de oficina: Ordenadores, impresora. Documentacion de
control, fichas y listados. Materiales necesarios para el arbitraje (silla de arbitro, tarjetas, moneda y hoja de
anotaciones entre otros).

Productos y resultados:

Concrecion de sesiones de badminton basadas en la programacién de referencia. Organizacién del material
requerido para las sesiones. Adaptacion de la fase de calentamiento y vuelta a la calma de las sesiones.
Progresiones técnico-tacticas adaptadas a los objetivos. Planteamiento de ejercicios adecuados a la carga,
edad y experiencia de los deportistas. Feedbacks sobre la ejecucion de los deportistas. Ajuste de la
intervencion en las sesiones a parametros del reglamento y criterios de seguridad.

Informacién utilizada o generada:

Manuales y contenidos de la Federacion Espafiola de Badminton. Programa de referencia nacional en
categorias inferiores. Manuales de neurociencia aplicada al deporte y al aprendizaje de nuevas habilidades
motrices. Prevencion de riesgos laborales.
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UNIDAD DE COMPETENCIA 3: DINAMIZAR ACCIONES DE PROMOCION Y ACOMPANAMIENTO A
DEPORTISTAS Y DE APOYO ORGANIZATIVO EN ACTIVIDADES, EVENTOS SOCIALES Y
COMPETICIONES EN BADMINTON

Nivel: 2
Cdédigo: UC2692_2

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Ejecutar operaciones de apoyo en la organizacién, gestion y desarrollo de eventos de promocion y
competicion de badminton bajo la supervision de la persona responsable y siguiendo las directrices
marcadas por la entidad organizadora para favorecer el desarrollo del evento.

CRL1.1 Las acciones de apoyo en la solicitud de uso de instalaciones y materiales se ejecutan con la
prevision suficiente respecto a la fecha del evento y atendiendo a la normativa de la competicion.

CRL1.2 El apoyo en la elaboracién y control de presupuestos se aporta, atendiendo a la categoria del
evento y teniendo como referente otros eventos similares desarrollados con anterioridad.

CRL1.3 Las dudas de los participantes, previas al evento, se resuelven con amabilidad y teniendo en
cuenta la normativa reguladora del evento.

CR1.4 La gestion de los procesos de aceptacion de inscripciones de deportistas y reservas se efectua,
cumpliendo con los plazos establecidos y siguiendo el protocolo marcado por la institucion
organizadora.

CRL1.5 El desarrollo de la competicion se garantiza, actuando de manera proactiva en la resolucién de
incidentes o situaciones de incumplimiento de la normativa.

CRL1.6 Las acciones de apoyo para el cumplimiento de las normas de seguridad y la posible aplicacién
del plan de emergencia se materializa, manteniendo un estado de alerta permanente y con la
implementacion de la normativa aplicable en material de seguridad de eventos deportivos.

CR1.7 La recogida de materiales y cierre de la competicion se desarrolla, garantizando el estado de la
instalacion para proximos usos y comunicando posibles incidencias ocasionadas.

RP2: Organizar a los deportistas, estructurando los tramites para que su participacion en el evento y/o
competicion cumpla con la normativa aplicable en materia de competicion a nivel territorial.

CR2.1 Los documentos, licencias e inscripciones se tramitan en el plazo establecido, con los formatos
reglamentarios, verificando su idoneidad.

CR2.2 Las gestiones necesarias para la participacién de los deportistas en competicién o eventos de
iniciacion deportiva en badminton (autorizaciones, tramitacion de licencia de deportista, inscripcion en
torneos, entre otras) se ejecutan, atendiendo a la normativa aplicable de participacion en competicion
de la instituciébn organizadora, ajustandose al reglamento general de la Federacién Espafola de
Badminton.
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CR2.3 La comunicacién con la organizacion del evento sobre el mismo y momentos antes de su inicio
se manifiesta de manera fluida y efectiva durante la reunién de delegados, informando y aportando
informacion cuando se requiere.

RP3: Acompafar a los deportistas en eventos promocionales y competiciones de nivel de iniciacion
deportiva, garantizando su seguridad e informando a sus tutores legales de las caracteristicas de la actividad
para asegurar su participacion con garantias de seguridad.

CR3.1 La informacion vinculante del evento (dia, hora, duracion, lugar, requisitos de participacion,
documentacién necesaria, entre otra) se comunica a los tutores legales con antelacion suficiente,
respecto a la fecha del evento y asociada a indicaciones sobre como proceder.

CR3.2 El acompafiamiento de deportistas se ejecuta, atendiendo a sus necesidades y garantizando su
seguridad en los desplazamientos.

CR3.3 Las acciones posibles de pernoctacion durante el acompafiamiento a deportistas se ejecutan,
garantizando su comodidad y seguridad.

CR3.4 Los objetivos de la competicién de iniciacion deportiva en badminton y los criterios de seleccion
de deportistas se comunican a los interesados, argumentando asertivamente y con rigor los motivos de
las decisiones tomadas.

RP4: Ejecutar acciones de apoyo a los deportistas en competiciones y actividades promocionales en el
ambito deportivo y emocional, contribuyendo a la mejora de su desarrollo y aprendizaje para modelar el
desarrollo de su carrera deportiva.

CR4.1 Las normas de convivencia a seguir durante la practica deportiva se comunican a los deportistas,
concretando comportamientos ejemplares que cabria esperarse entre los deportistas durante el evento.

CR4.2 Las instrucciones sobre contenidos técnico-tactico se comunican a los deportistas con claridad
y concrecién, teniendo en cuenta sus caracteristicas individuales, la ejecucion y el contexto donde se
desarrolla el evento.

CR4.3 El estado fisico y emocional de los deportistas se revisa individualmente antes, durante y

después de la competicion, aportando tranquilidad al deportista y contribuyendo a mejorar su
rendimiento.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Pabellon cubierto con una altura minima de 7,5 m y pistas de badminton: delimitadas en la propia instalacion
0 con tapices especificos de pistas de badminton. Espacio delimitado para impartir componentes tedricos.
Postes y redes reglamentarias para la practica de badminton. Volantes de pluma y nylon y cestas o carros
para poder desplazarlos. Raquetas de badminton. Materiales auxiliares de sefalizacion (sefialética y
carteles entre otros). Medios audiovisuales (camara, proyector o TV, entre otros). Equipo informatico con
software especifico de gestion de competiciones. Equipo de oficina: ordenadores, impresora.
Documentacion de control, fichas y listados. Materiales necesarios para el arbitraje (silla de arbitro, tarjetas,
moneda y hoja de anotaciones entre otros).
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Productos y resultados:

Ejecucién de operaciones de apoyo en la organizacion, gestion y desarrollo de eventos de promocion y
competicion de badminton. Organizacion de los deportistas y sus tramites de participacion en eventos y/o
competiciones. Acompafiamiento a deportistas en eventos promocionales y competiciones de nivel de
iniciacion deportiva. Acciones de apoyo a deportistas en competiciones y actividades promocionales en el
ambito deportivo y emocional.

Informacién utilizada o generada:

Manuales y contenidos de la Federacidn Espafiola de badminton. Programaciones y normativas nacionales
y autonédmicas sobre competiciones, eventos y sus tipos. Protocolos de seguridad, guias y normativa para
la accion preventiva Protocolos de la Ley Organica de Proteccion de Datos (LOPD). Documentos de
identidad. Permisos de los tutores legales. Resultados e informes del proceso de valoracién. Elaboracion de
rankings deportivos. Manuales y reglamentos deportivos de badminton. Licencias federativas.
Clasificaciones y estadisticas de las competiciones y eventos. Prevencion de riesgos laborales.

UNIDAD DE COMPETENCIA 4: ASISTIR COMO PRIMER INTERVINIENTE EN CASO DE ACCIDENTE O
SITUACION DE EMERGENCIA

Nivel: 2
Cédigo: UC0272_2

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Buscar signos de alteraciones organicas segun los protocolos establecidos, para la valoracion inicial
del accidentado, como primer interviniente.

CR1.1 La sefializacion y el balizamiento segun lo establecido, se realizan utilizando los elementos
disponibles para acotar el lugar de la emergencia.

CR1.2 La informacion sobre el estado del accidentado y las causas del accidente se recaba,
estableciendo comunicacion cuando es posible, con el mismo o con los posibles testigos y asistentes
ocasionales al suceso, para valorar la situacion inicial.

CR1.3 Las técnicas de valoracién con ligeros zarandeos en los hombros y toques en las mejillas, se
efectuan, para valorar el nivel de consciencia del accidentado.

CR1.4 La observacién de los movimientos del pecho y la emisién de sonidos y aliento acercandose a
su cara, se efectlia, para comprobar la respiracion del accidentado.

CR1.5 El estado de la circulacion sanguinea se comprueba, mediante la observacion del ritmo
respiratorio del accidentado y movimientos de sus miembros.

CRL1.6 Los mecanismos de produccion del traumatismo se identifican para buscar las posibles lesiones
asociadas.
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CRL1.7 Los elementos de proteccién individual se utilizan para prevenir riesgos laborales durante la
asistencia al accidentado.

CR1.8 El servicio de atencién de emergencias, se contacta, para informar de los resultados de la
valoracion inicial realizada, comunicando la informacion recabada, consultando las maniobras que se
vayan a aplicar y solicitando otros recursos que pudiesen ser necesarios.

RP2: Asistir al accidentado con maniobras de soporte ventilatorio y/o circulatorio basico, para mantener o
recuperar las constantes vitales, conforme a protocolos establecidos.

CR2.1 La asistencia inicial a personas en situacién de compromiso ventilatorio y/o cardiocirculatorio,
se presta, ejerciendo vigilancia y seguimiento constante para detectar cualquier cambio significativo en
la situacion de partida.

CR2.2 La apertura, limpieza y desobstruccion de la via aérea ante un obstaculo o cuerpo extrafio, se
realiza, mediante las técnicas manuales o aspirador segun la situacion, conforme a protocolos
establecidos, para asegurar la ventilacion.

CR2.3 La permeabilidad de la via aérea en accidentados inconscientes se preserva, mediante la
aplicacion de la técnica postural que la asegure, para preservar la ventilacién.

CR2.4 Las técnicas ventilatorias con baldn resucitador manual y/u oxigeno se seleccionan, conforme a
protocolos establecidos, para permitir una ventilacion artificial del accidentado ante evidentes signos
de hipoxia.

CR2.5 Las técnicas de reanimacion cardio-respiratoria se aplican, conforme a protocolos establecidos,
ante una situacion de parada cardio-respiratoria, para recuperar las constantes vitales.

CR2.6 EIl desfibrilador semiautoméatico, en caso de necesidad, se utiliza para la reanimacion del
accidentado, conforme a la normativa aplicable y protocolos establecidos.

CR2.7 Las técnicas de hemostasia ante hemorragias externas se aplican para impedir un shock
hipovolémico.

CR2.8 Las técnicas posturales, se aplican, cuando el accidentado se encuentra en situacion de
compromiso ventilatorio o presenta signos evidentes de "shock", para evitar aspiraciones de vomitos,
obstrucciones y favorecer la respiracion.

RP3: Prestar la atencion inicial al accidentado, aplicando los primeros auxilios iniciales en situaciones de
emergencia que no impliqguen una parada cardio-respiratoria, para mantener las constantes vitales segun el
protocolo establecido.

CR3.1 La apertura de la via aérea se realiza, mediante la maniobra frente-menton para evitar el
taponamiento de la laringe por la lengua.

CR3.2 La alineacion manual de la columna cervical se realiza ante existencia de una lesién para
protegerla y minimizar los riesgos de una mayor.

CR3.3 La atencion especifica a accidentados que han sufrido lesiones por agentes mecanicos, fisicos
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0 guimicos se presta, aplicando las técnicas para cada situacién conforme a protocolos establecidos.

CR3.4 La atencion especifica a la parturienta ante una situacién de parto inminente se presta, conforme
al protocolo de actuacion establecido, transmitiendo tranquilidad y serenidad.

CR3.5 La atencion especifica indicada a las personas con crisis convulsivas, se presta, para minimizar
posibles riesgos de lesiones fisicas, conforme a protocolos establecidos.

CR3.6 La atencién especifica indicada a las personas con atragantamiento, se presta, discriminando
los casos especiales de embarazadas, personas obesas y nifios conforme a protocolos establecidos,
transmitiendo tranquilidad y serenidad.

CR3.7 La atencién especifica indicada a las personas con quemaduras, se presta, conforme a
protocolos establecidos y se coloca en posicidn antishock ante una quemadura de gran extensién, para
minimizar riesgos.

CR3.8 La atencion especifica indicada a las personas con hemorragia, se presta, conforme a protocolos
establecidos para evitar una lipotimia.

RP4: Aplicar las técnicas de movilizacién e inmovilizacién al accidentado, y en su caso interviniendo con los
primeros auxilios, para asegurar el posible traslado.

CR4.1 EIl lugar de seguridad se selecciona, conforme a protocolos establecidos, para colocar al
accidentado hasta la llegada de los servicios sanitarios de emergencia y minimizar los riesgos.

CR4.2 Las técnicas de movilizacion e inmovilizacién se aplican para colocar al accidentado en una
posicién anatémica no lesiva hasta que acudan a la zona los servicios sanitarios de emergencia o para
proceder a su traslado en caso necesario.

CR4.3 Las técnicas posturales, se aplican, cuando el accidentado se encuentra en situacion de
compromiso ventilatorio o presenta signos evidentes de "shock", para minimizar riesgos.

CR4.4 Los tipos de accidentados y lesiones, se discriminan, para intervenir en aquellos casos que no
precisen de otros profesionales.

CR4.5 Las técnicas de intervencion de primeros auxilios con los accidentados inmovilizados, se
discriminan, para aplicar aquellas propias de un técnico de nivel como primer interviniente, en funcién
de la gravedad y los tipos de lesiones o proceder inmediatamente a su traslado.

RP5: Intervenir con técnicas de comunicacion y apoyo emocional al accidentado, familiares e implicados en
la situacion de urgencia siguiendo los protocolos establecidos, para facilitar la asistencia, traslado y
minimizar los riesgos.

CR5.1 Los signos de ataque de panico, ansiedad y/o estrés de la victima motivado por el accidente, se
identifican observando el aumento del ritmo cardiaco, palmas sudorosas, dificultad para respirar,
sensacion subjetiva de ataque cardiaco, y sentimientos de temor para aplicar las técnicas de apoyo
emocional hasta su traslado, siguiendo los protocolos establecidos.

CR5.2 La comunicacién del accidentado con su familia se facilita, desde la toma de contacto hasta su
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traslado, atendiendo, en la medida de lo posible, a sus requerimientos.

CR5.3 La informacion a familiares, accidentado o persona relacionada, se realiza de manera
respetuosa e infundiendo confianza, sobre aquellas cuestiones que se puedan plantear dentro de sus
competencias.

CR5.4 Los familiares de los accidentados, se atienden, para ofrecerles informacién sobre las cuestiones
gue puedan plantear dentro de sus competencias.

CR5.5 La solicitud de informacion por parte de la familia de los accidentados se atiende para ofrecerles
datos sobre las cuestiones que puedan plantear dentro de sus competencias.

Contexto profesional:

Medios de produccion:
Material de movilizacion e inmovilizacién. Material electromédico. Botiquin. Equipo de oxigenoterapia.

Desfibrilador semiautomatico. Equipo de proteccidn individual. Sistema de comunicacion. Kit de organizacién
en catastrofe. Protocolos de actuacion. Material de sefializacion y balizamiento. Material de autoproteccion.

Productos y resultados:

Signos de alteraciones organicas detectados como primer interviniente. Aplicacién de las técnicas de soporte
ventilatorio y/o circulatorio basicas. Atencion inicial y primeros auxilios basicos iniciales en situaciones de
emergencia que no impliqguen una parada cardio-respiratoria. Técnicas de movilizacién e inmovilizacién al
accidentado aplicadas para asegurar el posible traslado. Intervencién con técnicas de comunicacién y apoyo
emocional al accidentado, familiares e implicados en la situacién de urgencia. Comunicaciéon con los

servicios de atencidon de emergencias. Intervencion a su nivel en situaciones de emergencias colectivas y
catastrofes.

Informacién utilizada o generada:

Manuales de primeros auxilios. Revistas y bibliografia especializada. Protocolos de actuacion. Informes.

MODULO FORMATIVO 1: ELEMENTOS TECNICO-TACTICOS DE INICIACION EN BADMINTON
Nivel: 2

Cédigo: MF2690_2

Asociado a la UC: Ejecutar los elementos técnico-tacticos propios de lainiciacién en badminton

Duracién: 120 horas

Capacidades vy criterios de evaluacion:

C1: Desarrollar técnicas de golpeo, progresando tacticamente desde entornos cerrados y sin oposicion hasta
entornos abiertos y con oposicidn, tanto en las modalidades de individual y dobles, en el contexto de la
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iniciacion deportiva.
CEL1.1 Demostrar dominio en las acciones de saque atendiendo a las fases propias del gesto técnico
(posicién inicial, backswing y swing), ajustando la ejecucion a las variantes de la iniciacion en
badminton:
- Saque corto (de revés y de derecha).
- Saque largo (de revés y de derecha).
CEL1.2 Evidenciar dominio en los golpeos producidos en la zona delantera de la pista, atendiendo a las
fases propias de los golpeos (preparacion, backswing, swing y momento de impacto, continuacion),
ajustando la ejecucion a los diferentes tipos de golpeo y nivel de presion:
- Kill.
- Dejada cortada (out-in).
- Dejada topspin (in-out).
- Lob o lift.
- Blogueo.
CE1.3 Demostrar dominio en los golpeos producidos en la zona media de la pista, atendiendo a las
fases propias de los golpeos (preparacion, backswing, swing y momento de impacto, continuacién),
ajustando la ejecucion a los diferentes tipos de golpeo y nivel de presion:
- Drive.
- Blogueo.
- Defensas (de individual y dobles).
CE1.4 Demostrar dominio en los golpeos producidos en el fondo de la pista 0 zona trasera, atendiendo
a las fases propias de los golpeos (preparacion, backswing, swing y momento de impacto,
continuacion), ajustando la ejecucion a los diferentes tipos de golpeo y nivel de presion:
- Clear.
- Drop (y sus variantes).
- Remates.
- Drop barridos.
CEL1.5 Ejecutar golpeos en la zona delantera, media y trasera de la pista, evolucionando desde

situaciones cerradas sin oposicion hasta situaciones abiertas con oposicion y adaptandolas a las
demandas de individual y dobles.
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CEL1.6 Evidenciar dominio en el uso de los diferentes tipos de presa y variantes en los golpeos
producidos en las zonas delantera, media y trasera de la pista.

CEL1.7 Demostrar la integracion de las fintas en los golpeos producidos en las zonas delantera, media
y trasera de la pista:

- Golpeos "Delay".
- Golpeos "Deceptive".

CEL1.8 Describir los elementos técnicos necesarios para ejecutar los golpeos en la zona delantera,
media y trasera de la pista, atendiendo a las fases propias de la ejecucion del golpeo.

C2: Desarrollar técnicas de desplazamiento en badminton, progresando desde entornos cerrados y sin
oposicion, hasta entornos abiertos y con oposicion, adaptandolos a las modalidades de individual y dobles
en el contexto de la iniciacion deportiva.

CE2.1 Evidenciar dominio en las técnicas de desplazamiento de la iniciacion deportiva en badminton,
atendiendo a las fases propias del ciclo de movimiento:

- Arranque, movimiento de preactivacion o Split-step.

- Movimiento de acercamiento.

- Golpeo.

- Movimiento de recuperacién o continuacion.

CE2.2 Demostrar eficiencia en los movimientos de arranque o Split-step mediante el manejo del centro
de gravedad, el posicionamiento de miembros inferiores, el tiempo de contacto, posicionamiento de la
raqueta y orientacion, adaptandolo a las demandas especificas de las modalidades de individual y
dobles.

CEZ2.3 Evidenciar dominio en los movimientos de acercamiento y recuperacion/continuacién aplicando
criterios de variabilidad y eficiencia en su desempefio y utilizando, entre otros, los siguientes tipos,
adaptandolos a las demandas especificas de las modalidades de individual y dobles:

- Pasos de carrera hacia delante y atras.

- Pasos de chasse.

- Paso cruzado por delante (cross-over).

- Paso cruzado por detras (cross-behind).

- Pivotes (pivot-step).

CEZ2.4 Evidenciar dominio de las técnicas de desplazamiento de los movimientos de golpeo aplicando

criterios de variabilidad en su desempefio utilizando, entre otros, los siguientes tipos, adaptandolos a
las demandas especificas de las modalidades de individual y dobles:
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- Zancadas y recuperacion (lunge-step).
- Saltos (jump).
- Aterrizajes (landing).

CE2.5 Definir los elementos necesarios para ejecutar las técnicas de desplazamiento, atendiendo a las
fases propias de su ejecucién y los tipos empleados en cada una de las fases.

C3: Desarrollar técnicas de lanzamiento o feeding de volantes propias de la iniciacién al badminton, con
control, precision y seguridad.

CE3.1 Demostrar dominio en el lanzamiento o feeding de volantes, teniendo en cuenta la altura,
trayectoria, velocidad y profundidad especifica del golpeo y el contexto tactico donde va a golpear el
deportista.

CE3.2 Ejecutar lanzamientos o feedings de volantes desde diferentes zonas de la pista en funcion del
tipo de golpeo y el contexto tactico donde va a golpear el deportista.

CE3.3 Evidenciar dominio en el lanzamiento o feeding de volantes con criterios de variabilidad y desde

diferentes alturas (Feeding de mano alta, feeding a media altura, feeding de mano baja) con la mano y
con la raqueta.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:
Ninguna.

Otras capacidades:

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla.

Comunicarse eficazmente con las personas adecuadas en cada momento, respetando los canales
establecidos en la organizacion.

Participar y colaborar activamente en el equipo de trabajo.
Actuar con rapidez en situaciones probleméticas y no limitarse a esperar.
Respetar los procedimientos y normas internas de la organizacion.

Aplicar de forma efectiva el principio de igualdad de trato y no discriminacion entre mujeres y hombres.

Contenidos:
1. Técnicas de golpes
Acciones de saque.

Fases del golpe en el saque, saque corto con presa de revés y derechas, saque largo con presa de derechas
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y saque flick.

Golpes en la zona delantera de la pista: Kill, dejada cortada (out-in), dejada topspin (in-out), lob o lift y
bloqueo.

Golpes en la zona media de la pista: drive, bloqueo, defensas (de individual y dobles).
Golpes basicos en la zona trasera de la pista o fondo: clear, drop (y sus variantes), remates, drop barridos.

Tactica de los golpes de iniciacion en badminton atendiendo a la zona de golpeo en las modalidades de
individual y dobles.

Tactica de los golpes de iniciacién en badminton atendiendo a la fase de juego en las modalidades de
individual y dobles.

Tipos de presas: presa de derechas y variantes, presa de reves y variantes.
Las fintas en iniciacion: golpeos "Delay", golpeos "Deceptive".
2. Técnicas de desplazamiento

Fases del ciclo de movimiento: arranque, movimiento de preactivacion o Split-step, movimiento de
acercamiento, golpeo, movimiento de recuperacion o continuacion.

Técnicas de desplazamiento en los movimientos de arranque o Split-step en las modalidades de individual
y dobles: centro de gravedad, posicionamiento de miembros inferiores, tiempo de contacto, posicionamiento
de la raqueta y orientacion.

Técnicas de desplazamiento de los movimientos de acercamiento y recuperacién/continuacion adaptados a
las modalidades de individual y dobles: pasos de carrera hacia delante y atras, pasos de chasse, paso
cruzado por delante (cross-over), paso cruzado por detrds (cross-behind), pivotes (pivot-step).

Técnicas de desplazamiento de los movimientos de golpeo adaptados a las modalidades de individual y
dobles: zancadas y recuperacion (lunge-step), saltos (jump), aterrizajes (landing).

3. Técnicas de lanzamientos o feeding de volantes

Lanzamiento o feeding de volantes en funcion del golpe a ejecutar teniendo en cuenta:
Alturas, trayectorias, velocidades y profundidades; contextos tacticos.

Desde diferentes zonas de la pista.

Desde diferentes alturas (Mano alta, media altura, mano baja).

Parametros de contexto de la formacion:

Espacios e instalaciones:
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Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
proteccion medioambiental. Se consideraré con caracter orientativo como espacios de uso:

- Taller de 2 m2 por alumno o alumna.

- Instalacién de 7 m2 por alumno o alumna (espacio singular no necesariamente ubicado en el centro de
formacion).

Perfil profesional del formador o formadora:
1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con la ejecucion de los elementos técnico-
tacticos propios de la iniciacion en badminton que se acreditara simultaneamente mediante las dos formas

siguientes:

- Formacién académica de nivel 1 (Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacién Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 3 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
modulo formativo.

2. Competencia pedagogica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

MODULO FORMATIVO 2: METODOLOGIA DE LA INICIACION DEPORTIVA EN BADMINTON
Nivel: 2
Cédigo: MF2691_2

Asociado a la UC: Concretar, dirigir y dinamizar sesiones secuenciadas de iniciacién deportiva en
badminton

Duracién: 90 horas

Capacidades v criterios de evaluacion:

C1: Desarrollar técnicas de programacion de sesiones de badminton a partir de un programa general de
referencia dado.

CEL.1 Proponer posibles objetivos para sesiones de iniciacién en badminton, considerando los niveles
de iniciaciéon (primera toma de contacto con el deporte o grupo de iniciacion con 2 meses de
experiencia).

CEL1.2 Definir calentamientos y fases de vuelta a la calma para diferentes tipos de sesion, atendiendo
al contenido a trabajar durante la misma.

CEL1.3 Proponer posibles contenidos para sesiones de iniciacién en badminton, integrando elementos
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técnicos y tacticos a partir de un programa general de referencia dado.

CEL1.4 Proponer ejercicios para la parte principal de la sesién, que contribuyan a la consecucién de
unos objetivos de sesion dados.

CEL1.5 Explicar los criterios a considerar al plantear la duracién de los ejercicios de una sesion,
considerando la duracién total de la misma, la intensidad y complejidad de los ejercicios, asi como su
contribucién al desarrollo de los objetivos de la sesion.

C2: Argumentar el procedimiento de seleccion y organizacion del material a utilizar en sesiones y la gestion
de los posibles recursos existentes, atendiendo a lo que resulte necesario para sesiones dadas.

CE2.1 Nombrar el material necesario para una sesion dada, teniendo en cuenta el contexto aportado.

CE2.2 Describir los pasos a seguir en la preparacion y recogida de material, atendiendo las
necesidades de una sesion dada.

CEZ2.3 En un supuesto practico de entrenamiento a deportistas de nivel de iniciacién, considerando los
recursos necesarios y su organizacion:

- Involucrar a los deportistas en el montaje y desmontaje de pistas, fomentando la colaboracion entre
ellos.

- Anotar las necesidades de reparacion o sustitucion de material, teniendo en cuenta el minimo
necesario para la siguiente sesion mas el de "reserva".

C3: Formular fases de calentamiento y vuelta a la calma de sesiones, integrando en las mismas, los patrones
basicos de ejercicios contenidos en la parte principal de sesiones dadas.

CE3.1 Describir ejercicios de calentamiento, considerando la intensidad de la parte principal de un tipo
de sesion dada.

CE3.2 Plantear ejercicios para calentamiento, relacionando los elementos técnico-tacticos de una
propuesta de sesion con los ejercicios planteados.

CE3.3 Explicar la relaciéon de ejercicios propuestos para un calentamiento, atendiendo a la implicacién
de los segmentos corporales durante una sesion dada.

CES3.4 Describir ejercicios para la vuelta a la calma, considerando la relajacién y descarga de los
segmentos corporales con protagonismo en el trabajo previo, en una sesion dada.

CE3.5 Identificar los elementos técnico-tacticos de una sesién dada, justificando su presencia en ella
de forma clara y concisa.

C4: Generar progresiones técnico-tacticas adaptadas a objetivos propuestos, en el contexto de la iniciacion
deportiva, utilizando diferentes metodologias de ensefianza.

CE4.1 En un supuesto practico de planificaciébn de una sesion a deportistas de nivel de iniciacion,
teniendo en cuenta la programacion de referencia y el nivel de cada deportista:
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- Secuenciar ejercicios para la parte principal de una sesion, progresando de menor a mayor dificultad.

- Organizar la secuencia de ejercicios a lo largo de la sesion, atendiendo a diferentes tipos de
agrupacion en funcién del objetivo, los contenidos y el dinamismo de la sesion.

CE4.2 Determinar los métodos de ensefianza (modelando; cadena; parte - todo - parte) a utilizar en
funcion de la complejidad del aprendizaje que requiere cada sesién-tipo.

CE4.3 En un supuesto practico de entrenamiento a deportistas de nivel de iniciacion, teniendo en
cuenta una programacion de sesion:

- Organizar los ejercicios en circuitos, subgrupos, individualizados o gran grupo, atendiendo a los
objetivos y contenidos de la sesion.

- Organizar los ejercicios en circuitos, subgrupos, individualizados o gran grupo, atendiendo a la
bldsqueda de eficiencia en el tiempo de practica motriz.

- Organizar los ejercicios en circuitos, subgrupos, individualizados o gran grupo, atendiendo a la ruptura
de la monotonia.

CE4.4 En un supuesto practico de entrenamiento a deportistas de nivel de iniciacién, teniendo en
cuenta el nivel de cada deportista:

- Adaptar la dificultad técnico-tactica de los ejercicios, considerando su nivel individual de practica.

- Comunicarse con los deportistas de forma clara y concisa, utilizando los canales (visual, kinestésico,
auditivo) en base al objetivo propuesto y su propia ejecucion.

- Explicar la funcién del ejecutante y el feeder, considerando su implicacién en los diferentes tipos de
ejercicios propuestos (multivolantes, secuencias, drills).

C5: Proponer ejercicios, adaptando el volumen de trabajo a la edad y experiencia de posibles deportistas
concretos.

CE5.1 Concretar posibles ejercicios y propuestas adaptadas al nivel de la iniciacion deportiva de un
grupo de deportistas de referencia, manejando como criterio de variacion, el volumen de trabajo.

CE5.2 En un supuesto practico de entrenamiento de iniciacion deportiva a un grupo de deportistas de
una determinada edad y nivel de experiencia:

- Adaptar el nimero de volantes de la fila, considerando el nivel individual de cada deportista y la
intensidad de la tarea.

- Adecuar el tiempo de trabajo, atendiendo al nivel individual de cada deportista y la intensidad de la
tarea.

- Organizar el tiempo de descanso, considerando la exigencia fisica del trabajo previo y la capacidad
de recuperacion de los deportistas.

CES5.3 Argumentar los criterios para establecer el trabajo de "los feeders" (deportistas encargados de
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lanzar volantes) en las sesiones de iniciacion deportiva, garantizando a través de este rol trabajos de
complejidad e intensidad ajustados a los requerimientos de una sesion dada.

C6: Desarrollar técnicas de comunicacion en el uso de feebacks y feedforwards, manejando un lenguaje
adaptado a las caracteristicas de deportistas dados.

CES6.1 Presentar la informacion inicial sobre objetivos y contenidos de una sesion dada a implementar,
utilizando un lenguaje que garantice la comprension por parte de deportistas del nivel de iniciacion
deportiva.

CE6.2 En un supuesto practico de implementacion de una sesion de iniciacion deportiva a deportistas,
manejando aspectos comunicativos:

- Adaptar los términos técnicos utilizados a los conocimientos previos del grupo de deportistas,
garantizando su comprension.

- Ajustar la cantidad de informacién de las explicaciones aportadas a los deportistas al objetivo del
ejercicio, facilitando la consecucién del mismo.

- Ajustar la cantidad de informacién de las explicaciones aportadas a los deportistas a la edad y
experiencia del grupo de deportistas, garantizando su comprension.

CE6.3 En un supuesto practico de implementacion de una sesion de iniciacion deportiva a deportistas,
manejando situaciones de feedback:

- Individualizar el momento de aplicar el feedback en cada caso.

- Alternar el uso de diferentes tipos de feedback (evaluativo, descriptivo, explicativo, prescriptivo,
interrogativo, emocional), adecuandolos a la intencién que se busca en cada caso.

C7: Desarrollar técnicas de dinamizacion de sesiones de entrenamiento de iniciacién deportiva, atendiendo
al reglamento deportivo y a criterios de seguridad.

CE7.1 En un supuesto practico de dinamizacion de sesion de entrenamiento de iniciacion deportiva,
atendiendo a criterios de seguridad con un grupo concreto de deportistas:

- Ejemplificar demostraciones, vigilando que no haya volantes ni otros elementos por la pista que
pudieran causar algun tipo de lesion.

- Ejecutar el trabajo de multivolantes, vigilando que no haya volantes ni otros elementos por la pista
gue pudieran causar algun tipo de lesion.

CE7.2 En un supuesto practico de dinamizacion de sesion de entrenamiento de iniciacion deportiva,
atendiendo a criterios de seguridad en una instalacién concreta:

- Guiar a los deportistas en el desplazamiento hacia la pista de destino, bordeando otras pistas y sin
atravesarlas cuando hay otros deportistas en ellas.

- Detener la secuencia de trabajo o ejercicio o punto de manera inmediata en caso de caer
accidentalmente algun objeto dentro de la pista, reanudandose la actividad cuando el elemento externo
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desaparezca de la pista.

- Detener la secuencia de trabajo o ejercicio o punto de manera inmediata en caso de cruce inesperado
de persona por la pista, reanudandose la actividad cuando la persona ajena desaparezca de la pista.

CE7.3 En un supuesto practico de explicacion de ejercicios de entrenamiento de iniciacion deportiva, a
un grupo de deportistas, manejando posibles riesgos:

- Incluir aspectos de seguridad en la explicacién de los ejercicios, aludiendo a las posiciones de los
deportistas en la pista.

- Establecer las posiciones durante un drill 0 secuencia tanto para el feeder (deportistas encargados de

lanzar volantes) como para el deportista que golpea, considerando la seguridad de ambos roles
implicados.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:

C2 respecto a CE2.3; C4 respecto a CE4.1, CE4.3 y CE4.4; C5 respecto a CE5.2; C6 respecto a CE6.2 y
CEG6.3; C7 respecto a CE7.1, CE7.2 y CE7.3.

Otras capacidades:
Responsabilizarse del trabajo que desarrolla.

Comunicarse eficazmente con las personas adecuadas en cada momento, respetando los canales
establecidos en la organizacion.

Participar y colaborar activamente en el equipo de trabajo.
Actuar con rapidez en situaciones problematicas y no limitarse a esperar.
Respetar los procedimientos y normas internas de la organizacion.

Aplicar de forma efectiva el principio de igualdad de trato y no discriminacion entre mujeres y hombres.

Contenidos:

1. Programacion de sesioén en lainiciacion deportiva en badminton
Planteamiento de objetivos en una sesion de badminton.

Los contenidos en la sesion de badminton.

Recursos y materiales en una sesion de badminton: tipos, estrategias de organizacion y herramientas de
control.

Estructura de una sesioén de badminton: calentamiento: estructura, progresiones/regresiones y vinculacion
con la parte principal. Parte principal. Vuelta a la calma: vinculacién con la parte principal, ejercicios
preventivos y compensatorios.
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2. Progresiones técnico-tacticas en una sesién de badminton

Relacién entre técnica y tactica.

Disefio de ejercicios, integrando técnica y tactica: ejercicios abiertos y cerrados.
Progresion vertical y horizontal: progresiones y regresiones de un mismo ejercicio.
Métodos de ensefianza; modelando, cadena, parte - todo - parte.

Los medios especificos: multivolantes, drills y secuencias.

Agrupamientos: gran grupo, grupos por nivel, subgrupos heterogéneos, tareas individualizadas.
El feeder: colocacion, formas de lanzar volantes, implicaciéon en la sesion.

Canales de transmision de la informacion y formas de utilizacion.

Descansos eficientes.

3. Feedback y feedforward en una sesién de badminton

El feedback.

El feedforward.

Lenguaje simple y comprensible por los jugadores.

Representaciones graficas, ejemplificaciones videos o recursos visuales como soporte.
Tipos de feedback segun intencionalidad.

Tipos de feedback segin momento de intervencion.

Metodologias participativas con feedback entre compafieros.

4. Intervenciones acordes con el reglamento y criterios de seguridad en la iniciacion deportiva de
badminton

Demostraciones visuales.

Seguridad y limpieza de la pista.

Desplazamiento entre pistas.

Protocolo seguridad en caso de intrusién en la pista de elemento externo.
Posicionamiento de los deportistas.

Posicionamiento del feeder.
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Parametros de contexto de la formacion:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
proteccion medioambiental. Se consideraré con caracter orientativo como espacios de uso:

- Taller de 2 m2 por alumno o alumna.

- Instalacién de 7 m2 por alumno o alumna (espacio singular no necesariamente ubicado en el centro de
formacion).

Perfil profesional del formador o formadora:
1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con concretar, dirigir y dinamizar sesiones
secuenciadas de iniciacion deportiva en badminton, que se acreditard simultaneamente mediante las dos

formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 1 (Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacion Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 3 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
médulo formativo.

2. Competencia pedagobgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

MODULO FORMATIVO 3: ACCIONES DE PROMOCION Y ACOMPANAMIENTO A DEPORTISTAS Y DE
APOYO ORGANIZATIVO EN ACTIVIDADES, EVENTOS SOCIALES Y COMPETICIONES EN
BADMINTON

Nivel: 2
Cédigo: MF2692_2

Asociado a la UC: Dinamizar acciones de promocién y acompafiamiento a deportistas y de apoyo
organizativo en actividades, eventos sociales y competiciones en badminton

Duracién: 60 horas

Capacidades vy criterios de evaluacion:

C1: Desarrollar capacidades organizativas, de gestién y de apoyo en eventos de promocion y competicion
de badminton aplicando normativas, reglamentos y protocolos propios de la competicion de badminton en
los niveles de iniciacion.
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C2:

CEL1.1 Demostrar prevision y rigurosidad en la presentacion de solicitudes de instalaciones y materiales,
atendiendo a plazos y normativas de competicion.

CEL1.2 En un supuesto practico de apoyo en la elaboracion y control de presupuesto en la organizacién
de un evento deportivo de iniciacion en badminton:

- Revisar presupuestos generados en eventos similares al que se pretende dar apoyo.
- Desarrollar un borrador de presupuesto, atendiendo a la naturaleza del evento al que se da apoyo.

CEL1.3 Resolver dudas-tipo procedentes de deportistas implicados en la participacion de eventos
deportivos de iniciacién deportiva.

CE1.4 En un supuesto practico de gestion de procesos de inscripciones y reservas de deportistas
implicados en competiciones de iniciacion deportiva:

- Informar sobre plazos y procedimientos de inscripcion.
- Desarrollar un procedimiento de aceptacion de inscripciones.

CEL1.5 En un supuesto practico de apoyo en la organizacién durante el desarrollo de un evento de
iniciaciéon deportiva:

- Resolver incidentes que puedan ocasionarse.
- Intervenir en situaciones de incumplimiento de la normativa.
- Aplicar el plan de emergencia en una situacion contextualizada.

CEL.6 Explicar el procedimiento de recogida y cierre de una competicién, garantizando el estado de la
instalacion y los materiales y comunicando posibles incidencias.

Desarrollar habilidades organizativas de apoyo a deportistas en su participacion en eventos y/o

competiciones, cumpliendo con la normativa aplicable en materia de competicion, teniendo en cuenta el
ambito territorial.

CE2.1 Describir los procedimientos de tramitacion de documentos, licencias e inscripciones,
manejando plazos y formatos.

CE2.2 En un supuesto practico de gestibn de acciones necesarias para la participacion de
determinados deportistas en competicion de iniciacion deportiva en badminton, atendiendo a la
normativa aplicable sobre participacion en competicion:

- Desarrollar un modelo de autorizacidn paterna para dichos deportistas.

- Desarrollar el procedimiento de tramitacion de las licencias.

- Desarrollar el procedimiento de inscripcion de los deportistas a la competicion atendiendo a la
normativa implicada en la competicion.
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CE2.3 En un supuesto practico de comunicacién con la organizacion de un evento de iniciacién
deportiva, ante la participacion de deportistas a los que se acompanfa:

- Participar en la reunién de delegados previa al evento, informando y aportando informaciéon cuando
se requiere.

- Comunicar aspectos que pueden suceder en la competicion (bajas, cambio de parejas, dudas, entre
otras) de manera fluida y efectiva cuando se conozca dicha informacion.

C3: Aplicar procedimientos de acompafamiento a deportistas en eventos promocionales y competiciones
de badminton de nivel de iniciacion deportiva, controlando su seguridad.

CE3.1 En un supuesto practico de acompafiamiento a deportistas en eventos promocionales o
competiciones:

- Comunicar a los tutores informacion relativa a dia, hora, duracion, lugar, requisitos de participacion,
documentacién necesaria con la antelacion suficiente respecto a la fecha del evento.

- Comunicar a los tutores informacion relativa a dia, hora, duracion, lugar, requisitos de participacion,
documentacion necesaria, indicando coémo proceder.

- Desarrollar un protocolo para garantizar su seguridad durante los desplazamientos.

CE3.2 En un supuesto practico de acompafiamiento a deportistas en eventos promocionales o
competiciones, con necesidad de pernoctacion:

- Desarrollar un protocolo para garantizar su seguridad durante la pernoctacion.

- Desarrollar acciones organizativas previas a la pernoctacion, garantizando la comodidad de los
deportistas.

CE3.3 En un supuesto practico de acompafiamiento a deportistas en eventos promocionales o
competiciones:

- Explicar los criterios de seleccion de deportistas con rigor y transparencia.

- Comunicar a los implicados (seleccionados y no seleccionados) las decisiones tomadas de manera
asertiva.

C4: Aplicar técnicas de apoyo emocional y deportivo a deportistas en competiciones y actividades
promocionales de iniciacion, contribuyendo a la mejora de su desarrollo y aprendizaje.

CE4.1 Explicar posibles normas de convivencia a seguir durante la practica deportiva, concretando
modelos de comportamientos ejemplares para deportistas durante eventos deportivos.

CE4.2 En un supuesto practico de apoyo a deportistas en eventos promocionales o competiciones:

- Comunicar a los deportistas informaciones técnico-tacticas con claridad y concrecion, teniendo en
cuenta sus caracteristicas individuales, la ejecucion y el contexto donde se desarrolla el evento.
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- Revisar el estado fisico de los deportistas individualmente antes, durante y después de la competicién,
contribuyendo a mejorar su rendimiento.

- Revisar el estado emocional de los deportistas antes, durante y después de la competiciéon de manera
individualizada, aportandoles tranquilidad en cada caso.

CE4.3 Desarrollar un plan de actuacion para el control del estado fisico y emocional de deportistas de
iniciacion deportiva en situacion de competicién.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:

C1lrespecto a CE1.2, CE1.4y CEL.5; C2 respecto a CE2.2 y CE2.3; C3 respecto a CE3.1, CE3.2 y CE3.3;
C4 respecto a CE4.2.

Otras capacidades:

Aplicar de forma efectiva el principio de igualdad de trato y no discriminacion entre mujeres y hombres.
Demostrar un buen hacer profesional.

Demostrar cierta autonomia en la resolucion de pequefias contingencias relacionadas con su actividad.
Emplear tiempo y esfuerzo en ampliar conocimientos e informacion complementaria.

Adaptarse a la organizacion integrandose en el sistema de relaciones técnico-profesionales.

Interpretar y ejecutar instrucciones de trabajo.

Respetar los procedimientos y normas internas de la empresa.

Aplicar de forma efectiva el principio de igualdad de trato y no discriminacién entre mujeres y hombres.

Contenidos:

1. Apoyo en la organizacion de eventos de promocion y competicion en la iniciacién deportiva en
badminton

Necesidades logisticas en la organizacion de eventos.
Procedimientos de comunicacion de informacioén a participantes.
Procedimientos administrativos en la organizacién de competiciones.
El plan de emergencia.

2. Apoyo a deportistas en su participacion en eventos y/o competiciones en la iniciacion deportiva
en badminton

Reglamento y normativa de competicion.
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Tipos de eventos y competiciones en el nivel de iniciacién deportiva.

Procedimientos administrativos para la participacibn en competiciones: Tramitacion de Licencia,
Procedimiento de inscripcion a competiciones y solicitud de autorizaciones.

Comunicacion con organizadores de competiciones.

3. Acompafiamiento a deportistas en eventos y competiciones en la iniciaciéon deportiva en
badminton

Comunicacion con tutores legales.

Acompafiamiento durante los desplazamientos y pernoctaciones.
Normas de convivencia.

Técnicas de comunicacion de informacion a deportistas.

Técnicas de motivacion y apoyo emocional a deportistas en competicion.

Procedimientos para el control del estado fisico y emocional de deportistas en eventos de iniciacion.

Parametros de contexto de la formacion:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
proteccidon medioambiental. Se considerara con caracter orientativo como espacios de uso:

- Taller de 2 m2 por alumno o alumna.

- Instalacion de 7 m2 por alumno o alumna (espacio singular no necesariamente ubicado en el centro de
formacion).

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con dinamizar acciones de promocion y
acompafiamiento a deportistas y de apoyo organizativo en actividades, eventos sociales y competiciones en
badminton, que se acreditara simultdneamente mediante las dos formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 1 (Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacion Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 3 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
modulo formativo.

2. Competencia pedagogica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
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competentes.

MODULO FORMATIVO 4: PRIMEROS AUXILIOS
Nivel: 2
Cédigo: MF0272_2

Asociado ala UC: ASISTIR COMO PRIMER INTERVINIENTE EN CASO DE ACCIDENTE O SITUACION
DE EMERGENCIA

Duracién: 60 horas

Capacidades vy criterios de evaluacion:

C1: Relacionar la informacién obtenida sobre los signos de alteracion organica con el estado del accidentado
y las caracteristicas de la asistencia como primer interviniente.

CEL1.1 Diferenciar los conceptos de urgencia, emergencia y catastrofe en primeros auxilios.

CEL1.2 Definir técnicas de autoproteccion frente a posibles lesiones derivadas de la manipulacion de
personas accidentadas.

CEL1.3 En un supuesto practico de identificacion del estado del accidentado:

- Identificar el nivel de consciencia.

- Identificar las posibles lesiones y traumatismos y sus mecanismos de produccion.
- Seleccionar las maniobras posturales ante lesiones.

- Comunicar la informacién al servicio de emergencias.

- Manejar la terminologia médico sanitaria de primera intervencion.

- Utilizar los elementos de proteccion individual.

- Definir las técnicas de autoproteccion frente a posibles lesiones.

CE1.4 En un supuesto practico de intervencion para la valoracion inicial de un accidentado:
- Identificar y justificar la mejor forma de acceso al accidentado.

- Identificar los posibles riesgos.

- Asegurar la zona segun el protocolo establecido.

- Efectuar las maniobras necesarias para acceder al accidentado.
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CEL.5 En un supuesto practico de valoracion inicial de un accidentado:
- Concretar las pautas de actuacién segun el protocolo para la valoracién inicial.
- Identificar situaciones de riesgo vital y definir las actuaciones que conllevan.
- Utilizar las técnicas posturales apropiadas ante situaciones de compromiso ventilatorio.
- Utilizar las técnicas de hemostasia apropiadas ante situaciones de hemorragias externas.
C2: Aplicar técnicas y maniobras de soporte ventilatorio y/o circulatorio basicas segun protocolo establecido.

CE2.1 Describir los conceptos de reanimaciéon cardio-pulmonar bésica e instrumental segin un
protocolo.

CEZ2.2 Describir técnicas de desobstruccion de la via aérea en la atencion inicial segin un protocolo.
CE2.3 En un supuesto practico de compromiso ventilatorio de un accidentado:

- Identificar situaciones de riesgo vital y definir las actuaciones que conllevan.

- Efectuar la maniobra frente-menton.

- Utilizar las técnicas posturales segun un protocolo ante situaciones de compromiso ventilatorio.
CE2.4 En un supuesto practico de compromiso circulatorio de un accidentado:

- Seleccionar el material e instrumental de reanimacion cardio-pulmonar basica.

- Aplicar las técnicas basicas e instrumentales de reanimacién cardio-pulmonar sobre maniquies.

- Aplicar las técnicas basicas de reanimacion cardio-pulmonar sobre maniquies utilizando equipo de
oxigenoterapia y desfibrilador automatico.

- Utilizar las técnicas de hemostasia segin un protocolo ante situaciones de hemorragias externas.
C3: Aplicar técnicas de primeros auxilios en la atencion inicial a accidentados sin parada cardio-respiratoria.

CE3.1 Definir el protocolo de una Cadena de Supervivencia en relacion a los primeros auxilios.

CES3.2 Explicar las acciones de colaboracion con los equipos de emergencia en los primeros auxilios

durante la atencion inicial y primera clasificacion de pacientes ante una catastrofe y en situacion de

emergencia colectiva.

CES3.3 En un supuesto practico de atencion inicial en situaciébn de emergencia a un accidentado:

- Vigilar a un accidentado para valorar su evolucion.

- Alinear manualmente la columna cervical al accidentado.
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- Efectuar la maniobra frente-menton.

CE3.4 En un supuesto practico de atencidn inicial en situacion de emergencia en un accidentado con
atragantamiento:

- Seleccionar la maniobra en funcion de la edad de un accidentado segun un protocolo.

- Valorar la gravedad de la obstruccidén segun un protocolo.

- Aplicar las maniobras de desobstruccién segun un protocolo.

- Efectuar la desobstruccion de una embarazada.

- Concretar las pautas de comunicacion con el servicio de emergencia en una obstruccioén grave.
CE3.5 En un supuesto practico de atencién inicial en situacién de emergencia a un accidentado:

- Aplicar las técnicas oportunas recogidas en un protocolo establecido ante posibles accidentados con
lesiones por agentes mecanicos, fisicos o quimicos.

- Aplicar protocolo de atencién establecido a un accidentado con crisis convulsiva.

- Aplicar protocolo de atencién establecido a un accidentado con quemaduras.

- Aplicar protocolo de atencién establecido a un accidentado con hemorragia externa.

- Actuar conforme a un protocolo establecido ante situaciones de parto inminente.

CE3.6 En un supuesto practico de primeros auxilios en situacién de emergencia a un accidentado:
- Actuar en funcion de la gravedad y el tipo de lesiones.

- Determinar las técnicas de primeros auxilios que se deben aplicar.

- Discriminar las técnicas que no debe aplicar el primer interviniente de forma autbnoma, por exceso
de riesgo o por ser especificas de otros profesionales.

- Discriminar los casos y/o circunstancias en los que no se debe intervenir directamente por exceso de
riesgo o por ser especificos de otros profesionales.

C4: Aplicar técnicas de movilizacion e inmovilizacion en la atencién inicial a accidentados para su traslado.
CE4.1 Describir los métodos para efectuar el rescate de un accidentado segun un protocolo.

CEA4.2 Describir los métodos de inmovilizacién aplicables para un transporte seguro cuando el
accidentado tiene que ser trasladado.

CE4.3 En un supuesto practico de movilizacion e inmovilizacion de un accidentado, elegir un método
dadas las posibles lesiones del accidentado y/o las circunstancias de los accidentes.
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CE4.4 Describir lesiones, patologias y traumatismos susceptibles de atencion inicial y aspectos a tener
en cuenta para su prevencion, en funcion del medio en el que se desarrolla la actividad para:

- Describir causas que lo producen.

- Definir sintomas y signos.

- Precisar pautas de actuacion y atencion inicial segun un protocolo.

CE4.5 En un supuesto practico de atencién inicial en situacion de emergencia a un accidentado:
- Alinear manualmente la columna cervical al accidentado.

- Efectuar la maniobra frente-menton.

- Explicar las repercusiones de un traslado inadecuado.

- Confeccionar camillas y sistemas para la inmovilizacion y transporte de enfermos y/o accidentados
utilizando materiales convencionales e inespecificos o medios de fortuna.

C5: Aplicar técnicas de comunicacién y de apoyo emocional a accidentados, familiares e implicados,
presentes en el entorno de la emergencia.

CE5.1 Definir un protocolo de comunicacién con accidentados y con posibles testigos e implicados en
una situacién de emergencia.

CE5.2 Describir unas técnicas de la comunicacion con el accidentado en funcién de su estado de
consciencia.

CE5.3 En un supuesto practico de una situacion que dificulta la comunicacion y donde se presta
asistencia a un accidentado:

- Asegurar el entorno de intervencién segun protocolo establecido.
- Aplicar técnicas facilitadoras de la comunicacion interpersonal.
- Discriminar los factores que predisponen ansiedad.

CES5.4 En un supuesto practico en situacion de emergencia donde se especifican situaciones de tension
ambiental, especificar las técnicas a emplear para:

- Controlar una situacién de duelo segun un protocolo establecido.

- Controlar situaciones de ansiedad y angustia segun protocolo establecido.

- Controlar situaciones de agresividad segun protocolo establecido.

CES5.5 En un supuesto practico de aplicacion de primeros auxilios no exitoso (muerte del accidentado),

describir las posibles manifestaciones de estrés de la persona que socorre e indicar las acciones para
superar psicolégicamente el fracaso.
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Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:

C1 respecto a CE1.3, CE1.4y CE1.5; C2 respecto a CE2.3 y CE2.4; C3 respecto a CE3.3, CE3.4, CE3.5y
CE3.6; C4 respecto a CE4.3 y CE4.5; C5 respecto a CE5.3, CE5.4y CES.5.

Otras capacidades:
Responsabilizarse del trabajo que desarrolla.

Comunicarse eficazmente con las personas adecuadas en cada momento, respetando los canales
establecidos en la organizacion.

Participar y colaborar activamente en el equipo de trabajo.
Interpretar y ejecutar instrucciones de trabajo.
Actuar con rapidez en situaciones problematicas y no limitarse a esperar.

Respetar los procedimientos y normas internas de la organizacion.

Contenidos:

1. Valoracion inicial del accidentado como primer interviniente

El botiquin de primeros auxilios: instrumentos, material de cura, farmacos basicos.
Primeros auxilios: concepto, principios generales, objetivos y limites.

El primer interviniente: actitudes, funciones, responsabilidad legal, riesgos y proteccion, responsabilidad y
ética profesional.

El primer interviniente como parte de la cadena asistencial.
Terminologia anatomia y fisiologia.
Terminologia médico-sanitaria de utilidad en primeros auxilios.

Actuacion general ante emergencia colectiva y catastrofe: conceptos relacionados con emergencias
colectivas y catastrofes, métodos de "triage" simple, norias de evacuacion.

2. Asistencia al accidentado con maniobras de soporte ventilatorio y/o circulatorio basico como
primer interviniente

La Cadena de Supervivencia: eslabones de actuacion.
Caracteristicas de la Cadena de Supervivencia.

Resucitacién cardiopulmonar basica (RCPB): valoracion del nivel de consciencia; comprobacion de la
ventilacién; protocolo de RCPB ante una persona inconsciente con signos de actividad cardiaca; protocolo

MINISTERIO
DE EDUCACION
Y FORMACION PROFESIONAL



de RCPB ante una persona con parada cardio-respiratoria; RCPB en nifios de 1 a 8 afios y RCPB en
lactantes.

Transporte de un enfermo repentino o accidentado: valoracién de la situacion; posiciones de transporte
seguro; técnicas de inmovilizacién y transporte utilizando medios convencionales y materiales inespecificos
o de fortuna; confeccién de camillas utilizando medios convencionales o inespecificos.

3. Atencion inicial de primeros auxilios en situaciones de emergencia sin parada cardio-respiratoria

Valoracién del accidentado: primaria y secundaria.

Técnicas de movilizacién e inmovilizacion al accidentado para asegurar el posible traslado: posicion lateral
de seguridad, posiciones de espera no lesivas o0 seguras, recogida de un lesionado.

Métodos para desobstruir la via aérea y facilitar la respiracion: accesorios de apoyo a la ventilacion y
oxigenoterapia.

Intoxicaciones por via respiratoria: intoxicaciones por inhalacién de humos y gases.

Signos y sintomas de urgencia: fiebre, crisis anafilacticas, vomitos y diarrea, desmayos, lipotimias, sincopes
y "shock".

Heridas: clasificacion, sintomas y signos. Tratamiento basico.

Hemorragias: clasificacion, sintomas y signos. Tratamiento basico.

Traumatismos: esguinces, contusiones, luxaciones, fracturas, traumatismos toracicos, traumatismos
craneoencefélicos, traumatismos de la columna vertebral, sindrome de aplastamiento, politraumatizados y

traslados.

Accidentes de tréafico: orden de actuacion, medidas respecto a la seguridad de la circulacién y a los heridos
en el accidente y aspectos esenciales de los accidentes de tréafico.

Lesiones producidas por calor y por frio.

Cuerpos extrafios: en la piel, ojos, oidos y nariz.

Accidentes eléctricos. Electrocucion: lesiones producidas por la electricidad y los rayos.
Intoxicaciones por alcohol y estupefacientes.

Cuadros convulsivos: epilepsia y otros cuadros convulsivos.

4. Intervencion de apoyo psicologico al accidentado, familiares e implicados en la situacion de
urgencia como primer interviniente

Psicologia de la victima.

Comunicacién: canales y tipos. Comunicacion asistente-accidentado.
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Comunicacion asistente-familia.
Habilidades sociales. Actitudes personales que facilitan o dificultan la comunicacion.
Estrategias de control del estrés.

Apoyo psicoldgico ante situaciones de emergencia: crisis, duelo, tension, agresividad y ansiedad.

Parametros de contexto de la formacidn:

Espacios e instalaciones:

Los espacios e instalaciones daran respuesta, en forma de aula, aula-taller, taller de préacticas, laboratorio o
espacio singular, a las necesidades formativas, de acuerdo con el Contexto Profesional establecido en la
Unidad de Competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable del sector productivo,
prevencion de riesgos laborales, salud laboral, accesibilidad universal, disefio universal o disefio para todas
las personas y proteccion medioambiental

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con la asistencia como primer interviniente en
caso de accidente o situacion de emergencia, que se acreditara mediante una de las dos formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafol de Cualificaciones para la Educacién Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 3 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
modulo formativo.

2. Competencia pedagobgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

ANEXO Il

Cualificacion profesional: Instruccién en el método pilates
Familia Profesional: Actividades Fisicas y Deportivas
Nivel: 3
Cdédigo: AFD805 3

Competencia general

Programar, instruir y dinamizar sesiones de trabajo del método pilates, dirigiéndose a diferentes tipos de
practicantes, atendiendo a sus caracteristicas, necesidades y expectativas, garantizando una practica
segura y eficaz para fomentar su desarrollo integral, asi como su bienestar.
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Unidades de competencia

UC2693_3: Ejecutar las técnicas del método pilates-suelo
UC2694 3: Ejecutar las técnicas del método pilates con aparatos
UC2695_3: Impartir sesiones del método pilates

UC0272_2: Asistir como primer interviniente en caso de accidente o situacion de emergencia

Entorno Profesional

Ambito Profesional
Desarrolla su actividad profesional en areas dedicadas al ejercicio fisico, el bienestar, y desarrollo personal,
en entidades del sector publico o privado, pudiendo ser empresas de pequefio, mediano o gran tamafio,

independientemente de su forma juridica. En el desarrollo de la actividad profesional se aplican los principios
de accesibilidad universal y disefio universal para todas las personas de acuerdo con la hormativa aplicable.

Sectores Productivos

Se ubica en el sector productivo de las actividades fisicas, en el subsector del wellness (bienestar).
Ocupaciones y puestos de trabajo relevantes

Los términos de la siguiente relacién de ocupaciones y puestos de trabajo se utilizan con caracter genérico
y omnicomprensivo de mujeres y hombres.

Instructores de pilates-maquinas
Instructores de pilates

Instructores de pilates-suelo

Formacion Asociada (510 horas)

Modulos Formativos

MF2693_3: Técnicas del método pilates-suelo (90 horas)

MF2694_3: Técnicas del método pilates con aparatos (180 horas)
MF2695_3: Metodologia de instruccién del método pilates (180 horas)

MF0272_2: Primeros auxilios (60 horas)

UNIDAD DE COMPETENCIA 1: EJECUTAR LAS TECNICAS DEL METODO PILATES-SUELO
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Nivel: 3
Cdédigo: UC2693_3

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Ejecutar el repertorio de ejercicios disefiado para suelo (Mat) valiéndose de los puntos de apoyo del
cuerpo sobre el mismo, para trabajar el cuerpo como un todo y mejorar la calidad de vida.

CRL1.1 El repertorio de ejercicios se ejecuta con concentracioén y control del movimiento durante su
desarrollo, procurando la mayor precision del mismo, ejecutando con fluidez, organizando la respiracion
de forma que se asegure la correcta oxigenaciéon y estabilizando el centro en su ejecucion (los seis
principios del método de Joseph Hubertus Pilates).

CR1.2 El repertorio de ejercicios orientados a la movilizacion del tronco (saw, double leg kick, leg pull
back, boomerang, entre otros) se ejecuta a través de la elongacién axial y descomprimiendo los
espacios intervertebrales.

CR1.3 El repertorio de ejercicios orientado a la movilizacién de las extremidades superiores (double leg
kick, leg pull back, boomerang , entre otros) se ejecuta, favoreciendo la estabilizacién de la cintura
escapular, disociando el movimiento de las extremidades con respecto al tronco.

CRL1.4 El repertorio de ejercicios orientado a la movilizacién de las extremidades inferiores (hundred,
one leg circle y side kick, entre otros) se ejecuta, favoreciendo la estabilizacion de la cintura lumbo-
pélvica, disociando el movimiento de las extremidades con respecto al tronco.

RP2: Ejecutar el repertorio de ejercicios disefiado para el Magic Circle (aro magico), activando el centro y
linea media para trabajar la alineacién corporal y el equilibrio.

CR2.1 El repertorio de ejercicios para Magic Circle se ejecuta con concentracion y control del
movimiento durante su desarrollo, procurando la mayor precision del mismo, ejecutando con fluidez,
organizando la respiracion de forma que se asegure la oxigenacion y estabilizando el centro en la
ejecucion (los seis principios del método de Joseph Hubertus Pilates).

CR2.2 El repertorio de ejercicios orientados a la estabilizacién y alineacion de las extremidades
superiores se ejecuta con estabilizacion de la cintura escapular y activacion de la linea media del
cuerpo.

CR2.3 El repertorio de ejercicios orientados a la estabilizacién y alineacion de las extremidades
inferiores se ejecuta con estabilizacion de la cintura lumbo-pélvica, activacion de linea media del cuerpo
y suelo pélvico favoreciendo el desarrollo del equilibrio.

RP3: Ejecutar el repertorio de ejercicios disefiado para el Spine Corrector (corrector de columna), valiéndose
de los diferentes apoyos del cuerpo sobre el aparato, para trabajar la estabilidad y movilidad de la columna
vertebral.

CR3.1 El repertorio de ejercicios para Spine Corrector se ejecuta con concentracion y control del
movimiento durante su desarrollo, procurando la mayor precision del mismo, ejecutando con fluidez,
organizando la respiracion de forma que se asegure la oxigenacion y estabilizando el centro durante la
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ejecucion (los seis principios del método de Joseph Hubertus Pilates).

CR3.2 El repertorio de ejercicios orientados a la movilizacion del tren superior se ejecuta, favoreciendo
la diversidad del movimiento en todos los planos y ejes.

CR3.3 El repertorio de ejercicios orientados a la movilizacion del tren inferior se ejecuta, favoreciendo
la estabilizacion de la cintura lumbo-pélvica y disociando el movimiento de las extremidades con
respecto al tronco.

RP4: Ejecutar el repertorio de ejercicios del método pilates, adaptandolo al uso de implementos diversos
(bandas elasticas, picas, rulo, pelotas de diferentes tamafios, entre otros) para generar modificaciones y
variaciones de los ejercicios del método.

CR4.1 Las caracteristicas del implemento seleccionado se analizan, identificando sus posibilidades y
funcionalidad en relacién a la ejecucion de los ejercicios.

CR4.2 Los ejercicios con implementos se ejecutan con concentracion y control del movimiento durante
su desarrollo, procurando la mayor precision del mismo, ejecutando con fluidez, organizando la
respiracion de forma que se asegure la oxigenacion y estabilizando el centro en la ejecucion (los seis
principios del método de Joseph Hubertus Pilates).

CR4.3 Los ejercicios con implementos orientados a la estabilizacion se ejecutan, aprovechando las
posibilidades que ofrece el material seleccionado, buscando la seguridad y eficacia del ejercicio.

CR4.4 Los ejercicios con implementos orientados a generar una resistencia se ejecutan aprovechando
las caracteristicas del material seleccionado, buscando la seguridad y eficacia del ejercicio.

CRA4.5 Los ejercicios con implementos orientados a la movilizacion funcional se ejecutan aprovechando
las caracteristicas del material seleccionado, buscando la seguridad y eficacia del ejercicio.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Sala de pilates. Colchonetas. Magic Circle (aro magico) y Spine Corrector (corrector de columna).
Implementos diversos (bandas elasticas, picas, rulo, pelotas de diferentes tamafios, entre otros).

Productos y resultados:

Ejecucion del repertorio de ejercicios disefiado para suelo en colchoneta (Mat). Ejecucion del repertorio de
ejercicios disefiado para Magic Circle (aro magico). Ejecucion del repertorio de ejercicios para Spine
Corrector (corrector de columna).

Informacion utilizada o generada:

Bibliografia de referencia del método pilates y articulos publicados en revistas cientificas y/o especializadas.
Manuales del método pilates. Prevencion de riesgos laborales. Normativa de proteccién medioambiental.
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UNIDAD DE COMPETENCIA 2: EJECUTAR LAS TECNICAS DEL METODO PILATES CON APARATOS
Nivel: 3
Cddigo: UC2694 3

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Ejecutar el repertorio de ejercicios disefiado para el aparato Universal Reformer (reformador universal),
valiéndose de la plataforma inestable con muelles (carro deslizante) y segun el caso, de las hombreras,
reposacabezas, box (caja), barra de pies, correa de polea, entre otros, para trabajar el cuerpo como un todo
y mejorar la calidad de vida.

CRL1.1 El aparato se prepara, colocando sus elementos (muelles, barra de pies, barra de empuje, entre
otros) en la posicion adaptada a las propias caracteristicas fisicas garantizando una ejecucion eficaz y
segura.

CRL1.2 El repertorio de ejercicios en el Universal Reformer (reformador universal) se ejecuta, colocando
determinada cantidad de muelles, ajustando la distancia del carro a la barra de pies y la altura del
cabecero, posicionando la parte del cuerpo correspondiente en el punto de apoyo del aparato, y
controlando la tension de los muelles del carro, en todas las fases del movimiento.

CR1.3 El repertorio de ejercicios donde se desliza el carro a través del apoyo de las manos o los pies
en la footwork bar (barra de pies) (footwork, knee stretches, elephant, entre otros) se ejecuta,
distribuyendo el peso corporal equilibradamente, ajustando la altura de la footwork bar y manteniendo
la seguridad y estabilidad de los apoyos.

CRL1.4 El repertorio de ejercicios donde se desliza el carro a través de la traccion de las asas o estribos
con las manos o los pies (hundred, short spine, pulling straps, entre otros) se ejecuta, buscando la
simetria y sincronia del movimiento en ambos hemicuerpos y manteniendo la seguridad y estabilidad
de los agarres.

CRL1.5 El repertorio de ejercicios en el Universal Reformer se ejecuta con concentracion y control del
movimiento durante su desarrollo, procurando la mayor precision del mismo, ejecutando con fluidez,
organizando la respiracion de forma que se asegure la correcta oxigenacion y estabilizando el centro
en la y ejecucion (los seis principios del método de Joseph Hubertus Pilates).

RP2: Ejecutar el repertorio de ejercicios para el aparato Trapeze Table (mesa con trapecio, cominmente
llamado Cadillac), valiéndose de su plataforma estable, barra de empuje, barra de respiracion, barra de
trapecio, muelles de piernas, muelle de brazos y/o cintas, trapecio y cadena de seguridad, para trabajar el
cuerpo como un todo y mejorar la calidad de vida.

CR2.1 El aparato se configura colocando sus elementos (muelles, barra de pies, barra de empuje, entre
otros) en la posicion adaptada a las propias caracteristicas fisicas garantizando una ejecucion eficaz y
segura.

CR2.2 El repertorio de ejercicios se ejecuta, colocando el muelle o los muelles en las barras verticales
a determinada altura, posicionando la parte del cuerpo correspondiente en el punto de apoyo del
aparato, y controlando la tensién de los muelles, en todas las fases del movimiento.
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CR2.3 El repertorio de ejercicios donde se empuja la Push through Bar (barra de empuje) a través del
apoyo de las manos o los pies (sit up, tower y mermaid, entre otros) se ejecuta, ajustando la posiciéon
del cuerpo a la trayectoria de la barra al pivotar respecto a su eje, manteniendo la seguridad y
estabilidad de los apoyos y utilizando la cinta de seguridad en caso necesario.

CR2.4 El repertorio de ejercicios donde se tracciona o empuja la Breathing Bar (barra de respiracion)
o los Leg & Arm Springs (muelles de piernas y brazos) a través del agarre de las manos o los pies,
segun el caso (roll down, leg spings series y flying Eagle, entre otros) se ejecuta, situando el cuerpo
sobre la plataforma estable a una determinada distancia respecto al anclaje de las barras verticales,
generando la tension requerida del muelle, manteniendo la seguridad y estabilidad de los agarres.

CR2.5 El repertorio de ejercicios donde se tracciona del marco superior de la estructura a través del
agarre de las manos (hanging pull ups, cat walk over e inversion, entre otros) se ejecuta, suspendiendo
el peso del cuerpo del agarre de las manos, manteniendo la seguridad de los agarres.

CR2.6 El repertorio de ejercicios en el Trapeze Table y Tower (Torre) se ejecuta con concentracion y
control del movimiento durante su desarrollo, procurando la mayor precision del mismo, ejecutando con
fluidez, organizando la respiracién de forma que se asegure la correcta oxigenacién y estabilizando el
centro en la ejecucion (los seis principios del método de Joseph Hubertus Pilates).

RP3: Ejecutar el repertorio de ejercicios para el aparato Wunda Chair (silla maravillosa) o High Chair (silla
alta), valiéndose del pedal y muelles, asiento y/o asas, para trabajar el cuerpo como un todo y mejorar la
calidad de vida.

CR3.1 El aparato se configura, colocando sus elementos (muelles y asas) en la posicion adaptada a
las propias caracteristicas fisicas, garantizando una ejecucion eficaz y segura.

CR3.2 El repertorio de ejercicios se ejecuta, colocando determinado nimero de muelles y ajustando la
altura de las asas, posicionando la parte del cuerpo correspondiente en el punto de apoyo del aparato,
manteniendo la seguridad y estabilidad de los agarres y controlando la tension de los muelles del pedal
durante todo el desarrollo del ejercicio.

CR3.3 El repertorio de ejercicios donde empuja el pedal a través del apoyo de las manos o los pies (leg
pumps series, side arm twist y swan reverse, entre otros) se ejecuta, ajustando la posicion del cuerpo
a la trayectoria del pedal, favoreciendo la estabilizacion de la cintura escapular y lumbo-pélvica y el
equilibrio, segun corresponda.

CR3.4 El repertorio de ejercicios donde se eleva y desciende el cuerpo a través del apoyo de las manos
en las asas (press up with handles series) y con el soporte del apoyo de los pies en el pedal, se ejecuta,
favoreciendo la estabilizacién de la cintura escapular y la fuerza muscular.

CR3.5 El repertorio de ejercicios en la Wunda Chair se ejecuta con concentracion y control del
movimiento durante su desarrollo, procurando la mayor precision del mismo, ejecutando con fluidez,
organizando la respiracion de forma que se asegure la correcta oxigenacion y estabilizando el centro
en la ejecucion (los seis principios del método de Joseph Hubertus Pilates).

RP4: Ejecutar el repertorio de ejercicios para el aparato Ladder Barrel (barril con escalera), valiéndose del
arco del barril y la escalera para trabajar el cuerpo como un todo y mejorar la calidad de vida.
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CR4.1 El aparato se configura, ajustando la distancia entre el barril y la escalera, facilitando la posicién
adaptada a las propias caracteristicas fisicas, garantizando una ejecucion eficaz y segura.

CRA4.2 El repertorio de ejercicios se ejecuta, ajustando la distancia entre el barril y la escalera
posicionando la parte del cuerpo correspondiente en el punto de apoyo del aparato, manteniendo la
seguridad y estabilidad de los apoyos y agarres.

CRA4.3 El repertorio de ejercicios donde se agarran los peldafios de la escalera con las manos o los
pies y se apoya el tronco en el barril (swan dive, side sit ups y bend & stretch, entre otros) se ejecuta,
partiendo de una elongaciéon axial y favoreciendo un mayor rango de movimiento funcional de la
columna.

CR4.4 El repertorio de ejercicios donde se apoya en el barril una de las piernas (ballet stretches series)
se ejecuta, favoreciendo la estabilidad y un rango de movimiento funcional, principalmente de la
columna y de las extremidades inferiores.

CR4.5 EI repertorio de ejercicios en Ladder Barrel se ejecuta con concentracion y control del
movimiento durante su desarrollo, procurando la mayor precision del mismo, ejecutando con fluidez,
organizando la respiracién de forma que se asegure la correcta oxigenacion y estabilizando el centro
en la ejecucion (los seis principios del método de Joseph Hubertus Pilates).

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Sala de pilates. Universal Reformer (reformador universal). Trapeze Table (mesa con trapecio, cominmente
llamado Cadillac), Wunda Chair (silla maravillosa). High Chair (silla alta). Ladder Barrel (barril con escalera).

Productos y resultados:

Ejecucién del repertorio de ejercicios disefiado para el aparato Universal Reformer (reformador universal).
Ejecucion del repertorio de ejercicios para los aparatos Trapeze Table (mesa con trapecio, cominmente
llamado cadillac). Ejecucién del repertorio de ejercicios para el aparato Wunda Chair (silla maravillosa) o

High Chair (silla alta). Ejecucion del repertorio de ejercicios para el aparato Ladder Barrel (barril con
escalera).

Informacién utilizada o generada:

Bibliografia de referencia del método pilates y articulos publicados en revistas cientificas y/o especializadas.
Manuales del método pilates. Prevencion de riesgos laborales. Normativa de proteccién medioambiental.

UNIDAD DE COMPETENCIA 3: IMPARTIR SESIONES DEL METODO PILATES
Nivel: 3
Cédigo: UC2695_3

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:
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RP1: Plantear la programacion a largo plazo, considerando el grupo de practicantes y su contexto para
obtener un programa que garantice el progreso y la integracidén de los aprendizajes.

CRL1.1 Los objetivos del programa se determinan en funcion del contexto analizado, atendiendo a la
diversidad de practicantes.

CR1.2 La secuenciacion de los ejercicios se establece a partir de progresiones o regresiones,
considerando las caracteristicas del practicante, el posible uso de implementos y el grado de dificultad
de los ejercicios.

CRL1.3 Los ejercicios del repertorio del método pilates, o los pasos seleccionados de sus progresiones
0 regresiones, se secuencian en funcién de su complejidad, orientados al logro de los objetivos.

CR1.4 La metodologia de ensefianza a utilizar se determina, considerando los objetivos propuestos, el
posible uso de implementos o los recursos disponibles, el grado de dificultad de los ejercicios y las
particularidades de los practicantes.

CRL1.5 La distribucion temporal de la programacion se determina, especificando el numero de sesiones
a plantear, prestando atencion a la duracion de las mismas.

CR1.6 ElI cumplimiento de la programacién se analiza, atendiendo la consecuciéon de objetivos,
evolucién técnica de los practicantes acorde a la metodologia aplicada y la distribucién temporal
establecida.

RP2: Plantear la programacion de sesiones secuenciadas del método pilates, considerando la programacion
a largo plazo propuesta para garantizar la incorporacién de los principios, la metodologia y la progresion del
método.

CR2.1 Los objetivos de la sesién se determinan en funcion de la programaciéon general establecida.

CR2.2 La seleccidn de los ejercicios, o los pasos seleccionados de sus progresiones o regresiones, se
determina, atendiendo a los objetivos de la sesion y al uso de los diferentes planos y direcciones del
movimiento de sus respectivos ejes, involucrando todas las cadenas musculares.

CR2.3 Las modificaciones y variaciones de los ejercicios planteados para la sesion se consideran,
atendiendo a las caracteristicas de los practicantes y a los implementos o recursos disponibles.

CR2.4 La evolucién técnica y el nivel de satisfaccion de los practicantes se analizan, ajustando la
programacion de las sesiones a las informaciones obtenidas.

RP3: Adecuar la sala y su equipamiento para la imparticion de sesiones del método pilates, asegurando las
condiciones necesarias de practica para garantizar el desarrollo de las sesiones de manera eficaz y segura.

CR3.1 La adecuacion del espacio de practica se establece previa determinacion del aforo de
practicantes, garantizando un entorno seguro y confortable para la practica.

CR3.2 Las condiciones de uso de la sala y su equipamiento se verifican, supervisando su estado antes
del comienzo de la sesién y de forma periddica, garantizando una practica eficaz y segura.
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CR3.3 La idoneidad de los materiales complementarios se verifica, supervisando la correspondencia
entre las caracteristicas funcionales del material y las caracteristicas fisicas de los practicantes,
localizandose con disponibilidad y accesibilidad por parte de los practicantes.

CR3.4 Los materiales complementarios se guardan en el lugar destinado para ello, retirando el que no
estuviera en condiciones para su uso.

CR3.5 El inventario del equipamiento de la sala se mantiene actualizado, supervisando de forma
periédica el almacenamiento, estado de conservacion y disponibilidad realizando el mantenimiento o
reposicion en caso de rotura, deterioro o desgaste.

RP4: Analizar la alineacién postural estatica y dinamica de los practicantes, observando su ejecucién para
proporcionar la identificacién de los errores cometidos y lograr una practica segura.

CR4.1 El perfil de los practicantes se analiza en los momentos iniciales, reconociendo las
caracteristicas individuales y grupales y adecuando las sesiones a su nivel y expectativas.

CR4.2 La ejecucion de los ejercicios por parte de los practicantes se analiza individualmente,
planteando posibles adaptaciones necesarias de carécter individual, teniendo en cuenta sus
caracteristicas.

CR4.3 La propia ubicacion en la sala respecto a los practicantes se determina, garantizando la
visualizacién global y analitica de las posiciones y movimientos de los practicantes en diferentes
momentos, haciendo posible su valoracion.

CR4.4 Los posibles errores de ejecucion de los practicantes se identifican, previa valoracion de
ejecuciones, localizando su origen para aportarles retroalimentacion.

CR4.5 Los practicantes a quienes se identifica posibles lesiones, patologias o contraindicaciones
respecto a la practica del método pilates se deriva a profesionales especializados del ambito de la
salud.

RP5: Aplicar estrategias metodolégicas de instruccion del método pilates, adaptandolas a las caracteristicas
de los practicantes para facilitar el aprendizaje de la ejecucion del repertorio de ejercicios del método, con o
sin implementos.

CR5.1 Los principios del método (concentracion, respiracion, centralizacion: powerhouse, control,
precision y fluidez) se presentan como pilares basicos de la practica del método, incidiendo sobre los
practicantes en su toma de conciencia de forma continuada.

CR5.2 Los ejercicios se proponen, describiendo la posicion inicial y final, el desarrollo de la ejecucion
y las fases de la respiracion, comprobando que se ha comprendido por parte del practicante.

CR5.3 Las estrategias de correccion de la ejecucion de los practicantes se aplican, indicando de forma
verbal, visual o kinestésica, teniendo en cuenta las caracteristicas individuales y las necesidades de
los practicantes.

CR5.4 Las adaptaciones individuales, la progresion o regresion de los ejercicios y el uso de
implementos, cuando sea considerado, se propone, analizando las caracteristicas de los practicantes
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y en funcién del movimiento a ejecutar.

CR5.5 La interaccién con los practicantes se lleva a cabo, aplicando una comunicacion efectiva y
favoreciendo un aumento de la eficacia a través de indicaciones en positivo.

CR5.6 El lenguaje utilizado se adapta a los practicantes, empleando una terminologia acorde a su nivel
de comprension, progresando en la concrecion de un vocabulario técnico propio del método.

CR5.7 La comunicacién con los participantes se acomete, apoyandose en retroalimentacion con el
practicante, accediendo a conocer las sensaciones percibidas durante la practica.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Plantillas de programacion y plantillas de sesion. Instrumentos de recogida de informacion de los
practicantes. Equipo informatico. Aplicaciones informaticas. Medios y equipos de oficina. Modelos de Ficha
de registro. Sala equipada para la practica del método pilates. implementos (bandas elasticas, picas, rulo,
pelotas de diferentes tamafios, entre otros).

Productos y resultados:

Planteamiento de la programacién a largo plazo. Planteamiento de las sesiones. Adecuaciéon de la sala y su
equipamiento para la imparticion de sesiones del método pilates. Analisis de la alineacion postural estéatica
y dinamica de los practicantes. Aplicacion de estrategias metodoldgicas de instruccién del método pilates.
Aplicacién de los principios del método pilates y su metodologia de ensefianza en la instruccion de los
ejercicios.

Informacién utilizada o generada:

Bibliografia de referencia del método pilates. Manuales de pilates segun las diferentes escuelas existentes.
Articulos publicados en revistas cientificas y/o especializadas sobre pilates. Material bibliografico sobre
programacion. Manuales de los fundamentos, principios, repertorio de ejercicios del método pilates.
Documentacion cientifica sobre los beneficios anatomicos vy fisioldgicos del método pilates. Documentacion
sobre la pedagogia aplicada del método pilates. Protocolo de actuacion en la anticipacion de riesgos y
mantenimiento de la instalacion, aparatos de pilates y materiales complementarios. Documentacion técnica
sobre los aparatos de pilates. Normativa aplicable sobre proteccion de datos. Hojas de control de
practicantes. Normativa sobre prevencion de riesgos laborales. Normativa de proteccion medioambiental.

UNIDAD DE COMPETENCIA 4: ASISTIR COMO PRIMER INTERVINIENTE EN CASO DE ACCIDENTE O
SITUACION DE EMERGENCIA

Nivel: 2
Cédigo: UC0272_2

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:
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RP1: Buscar signos de alteraciones organicas segun los protocolos establecidos, para la valoracion inicial
del accidentado, como primer interviniente.

CR1.1 La sefializacion y el balizamiento segun lo establecido, se realizan utilizando los elementos
disponibles para acotar el lugar de la emergencia.

CR1.2 La informacion sobre el estado del accidentado y las causas del accidente se recaba,
estableciendo comunicacion cuando es posible, con el mismo o con los posibles testigos y asistentes
ocasionales al suceso, para valorar la situacion inicial.

CRL1.3 Las técnicas de valoracién con ligeros zarandeos en los hombros y toques en las mejillas, se
efectlian, para valorar el nivel de consciencia del accidentado.

CR1.4 La observacién de los movimientos del pecho y la emisién de sonidos y aliento acercandose a
su cara, se efectlia, para comprobar la respiracion del accidentado.

CR1.5 El estado de la circulacibn sanguinea se comprueba, mediante la observacién del ritmo
respiratorio del accidentado y movimientos de sus miembros.

CR1.6 Los mecanismos de produccién del traumatismo se identifican para buscar las posibles lesiones
asociadas.

CRL1.7 Los elementos de proteccién individual se utilizan para prevenir riesgos laborales durante la
asistencia al accidentado.

CRL1.8 El servicio de atencién de emergencias, se contacta, para informar de los resultados de la
valoracion inicial realizada, comunicando la informacion recabada, consultando las maniobras que se
vayan a aplicar y solicitando otros recursos que pudiesen ser necesarios.

RP2: Asistir al accidentado con maniobras de soporte ventilatorio y/o circulatorio basico, para mantener o
recuperar las constantes vitales, conforme a protocolos establecidos.

CR2.1 La asistencia inicial a personas en situacion de compromiso ventilatorio y/o cardiocirculatorio,
se presta, ejerciendo vigilancia y seguimiento constante para detectar cualquier cambio significativo en
la situacion de partida.

CR2.2 La apertura, limpieza y desobstruccién de la via aérea ante un obstaculo o cuerpo extrafio, se
realiza, mediante las técnicas manuales o aspirador segun la situacion, conforme a protocolos
establecidos, para asegurar la ventilacion.

CR2.3 La permeabilidad de la via aérea en accidentados inconscientes se preserva, mediante la
aplicacion de la técnica postural que la asegure, para preservar la ventilacion.

CR2.4 Las técnicas ventilatorias con balon resucitador manual y/u oxigeno se seleccionan, conforme a
protocolos establecidos, para permitir una ventilacion artificial del accidentado ante evidentes signos
de hipoxia.

CR2.5 Las técnicas de reanimacion cardio-respiratoria se aplican, conforme a protocolos establecidos,
ante una situacion de parada cardio-respiratoria, para recuperar las constantes vitales.

MINISTERIO
DE EDUCACION
Y FORMACION PROFESIONAL



CR2.6 EIl desfibrilador semiautomatico, en caso de necesidad, se utiliza para la reanimacion del
accidentado, conforme a la hormativa aplicable y protocolos establecidos.

CR2.7 Las técnicas de hemostasia ante hemorragias externas se aplican para impedir un shock
hipovolémico.

CR2.8 Las técnicas posturales, se aplican, cuando el accidentado se encuentra en situacion de
compromiso ventilatorio o presenta signos evidentes de "shock", para evitar aspiraciones de vomitos,
obstrucciones y favorecer la respiracion.

RP3: Prestar la atencion inicial al accidentado, aplicando los primeros auxilios iniciales en situaciones de
emergencia que no impliquen una parada cardio-respiratoria, para mantener las constantes vitales segun el
protocolo establecido.

CR3.1 La apertura de la via aérea se realiza, mediante la maniobra frente-menton para evitar el
taponamiento de la laringe por la lengua.

CR3.2 La alineacion manual de la columna cervical se realiza ante existencia de una lesion para
protegerla y minimizar los riesgos de una mayor.

CR3.3 La atencién especifica a accidentados que han sufrido lesiones por agentes mecanicos, fisicos
0 gquimicos se presta, aplicando las técnicas para cada situacion conforme a protocolos establecidos.

CR3.4 La atencion especifica a la parturienta ante una situacion de parto inminente se presta, conforme
al protocolo de actuacion establecido, transmitiendo tranquilidad y serenidad.

CR3.5 La atencidn especifica indicada a las personas con crisis convulsivas, se presta, para minimizar
posibles riesgos de lesiones fisicas, conforme a protocolos establecidos.

CR3.6 La atencion especifica indicada a las personas con atragantamiento, se presta, discriminando
los casos especiales de embarazadas, personas obesas y nifios conforme a protocolos establecidos,
transmitiendo tranquilidad y serenidad.

CR3.7 La atenciéon especifica indicada a las personas con quemaduras, se presta, conforme a
protocolos establecidos y se coloca en posicion antishock ante una quemadura de gran extensién, para
minimizar riesgos.

CR3.8 La atencidén especifica indicada a las personas con hemorragia, se presta, conforme a protocolos
establecidos para evitar una lipotimia.

RP4: Aplicar las técnicas de movilizacion e inmovilizacion al accidentado, y en su caso interviniendo con los
primeros auxilios, para asegurar el posible traslado.

CR4.1 El lugar de seguridad se selecciona, conforme a protocolos establecidos, para colocar al
accidentado hasta la llegada de los servicios sanitarios de emergencia y minimizar los riesgos.

CR4.2 Las técnicas de movilizacion e inmovilizacion se aplican para colocar al accidentado en una
posicién anatdémica no lesiva hasta que acudan a la zona los servicios sanitarios de emergencia o para
proceder a su traslado en caso necesario.
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CR4.3 Las técnicas posturales, se aplican, cuando el accidentado se encuentra en situacion de
compromiso ventilatorio o presenta signos evidentes de "shock", para minimizar riesgos.

CR4.4 Los tipos de accidentados y lesiones, se discriminan, para intervenir en aquellos casos que no
precisen de otros profesionales.

CR4.5 Las técnicas de intervencion de primeros auxilios con los accidentados inmovilizados, se
discriminan, para aplicar aquellas propias de un técnico de nivel como primer interviniente, en funcién
de la gravedad y los tipos de lesiones o proceder inmediatamente a su traslado.

RP5: Intervenir con técnicas de comunicacion y apoyo emocional al accidentado, familiares e implicados en
la situacion de urgencia siguiendo los protocolos establecidos, para facilitar la asistencia, traslado y
minimizar los riesgos.

CR5.1 Los signos de ataque de panico, ansiedad y/o estrés de la victima motivado por el accidente, se
identifican observando el aumento del ritmo cardiaco, palmas sudorosas, dificultad para respirar,
sensacion subjetiva de ataque cardiaco, y sentimientos de temor para aplicar las técnicas de apoyo
emocional hasta su traslado, siguiendo los protocolos establecidos.

CR5.2 La comunicacioén del accidentado con su familia se facilita, desde la toma de contacto hasta su
traslado, atendiendo, en la medida de lo posible, a sus requerimientos.

CR5.3 La informacion a familiares, accidentado o persona relacionada, se realiza de manera
respetuosa e infundiendo confianza, sobre aquellas cuestiones que se puedan plantear dentro de sus
competencias.

CR5.4 Los familiares de los accidentados, se atienden, para ofrecerles informacion sobre las cuestiones
gue puedan plantear dentro de sus competencias.

CR5.5 La solicitud de informacion por parte de la familia de los accidentados se atiende para ofrecerles
datos sobre las cuestiones que puedan plantear dentro de sus competencias.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Material de movilizacion e inmovilizacion. Material electromédico. Botiquin. Equipo de oxigenoterapia.
Desfibrilador semiautomatico. Equipo de proteccién individual. Sistema de comunicacion. Kit de organizacion
en catastrofe. Protocolos de actuacion. Material de sefializacion y balizamiento. Material de autoproteccion.

Productos y resultados:

Signos de alteraciones organicas detectados como primer interviniente. Aplicacion de las técnicas de soporte
ventilatorio y/o circulatorio basicas. Atencion inicial y primeros auxilios basicos iniciales en situaciones de
emergencia que no impliguen una parada cardio-respiratoria. Técnicas de movilizacién e inmovilizacion al
accidentado aplicadas para asegurar el posible traslado. Intervencién con técnicas de comunicacién y apoyo
emocional al accidentado, familiares e implicados en la situacién de urgencia. Comunicacién con los
servicios de atencién de emergencias. Intervencion a su nivel en situaciones de emergencias colectivas y
catastrofes.
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Informacidn utilizada o generada:

Manuales de primeros auxilios. Revistas y bibliografia especializada. Protocolos de actuacion. Informes.

MODULO FORMATIVO 1: TECNICAS DEL METODO PILATES-SUELO
Nivel: 3

Codigo: MF2693_3

Asociado a la UC: Ejecutar las técnicas del método pilates-suelo

Duracién: 90 horas

Capacidades vy criterios de evaluacion:

C1: Evidenciar dominio en la ejecucion del repertorio de ejercicios disefiados para suelo (Mat), valiéndose
de los puntos de apoyo del propio cuerpo sobre el mismo.

CEL1.1 Ejecutar el repertorio de ejercicios para suelo (Mat), evidenciando concentracion, control del
movimiento, precision y estabilizando el centro, manifestando fluidez y organizando la respiracion.

CEL1.2 Ejecutar el repertorio de ejercicios de suelo orientados a la movilizacion del tronco (roll up, roll
over, rolling like a ball, swan, entre otros), a través de la elongacién axial y descompresion de los
espacios intervertebrales, manteniendo el control central en todo momento.

CEL1.3 Ejecutar el repertorio de ejercicios de suelo orientados a la movilizacion de las extremidades
superiores (hundred, one leg circle y side kick, entre otros), favoreciendo la estabilizacion de la cintura
escapular, disociando el movimiento de las extremidades con respecto al tronco.

CE1.4 Ejecutar el repertorio de ejercicios de suelo orientados a la movilizacion de las extremidades
inferiores (hundred, one leg circle y side kick, entre otros), favoreciendo la estabilizaciéon de la cintura
lumbo-pélvica, disociando el movimiento de las extremidades con respecto al tronco.

C2: Dominar el repertorio de ejercicios disefiado para el Magic Circle (aro magico), activando el centro y
linea media del tronco.

CE2.1 Ejecutar el repertorio de ejercicios para el Magic Circle (aro magico), evidenciando
concentracion, control del movimiento, precisién y estabilizando el centro, manifestando fluidez y
organizando la respiracion.

CE2.2 Ejecutar el repertorio de ejercicios para el Magic Circle (aro mégico) orientados al fortalecimiento
del tren superior, evidenciando una estabilizacién de la cintura escapular y activando la linea media del
tronco.

CE2.3 Ejecutar el repertorio de ejercicios para el Magic Circle (aro mégico) orientados al fortalecimiento
del tren inferior, evidenciando una estabilizacion de la cintura lumbo-pélvica y activando la linea media
del tronco y suelo pélvico.
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C3: Dominar el repertorio de ejercicios disefiado para el Spine Corrector (corrector de columna), valiéndose
de los diferentes apoyos del cuerpo sobre el aparato.

CE3.1 Ejecutar el repertorio de ejercicios para Spine Corrector (corrector de columna) evidenciando
concentracion, control del movimiento, y estabilizando el centro, manifestando fluidez y organizando la
respiracion.

CE3.2 Ejecutar el repertorio de ejercicios para Spine Corrector (corrector de columna) orientados a la
movilizacién del tren superior, evidenciando una extension dorsal y apertura de la cadena muscular.

CE3.3 Ejecutar el repertorio de ejercicios para Spine Corrector (corrector de columna) orientados a la
movilizacién del tren inferior, evidenciando una estabilizacién de la cintura lumbo-pélvica y disociando
el movimiento de las extremidades con respecto al tronco.

C4: Evidenciar precision en la ejecucion del repertorio de ejercicios del método pilates, adaptandolos al uso
de implementos diversos (bandas elasticas, picas, rulo, pelotas de diferentes tamafios, entre otros).

CE4.1 Analizar posibles implementos a utilizar en la ejecucion de ejercicios del método pilates,
identificando sus posibilidades y funcionalidad.

CE4.2 Ejecutar ejercicios con implementos, evidenciando concentracién y control del movimiento
durante su desarrollo, procurando la mayor precision del mismo, ejecutando con fluidez, organizando
la respiracion de forma que se asegure la oxigenacion y estabilizando el centro en la ejecucion (los seis
principios del método de Joseph Hubertus Pilates).

CE4.3 Ejecutar ejercicios con implementos orientados a la estabilizacion, aprovechando las
posibilidades del material, buscando la seguridad y eficacia de cada ejercicio.

CE4.4 Ejecutar ejercicios con implementos orientados a generar una resistencia, aprovechando las
posibilidades del material, buscando la seguridad y eficacia de cada ejercicio.

CEA4.5 Ejecutar ejercicios con implementos orientados a la movilizacion funcional, aprovechando las
posibilidades del material, buscando la seguridad y eficacia de cada ejercicio.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:
Ninguna.

Otras capacidades:

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla y del cumplimiento de los objetivos.
Demostrar creatividad en el desarrollo del trabajo que realiza.

Demostrar cierto grado de autonomia en la resolucion de contingencias relacionadas con su actividad.

Emplear tiempo y esfuerzo en ampliar conocimientos e informacion complementaria para utilizarlos en su

trabajo.
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Actuar con rapidez en situaciones problematicas y no limitarse a esperar.
Demostrar flexibilidad para entender los cambios.

Favorecer la igualdad efectiva entre mujeres y hombres en el desempefio competencial.

Contenidos:

1. Método pilates

Caracteristicas del método pilates.

Historia y evolucion del método pilates.

Filosofia del método pilates.

Beneficios del método pilates.

2. Método pilates aplicado al repertorio de ejercicios de suelo (Mat)

Anatomia aplicada al movimiento: biomecanica aplicada a la practica del método pilates.
Respiracion.

Concentracion.

Control.

Centralizacion.

Fluidez.

Precision.

3. Repertorio de ejercicios de pilates para suelo (Mat)

Caracteristicas del Mat (colchoneta) y sus posibilidades de trabajo.

Repertorio de ejercicios de pilates para suelo con movilizacién del miembro superior.
Repertorio de ejercicios de pilates para suelo con movilizacién del miembro inferior.
Repertorio de ejercicios de pilates para suelo con movilizacion del tronco.

Ejecucion de ejercicios del método, utilizando implementos diversos (bandas elasticas, picas, rulo, pelotas
de diferentes tamafios, entre otros).

4. Repertorio de ejercicios de pilates para Magic Circle (aro magico) y Spine Corrector (corrector de
columna)
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Caracteristicas del Magic Circle y Spine Corrector.
Repertorio de ejercicios de pilates para Magic Circle.

Repertorio de ejercicios de pilates para Spine Corrector.

Parametros de contexto de la formacion:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
proteccion medioambiental. Se considerara con caracter orientativo como espacios de uso:

- Taller. Espacio singular no necesariamente ubicado en el centro de formacion.

- Instalacién de 2 m2 por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con la ejecucion de técnicas del método pilates-
suelo, que se acreditara simultdneamente mediante las dos formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafol de Cualificaciones para la Educacién Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 5 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
modulo formativo.

2. Competencia pedagoégica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

MODULO FORMATIVO 2: TECNICAS DEL METODO PILATES CON APARATOS
Nivel: 3

Cédigo: MF2694_3

Asociado a la UC: Ejecutar las técnicas del método pilates con aparatos

Duracién: 180 horas

Capacidades vy criterios de evaluacion:

C1: Evidenciar dominio en la ejecucion del repertorio de ejercicios disefiados para el aparato Universal
Reformer (reformador universal), valiéndose de la plataforma inestable con muelles (carro deslizante) y
segun el caso, de las hombreras, reposacabezas, box (caja), barra de pies y correa de polea.
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CE1.1 Configurar el aparato Universal Reformer (reformador universal), colocando sus elementos
(muelles, barra de pies, barra de empuje, entre otros) en la posicion adaptada a las propias
caracteristicas fisicas, garantizando una ejecucién eficaz y segura.

CEL1.2 Ejecutar el repertorio de ejercicios en el Universal Reformer (reformador universal), colocando
determinada cantidad de muelles, ajustando la distancia del carro a la barra de pies y a la altura del
cabecero, posicionando la parte del cuerpo correspondiente en el punto de apoyo del aparato, y
controlando la tension de los muelles del carro, en todas las fases del movimiento.

CEL.3 Ejecutar el repertorio de ejercicios en el Universal Reformer donde se desliza el carro a través
del apoyo de las manos o los pies en la footwork bar (barra de pies): footwork, knee stretches, elephant,
entre otros, distribuyendo el peso corporal equilibradamente, ajustando la altura de la footwork bar y
manteniendo la seguridad y estabilidad de los apoyos.

CEL1.4 Ejecutar el repertorio de ejercicios en el Universal Reformer donde se desliza el carro a través
de la traccién de las asas o estribos con las manos o los pies (hundred, short spine, pulling straps, entre
otros), buscando la simetria y sincronia del movimiento en ambos hemicuerpos y manteniendo la
seguridad y estabilidad de los agarres.

CEL1.5 Ejecutar el repertorio de ejercicios para el Universal Reformer (reformador universal),
evidenciando concentracién, control del movimiento, precisién y estabilizando el centro, manifestando
fluidez y organizando la respiracion.

C2: Evidenciar dominio en la ejecucion del repertorio de ejercicios disefiados para el aparato Trapeze Table
(mesa con trapecio, comunmente llamado Cadillac), valiéndose de su plataforma estable, barra de empuije,
barra de respiracion, barra de trapecio, muelles de piernas, muelle de brazos y/o cintas, trapecio y cadena
de seguridad.

CE2.1 Configurar el aparato Trapeze Table (mesa con trapecio, comunmente llamado Cadillac), en la
posicion adaptada a las propias caracteristicas fisicas, garantizando una ejecucion eficaz y segura.

CEZ2.2 Ejecutar el repertorio de ejercicios en el Trapeze Table (Mesa con trapecio, cominmente llamado
Cadillac) y Tower (torre), colocando los muelles en las barras verticales a determinada altura, y en las
horizontales de la estructura superior, adecuadas a los objetivos del ejercicio, posicionando la parte del
cuerpo correspondiente en el punto de apoyo del aparato, y controlando la tension en todas las fases
del movimiento.

CE2.3 Ejecutar el repertorio de ejercicios en el Trapeze Table (Mesa con trapecio, comunmente llamado
Cadillac) y Tower (torre) donde se empuja la Push through Bar (Barra de empuje) a través del apoyo
de las manos o los pies (sit up, tower y mermaid, entre otros), ajustando la posicion del cuerpo a la
trayectoria de la barra al pivotar respecto a su eje, manteniendo la seguridad y estabilidad de los apoyos
y utilizando la cinta de seguridad en caso necesario.

CE2.4 Ejecutar el repertorio de ejercicios en el en el Trapeze Table (mesa con trapecio, comunmente
llamado Cadillac) y Tower (torre) donde se tracciona o empuja la Breathing Bar (barra de respiracion)
o los Leg & Arm Springs (muelles de piernas y brazos) a través del agarre de las manos, o los pies,
segun el caso (roll down, leg spings series y flying eagle entre otros), situando el cuerpo sobre la
plataforma estable a una determinada distancia respecto al anclaje de las barras verticales, generando
la tension requerida del muelle y manteniendo la seguridad y estabilidad de los agarres.
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CEZ2.5 Ejecutar el repertorio de ejercicios en el en el Trapeze Table (mesa con trapecio) y Tower (torre)
donde se tracciona del marco superior de la estructura a través del agarre de las manos (hanging pull
ups, cat walk over e inversion, entre otros), suspendiendo el peso del cuerpo del agarre de las manos,
y manteniendo la seguridad de los agarres.

CE2.6 Ejecutar el repertorio de ejercicios para el Trapeze Table (mesa con trapecio, comunmente
llamado Cadillac), evidenciando concentracién, control del movimiento, precisién y estabilizando el
centro, manifestando fluidez y organizando la respiracion.

C3: Evidenciar dominio en la ejecucion del repertorio de ejercicios para el aparato Wunda Chair (silla
maravillosa) o High Chair (silla alta), valiéndose del pedal y muelles, asiento y/o asas.

CE3.1 Configurar el aparato Wunda Chair (silla maravillosa), colocando sus elementos (muelles y asas)
en la posicion adaptada a las propias caracteristicas fisicas, garantizando una ejecucion eficaz y
segura.

CES3.2 Ejecutar el repertorio de ejercicios colocando, determinado numero de muelles y ajustando la
altura de las asas, posicionando la parte del cuerpo correspondiente en el punto de apoyo del aparato,
manteniendo la seguridad y estabilidad de los agarres y controlando la tensién de los muelles del pedal
durante todo el desarrollo del ejercicio.

CE3.3 Ejecutar el repertorio de ejercicios donde empuja el pedal a través del apoyo de las manos o los
pies (leg pumps series, side arm twist y swan reverse, entre otros), ajustando la posicién del cuerpo a
la trayectoria del pedal, favoreciendo la estabilizacion de la cintura escapular, estabilizaciéon lumbo-
pélvica y el equilibrio, segun corresponda, asi como la movilizacién del tronco y/o alargamiento en sus
diferentes planos de movimiento.

CE3.4 Ejecutar el repertorio de ejercicios donde se eleva y desciende el cuerpo a través del apoyo de
las manos en las asas (press up with handles series) con el soporte del apoyo de los pies en el pedal,
favoreciendo la estabilizacion de la cintura escapular y la fuerza muscular, asi como la movilizacion del
tronco y/o alargamiento en sus diferentes planos de movimiento.

CE3.5 Ejecutar el repertorio de ejercicios en la Wunda Chair (silla maravillosa) con concentracion y
control del movimiento durante su desarrollo, procurando la mayor precisién del mismo, ejecutando con
fluidez, organizando la respiracién de forma que se asegure la correcta oxigenacion y estabilizando el
centro en la ejecucion (los seis principios del método de Joseph Hubertus Pilates).

C4: Desarrollar técnicas de ejecucion del repertorio de ejercicios para el aparato Ladder Barrel (barril con
escalera), valiéndose del arco del barril y la escalera.

CEA4.1 Configurar el aparato Ladder Barrel, ajustando la distancia entre el barril y la escalera facilitando
la posicion adaptada a las propias caracteristicas fisicas, garantizando una ejecucion eficaz y segura.

CEA4.2 Ejecutar el repertorio de ejercicios, ajustando la distancia entre el barril y la escalera, situando
la parte del cuerpo correspondiente en el punto de apoyo del aparato, manteniendo la seguridad y
estabilidad de los apoyos y agarres.

CE4.3 Ejecutar el repertorio de ejercicios donde se agarran los peldafios de la escalera con las manos
o los pies y se apoya el tronco en el Barril (swan dive, side sit ups y bend & stretch, entre otros),
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partiendo de una elongaciéon axial y favoreciendo un mayor rango de movimiento funcional de la
columna.

CE4.4 Ejecutar el repertorio de ejercicios donde se apoya en el Barril una de las piernas (ballet stretches
series), favoreciendo la estabilidad y un amplio rango de movimiento funcional, principalmente de la
columna y de las extremidades inferiores.

CEA4.5 Ejecutar el repertorio de ejercicios en Ladder Barrel (barril con escalera) con concentracion y
control del movimiento durante su desarrollo, procurando la mayor precision del mismo, ejecutando con

fluidez, organizando la respiracién de forma que se asegure la correcta oxigenacién y estabilizando el
centro en la ejecucion (los seis principios del método de Joseph Hubertus Pilates).

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:

Ninguna.

Otras capacidades:

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla y del cumplimiento de los objetivos.

Demostrar creatividad en el desarrollo del trabajo que realiza.

Demostrar cierto grado de autonomia en la resolucién de contingencias relacionadas con su actividad.

Emplear tiempo y esfuerzo en ampliar conocimientos e informacion complementaria para utilizarlos en su
trabajo.

Actuar con rapidez en situaciones problematicas y no limitarse a esperar.
Demostrar flexibilidad para entender los cambios.

Favorecer la igualdad efectiva entre mujeres y hombres en el desempefio competencial.

Contenidos:

1. Método pilates aplicado al repertorio de ejercicios de pilates con aparatos
Niveles de ejecucion del repertorio de ejercicios del método pilates con aparatos.
Respiracion.

Concentracion.

Control.

Centralizacion.

Fluidez.
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Precision.

2. Repertorio de ejercicios en Universal Reformer (reformador universal)
Caracteristicas del Universal Reformer.

La seguridad en el aparato Universal Reformer.

Repertorio de ejercicios de pilates para Universal Reformer.

Modificaciones facilitadoras de la ejecucion en la progresion del repertorio de pilates para Universal
Reformer.

Variaciones del repertorio de pilates para Universal Reformer.

3. Repertorio de ejercicios en Trapeze Table (mesa con trapecio, comunmente Ilamado Cadillac)
Caracteristicas del Trapeze Table.

La seguridad en el aparato Trapeze Table.

Repertorio de ejercicios de pilates para Trapeze Table.

Modificaciones facilitadoras de la ejecucion en la progresion del repertorio de pilates para Trapeze Table.
Variaciones del repertorio de pilates para Trapeze Table.

4. Repertorio de ejercicios en Wunda Chair (silla maravillosa)

Caracteristicas de la Wunda Chair.

La seguridad en el aparato Wunda Chair.

Repertorio de ejercicios de pilates para Wunda Chair.

Modificaciones facilitadoras de la ejecucion en la progresion del repertorio de pilates para Wunda Chair.
Variaciones del repertorio de pilates para Wunda Chair.

5. Repertorio de ejercicios en Barrell (barril con escalera)

Caracteristicas de la Ladder Barrel.

La seguridad en el aparato Ladder Barrel.

Repertorio de ejercicios de pilates para Ladder Barrel.

Modificaciones facilitadoras de la ejecucion en la progresion del repertorio de pilates para Ladder Barrel.

Variaciones del repertorio de pilates para Ladder Barrel.
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Parametros de contexto de la formacion:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
proteccion medioambiental. Se consideraré con caracter orientativo como espacios de uso:

- Taller. Espacio singular no necesariamente ubicado en el centro de formacion.

- Instalacion de 2 m2 por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con la ejecucion de técnicas del método pilates
con aparatos, que se acreditara simultaneamente mediante las dos formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacién Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 5 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
modulo formativo.

2. Competencia pedagobgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

MODULO FORMATIVO 3: METODOLOGIA DE INSTRUCCION DEL METODO PILATES
Nivel: 3

Cédigo: MF2695_3

Asociado a la UC: Impartir sesiones del método pilates

Duracién: 180 horas

Capacidades v criterios de evaluacion:

C1: Desarrollar técnicas de programacion a largo plazo sobre instruccién del método pilates, adecuandolas
a contextos concretos de referencia.

CEL1.1 Formular posibles objetivos de un programa de instruccion de pilates, atendiendo a un contexto
dado para un grupo predeterminado de practicantes-tipo.

CEL1.2 Secuenciar ejercicios del repertorio del método pilates, en funcién de su complejidad, de posibles
progresiones y regresiones, atendiendo a unos objetivos dados y a la posibilidad de utilizar o no
implementos.

MINISTERIO
DE EDUCACION
Y FORMACION PROFESIONAL



CEL1.3 Justificar el uso de diferentes metodologias de instruccién de pilates, argumentandolo en funcién
de unos obijetivos propuestos, el posible uso de implementos, unos recursos dados, y las caracteristicas
de un grupo de practicantes-tipo.

CE1.4 Determinar criterios para distribuir temporalmente una programacion de instruccion del método
pilates, atendiendo a posible nimero de sesiones y duracién de las mismas.

CEL.5 En un supuesto practico de implementacién de una programacion a largo plazo de instruccién
de pilates, aplicada a un grupo concreto de practicantes:

- Analizar el cumplimiento de la misma, atendiendo a la consecucién de los objetivos propuestos.
- Analizar el cumplimiento de la misma, atendiendo a la evolucion técnica de los practicantes.
- Analizar el cumplimiento de la misma, atendiendo a la distribucién temporal establecida.

C2: Desarrollar técnicas de programacion de sesiones sobre instruccion del método pilates, basandose en
una programacion de referencia dada.

CE2.1 Formular objetivos de sesion de instruccién de pilates, a partir de una programacion de
referencia dada, manejando los diferentes niveles de concrecion requeridos.

CEZ2.2 Proponer posibles secuencias de ejercicios de pilates basadas en progresiones y regresiones,
para una sesion, atendiendo al uso de los diferentes planos y direcciones del movimiento de sus
respectivos ejes e involucrando todas las cadenas musculares.

CEZ2.3 En un supuesto practico de implementacién de un conjunto de sesiones de pilates, previamente
programadas:

- Modificar la propuesta de ejercicios programados para una sesion, atendiendo a la progresion
evidenciada por los practicantes.

- Variar la propuesta de ejercicios programados para una sesion, atendiendo a la progresion
evidenciada por los practicantes.

- Madificar la propuesta de ejercicios programados incorporando implementos en su desarrollo.

CE2.4 Describir el procedimiento de ajuste de sesion a la evolucion técnica y al nivel de satisfaccion
de los practicantes que acometen dichas sesiones.

C3: Desarrollar técnicas de acondicionamiento de salas de pilates, asegurando en ellas unas condiciones
seguras de practica.

CES3.1 En un supuesto practico de imparticion de sesiones del método pilates en una sala especifica
para ello, con un grupo de practicantes:

- Adecuar el espacio de practica, garantizando un entorno seguro para un aforo concreto de
practicantes.

- Verificar las condiciones de uso de la sala, supervisando su estado antes del comienzo de la sesién
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y de forma periédica garantizando una practica eficaz y segura.

- Verificar las condiciones de uso del equipamiento propio de la sala de pilates, garantizando una
practica eficaz y segura.

CE3.2 En un supuesto practico de imparticion de sesiones del método pilates, utilizando material
complementario:

- Verificar la idoneidad de los materiales complementarios, supervisando la correspondencia entre las
caracteristicas funcionales del material y las caracteristicas fisicas de los practicantes.

- Verificar la idoneidad de los materiales complementarios, localizdndolos con disponibilidad y
accesibilidad por parte de los practicantes.

- Guardar dichos materiales en el lugar destinado para ello tras la finalizacién de las sesiones, retirando
el que no estuviera en condiciones para un proximo uso.

CE3.3 Describir el nivel de actualizacion de un inventario del equipamiento de una sala de pilates,
considerando el almacenamiento, estado de conservacion y disponibilidad de uso.

C4: Desarrollar técnicas de andlisis de la alineacion postural estatica y dinamica de practicantes de pilates,
observando su ejecucion.

CE4.1 En un supuesto practico de instruccién de pilates a través del desarrollo de una sesién en un
centro destinado para ello:

- Analizar el perfil de los practicantes en los momentos iniciales de la sesién, reconociendo sus
caracteristicas individuales y grupales.

- Analizar la ejecucion de los practicantes, proponiendo las adaptaciones necesarias.

CE4.2 Identificar errores de ejecucion en ejercicios de pilates de posibles practicantes, analizando la
correspondencia entre la ejecucion realizada por el practicante y la ejecucion ideal del ejercicio.

CE4.3 En un supuesto practico de instruccion de pilates a un grupo de practicantes en una sala
destinada para ello, atendiendo a posibles errores de ejecucion:

- Ubicarse en la sala respecto a los practicantes, garantizando la visualizacion global y analitica de la
ejecucion de los practicantes.

- Localizar el posible origen del error de ejecucién, atendiendo al andlisis del desarrollo del ejercicio del
practicante.

CE4.4 En un supuesto practico de instruccion de pilates a un grupo de practicantes, con diferentes
circunstancias funcionales:

- Identificar posibles lesiones y perfiles de practicantes que habria que derivar a profesionales
especializados.

- Hacer modificaciones puntuales de los ejercicios propuestos a los practicantes que lo requieran,

MINISTERIO
DE EDUCACION
Y FORMACION PROFESIONAL




garantizando su seguridad.

C5: Desarrollar estrategias metodoldgicas de instruccidbn del método pilates, adaptdndolas a las
caracteristicas de posibles practicantes.

CE5.1 En un supuesto practico de instruccion de una sesion de pilates a un grupo de practicantes, en
suelo (Mat):

- Promover la concentracién durante la ejecucion de cada ejercicio propuesto, orientando a los
practicantes al control del movimiento para el desarrollo de su propia conciencia corporal.

- Proponer los ejercicios, asociandolos a las fases de la respiracién: inhalar y exhalar.

- Plantear los ejercicios, incidiendo en la centralizaciéon, favoreciendo la activacién del powerhouse
durante toda la ejecucion.

- Solicitar a los practicantes precision en cada ejecucion con fluidez, evidenciando un ritmo constante.

- Aportar retroalimentacién orientada a subsanar el error, utilizando un lenguaje adaptado a sus
posibilidades de comprension.

CE5.2 Proponer ejercicios, describiendo la posicion inicial y final, asi como el desarrollo de la ejecucion
y las fases de la respiracion.

CES5.3 En un supuesto practico de instruccion de una sesién del método pilates, utilizando aparatos:

- Corregir la ejecucion utilizando comunicacion verbal, visual o kinestésica, atendiendo a las
caracteristicas de los practicantes.

- Aplicar las progresiones y adaptaciones necesarias, en funcién de las caracteristicas de los
practicantes y del movimiento a ejecutar.

CE5.4 Proponer una progresion de ejercicios para un practicante-tipo, incidiendo en una ejecucién
eficiente y segura.

CE5.5 En un supuesto practico de instruccion de una sesién del método pilates, atendiendo a los
aspectos de la comunicacion:

- Interaccionar con los practicantes, aplicando una comunicacion efectiva y favoreciendo un aumento
de la eficacia para el movimiento.

- Adaptar el lenguaje utilizado a los practicantes, empleando una terminologia adecuada a su nivel de
comprension, progresando en la concrecion de un vocabulario técnico.

- Comunicarse con los practicantes apoyandose en la retroalimentacion, a partir del conocimiento de
sus sensaciones asociadas a la practica.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:
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C1 respecto a CE1.5; C2 respecto a CE2.3; C3 respecto a CE3.1 y CE3.2; C4 respecto a CE4.1 y CE4.3,;
C5 respecto a CE5.1, CE5.3 y CES.5.

Otras capacidades:

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla y del cumplimiento de los objetivos.

Demostrar creatividad en el desarrollo del trabajo que realiza.

Demostrar cierto grado de autonomia en la resolucién de contingencias relacionadas con su actividad.

Emplear tiempo y esfuerzo en ampliar conocimientos e informacion complementaria para utilizarlos en su
trabajo.

Actuar con rapidez en situaciones problematicas y no limitarse a esperar.
Demostrar flexibilidad para entender los cambios.

Favorecer la igualdad efectiva entre mujeres y hombres en el desempefio competencial.

Contenidos:

1. Contexto de lainstrucciéon del método pilates

Entrevista inicial, valoraciones y analisis postural del practicante.
Recogida de informacion de practicantes: hojas de control, cuestionarios.
Consentimiento informado.

Manejo de datos personales.

Idoneidad del tamafio de los grupos de practicantes.

Identificacién de practicantes pertenecientes a poblaciones especiales.
Derivacién de practicantes a otros profesionales por motivo de salud.
Contraindicaciones en la practica de pilates.

Ejercicios contraindicados y malas précticas.

2. Técnicas de programacion del método pilates

La programacion a largo plazo.

Disefio de sesiones del método pilates.

Estructura de las sesiones del método pilates.
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Tipos de sesion del método pilates.

Adaptacién de programas a grupos con diferentes caracteristicas.

Estrategias metodol6gicas segun grupos de practicantes.

Evaluacién de programaciones del método pilates.

3. Lasalade pilates y su equipamiento

La sala: tamafio, condiciones acusticas, temperatura, ventilacion, iluminacion.
Equipamiento de la sala de pilates: caracteristicas, elementos, prestaciones.

Inventario del material.

Material complementario no especifico del método: criterios de seleccién, tipos, caracteristicas vy

prestaciones.

Mantenimiento de la sala.

4. Intervencion metodoldgica en sesiones de pilates

Explicacion de los ejercicios.

Progresion de los ejercicios.

Adaptaciones y ajustes individualizados.

Correcciones verbales, visuales o kinestésicas.

El ritmo de la sesion.

Comunicacion efectiva.

Identificacién del lenguaje corporal del practicante para las correcciones a aplicar.
Andlisis de la ejecucion de los ejercicios.

Identificacion de errores y localizacion de su posible origen.

Importancia de la localizacion espacial del instructor para la identificacion de los errores.
La progresién del repertorio de ejercicios del método pilates.

Variaciones del repertorio de ejercicios del método pilates.

Informacion anatémico-funcional asociada a las ensefianzas a dinamizar.

Uso de posibles implementos a utilizar (bandas elasticas, picas, rulo, pelotas de diferentes tamafios, entre
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otros).

Parametros de contexto de la formacion:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
proteccion medioambiental. Se considerara con caracter orientativo como espacios de uso:

- Taller. Espacio singular no necesariamente ubicado en el centro de formacion.

- Instalacién de 2 m2 por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con metodologia de la instruccion de ejercicios
del método pilates, que se acreditara simultaneamente mediante las dos formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacion Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 5 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
modulo formativo.

2. Competencia pedagogica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

MODULO FORMATIVO 4: PRIMEROS AUXILIOS
Nivel: 2
Cédigo: MF0272_2

Asociado ala UC: ASISTIR COMO PRIMER INTERVINIENTE EN CASO DE ACCIDENTE O SITUACION
DE EMERGENCIA

Duracioén: 60 horas

Capacidades y criterios de evaluacion:

C1: Relacionar la informacion obtenida sobre los signos de alteracion organica con el estado del accidentado
y las caracteristicas de la asistencia como primer interviniente.

CEL.1 Diferenciar los conceptos de urgencia, emergencia y catastrofe en primeros auxilios.

CEL1.2 Definir técnicas de autoproteccion frente a posibles lesiones derivadas de la manipulacién de
personas accidentadas.
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CEL1.3 En un supuesto practico de identificacion del estado del accidentado:

- Identificar el nivel de consciencia.

- Identificar las posibles lesiones y traumatismos y sus mecanismos de produccion.

- Seleccionar las maniobras posturales ante lesiones.

- Comunicar la informacion al servicio de emergencias.

- Manejar la terminologia médico sanitaria de primera intervencion.

- Utilizar los elementos de proteccion individual.

- Definir las técnicas de autoproteccion frente a posibles lesiones.

CE1.4 En un supuesto practico de intervencion para la valoracion inicial de un accidentado:

- Identificar y justificar la mejor forma de acceso al accidentado.

- Identificar los posibles riesgos.

- Asegurar la zona segun el protocolo establecido.

- Efectuar las maniobras necesarias para acceder al accidentado.

CE1.5 En un supuesto practico de valoracion inicial de un accidentado:

- Concretar las pautas de actuacién segun el protocolo para la valoracién inicial.

- Identificar situaciones de riesgo vital y definir las actuaciones que conllevan.

- Utilizar las técnicas posturales apropiadas ante situaciones de compromiso ventilatorio.

- Utilizar las técnicas de hemostasia apropiadas ante situaciones de hemorragias externas.
C2: Aplicar técnicas y maniobras de soporte ventilatorio y/o circulatorio basicas segun protocolo establecido.

CE2.1 Describir los conceptos de reanimaciéon cardio-pulmonar basica e instrumental segin un
protocolo.

CE2.2 Describir técnicas de desobstruccion de la via aérea en la atencidn inicial segun un protocolo.
CE2.3 En un supuesto practico de compromiso ventilatorio de un accidentado:

- Identificar situaciones de riesgo vital y definir las actuaciones que conllevan.

- Efectuar la maniobra frente-menton.

- Utilizar las técnicas posturales segun un protocolo ante situaciones de compromiso ventilatorio.
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CE2.4 En un supuesto practico de compromiso circulatorio de un accidentado:
- Seleccionar el material e instrumental de reanimacion cardio-pulmonar basica.
- Aplicar las técnicas basicas e instrumentales de reanimacion cardio-pulmonar sobre maniquies.

- Aplicar las técnicas béasicas de reanimacion cardio-pulmonar sobre maniquies utilizando equipo de
oxigenoterapia y desfibrilador automatico.

- Utilizar las técnicas de hemostasia segun un protocolo ante situaciones de hemorragias externas.
C3: Aplicar técnicas de primeros auxilios en la atencion inicial a accidentados sin parada cardio-respiratoria.

CE3.1 Definir el protocolo de una Cadena de Supervivencia en relacion a los primeros auxilios.

CE3.2 Explicar las acciones de colaboracion con los equipos de emergencia en los primeros auxilios

durante la atencion inicial y primera clasificacién de pacientes ante una catastrofe y en situacion de

emergencia colectiva.

CE3.3 En un supuesto practico de atencién inicial en situacién de emergencia a un accidentado:

- Vigilar a un accidentado para valorar su evolucion.

- Alinear manualmente la columna cervical al accidentado.

- Efectuar la maniobra frente-menton.

CE3.4 En un supuesto practico de atencién inicial en situacion de emergencia en un accidentado con
atragantamiento:

- Seleccionar la maniobra en funcién de la edad de un accidentado segun un protocolo.

- Valorar la gravedad de la obstruccidén segun un protocolo.

- Aplicar las maniobras de desobstruccion segun un protocolo.

- Efectuar la desobstruccion de una embarazada.

- Concretar las pautas de comunicacion con el servicio de emergencia en una obstruccion grave.
CE3.5 En un supuesto practico de atencion inicial en situacion de emergencia a un accidentado:

- Aplicar las técnicas oportunas recogidas en un protocolo establecido ante posibles accidentados con
lesiones por agentes mecanicos, fisicos o quimicos.

- Aplicar protocolo de atencion establecido a un accidentado con crisis convulsiva.
- Aplicar protocolo de atencién establecido a un accidentado con quemaduras.

- Aplicar protocolo de atencion establecido a un accidentado con hemorragia externa.
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- Actuar conforme a un protocolo establecido ante situaciones de parto inminente.

CE3.6 En un supuesto practico de primeros auxilios en situacion de emergencia a un accidentado:
- Actuar en funcion de la gravedad y el tipo de lesiones.

- Determinar las técnicas de primeros auxilios que se deben aplicar.

- Discriminar las técnicas que no debe aplicar el primer interviniente de forma autbnoma, por exceso
de riesgo o por ser especificas de otros profesionales.

- Discriminar los casos y/o circunstancias en los que no se debe intervenir directamente por exceso de
riesgo o por ser especificos de otros profesionales.

C4: Aplicar técnicas de movilizacion e inmovilizacion en la atencién inicial a accidentados para su traslado.
CE4.1 Describir los métodos para efectuar el rescate de un accidentado segun un protocolo.

CEA4.2 Describir los métodos de inmovilizacién aplicables para un transporte seguro cuando el
accidentado tiene que ser trasladado.

CE4.3 En un supuesto practico de movilizacion e inmovilizacion de un accidentado, elegir un método
dadas las posibles lesiones del accidentado y/o las circunstancias de los accidentes.

CE4.4 Describir lesiones, patologias y traumatismos susceptibles de atencion inicial y aspectos a tener
en cuenta para su prevencidn, en funcién del medio en el que se desarrolla la actividad para:

- Describir causas que lo producen.

- Definir sintomas y signos.

- Precisar pautas de actuacion y atencion inicial segun un protocolo.

CE4.5 En un supuesto practico de atencion inicial en situacion de emergencia a un accidentado:
- Alinear manualmente la columna cervical al accidentado.

- Efectuar la maniobra frente-menton.

- Explicar las repercusiones de un traslado inadecuado.

- Confeccionar camillas y sistemas para la inmovilizacion y transporte de enfermos y/o accidentados
utilizando materiales convencionales e inespecificos o medios de fortuna.

C5: Aplicar técnicas de comunicacion y de apoyo emocional a accidentados, familiares e implicados,
presentes en el entorno de la emergencia.

CES5.1 Definir un protocolo de comunicacion con accidentados y con posibles testigos e implicados en
una situacion de emergencia.
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CEb5.2 Describir unas técnicas de la comunicacion con el accidentado en funcién de su estado de
consciencia.

CE5.3 En un supuesto practico de una situacion que dificulta la comunicacién y donde se presta
asistencia a un accidentado:

- Asegurar el entorno de intervencién segun protocolo establecido.
- Aplicar técnicas facilitadoras de la comunicacion interpersonal.
- Discriminar los factores que predisponen ansiedad.

CES5.4 En un supuesto practico en situacién de emergencia donde se especifican situaciones de tension
ambiental, especificar las técnicas a emplear para:

- Controlar una situacién de duelo segun un protocolo establecido.

- Controlar situaciones de ansiedad y angustia segun protocolo establecido.

- Controlar situaciones de agresividad segun protocolo establecido.

CE5.5 En un supuesto practico de aplicacion de primeros auxilios no exitoso (muerte del accidentado),

describir las posibles manifestaciones de estrés de la persona que socorre e indicar las acciones para
superar psicolégicamente el fracaso.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:

C1 respecto a CE1.3, CE1.4y CE1.5; C2 respecto a CE2.3y CE2.4; C3 respecto a CE3.3, CE3.4, CE35y
CE3.6; C4 respecto a CE4.3 y CE4.5; C5 respecto a CES.3, CE5.4 y CES.5.

Otras capacidades:

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla.

Comunicarse eficazmente con las personas adecuadas en cada momento, respetando los canales
establecidos en la organizacion.

Participar y colaborar activamente en el equipo de trabajo.

Interpretar y ejecutar instrucciones de trabajo.

Actuar con rapidez en situaciones problematicas y no limitarse a esperar.

Respetar los procedimientos y normas internas de la organizacion.

Contenidos:

1. Valoracion inicial del accidentado como primer interviniente
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El botiquin de primeros auxilios: instrumentos, material de cura, farmacos basicos.
Primeros auxilios: concepto, principios generales, objetivos y limites.

El primer interviniente: actitudes, funciones, responsabilidad legal, riesgos y proteccion, responsabilidad y
ética profesional.

El primer interviniente como parte de la cadena asistencial.
Terminologia anatomia y fisiologia.
Terminologia médico-sanitaria de utilidad en primeros auxilios.

Actuacion general ante emergencia colectiva y catastrofe: conceptos relacionados con emergencias
colectivas y catastrofes, métodos de "triage" simple, norias de evacuacion.

2. Asistencia al accidentado con maniobras de soporte ventilatorio y/o circulatorio basico como
primer interviniente

La Cadena de Supervivencia: eslabones de actuacion.

Caracteristicas de la Cadena de Supervivencia.

Resucitacién cardiopulmonar béasica (RCPB): valoracion del nivel de consciencia; comprobacion de la
ventilacién; protocolo de RCPB ante una persona inconsciente con signos de actividad cardiaca; protocolo
de RCPB ante una persona con parada cardio-respiratoria; RCPB en nifios de 1 a 8 afios y RCPB en
lactantes.

Transporte de un enfermo repentino o accidentado: valoracion de la situacién; posiciones de transporte
seguro; técnicas de inmovilizacion y transporte utilizando medios convencionales y materiales inespecificos
o de fortuna; confeccion de camillas utilizando medios convencionales o inespecificos.

3. Atencion inicial de primeros auxilios en situaciones de emergencia sin parada cardio-respiratoria

Valoracion del accidentado: primaria y secundaria.

Técnicas de movilizacién e inmovilizacion al accidentado para asegurar el posible traslado: posicion lateral
de seguridad, posiciones de espera no lesivas o seguras, recogida de un lesionado.

Métodos para desobstruir la via aérea y facilitar la respiracién: accesorios de apoyo a la ventilacion y
oxigenoterapia.

Intoxicaciones por via respiratoria: intoxicaciones por inhalacion de humos y gases.

Signos y sintomas de urgencia: fiebre, crisis anafilacticas, vomitos y diarrea, desmayos, lipotimias, sincopes
y "shock".

Heridas: clasificacion, sintomas y signos. Tratamiento basico.

Hemorragias: clasificacion, sintomas y signos. Tratamiento basico.
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Traumatismos: esguinces, contusiones, luxaciones, fracturas, traumatismos toracicos, traumatismos
craneoencefélicos, traumatismos de la columna vertebral, sindrome de aplastamiento, politraumatizados y
traslados.

Accidentes de tréafico: orden de actuacion, medidas respecto a la seguridad de la circulacién y a los heridos
en el accidente y aspectos esenciales de los accidentes de trafico.

Lesiones producidas por calor y por frio.

Cuerpos extrafios: en la piel, ojos, oidos y nariz.

Accidentes eléctricos. Electrocucion: lesiones producidas por la electricidad y los rayos.
Intoxicaciones por alcohol y estupefacientes.

Cuadros convulsivos: epilepsia y otros cuadros convulsivos.

4. Intervencién de apoyo psicolégico al accidentado, familiares e implicados en la situacion de
urgencia como primer interviniente

Psicologia de la victima.

Comunicacion: canales y tipos. Comunicacion asistente-accidentado.
Comunicacion asistente-familia.

Habilidades sociales. Actitudes personales que facilitan o dificultan la comunicacion.
Estrategias de control del estrés.

Apoyo psicolégico ante situaciones de emergencia: crisis, duelo, tensién, agresividad y ansiedad.

Parametros de contexto de la formacion:

Espacios e instalaciones:

Los espacios e instalaciones daran respuesta, en forma de aula, aula-taller, taller de practicas, laboratorio o
espacio singular, a las necesidades formativas, de acuerdo con el Contexto Profesional establecido en la
Unidad de Competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable del sector productivo,
prevencion de riesgos laborales, salud laboral, accesibilidad universal, disefio universal o disefio para todas
las personas y proteccion medioambiental

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con la asistencia como primer interviniente en
caso de accidente o situacion de emergencia, que se acreditard mediante una de las dos formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacion Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.
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- Experiencia profesional de un minimo de 3 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
modulo formativo.

2. Competencia pedagogica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

ANEXO Il

Cualificacion profesional: Produccién de insectos convencional y/o ecoldgica
Familia Profesional: Agraria
Nivel: 2
Codigo: AGA806_2

Competencia general

Realizar operaciones de manejo y produccién de insectos, reproductores y huevos fertilizados, tanto de
manera convencional como ecolbgica, para obtener animales para cria, recria, reposicién, asi como
productos insecticolas para alimentacién humana, animal y otras producciones complementarias, tramitando
la certificacion de la produccion, en el caso de ser esta ecoldgica, realizando el montaje y manteniendo de
las instalaciones, maquinaria y equipos de la explotacion, segin normativa sobre sanidad y bienestar animal,
prevencion de riesgos laborales, proteccion medioambiental, produccion ecoldgica y gestion de residuos,
entre otras; y atendiendo a especificaciones técnicas y criterios de sanidad, trazabilidad y seguridad
alimentaria para producir de la forma mas optimizada posible insectos (ninfas y larvas), insectos adultos
reproductores para recria y huevos fertilizados.

Unidades de competencia

UC2696_2: Reproducir insectos con estadios de ninfa

UC2697_2: Reproducir insectos con estadios larvarios

UC2698 2: Cebar insectos con estadio de ninfa

UC2699 2: Cebar insectos con estadios larvarios

UCO0006_2: Montar y mantener las instalaciones, maquinaria y equipos de la explotacion ganadera

UC2700_3: Tramitar la certificacion de la produccion ecologica de la finca

Entorno Profesional

Ambito Profesional

Desarrolla su actividad profesional en el departamento de produccion del area de la ganaderia convencional
ylo ecologica, dedicado a la produccién intensiva de insectos con usos alimentarios, en entidades de
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naturaleza publica o privada, en grandes, medianas y pequefias empresas, tanto por cuenta propia como
por cuenta ajena, con independencia de su forma juridica. Desarrolla su actividad dependiendo en su caso,
funcional y/o jerarquicamente de un superior. Puede tener personal a su cargo en ocasiones, por temporadas
o de forma estable. En el desarrollo de la actividad profesional se aplican los principios de accesibilidad
universal de acuerdo con la normativa aplicable.

Sectores Productivos

Se ubica en el sector productivo agrario, dentro del subsector ganadero convencional y/o ecolégico de
produccién intensiva de insectos.

Ocupaciones y puestos de trabajo relevantes

Los términos de la siguiente relacion de ocupaciones y puestos de trabajo se utilizan con caracter genérico
y omnicomprensivo de mujeres y hombres.

Operarios de granjas de insectos

Trabajadores de la ganaderia, en general

Formacién Asociada (750 horas)

Modulos Formativos

MF2696_2: Reproduccién de insectos con estadios de ninfa (150 horas)

MF2697_2: Reproduccién de insectos con estadios larvarios (150 horas)

MF2698 2: Cebo de insectos con estadio de ninfa (150 horas)

MF2699 2: Cebo de insectos con estadios larvarios (150 horas)

MF0006_2: Instalaciones, maquinaria y equipos de la explotacién ganadera (90 horas)

MF2700_3: Tramitacion de la certificacion de la produccién ecolégica de la finca (60 horas)

UNIDAD DE COMPETENCIA 1: REPRODUCIR INSECTOS CON ESTADIOS DE NINFA
Nivel: 2
Cdédigo: UC2696_2

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Preparar las instalaciones, previamente a la llegada de los insectos (reproductores y ponedoras), para
su adaptacion y desarrollo, evitando la introduccion o transmision de enfermedades, segun los protocolos
de APPCC (Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control) para la actividad insecticola y las guias de
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buenas practicas higiénicas de la actividad y en su caso, de produccion ecolégica establecidos por
asociaciones profesionales del sector.

CRL1.1 Las salas de reproductores se vacian al terminar cada ciclo reproductivo y previo al inicio del
siguiente, segun sistemas de manejo todo dentro/todo fuera, desmontando los equipos para su limpieza
y desinfeccién con los productos autorizados, montandolos posteriormente, antes de la introduccién de
los insectos y regulando los pardmetros ambientales, segln las necesidades de cada especie
establecidas en la ficha técnica de produccion.

CRL1.2 Los alimentos para los insectos (reproductores y ponedoras) se conservan en condiciones de
consumo, dentro de las naves, en las zonas previas a las salas de reproductores y ponedoras,
manteniéndolos a la temperatura y condiciones higiénicas establecidas por la persona responsable,
distribuyéndolos de manera que garanticen la alimentacion de los insectos, y comprobando que son de
origen ecologico, en el caso de este tipo de produccion.

CR1.3 Los residuos sélidos (restos de huevos, restos de cadaveres) generados en el proceso de
reproduccién y puesta se eliminan, clasificAndolos segun su naturaleza y depositandolos en los
contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo
Sostenible), teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales y, verificando que
su eliminacion se realiza de forma higiénica y respetuosa con el medio ambiente y que no constituyen
una fuente directa o indirecta de contaminacion.

CR1.4 Las posibles deficiencias en las condiciones higiénicas en las que se puedan encontrar las
instalaciones y equipos de produccion de insectos, se detectan, aplicando acciones preventivas y
correctivas que eviten posibles peligros, bioldgicos y no bioldgicos.

CRL1.5 Los equipos, materiales (ponederos y cajones) y utensilios de manipulacién y transporte de los
insectos se limpian, por métodos manuales o automaticos (equipos CIP -Cleaning In Place- limpieza
en el lugar), teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales, comprobando al
inicio de cada jornada, que se encuentran listos para su uso, situando las sefiales reglamentarias.

CRL1.6 La integridad de ponederos y cajones de reproduccién/puesta se controla, comprobando su
limpieza, secado y posterior distribucion.

CR1.7 Las instalaciones se protegen de plagas (pajaros, insectos, ratones, entre otros), que
representen un peligro para la seguridad de los insectos o el sustrato, colocando los dispositivos
especificos en cada caso, asi como con las técnicas permitidas en produccion ecolégica, de ser el
caso, de acuerdo al programa de control de plagas establecido por la persona responsable.

CR1.8 Los datos referentes a la preparacion de las salas de reproductores y ponedoras para insectos
se registran, segun soporte y formato correspondiente al cuaderno de explotacion ganadera establecido
por la normativa sobre gestién y registro de explotaciones ganaderas para asegurar la trazabilidad del
proceso.

RP2: Manejar los insectos (reproductores y ponedoras) a partir de su llegada a la explotacion para su
desarrollo y produccion, satisfaciendo sus necesidades de temperatura, humedad, espacio, ventilacion y
alimentacion.

CR2.1 La documentacion aportada por el suministrador de los insectos (reproductores y ponedoras),
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se controla a su llegada a la explotacién, verificando su certificado de origen (ecolégico, de ser el caso
de este tipo de produccién) y sanidad, agrupandolos en lotes para facilitar su trazabilidad, atendiendo
a criterios como proporciéon aproximada por muestreo de hembras por macho en el caso de
reproductores, edad de los lotes y a espacio en zona de reproductores/ponedoras.

CR2.2 Los parametros ambientales (temperatura, humedad del aire, humedad del sustrato de
alimentacién y ventilacién) de las naves donde se alojan los insectos, tanto reproductores como
ponedoras se controlan, comprobando que estan dentro de los limites establecidos por la persona
responsable para la optimizacién de la reproduccion, puesta de huevos y bienestar animal.

CR2.3 Los sistemas de distribucién de alimentos y agua a ponederos y cajones de reproduccion y
puesta se colocan, ofreciendo agua "ad libitum" y alimento (vegetales, salvados, piensos, harinas, entre
otros), segln momento productivo, garantizando un reparto uniforme a adultos reproductores y
ponedoras, comprobando el origen ecoldgico, en caso de este tipo de produccién y registrando los
datos de consumo diario requeridos por la persona responsable para establecer medidas que aseguren
una actividad reproductiva normal.

CR2.4 La intensidad y duracién de la iluminacion en cada fase se programan, imitando el ciclo de vida
natural de la especie, estimulando el inicio del consumo de alimento para el desarrollo normal de la
reproduccion y puesta de huevos.

CR2.5 Los adultos reproductores y ponedoras con alteraciones (malformaciones, tamafio, individuos
reproductores y ponedoras en la etapa final de su periodo productivo y/o los adultos con poca vitalidad,
entre otros) se identifican, separandolos del resto para su recuperacién o eliminacién, mediante
procedimientos ajustados a la normativa sobre bienestar animal y de produccion ecolégica, de ser el
caso, asi como, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales.

CR2.6 Los datos referentes a las operaciones de manejo de los reproductores y ponedoras de cada
cubeta se registran, segun soporte y formato correspondiente al cuaderno de explotacion ganadera,
anotando los operarios que las han manipulado, alimento, pienso o agentes externos que han sido
afiadidos en ellas para garantizar la trazabilidad del proceso.

RP3: Manejar los huevos fecundados, tras la puesta, para asegurar su integridad y calidad, evitando roturas
y contaminaciones, garantizando su futura eclosion y el bienestar animal.

CR3.1 Los huevos fecundados se recogen, manualmente, vaciando los ponederos, con la frecuencia
establecida para cada especie y en funcién de la densidad final de individuos determinada por la
metodologia de cria, seleccionandolos en funcion de su densidad aproximada, identificando el dia de
la puesta, teniendo en cuenta lo indicado en el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales.

CR3.2 La calidad de los huevos fecundados se controla, visualmente, durante su recogida, retirando
los ponederos para puestas que presenten densidades o defectos en la inspeccion visual, segun el
protocolo sanitario y de calidad establecido en cada explotacion insecticola.

CR3.3 Los ponederos con los huevos fecundados se colocan, manualmente, distribuyéndolos en
cajones de cria, fuera del alcance de otros reproductores o ninfas de engorde (cebo) para su posterior
control y engorde (cebo).

CR3.4 La humedad de los huevos fecundados se verifica y, si procede, se humedecen antes de
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cubrirlos con sustrato o pienso de cria, agrupandolos por lotes, atendiendo a criterios de fecha de
retirada de las puestas.

CR3.5 Los pardmetros de temperatura, humedad y ventilacion de los cajones de reproduccién y puesta
se controlan, verificando el ajuste en el periodo de eclosion de los huevos (variable segun la especie).

CR3.6 Los cajones de reproduccién y puesta se trasladan, manualmente, ubicandolas en las zonas
establecidas para la eclosién de los huevos, siguiendo lo indicado en el protocolo sobre prevenciéon de
riesgos laborales, para manejar los fecundados, y atender su eclosion y primeras fases del crecimiento
de las ninfas.

CR3.7 Los datos referentes a operaciones de manejo de huevos fecundados, tras la puesta y en la
eclosion se registran, segun soporte y formato correspondiente al cuaderno de explotacion ganadera,
establecido por la normativa sobre gestion y registro de explotaciones ganaderas para asegurar la
trazabilidad del proceso.

RP4: Asegurar la eclosion de los huevos, comprobando la viabilidad de las ninfas recién eclosionadas para
asegurar la calidad y bienestar animal.

CR4.1 Las zonas de eclosion de huevos se limpian, siguiendo lo indicado en el protocolo sobre
prevencién de riesgos laborales, asegurando que los conductos aéreos estan en condiciones de uso,
no hay contaminantes y los huevos pueden eclosionar porque estan oxigenados y humedosy, las ninfas
pueden emerger sin ningln impedimento.

CR4.2 Las ninfas eclosionadas se controlan, teniendo en cuenta el dia aproximado de su eclosién
(variable segun la especie), verificando su estado cuando alcanzan el tamafio adecuado para su
muestreo y registrando los datos (dia de eclosién, movilidad, color, tamafio, peso promedio de las
nuevas colonias, entre otras), en el formato (digital/papel) requerido por la persona responsable.

CR4.3 Los residuos y subproductos generados en la eclosion de los huevos se eliminan, clasificandolos
segun su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los
objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible), teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencién
de riesgos laborales y, verificando que su eliminacion se realiza de forma higiénica y respetuosa con el
medio ambiente y que no constituyen una fuente directa o indirecta de contaminacion.

CR4.4 Los parametros ambientales de los cajones de reproduccién y puesta, y de eclosién se controlan,
accionando sus elementos operadores, segun especificaciones de la ficha técnica de produccion para
asegurar la viabilidad y calidad de las ninfas.

CR4.5 La sala de expedicion (en el caso de comercializacién de ponederos) se limpia, antes de
introducir los ponederos, utilizando los productos autorizados, tanto en produccién convencional como
en ecoldgica (si fuera el caso), siguiendo el protocolo de limpieza establecido por la persona
responsable, ajustando posteriormente, los parametros de temperatura y humedad.

RP5: Manejar huevos destinados a la venta, asegurando su integridad y su llegada al cliente en condiciones
higiénico-sanitarias y de seguridad alimentaria, siguiendo las pautas de produccion establecidas para cada
especie por la persona responsable.

CR5.1 Los huevos destinados a la venta se recogen, en funcion de cada especie, mediante filtracion,
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tamizado, centrifugado, entre otros; con la frecuencia establecida para cada especie y en funcion de la
densidad final de individuos, determinada por la metodologia de cria, seleccionandolos en funcién de
su densidad aproximada e identificando el dia de la puesta, teniendo en cuenta lo indicado en el
protocolo sobre prevencion de riesgos laborales.

CR5.2 Los sustratos de ovoposicion para la recogida de huevos (de origen ecolégico, de ser el caso
de este tipo de produccion) y los ponederos para recogida de huevos se pesan (en el caso de que los
huevos no se puedan separar del sustrato se pesa todo junto) utilizando balanzas para conocer la cifra
aproximada de huevos y facilitar su posterior clasificacién en funcion de los pesos obtenidos.

CR5.3 La calidad de los huevos destinados a comercializacion se controla, durante su recogida,
retirando los lotes defectuosos (huevos de colores extrafios, huevos secos, huevos rotos, entre otros),
segun el protocolo sanitario y de calidad establecido por la persona responsable.

CR5.4 Los huevos destinados a comercializacion se trasladan a las camaras de conservacion de la
explotacion insecticola, hasta el momento de su expedicion, por medios manuales y/o mecanicos.

CR5.5 Los almacenes y la cAmara de conservacion de huevos de la explotacién insecticola se limpian,
utilizando los productos de desinfeccion autorizados, tanto en produccién convencional como en
ecoldgica (si fuera el caso), siguiendo el protocolo de limpieza establecido por la persona responsable.

CR5.6 Los residuos y subproductos generados en el manejo de huevos destinados a la venta se
eliminan, clasificAndolos segun su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para
ello, a fin de impulsar los objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible), teniendo en cuenta lo
indicado en el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales, verificando que su eliminacion se realiza
de forma higiénica y respetuosa con el medio ambiente y que no constituyen una fuente directa o
indirecta de contaminacion.

CR5.7 Los datos referentes a operaciones de manejo de huevos destinados a comercializacién se
registran, segun soporte y formato correspondiente al cuaderno de explotacion ganadera establecido
por la normativa sobre gestidn y registro de explotaciones ganaderas para asegurar la trazabilidad del
proceso.

RP6: Controlar la calidad sanitaria de la explotacion insecticola (reproductores y ponedoras), mediante
actuaciones preventivas y administracion de tratamientos especificos (antibacterianos, antiviricos,
antifingicos, entre otros) segln prescripcion y permitidos en produccién ecolégica, en el caso de
explotaciones alternativas, bajo supervision de la persona responsable facultativa, asegurando la sanidad y
bienestar animal para optimizar su salud y los indices de produccién de la explotacion insecticola.

CR6.1 Las desparasitaciones, tratamientos acaricidas y demdas acciones preventivas se aplican,
utilizando los productos autorizados para no comprometer la produccién final, asi como aquellos
permitidos por la normativa de produccion ecoldgica, de ser el caso.

CR6.2 El agua de consumo se desinfecta y/o descalcifica/osmotiza, controldndola periédicamente,
mediante analisis y, en caso de alteraciones sanitarias, con el objetivo de ofrecer una fuente de agua
limpia a los insectos.

CR6.3 Los farmacos para tratamientos colectivos de los insectos (reproductores y ponedoras) se
administran, con estricta supervision facultativa, siguiendo las indicaciones terapéuticas, respetando el
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periodo de supresion de dichos productos y utilizando aquellos que estén permitidos, en el caso de
tratarse de produccion ecoldgica.

CR6.4 Las muestras para autocontroles y controles oficiales de alimento, pienso, insectos, entre otros,
se toman, manualmente, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales,
mediante muestreo aleatorio, formando lotes representativos para su envio al laboratorio.

CR6.5 Los medicamentos y productos desinfectantes se conservan, en un espacio especificamente
habilitado para ello, siguiendo las especificaciones del fabricante y evitando contaminaciones cruzadas.

CR6.6 Las recetas, albaranes, facturas y registros de aplicacion, y tiempo de espera de medicamentos
se archivan, guardando los documentos exigidos por la normativa sobre medicamentos veterinarios.

CR6.7 El sacrificio, eliminacién de cadaveres, desinfeccion de instalaciones, entre otras, en caso de
declaracién de alarma zoosanitaria se manejan, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencién de
riesgos laborales, normativa de bienestar animal, protocolos de trabajos e instrucciones de la persona
responsable facultativa.

RP7: Aplicar las normas de bioseguridad y cédigos de buenas practicas en la reproduccién de insectos con
estadios de ninfa, garantizando la inocuidad de los productos obtenidos.

CR7.1 El panelado perimetral de la explotacién insecticola, asi como el estado de los cajones y los
ponederos se verifica periddicamente, comprobando su integridad.

CR7.2 El personal y los vehiculos autorizados que acceden a la explotacion se identifican, registrando
sus datos (datos personales, matricula de los coches, entre otros) en el libro de visitas y entrada a las
instalaciones.

CR7.3 Los operarios se cambian de ropa y calzado, antes de entrar en la explotacion insecticola,
garantizando la separacion fisica entre zona sucia y zona limpia, colocandose el equipo de proteccién
individual (EPI) especifico (batas, mascarillas, guantes y gafas, entre otros), en las zonas habilitadas
para ello y cubriéndose el calzado con fundas higiénicas antes de entrar en las naves para su
desinfeccion, siguiendo lo indicado en el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales.

CR7.4 Las ruedas de los equipos de transporte internos se desinfectan, antes de entrar en la
explotacion insecticola, utilizando los productos de desinfeccién autorizados, tanto en produccion
convencional como en ecoldgica (si fuera el caso), siguiendo el protocolo de limpieza establecido por
la persona responsable con el objetivo de evitar la entrada de microorganismos y agentes externos
potencialmente nocivos para la salud de los insectos o la seguridad del alimento.

CR7.5 El personal se lava las manos (al inicio de la jornada, al reincorporarse al trabajo, tras la comida,
tras usar el bafio y al cambiar de actividad), utilizando los productos facilitados por la empresa,
siguiendo los protocolos de trabajo establecidos de acuerdo con la normativa sobre higiene de los
productos alimenticios y el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales.

CR7.6 La documentacion sanitaria de los insectos, de los productos utilizados y generados en cada
fase productiva, asi como los certificados de origen del alimento y los resultados de sus controles se
archivan, siguiendo los protocolos de trabajo establecidos por la persona responsable, garantizando su
trazabilidad.
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CR7.7 Los medicamentos utilizados se registran, anotando los datos exigidos por la normativa sobre
medicamentos animales, en el registro de tratamientos medicamentosos y recetas veterinarias,
respetando los periodos de espera de los productos utilizados y el doble en el caso de la produccion
ecologica.

CR7.8 Los subproductos animales no destinados a consumo humano (SANDACH) se tratan,
clasificAndolos segln su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para ello, de
acuerdo con la normativa sobre subproductos animales y los productos derivados no destinados al
consumo humano, verificando que su eliminacion se realiza de forma higiénica y respetuosa con el
medio ambiente.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Transpaletas y otros medios de transporte interno. Comederos. Bebederos. Ponederos y elementos de
recogida de las puestas de huevos. Almacenes y silos de piensos y alimentacion fresca. Equipos de mezcla
de alimentos (mezclador). Insectos con fase ninfa de diferentes edades y en diferentes estados biol6gicos.
Ponederos y cajones de reproduccion y puesta. Equipos y materiales de identificacion y marcaje colectivo.
Medicamentos, material para la aplicacion de medicamentos, en pienso, en agua o por aplicacién a las zonas
de cria o ponederos y cajones de reproduccion y puesta, neveras y material de conservacion de
medicamentos. Programas informaticos de gestion. Instalaciones y equipos de cribado vy
separacidn/calibracion, material y equipo de limpieza de las instalaciones. Equipos de almacenamiento y
conservacion de huevos. Equipos de proteccion individual (EPI). Medidor de humedad del sustrato.
Vestimenta especial (mono, careta, guantes). Extractor de huevos. Contenedores de residuos.

Productos y resultados:

Instalaciones preparadas, previamente a la llegada de los insectos (reproductores y ponedoras). Insectos
(reproductores y ponedoras) manejados. Huevos fecundados manejados. Eclosion de los huevos
asegurada. Huevos destinados a la venta manejados. Calidad sanitaria de la explotacion insecticola
controlada. Normas de bioseguridad y cédigos de buenas practicas en la reproduccion de insectos con
estadios de ninfa aplicados.

Informacién utilizada o generada:

Ficha técnica del funcionamiento de diferentes equipos y materiales. Fichas de reconocimiento de
enfermedades en la explotacion insecticola (general e individual). indices e informes de objetivos
relacionados con la estructura y produccién de la explotacion. Registro de los controles del programa
sanitario, tipos de medicamentos, administracion y manejo y almacenaje de estos. Registro de tiempos de
espera antes del sacrificio. Fichas técnicas sobre composicion nutritiva del alimento. Fichas técnicas sobre
necesidades nutritivas dependiendo de su momento productivo. Protocolos internos de actuacion en la
explotacion. Protocolo sobre prevencion de riesgos laborales. Protocolos de actuacién en caso de alarma
zoosanitaria. Guias de buenas practicas higiénicas. Normativa sobre sanidad animal. Normativa sobre
prevencion de riesgos laborales. Normativa de proteccion medioambiental. Normativa sobre gestién de
residuos. Normativa respecto al empleo de los insectos como fuente de proteina para la alimentacion animal
y humana. Normativa sobre produccion ecolégica. Registro de explotaciones ganaderas REGA y normativa
reguladora de la actividad. Normativa sobre subproductos animales y los productos derivados no destinados
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al consumo humano SANDACH. Normativa para el registro de empresas productoras de piensos y
alimentacién animal. Partes o estadillos de produccion. Gréficos de control de produccion, de censo de
reproductores, adultos y de muertos. Gréficos de control de pardmetros ambientales (temperatura,
humedad). Protocolos de trabajo. Protocolos de gestion de residuos. Protocolos de limpieza y desinfeccion.
Protocolos de bioseguridad. Fichas de idoneidad de productos.

UNIDAD DE COMPETENCIA 2: REPRODUCIR INSECTOS CON ESTADIOS LARVARIOS
Nivel: 2
Cddigo: UC2697_2

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Preparar las instalaciones, previamente a la llegada de los insectos (pupas, reproductores y
ponedoras), para su adaptacion y desarrollo, evitando la introduccion o transmisién de enfermedades, segun
los protocolos de APPCC (andlisis de peligros y puntos criticos de control) para la actividad insecticola y las
guias de buenas practicas higiénicas de la actividad establecidos por asociaciones profesionales del sector.

CRL1.1 Las salas de reproductores (pupas, reproductores y ponedoras) se vacian al terminar cada ciclo
reproductivo y previo al inicio del siguiente, segin sistemas de manejo todo dentro/todo fuera,
desmontando los equipos para su limpieza y desinfeccién con los productos autorizados, montandolos
posteriormente, antes de la introduccién de los insectos y regulando los parametros ambientales, segln
las necesidades de cada especie establecidas en la ficha técnica de produccion.

CR1.2 Los alimentos para los insectos se conservan, en condiciones de consumo, dentro de las naves,
en las zonas previas a las salas de reproductores y ponedoras, manteniéndolos a la temperatura y
condiciones higiénicas establecidas por la persona responsable, distribuyéndolos de manera que
garanticen la alimentacién de los insectos y comprobando que son de origen ecoldgico, en el caso de
este tipo de produccion.

CRL1.3 Los residuos sélidos (mudas quitinosas -exuvias-, pupas inviables, restos de cadaveres y otros
subproductos) generados en los procesos de reproduccién y puesta se eliminan o incorporan al
estiércol, clasificandolos segun su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para
ello, a fin de impulsar los objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible), teniendo en cuenta lo
indicado en el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales, verificando que su eliminacion se realiza
de forma higiénica y respetuosa con el medio ambiente y que no constituyen una fuente directa o
indirecta de contaminacion.

CR1.4 Los equipos, materiales (bandejas de reproduccion y puesta, entre otros) y utensilios de
manipulacién y transporte de los insectos se limpian, por métodos manuales o automaticos (equipos
CIP - "Cleaning in place"- limpieza en el sitio-), teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de
riesgos laborales, comprobando al inicio de cada jornada, que se encuentran listos para su uso,
situando las sefiales reglamentarias o aplicando acciones correctivas en el caso de detectar
deficiencias en las condiciones higiénicas para evitar posibles riesgos biol6gicos y no biolégicos.

CR1.5 La integridad de las bandejas de reproduccion y puesta se controla, segun los criterios
establecidos por la persona responsable, comprobando su limpieza, secado y posterior distribucion.
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CRL1.6 Las instalaciones se protegen de plagas (pajaros, insectos, ratones, entre otros) que representen
un peligro para la seguridad de los insectos o el sustrato, colocando los dispositivos especificos en
cada caso, asi como con las técnicas permitidas en produccion ecolégica, de ser el caso, de acuerdo
al programa de control de plagas establecido por la persona responsable.

CRL1.7 Las instalaciones de suministro de alimento, agua y protectoras se comprueban, verificando su
limpieza y el cumplimiento de lo establecido en los planes sanitarios de la explotacion.

CR1.8 Los datos referentes a la preparacion de las salas de reproductores y ponedoras para insectos
se registran, segun soporte y formato correspondiente al cuaderno de explotacion ganadera establecido
por la normativa sobre gestion y registro de explotaciones ganaderas para asegurar la trazabilidad del
proceso.

RP2: Manejar las pupas a su llegada a la explotacion para su desarrollo y produccion, satisfaciendo sus
necesidades de temperatura, humedad, espacio, ventilacién y alimentacion.

CR2.1 La documentacién aportada por el suministrador de los insectos (pupas), se controla a su llegada
a la explotacion, verificando su certificado de origen (ecoldgico, de ser el caso de este tipo de
produccién) y sanidad, agrupandolas en lotes para facilitar su trazabilidad, evitar problemas de
densidad y obtener producciones uniformes, atendiendo a criterios como proporcién aproximada por
muestreo de hembras por macho en el caso de reproductores, edad de los lotes y a espacio en zona
de reproductores/ponedoras.

CR2.2 Las bandejas de pupas destinadas a la recria se vigilan, identificandolas, separandolas para
asegurar que no son atacadas y comprobando que mantienen la oxigenacion y humedad necesaria
para llegar hasta las bandejas, cajones, unidades de cria para reproductores y ponedoras, en
condiciones de viabilidad.

CR2.3 Las pupas se controlan, teniendo en cuenta el dia aproximado de su cribado para separarlas y
enviarlas a las bandejas, cajones, unidades de cria para reproductores y ponedoras (variable segun la
especie), verificando su estado cuando alcanzan el tamafio necesario para su muestreo y calibrado y
registrando los datos requeridos por la persona responsable.

CR2.4 Los parametros ambientales (temperatura, humedad del aire, humedad del sustrato de
alimentacion y ventilacién) de las bandejas de cria de las pupas se controlan, accionando sus
elementos operadores, comprobando que estadn dentro de los limites establecidos por la persona
responsable para asegurar su viabilidad y la calidad de las pupas.

CR2.5 Los sistemas de distribucion de alimentos y agua a bandejas de reproduccién y puesta se
colocan, ofreciendo agua "ad libitum" y alimento (vegetales, salvados, piensos, harinas, entre otros),
segun momento productivo, garantizando un reparto uniforme a adultos reproductores y ponedoras,
comprobando el origen ecoldgico, en caso de este tipo de produccién y registrando los datos de
consumo diario requeridos por la persona responsable para establecer medidas que aseguren una
actividad reproductiva normal, en caso de ser necesario.

CR2.6 La intensidad y duracion de la iluminacién en cada fase se programan, imitando el ciclo de vida
natural de la especie, estimulando el inicio del consumo de alimento para el desarrollo normal de la
actividad de reproduccion y puesta de huevos.

MINISTERIO
DE EDUCACION
Y FORMACION PROFESIONAL



CR2.7 Los adultos reproductores y las ponedoras con alteraciones (malformaciones, tamafio,
individuos reproductores y ponedoras en la etapa final de su periodo productivo y/o los adultos con
poca vitalidad, entre otros) se identifican, separandolos del resto para su recuperacion o eliminacion
mediante procedimientos ajustados a la normativa sobre bienestar animal y de produccion ecolégica,
de ser el caso, asi como, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales.

CR2.8 Los datos referentes a las operaciones de manejo de las pupas se registran, segin soporte y
formato correspondiente al cuaderno de explotacion ganadera, anotando los operarios que las han
manipulado, alimento, pienso o0 agentes externos que han sido afiadidos en ellas para garantizar la
trazabilidad del proceso.

RP3: Manejar los huevos fecundados, tras la puesta, para asegurar su integridad y calidad, evitando roturas
y contaminaciones, asegurando su futura eclosion y el bienestar animal.

CR3.1 Los huevos fecundados se recogen, tras la puesta, vaciando las bandejas de reproductores con
la frecuencia establecida para cada especie y en funcion de la densidad final de individuos determinada
por la metodologia de cria, seleccionandolos en funcién de su densidad aproximada e identificando el
dia de la puesta, teniendo en cuenta lo indicado en el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales.

CR3.2 La calidad de los huevos fecundados se controla durante su recogida, retirando las bandejas
para puestas que presenten densidades o defectos en la inspeccion visual segun el protocolo sanitario
y de calidad establecido en la explotacién insecticola.

CR3.3 Las bandejas con los huevos fecundados se colocan, distribuyéndolos en bandejas de cria para
su posterior control y engorde (cebo), y fuera del alcance de otros reproductores o larvas de engorde
(cebo).

CR3.4 La humedad de los huevos fecundados se verifica y, si procede, se humedecen antes de
cubrirlos con sustrato o pienso de cria, agrupandolos por lotes atendiendo a criterios de fecha de
retirada de las puestas.

CR3.5 Los parametros de temperatura, humedad y ventilacién de las bandejas de reproduccién y
puesta se comprueban, verificando el ajuste en el periodo de eclosion de los huevos (variable segun la
especie).

CR3.6 Las bandejas con los huevos fecundados se trasladan, ubicdndolas en las zonas establecidas
para su eclosion, para manejar los huevos fecundados y atender su eclosion y primeras fases del
crecimiento de las larvas de dia cero (DOL), siguiendo lo indicado en el protocolo sobre prevencion de
riesgos laborales.

CR3.7 Los datos referentes a las operaciones de manejo huevos fecundados se registran, segun
soporte y formato correspondiente al cuaderno de explotacion ganadera, anotando los operarios que
las han manipulado, alimento, pienso o agentes externos que han sido afadidos en ellas para
garantizar la trazabilidad del proceso.

RP4: Manejar los reproductores y la sala de expedicion, para asegurar la viabilidad de las larvas recién
eclosionadas, controlando los parametros ambientales que influyen en su desarrollo en los valores
establecidos por la persona responsable.
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CR4.1 Las zonas de eclosion de huevos se limpian, siguiendo lo indicado en el protocolo sobre
prevencién de riesgos laborales, utilizando los productos autorizados, tanto en produccién convencional
como en ecoldgica (si fuera el caso), asegurando que los conductos estan en condiciones de uso, no
hay contaminantes y los huevos pueden eclosionar porque estan oxigenados y hiumedos vy, las larvas
pueden emerger sin ningun impedimento.

CR4.2 Las larvas eclosionadas se controlan, teniendo en cuenta el dia aproximado de su eclosién
(variable segun la especie), verificando su estado cuando alcanzan el tamafio adecuado para su
muestreo y registrando los datos (dia de eclosién, movilidad, color, tamafo, entre otras), en el formato
(digital/papel) requerido por la persona responsable.

CR4.3 Los residuos y subproductos generados en el manejo de reproductores y sala de expedicion se
eliminan, clasificandolos segln su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para
ello, a fin de impulsar los objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible), teniendo en cuenta el
protocolo sobre prevencion de riesgos laborales, verificando que su eliminacion se realiza de forma
higiénica y respetuosa con el medio ambiente y que no constituyen una fuente directa o indirecta de
contaminacion.

CR4.4 Los parametros ambientales de las bandejas de reproduccion y puesta de eclosion se controlan,
accionando sus elementos operadores, segun especificaciones de la ficha técnica de produccion para
asegurar la viabilidad y calidad de las larvas.

CR4.5 La sala de expedicion (en el caso de comercializacion de bandejas con huevos) se limpia, antes
de su introduccién, utilizando los productos autorizados, tanto en produccion convencional como en
ecoldgica (si fuera el caso), ajustando posteriormente, los parametros de temperatura y humedad.

RP5: Manejar huevos destinados a la venta, asegurando su integridad y su llegada al cliente en condiciones
higiénico-sanitarias y de seguridad alimentaria, siguiendo las pautas de produccién establecidas por la
persona responsable.

CR5.1 Los huevos destinados la venta se recogen, en funcién de cada especie, mediante filtracién,
tamizado, centrifugado, entre otras; con la periodicidad establecida en funcién de la especie y
explotacién, evitando roturas y contaminaciones, teniendo en cuenta lo indicado en el protocolo sobre
prevencion de riesgos laborales.

CR5.2 Los sustratos de ovoposicion (recogida de huevos) y las bandejas para recogida de huevos se
pesan (en el caso de que los huevos no se puedan separar del sustrato se pesa todo junto), utilizando
balanzas para conocer la cifra aproximada de huevos y facilitar su posterior clasificacion.

CR5.3 La calidad de los huevos destinados a comercializacion se controla durante su recogida,
retirando los lotes defectuosos (huevos de colores extrafios, huevos secos, huevos rotos, entre otros).

CR5.4 Los huevos destinados a comercializacion se trasladan a las camaras de conservacion de la
explotacion insecticola, hasta el momento de su expedicion por medios manuales y/o mecéanicos.

CR5.5 Los almacenes y la cAmara de conservacion de huevos de la explotacion insecticola se limpian,
utilizando los productos autorizados, tanto en produccion convencional como en ecoldgica (si fuera el
caso), siguiendo el protocolo de limpieza establecido en la explotacién ganadera.
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CR5.6 Los residuos y subproductos generados en el manejo de huevos destinados a la venta se
eliminan, clasificAndolos segun su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para
ello, a fin de impulsar los objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible), teniendo en cuenta lo
indicado en el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales, verificando que su eliminacién se
realiza de forma higiénica y respetuosa con el medio ambiente y que no constituyen una fuente directa
o0 indirecta de contaminacion.

CR5.7 Los datos referentes a operaciones de manejo de huevos destinados a comercializacion se
registran, segun soporte y formato correspondiente al cuaderno de explotacién ganadera establecido
por la normativa sobre gestion y registro de explotaciones ganaderas para asegurar la trazabilidad del
proceso.

RP6: Asegurar el control sanitario de la explotacion insecticola (reproductores y ponedoras), mediante
actuaciones preventivas y administracibn de tratamientos especificos (antibacterianos, antiviricos,
antifingicos, entre otros), segun prescripcion y permitidos en produccion ecolégica, en el caso de
explotaciones alternativas, bajo supervision de la persona responsable facultativa, asegurando la sanidad y
bienestar animal para optimizar su salud y los indices de produccién de la explotacién insecticola.

CR6.1 Las desparasitaciones, tratamientos acaricidas y demas acciones preventivas se aplican,
utilizando los productos autorizados para no comprometer la produccion final, asi como aquellos
permitidos por la normativa de produccion ecolégica, de ser el caso.

CR6.2 El agua de consumo se desinfecta y/o descalcifica/osmotiza, controlandola periédicamente,
mediante analisis y, en caso de alteraciones sanitarias, con el objetivo de ofrecer una fuente de agua
limpia a los insectos.

CR6.3 Los farmacos para tratamientos colectivos de los insectos (reproductores y ponedoras) se
administran, con estricta supervision facultativa, siguiendo las indicaciones terapéuticas, respetando el
periodo de supresion de dichos productos, por las vias prescritas y utilizando aquellos que estén
permitidos, en el caso de tratarse de explotaciones alternativas.

CR6.4 Las muestras para autocontroles y controles oficiales de alimento, pienso, insectos, entre otros,
se toman, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales, mediante muestreo
aleatorio, formando lotes representativos para su envio al laboratorio.

CR6.5 Los medicamentos y productos desinfectantes se conservan, en un espacio especificamente
habilitado para ello, siguiendo las especificaciones del fabricante y evitando contaminaciones cruzadas.

CR6.6 Las recetas, albaranes, facturas y registros de aplicacién, y tiempo de espera de medicamentos
se archivan, guardando los documentos exigidos por la normativa sobre medicamentos veterinarios.

CR6.7 El sacrificio, eliminacién de cadaveres, desinfeccion de instalaciones, entre otras, en caso de
declaracién de alarma zoosanitaria se manejan, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencién de
riesgos laborales, normativa de bienestar animal, protocolos de trabajos e instrucciones de la persona
responsable facultativa.

RP7: Aplicar las normas de bioseguridad y codigos de buenas practicas en la reproduccion de insectos con
estadios larvarios, garantizando la inocuidad de los productos obtenidos.
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CR7.1 El panelado perimetral de la explotacidn insecticola, asi como el estado de las bandejas se
verifican peribdicamente, comprobando su integridad.

CR7.2 El personal y los vehiculos autorizados que acceden a la explotacion se identifican, registrando
sus datos (datos personales, matricula de los coches, entre otros) en el libro de visitas y entrada a las
instalaciones.

CR7.3 Los operarios se cambian de ropa y calzado, antes de entrar en la explotacion insecticola,
garantizando la separacion fisica entre zona sucia y zona limpia, colocandose el equipo de proteccion
individual (EPI) especifico (batas, mascarillas, guantes y gafas, entre otros), en las zonas habilitadas
para ello y cubriéndose el calzado con fundas higiénicas, antes de entrar en las naves para su
desinfeccion, siguiendo lo indicado en el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales.

CR7.4 Las ruedas de los equipos de transporte internos se desinfectan, antes de entrar en la
explotacién insecticola, utilizando los productos de desinfeccion autorizados, tanto en producciéon
convencional como en ecoldgica (si fuera el caso), siguiendo el protocolo de limpieza establecido por
la persona responsable, con el objetivo de evitar la entrada de microorganismos y agentes externos
potencialmente nocivos para la salud de los insectos o la seguridad del alimento.

CR7.5 El personal se lava las manos (al inicio de la jornada, al reincorporarse al trabajo, tras la comida,
usar el bafio y al cambiar de actividad), utilizando los productos facilitados por la empresa, siguiendo
los protocolos de trabajo establecidos, de acuerdo a la normativa sobre higiene de los productos
alimenticios y el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales.

CR7.6 La documentacion sanitaria de los insectos, de los productos utilizados y generados en cada
fase productiva, asi como los certificados de origen del alimento y los resultados de sus controles se
archivan, siguiendo los protocolos de trabajo establecidos por la persona responsable, garantizando su
trazabilidad.

CR7.7 Los medicamentos utilizados se registran, anotando los datos exigidos por la normativa sobre
medicamentos animales, en el registro de tratamientos medicamentosos y recetas veterinarias,
respetando los periodos de espera de los productos utilizados y el doble en el caso de la produccién
ecologica.

CR7.8 Los subproductos animales no destinados a consumo humano (SANDACH) se tratan,
clasificandolos segun su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para ello, de
acuerdo con la normativa sobre subproductos animales y los productos derivados no destinados al
consumo humano, verificando que su eliminacién se realiza de forma higiénica y respetuosa con el
medio ambiente.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Bandejas, cribadora, contenedor de residuos, registros de gestion, material de oficina, fichas de control en
soporte papel o informatico (programas de gestion), animales de diferentes lotes, cintas, cuchillas, baterias,
soportes, desparasitantes, conduccion e instalacién de agua y dosificadores de medicamentos. Transpaletas
y otros métodos de transporte. Productos de desinfeccion. EPI.
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Productos y resultados:

Instalaciones preparadas, previamente a la llegada de los insectos (pupas, reproductores y ponedoras).
Pupas manejadas a su llegada a la explotacion. Huevos fecundados manejados, tras la puesta.
Reproductores y sala de expedicion manejados. Huevos destinados a la venta manejados. Control sanitario
de la explotacion insecticola (reproductores y ponedoras) asegurado. Normas de bioseguridad y cédigos de
buenas préacticas en la reproduccion de insectos con estadios larvarios aplicados.

Informacién utilizada o generada:

Ficha técnica del funcionamiento de diferentes equipos y materiales. Fichas de reconocimiento de
enfermedades y paréasitos en la explotacion insecticola. indices e informes de objetivos relacionados con la
estructura y produccién de la explotacion. Registro de los controles del programa sanitario, tipos de
desparasitantes, administracién, manejo y almacenaje de estos. Fichas técnicas sobre composicion nutritiva
del alimento. Fichas técnicas sobre necesidades nutritivas dependiendo de su momento productivo.
Protocolos internos de actuacién en la explotacion. Protocolo sobre prevencion de riesgos laborales. Guias
de buenas préacticas. Normativa sobre sanidad animal. Normativa sobre prevencion de riesgos laborales.
Normativa de proteccion medioambiental. Normativa sobre gestion de residuos. Normativa respecto al
empleo de los insectos como fuente de proteina para la alimentacion animal y humana. Normativa sobre
produccion ecoldgica. Registro de explotaciones ganaderas REGA y normativa reguladora de la actividad.
Normativa sobre subproductos animales y los productos derivados no destinados al consumo humano
SANDACH. Normativa sobre registro de empresas productoras de piensos y alimentacién animal. Partes o
estadillos de produccién. Gréficos de control de produccion. Graficos de control de parametros ambientales.
Protocolos de limpieza y desinfeccion, protocolos de bioseguridad, fichas de idoneidad de productos.
Protocolos de gestién de residuos. Protocolo de trabajo.

UNIDAD DE COMPETENCIA 3: CEBAR INSECTOS CON ESTADIO DE NINFA
Nivel: 2
Cddigo: UC2698 2

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Preparar las salas de engorde (cebo), previamente a la llegada de los insectos (cria, recria y cebo),
para su adaptacion y desarrollo, evitando la introduccion o transmision de enfermedades, segun los
protocolos de analisis de peligros y puntos de control criticos (APPCC) para la actividad insecticola y las
guias de buenas practicas higiénicas de la actividad, establecidos por asociaciones profesionales del sector
y la normativa sobre produccion ecolégica, en el caso de explotaciones alternativas.

CRL1.1 Las salas de engorde (cebo) se vacian al terminar cada ciclo reproductivo y previo al inicio del
siguiente, segun sistemas de manejo todo dentro/todo fuera, desmontando los equipos para su limpieza
y desinfeccién con los productos autorizados, montandolos posteriormente, antes de la introduccién de
las ninfas, y regulando los parametros ambientales, segin las necesidades de cada especie,
establecidas en la ficha técnica de produccion.

CR1.2 Los alimentos para las ninfas y adultos se conservan, en condiciones de consumo, dentro de
las naves, en las zonas previas a las salas de engorde (cebo), manteniéndolos a la temperatura y
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condiciones higiénicas establecidas por la persona responsable, distribuyéndolos de manera que
garanticen la alimentacion de los insectos y comprobando que son de origen ecolégico, en el caso de
este tipo de produccion.

CR1.3 Los residuos sélidos (mudas quitinosas -exuvias-, restos de huevos, restos de cadaveres)
generados durante el proceso de engorde (cebo) se eliminan o incorporan al estiércol, clasificAndolos
seguln su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los
objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible), teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion
de riesgos laborales, verificando su total eliminacién o incorporacién al estiércol, de forma higiénica y
respetuosa con el medio ambiente y que no constituyen una fuente directa o indirecta de contaminacion.

CR1.4 Las posibles deficiencias en las condiciones higiénicas en las que se puedan encontrar las
instalaciones y equipos de produccion de insectos, se detectan, aplicando acciones preventivas y
correctivas que eviten posibles peligros, biol6gicos y no biolégicos.

CR1.5 Los equipos, materiales (ponederos y cajones de reproduccion y puesta, entre otros) y utensilios
de manipulacion y transporte de los insectos se limpian, por métodos manuales 0 automaticos (equipos
CIP -Cleaning In Place- limpieza en el lugar), teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencién de
riesgos laborales, comprobando al inicio de cada jornada, que se encuentran listos para su uso,
situando las sefiales reglamentarias.

CR1.6 La integridad de ponederos, cajones, unidades de reproduccion y puesta se controla,
comprobando su limpieza, secado y posterior distribucion.

CR1.7 Las instalaciones se protegen de plagas (pajaros, insectos, ratones, entre otros) que representen
un peligro para la seguridad de los insectos o el sustrato, colocando los dispositivos especificos en
cada caso, asi como con las técnicas permitidas en producciéon ecoldgica, de ser el caso, de acuerdo
con el programa de control de plagas establecido por la persona responsable.

CR1.8 Los datos referentes a la preparacion de las salas de engorde (cebo) se registran, segun soporte
y formato correspondiente al cuaderno de explotacion ganadera, para asegurar la trazabilidad del
proceso.

RP2: Manejar los insectos en la fase de engorde (cebo), a partir de su llegada a la sala de cebo para su
desarrollo y produccion, satisfaciendo sus necesidades de temperatura, humedad, espacio, ventilacion y
alimentacion.

CR2.1 La documentacion aportada por el suministrador y/o los datos internos recopilados durante el
proceso de reproduccion y cria de las ninfas destinados a engorde (cebo) se controla a su llegada a la
explotacion, verificando su certificado de origen (ecoldgico, de ser el caso de este tipo de produccion)
y sanidad, agrupandolos en lotes para facilitar su trazabilidad, evitar problemas de densidad y obtener
producciones uniformes, atendiendo a criterios como proporcion aproximada por muestreo de hembras
por macho, en el caso de reproductores, edad de los lotes, y espacio en zona de engorde (cebo).

CR2.2 Los parametros ambientales (temperatura, humedad del aire, humedad del sustrato de
alimentacion y ventilacion) de las naves donde se alojan los insectos para engorde (cebo) se controlan,
comprobando que estdn dentro de los limites establecidos para la optimizacion de las tasas de
conversion/engorde (cebo) y el bienestar animal.
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CR2.3 Los sistemas de distribucion de alimentos y agua a ponederos, cajones, unidades de engorde
(cebo) se colocan, ofreciendo agua "ad libitum" y alimento (vegetales, salvados, piensos, harinas, entre
otros), segin momento productivo, garantizando un reparto uniforme a las ninfas en crecimiento,
comprobando el origen ecolégico, en caso de este tipo de produccién y registrando los datos de
consumo diario requeridos por la persona responsable, para establecer medidas que aseguren un
crecimiento rapido, en caso de ser necesario.

CR2.4 La intensidad y duracion de la iluminaciéon en cada fase se programan, imitando el ciclo de vida
natural de la especie, estimulando el inicio del consumo de alimento para el desarrollo normal de la
reproduccion y puesta de huevos.

CR2.5 Los adultos reproductores y ponedoras con alteraciones (malformaciones, tamario, individuos
reproductores y ponedoras en la etapa final de su periodo productivo y/o los adultos con poca vitalidad,
entre otros) se identifican, separandolos del resto para su recuperacion o eliminacién, mediante
procedimientos ajustados a la normativa sobre bienestar animal y de produccién ecoldgica, de ser el
caso; asi como, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales.

CR2.6 Los datos referentes a las operaciones de manejo de las ninfas en engorde (cebo) se registran,
segun soporte y formato correspondiente al cuaderno de explotacion ganadera para asegurar la
trazabilidad del proceso.

RP3: Manejar el cebo y la sala de expedicién, para asegurar la viabilidad de las ninfas para cebo,
garantizando la sanidad y bienestar animal.

CR3.1 Los conductos aéreos de las zonas de cebo se limpian, antes de introducir los cajones, unidades
de cebo, siguiendo lo indicado en el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales, utilizando los
productos autorizados, tanto en produccidon convencional como en ecolégica (si fuera el caso),
siguiendo el protocolo de limpieza establecido por la persona responsable.

CR3.2 Los cajones, unidades de engorde (cebo) para el cebo de las ninfas se vigilan, comprobando
gue tienen asegurada la oxigenacion y la entrada de la humidificacién ambiental.

CR3.3 Las ninfas destinadas al cebo se controlan, teniendo en cuenta el dia aproximado de su eclosion
(variable segun la especie), verificando su estado cuando alcanzan el tamafio necesario para su
muestreo y calibrado, y registrando los datos requeridos por la persona responsable.

CR3.4 Los residuos y subproductos generados durante el crecimiento de las ninfas se eliminan,
clasificandolos segun su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para ello, a fin
de impulsar los objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible), siguiendo lo indicado en el
protocolo sobre prevencion de riesgos laborales, verificando que su eliminacion se realiza de forma
higiénica y respetuosa con el medio ambiente y que no constituyen una fuente directa o indirecta de
contaminacion.

CR3.5 Los parametros ambientales de los cajones y/o unidades de cebo se controlan, accionando sus
elementos operadores, segun especificaciones de la ficha técnica de produccion, para asegurar la
viabilidad y calidad de las larvas.

CR3.6 La sala de expedicion de ninfas se limpia, antes de introducirlas, utilizando los productos
autorizados, tanto en produccion convencional como en ecoldgica (si fuera el caso), siguiendo el
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protocolo de limpieza establecido por la persona responsable, ajustando posteriormente, los
parametros de temperatura y humedad.

RP4: Manejar las ninfas para su expedicion, traslado o comercializacion, y su posterior sacrificio y
procesado, asegurando su integridad y su llegada al cliente en condiciones higiénico sanitarias.

CR4.1 Las ninfas se someten a ayuno, retirandoles el alimento 24 - 48 horas previas al sacrificio,
separandoles del sustrato de alimentacién cuando hayan terminado su ciclo de engorde, mediante
operaciones de tamizado, recogida con redes, entre otras, teniendo en cuenta el protocolo sobre
prevencién de riesgos laborales, para evitar contaminaciones cruzadas y facilitar las siguientes
operaciones de limpieza.

CR4.2 Las heces de las ninfas destinadas a uso como fertilizante se controlan, mediante la toma de
muestras y andlisis (microbiolégico, metales pesados, entre otros), teniendo en cuenta el protocolo
sobre prevencion de riesgos laborales, almacenandolos posteriormente en las condiciones
establecidas en las normas de trabajo elaboradas por la persona responsable.

CR4.3 Las ninfas separadas del sustrato se controlan, mediante muestreo y analisis, para detectar y
retirar agentes externos, tales como metales pesados, plasticos, insectos muertos, entre otros.

CR4.4 Las ninfas se inmovilizan, previo a su lavado, mediante enfriamiento en camara frigorifica,
destinada a tal uso.

CR4.5 Los materiales utilizados durante la recogida de las ninfas se limpian, utilizando los productos
autorizados, tanto en producciéon convencional como en ecoldgica (si fuera el caso), siguiendo el
protocolo de limpieza, establecido por la persona responsable.

CR4.6 Las cubetas se limpian, después de la recogida de las ninfas, almacenandose posteriormente,
en un lugar especifico para ello.

CRA4.7 Las estructuras verticales se lavan o retiran, en funcion del material: cartén, plastico, entre otros;
de acuerdo con los protocolos de trabajo establecidos por la persona responsable.

CR4.8 Las ninfas inmovilizadas se trasladan, conduciéndolas a la sala de procesado o bien, a las
camaras de conservacion de la explotacion insecticola, en el caso de expedicion y venta.

RP5: Asegurar el control sanitario de la explotacion insecticola destinada al engorde (cebo), mediante
actuaciones preventivas y administracion de tratamientos especificos (antibacterianos, antiviricos,
antifingicos, entre otros) segun prescripcion y permitidos en produccién ecolégica, en el caso de
explotaciones alternativas, bajo supervision de la persona responsable facultativa, asegurando la sanidad y
bienestar animal para optimizar su salud y los indices de produccién de la explotacién insecticola.

CR5.1 Las desparasitaciones, tratamientos acaricidas y demdas acciones preventivas se aplican,
utilizando los productos autorizados para no comprometer la produccion final, asi como aquellos
permitidos por la normativa de produccién ecoldgica, de ser el caso.

CR5.2 El agua de consumo se desinfecta y/o descalcifica/osmotiza, controldndola periédicamente,
mediante analisis y, en caso de alteraciones sanitarias, con el objetivo de ofrecer una fuente de agua
limpia a los insectos.
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CR5.3 Los farmacos para tratamientos colectivos de los insectos destinados a engorde (cebo) se
administran, siguiendo las indicaciones terapéuticas, respetando el periodo de supresién de dichos
productos, por las vias prescritas y utilizando aquellos que estén permitidos, en el caso de tratarse de
explotaciones alternativas.

CR5.4 Las muestras para autocontroles y controles oficiales de alimento, pienso, insectos, entre otros,
se toman, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales, mediante muestreo
aleatorio, formando lotes representativos para su envio al laboratorio.

CR5.5 Los medicamentos y productos desinfectantes se conservan, en un espacio especificamente
habilitado para ello, siguiendo las especificaciones del fabricante y evitando contaminaciones cruzadas.

CRb5.6 Las recetas, albaranes, facturas y registros de aplicacion y tiempo de espera de medicamentos
se archivan, guardando los documentos exigidos por la normativa sobre medicamentos veterinarios.

CR5.7 El sacrificio, eliminacion de cadaveres, desinfeccion de instalaciones, entre otras, en caso de
declaracién de alarma zoosanitaria se manejan, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencién de
riesgos laborales, normativa de bienestar animal, protocolos de trabajos e instrucciones de la persona
responsable facultativa.

RP6: Aplicar las normas de bioseguridad y codigos de buenas practicas en el engorde (cebo) de insectos
con estadio de ninfa, garantizando la inocuidad de los productos obtenidos.

CR6.1 El panelado perimetral de la explotacion insecticola, asi como el estado de los cajones de
engorde (cebo) se verifica periddicamente, comprobando su integridad.

CR6.2 El personal y los vehiculos autorizados que acceden a la explotacion se identifican, registrando
sus datos (datos personales, matricula de los coches, entre otros) en el libro de visitas y entrada a las
instalaciones.

CR6.3 Los operarios se cambian de ropa y calzado, antes de entrar en la explotacion insecticola,
garantizando la separacién fisica entre zona sucia y zona limpia, colocandose el equipo de proteccion
individual (EPI) especifico (batas, mascarillas, guantes y gafas, entre otros), en las zonas habilitadas
para ello y cubriéndose el calzado con fundas higiénicas antes de entrar en las naves para su
desinfeccion, siguiendo lo indicado en el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales.

CR6.4 Las ruedas de los equipos de transporte internos se desinfectan, antes de entrar en la
explotacion insecticola, utilizando los productos de desinfeccion autorizados, tanto en produccion
convencional como en ecoldgica (si fuera el caso), siguiendo el protocolo de limpieza establecido por
la persona responsable con el objetivo de evitar la entrada de microorganismos y agentes externos
potencialmente nocivos para la salud de los insectos o la seguridad del alimento.

CR6.5 El personal se lava las manos (al inicio de la jornada, al reincorporarse al trabajo, tras la comida,
tras usar el bafio y al cambiar de actividad), utilizando los productos facilitados por la empresa,
siguiendo los protocolos de trabajo establecidos de acuerdo con la normativa sobre higiene de los
productos alimenticios y el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales.

CR6.6 La documentacién sanitaria de los insectos, de los productos utilizados y generados en cada
fase productiva, asi como los certificados de origen del alimento y los resultados de los controles de
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estos se archivan, siguiendo los protocolos de trabajo establecidos por la persona responsable,
garantizando su trazabilidad.

CR6.7 Los medicamentos utilizados se registran, anotando los datos exigidos por la normativa sobre
medicamentos animales, en el registro de tratamientos medicamentosos y recetas veterinarias,
respetando los periodos de espera de los productos utilizados y el doble en el caso de la produccién
ecologica.

CR6.8 Los subproductos animales no destinados a consumo humano (SANDACH) se tratan,
clasificAndolos segln su naturaleza y depositdndolos en los contenedores habilitados para ello, de
acuerdo con la normativa sobre subproductos animales y los productos derivados no destinados al
consumo humano, verificando que su eliminacion se realiza de forma higiénica y respetuosa con el
medio ambiente.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Transpaletas y otros medios de transporte interno. Comederos. Bebederos. Ponederos y elementos de
recogida de las puestas de huevos. Almacenes y silos de piensos y alimentacion fresca. Equipos de mezcla
de alimentos (mezclador). Insectos de diferentes edades y en diferentes estados biolégicos. Cajones de cria.
Equipos y materiales de identificacién y marcaje colectivo. Medicamentos, material para la aplicacion de
medicamentos en pienso, en agua o por aplicacion a las zonas de cria o cajones de cria, neveras y material
de conservacion de medicamentos. Programas informaticos de gestion. Instalaciones y equipos de cribado
y separacion/calibracién, material y equipo de limpieza de las instalaciones. Equipos de almacenamiento y
conservacion de huevos. Equipos de proteccion individual (EPI). Medidor de humedad del sustrato.
Vestimenta especial (mono, careta, guantes). Extractor de huevos. Contenedores de residuos.

Productos y resultados:

Salas de engorde (cebo) preparadas. Insectos en la fase de engorde (cebo) manejados. Cebo y sala de
expedicidbn manejados. Insectos para su expedicion, traslado o comercializacién, y su posterior sacrificio y
procesado manejados. Control sanitario de la explotacién insecticola destinados al engorde (cebo)
asegurado. Normas de bioseguridad y codigos de buenas practicas en el engorde (cebo) de insectos con
estadio de ninfa aplicados.

Informacién utilizada o generada:

Ficha técnica del funcionamiento de diferentes equipos y materiales. Fichas de reconocimiento de
enfermedades en la explotacion insecticola (general e individual). indices e informes de objetivos
relacionados con la estructura y produccién de la explotacion. Registro de los controles del programa
sanitario, tipos de medicamentos, administracién, manejo y almacenaje de estos. Registro de tiempos de
espera antes del sacrificio. Fichas técnicas sobre composicion nutritiva del alimento. Fichas técnicas sobre
necesidades nutritivas, dependiendo de su momento productivo. Protocolos internos de actuacion en la
explotacion. Protocolo sobre prevencion de riesgos laborales. Protocolos de actuacién en caso de alarma
zoosanitaria. Guias de buenas practicas higiénicas. Normativa sobre sanidad animal. Normativa sobre
prevencion de riesgos laborales. Normativa medioambiental. Normativa sobre el empleo de los insectos
como fuente de proteina para la alimentacion animal y humana. Normativa sobre produccion ecolégica.
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Registro de explotaciones ganaderas (REGA). Normativa reguladora de la actividad. Normativa sobre
subproductos animales y los productos derivados no destinados al consumo humano (SANDACH).
Normativa sobre registro de empresas productoras de piensos y alimentacién animal. Partes o estadillos de
produccion. Graficos de control de produccién, de censo de reproductores, de ninfas, medianos, adultos,
reproductores y de muertos. Graficos de control de pardmetros ambientales (temperatura, humedad).
Protocolos de limpieza y desinfeccidén, protocolos de bioseguridad, fichas de idoneidad de productos.
Protocolo de gestion de residuos. Protocolo de trabajo.

UNIDAD DE COMPETENCIA 4: CEBAR INSECTOS CON ESTADIOS LARVARIOS
Nivel: 2
Cdédigo: UC2699 2

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Preparar las instalaciones, previamente a la llegada de las larvas a las salas de engorde (cebo), para
su adaptacion y desarrollo, evitando la introduccién o transmision de enfermedades, segun los protocolos
de andlisis de peligros y puntos de control criticos (APPCC) para la actividad insecticola y las guias de
buenas practicas higiénicas de la actividad, establecidos por asociaciones profesionales del sector,
asegurando el bienestar animal, la prevencion de riesgos laborales, las buenas practicas higiénicas y la
proteccion medioambiental y la normativa sobre produccion ecoldgica, en el caso de explotaciones
alternativas.

CRL1.1 Las salas de engorde (cebo) de larvas se vacian, al terminar cada ciclo productivo y previo al
inicio del siguiente, segln sistemas de manejo todo dentro/todo fuera, desmontando los equipos para
su limpieza y desinfeccién con los productos autorizados, montandolos posteriormente, antes de la
introduccion de los insectos y regulando los pardmetros ambientales, segun las necesidades de cada
especie, establecidas en la ficha técnica de produccion.

CRL1.2 Los alimentos para el engorde (cebo) de las larvas se conservan, en condiciones de consumo,
dentro de las naves, en las zonas previas a las salas de engorde (cebo), manteniéndolos a la
temperatura y condiciones higiénicas, establecidas por la persona responsable, distribuyéndolos de
manera que garanticen la alimentacion de los insectos y comprobando que son de origen ecoldgico, en
el caso de este tipo de produccion.

CR1.3 Los residuos so6lidos (mudas quitinosas -exuvias-, restos de huevos, restos de cadaveres y otros
subproductos) generados durante el desarrollo de las larvas de la explotacion, se eliminan o incorporan
al estiércol, clasificAndolos segun su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para
ello, a fin de impulsar los objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible), teniendo en cuenta el
protocolo sobre prevencion de riesgos laborales, verificando su total eliminaciéon o incorporacién al
estiércol, de forma higiénica y respetuosa con el medio ambiente y que no constituyen una fuente
directa o indirecta de contaminacion.

CR1.4 Las posibles deficiencias en las condiciones higiénicas en las que se puedan encontrar las
instalaciones y equipos de produccion de insectos, se detectan, aplicando acciones preventivas y
correctivas que eviten posibles peligros, bioldgicos y no biolégicos.
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CRL1.5 Los equipos, materiales (bandejas de puesta o engorde -cebo-) y utensilios de manipulacion y
transporte de las larvas se limpian, por métodos manuales o automaticos (equipos CIP "Cleaning in
place”, limpieza en el lugar), teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales,
comprobando al inicio de cada jornada, que se encuentran listos para su uso, situando las sefales
reglamentarias o aplicando acciones correctivas, en el caso de detectar deficiencias en las condiciones
higiénicas, para evitar posibles riesgos bioldgicos y no bioldgicos.

CR1.6 La integridad de las bandejas se controla, comprobando su limpieza, secado y posterior
distribucién.

CRL1.7 Las instalaciones de engorde (cebo) se protegen de plagas (pajaros, insectos, ratones, entre
otros) que representen un peligro para la seguridad de los insectos o el sustrato, colocando los
dispositivos especificos en cada caso, asi como con las técnicas permitidas en produccién ecoldgica,
de ser el caso, de acuerdo al programa de control de plagas establecido por la persona responsable.

CR1.8 Los datos referentes a la preparacion de las salas de engorde (cebo) para larvas se registran,
segun soporte y formato correspondiente al cuaderno de explotacion ganadera, para asegurar la
trazabilidad del proceso.

RP2: Manejar las larvas, a partir de su llegada a la zona de engorde (cebo), para su desarrollo y produccién,
satisfaciendo sus necesidades de temperatura, humedad, espacio, ventilacién y alimentacion.

CR2.1 La documentacién aportada por el suministrador de las larvas destinadas a engorde (cebo) se
controla, a su llegada a la explotacion, verificando su certificado de origen (ecoldgico, de ser el caso de
este tipo de produccion) y sanidad, agrupandolos en lotes para facilitar su trazabilidad, evitar problemas
de densidad y obtener producciones uniformes, atendiendo a criterios como edad de los lotes y a
espacio en zona de engorde (cebo).

CR2.2 Los parametros ambientales (temperatura, humedad del aire, humedad del sustrato de
alimentacion y ventilacion) de las naves donde se alojan las larvas destinadas a engorde (cebo) se
controlan, comprobando que estan dentro de los limites establecidos por la persona responsable para
la optimizacion de las tasas de engorde (cebo) y el bienestar animal.

CR2.3 Los sistemas de distribucion de alimentos y agua a ponederos, cajones, unidades de engorde
(cebo) se colocan, ofreciendo agua "ad libitum" y alimento (vegetales, salvados, piensos, harinas, entre
otros), segun momento productivo, garantizando un reparto uniforme a las larvas, comprobando el
origen ecolodgico, en caso de este tipo de produccién y registrando los datos de consumo diario,
requeridos por la persona responsable para establecer medidas que aseguren un crecimiento rapido,
en caso de ser necesario.

CR2.4 La intensidad y duracion de la iluminacion en cada fase se programan, imitando el ciclo de vida
natural de la especie, estimulando el inicio del consumo de alimento para el desarrollo normal de las
larvas en engorde (cebo).

CR2.5 Las larvas con alteraciones (malformaciones, tamafio, individuos reproductores y ponedoras en
la etapa final de su periodo productivo y/o los adultos con poca vitalidad, entre otros) se identifican,
separandolos del resto para su recuperacion o eliminacién, mediante procedimientos ajustados a la
normativa sobre bienestar animal y de produccion ecoldgica, de ser el caso; asi como, teniendo en
cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales.
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CR2.6 Los datos referentes a operaciones de manejo de las larvas en engorde (cebo) se registran,
segun soporte y formato correspondiente al cuaderno de explotacibn ganadera, para asegurar la
trazabilidad del proceso.

RP3: Manejar el cebo y la sala de expedicién, para asegurar la viabilidad de las larvas para cria/recria/cebo,
garantizando la sanidad y bienestar animal.

CR3.1 Los conductos aéreos de las zonas de cebo se limpian, antes de introducir las bandejas, cajones,
unidades de cebo, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales, utilizando
los productos autorizados, tanto en produccién convencional como en ecolégica (si fuera el caso),
siguiendo el protocolo de limpieza establecido por la persona responsable.

CR3.2 Las bandejas de engorde (cebo) para el cebo de las larvas se vigilan, comprobando que tienen
asegurada la oxigenacion y la entrada de la humedad ambiental.

CR3.3 Las larvas destinadas al cebo se controlan, teniendo en cuenta el dia aproximado de su eclosion
(variable segun la especie), verificando su estado cuando alcanzan el tamafio necesario para su
muestreo y calibrado, y registrando los datos requeridos por la persona responsable.

CR3.4 Los residuos y subproductos generados durante el desarrollo de las larvas se eliminan,
clasificAndolos segun su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para ello, a fin
de impulsar los objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible), teniendo en cuenta el protocolo
sobre prevencion de riesgos laborales.

CR3.5 Los parametros ambientales de las bandejas de cebo se controlan, accionando sus elementos
operadores, segun especificaciones de la ficha técnica de produccion, para asegurar la viabilidad y
calidad de las larvas.

CR3.6 La sala de expedicion de larvas se limpia, antes de introducirlas, utilizando los productos
autorizados, tanto en produccion convencional como en ecolégica (si fuera el caso), siguiendo el
protocolo de limpieza establecido por la persona responsable, ajustando posteriormente, los
parametros de temperatura y humedad.

RP4: Manejar las pupas para asegurar su viabilidad, teniendo en cuenta el dia aproximado de su cribado.

CR4.1 Los conductos aéreos de las zonas de recria se limpian, antes de introducir las bandejas de cria
para recria, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales, utilizando los
productos autorizados, tanto en produccion convencional como en ecoldgica (si fuera el caso),
siguiendo el protocolo de limpieza establecido por la persona responsable.

CR4.2 Las bandejas, cajones, unidades de cria para la recria se vigilan, identificando y separando las
pupas de las bandejas de cria/cebo, para asegurar que no son atacadas y que mantienen la humedad
necesaria para llegar a las bandejas de cria para reproductores y ponedoras.

CR4.3 Las bandejas para la recria, con las pupas separadas se vigilan, comprobando que tienen
asegurada la oxigenacion y la humedad necesaria para garantizar su viabilidad.

CR4.4 Las pupas se controlan, teniendo en cuenta el dia aproximado de su cribado para separacion y
envio a las bandejas de cria para reproductores y ponedoras (variable segun la especie), verificando
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su estado cuando alcanzan el tamafio adecuado para su muestreo y registrando los datos (dia de
cribado, movilidad, color, tamafio, entre otros), en el formato (digital/papel) requerido por la persona
responsable.

CR4.5 Los residuos y subproductos generados en el manejo de las pupas se eliminan, clasificandolos
segun su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los
objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible), teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion
de riesgos laborales.

CR4.6 Los parametros ambientales de las bandejas, cajones, unidades de cria de las pupas se
controlan, accionando sus elementos operadores, segun especificaciones de la ficha técnica de
produccion para asegurar la viabilidad y calidad de las pupas.

RP5: Manejar larvas para su expedicion, traslado o comercializacion, asegurando su integridad y su llegada
al cliente en condiciones higiénico sanitarias.

CR5.1 Las larvas destinadas la venta se recogen, del modo y con la periodicidad establecida para cada
especie y en cada explotacion insecticola, evitando deterioros y contaminaciones.

CR5.2 Las larvas se calibran, en caso de ser necesario, para su comercializacion, pesandolas en
balanzas, segun los criterios establecidos por la persona responsable, para facilitar su posterior
clasificacion.

CR5.3 La calidad de las larvas destinadas a comercializacion se controla durante su recogida, retirando
los individuos, bandejas o lotes defectuosos, segun el protocolo sanitario, sobre prevencién de riesgos
laborales y, de calidad establecido por la persona responsable.

CR5.4 Las larvas destinadas a comercializacién se conservan, hasta su expedicion, trasladandolas a
las camaras de conservacion de la explotacién insecticola, por medios manuales y/o mecanicos.

CR5.5 Las larvas se transportan para su traslado, expediciébn o comercializacion, utilizando los
vehiculos autorizados para ello y en condiciones de bienestar animal.

CR5.6 Los almacenes y camara de conservacion de las larvas se limpian, utilizando los productos
autorizados, tanto en produccién convencional como en ecolégica (si fuera el caso), siguiendo las
indicaciones del protocolo de limpieza establecido por la persona responsable.

CR5.7 Los residuos y subproductos generados en el manejo de larvas para su expedicion, traslado o
comercializacion se eliminan, clasificAndolos segin su naturaleza y depositandolos en los
contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo
Sostenible), asi como, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales,
verificando que su eliminacion se realiza de forma higiénica y respetuosa con el medio ambiente y que
no constituyen una fuente directa o indirecta de contaminacién y que no constituyen una fuente directa
o indirecta de contaminacion.

CR5.8 Los datos referentes a operaciones de manejo de larvas destinadas a comercializacion se
registran, segun soporte y formato correspondiente al cuaderno de explotacién ganadera para asegurar
la trazabilidad del proceso.
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RP6: Controlar la calidad sanitaria de las zonas destinadas al engorde (cebo) de larvas, mediante
actuaciones preventivas y administracibn de tratamientos especificos (antibacterianos, antiviricos,
antifingicos, entre otros), segun prescripcién y permitidos en produccion ecolégica, en el caso de
explotaciones alternativas, bajo supervision de la persona responsable facultativa, asegurando la sanidad y
bienestar animal para optimizar la salud y los indices de produccién de la explotacién insecticola.

CR6.1 Las desparasitaciones, tratamientos acaricidas y demas acciones preventivas se aplican,
utilizando los productos autorizados para no comprometer la produccién final, asi como aquellos
permitidos por la normativa de produccion ecolégica, de ser el caso.

CR6.2 El agua de consumo se desinfecta y/o descalcifica/osmotiza, controlandola periédicamente,
mediante analisis y, en caso de alteraciones sanitarias, con el objetivo de ofrecer una fuente de agua
limpia a los insectos.

CR6.3 Los farmacos para tratamientos colectivos de las larvas destinadas a engorde (cebo) se
administran, con estricta supervision facultativa, siguiendo las indicaciones terapéuticas, respetando el
periodo de supresion de dichos productos, por las vias prescritas y utilizando aquellos que estén
permitidos, en el caso de tratarse de explotaciones alternativas.

CR6.4 Las muestras para autocontroles y controles oficiales de alimento, pienso, insectos, entre otros,
se toman, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales, mediante muestreo
aleatorio, formando lotes representativos para su envio al laboratorio.

CR6.5 Los medicamentos y productos desinfectantes se conservan, en un espacio especificamente
habilitado para ello, siguiendo las especificaciones del fabricante y evitando contaminaciones cruzadas.

CR6.6 Las recetas, albaranes, facturas y registros de aplicacion y tiempo de espera de medicamentos
se registran, en el formato establecido por la persona responsable, guardando una copia de los mismos
para posibles inspecciones por parte de las autoridades competentes.

CR®6.7 El sacrificio, eliminacion de cadaveres, desinfeccion de instalaciones, entre otras, en caso de
declaracion de alarma zoosanitaria se manejan, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de
riesgos laborales, normativa de bienestar animal, protocolos de trabajos e instrucciones de la persona
responsable facultativa.

RP7: Aplicar las normas de bioseguridad y cédigos de buenas practicas en el engorde (cebo) de insectos
con estadios larvarios, garantizando la inocuidad de los productos obtenidos.

CR7.1 El paneleado perimetral de la explotacion insecticola, asi como el estado de las bandejas de
engorde (cebo) se verifica periddicamente, comprobando su integridad.

CR7.2 El personal y los vehiculos autorizados que acceden a la explotacion se identifican, registrando
sus datos (datos personales, matricula de los coches, entre otros) en el libro de visitas y entrada a las
instalaciones.

CR7.3 Los operarios se cambian de ropa y calzado, antes de entrar en la explotacion insecticola,
garantizando la separacion fisica entre zona sucia y zona limpia, colocandose el equipo de proteccion
individual (EPI) especifico (batas, mascarillas, guantes y gafas, entre otros) en las zonas habilitadas
para ello y cubriéndose el calzado con fundas higiénicas antes de entrar en las naves para su
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desinfeccion, siguiendo lo indicado en el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales.

CR7.4 Las ruedas de los equipos de transporte internos se desinfectan, antes de entrar en la
explotacion insecticola, utilizando los productos de desinfeccién autorizados, tanto en produccion
convencional como en ecoldgica (si fuera el caso), siguiendo el protocolo de limpieza establecido por
la persona responsable, con el objetivo de evitar la entrada de microorganismos y agentes externos
potencialmente nocivos para la salud de los insectos o la seguridad del alimento.

CR7.5 El personal se lava las manos (al inicio de la jornada, al reincorporarse al trabajo, tras la comida,
usar el bafio y al cambiar de actividad), utilizando los productos facilitados por la empresa, siguiendo
los protocolos de trabajo establecidos de acuerdo con la normativa sobre higiene de los productos
alimenticios y el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales.

CR7.6 La documentacion sanitaria de los insectos, de los productos utilizados y generados en cada
fase productiva, asi como los certificados de origen del alimento y los resultados de sus controles se
archivan, siguiendo los protocolos de trabajo establecidos por la persona responsable, garantizando su
trazabilidad.

CR7.7 Los medicamentos utilizados se registran, anotando los datos exigidos por la normativa sobre
medicamentos animales, en el registro de tratamientos medicamentosos Yy recetas veterinarias,
respetando los periodos de espera de los productos utilizados y el doble en el caso de la produccion
ecologica.

CR7.8 Los subproductos animales no destinados a consumo humano (SANDACH) se tratan,
clasificandolos segun su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para ello, de
acuerdo con la normativa sobre subproductos animales y los productos derivados no destinados al
consumo humano, verificando que su eliminacion se realiza de forma higiénica y respetuosa con el
medio ambiente.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Transpaletas y otros medios de transporte interno. Bandejas de engorde (cebo) de insectos con estados
larvarios. Almacenes y silos de piensos y alimentacion fresca. Equipos de mezcla de alimentos (mezclador).
Insectos con fase larva de diferentes edades y en diferentes estados biologicos. Bandejas de reproduccion
y puesta. Equipos y materiales de identificacion y marcaje colectivo. Medicamentos, material para la
aplicacion de medicamentos, en pienso, en agua o por aplicacion a las bandejas de engorde (cebo), neveras
y material de conservacion de medicamentos. Productos de desinfeccion. Programas informéticos de
gestion. Instalaciones y equipos de cribado y separacion/calibracion, material y equipo de limpieza de las
instalaciones. Equipo de proteccion individual (EPI). Medidor de humedad del sustrato. Vestimenta especial
(mono, careta, guantes). Contenedores de residuos.

Productos y resultados:

Instalaciones, previamente a la llegada de las larvas a las salas de engorde (cebo), preparadas. Larvas, a
partir de su llegada a la zona de engorde (cebo), manejadas. Cebo y sala de expedicibn manejados. Pupas
manejadas. Larvas para su expedicion, traslado o comercializacién, manejadas. Calidad sanitaria de las
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zonas destinadas al engorde (cebo) de larvas controlada. Normas de bioseguridad y cédigos de buenas
practicas en el engorde (cebo) de insectos con estadios larvarios aplicados.

Informacién utilizada o generada:

Ficha técnica del funcionamiento de diferentes equipos y materiales. Fichas de reconocimiento de
enfermedades en la explotacion insecticola (general e individual). indices e informes de objetivos
relacionados con la estructura y produccion de la explotacién. Registro de los controles del programa
sanitario, tipos de medicamentos, administracién y manejo y almacenaje de estos. Registro de tiempos de
espera antes del sacrificio. Fichas técnicas sobre composicién nutritiva del alimento. Fichas técnicas sobre
necesidades nutritivas dependiendo de su momento productivo. Protocolos internos de actuacioén en la
explotacion. Protocolo sobre prevencion de riesgos laborales. Protocolos de actuacién en caso de alarma
zoosanitaria. Guias de buenas practicas higiénicas. Normativa sobre sanidad animal. Normativa sobre
prevencién de riesgos laborales. Normativa de proteccién medioambiental. Normativa sobre gestion de
residuos. Normativa respecto al empleo de los insectos como fuente de proteina para la alimentaciéon animal
y humana. Normativa sobre produccion ecolégica. Registro de explotaciones ganaderas REGA y normativa
reguladora de la actividad. Normativa sobre subproductos animales y los productos derivados no destinados
al consumo humano SANDACH. Normativa para el registro de empresas productoras de piensos y
alimentacion animal. Partes o estadillos de produccion. Graficos de control de produccién, de censo de
reproductores, adultos y de muertos. Gréaficos de control de parametros ambientales (temperatura,
humedad). Protocolos de limpieza y desinfeccién, protocolos de bioseguridad, fichas de idoneidad de
productos. Protocolo de gestion de residuos. Protocolo de trabajo.

UNIDAD DE COMPETENCIA 5: MONTAR Y MANTENER LAS INSTALACIONES, MAQUINARIA Y
EQUIPOS DE LA EXPLOTACION GANADERA

Nivel: 2
Cdédigo: UC0006_2

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Montar instalaciones y equipos de la explotacion ganadera con los materiales requeridos, segun el
medio y sistema de produccion, para asegurar las actividades de la misma, siguiendo las especificaciones
técnicas y cumpliendo la normativa aplicable.

CR1.1 Los elementos, materiales, Utiles y herramientas requeridas en el montaje de las instalaciones
y equipos se seleccionan, atendiendo el medio y sistema de produccion.

CR1.2 El terreno de montaje de las instalaciones y equipos se prepara, empleando las maquinas,
equipos, Utiles y herramientas requeridas al sistema productivo de la explotacién ganadera.

CR1.3 Las estructuras basicas de las instalaciones y equipos se montan, siguiendo las especificaciones
técnicas.

CR1.4 Los sistemas de la instalacion, correspondiente a la explotacidbn ganadera se verifican
periédicamente, detectando posibles alteraciones de los pardmetros de funcionamiento o averias.
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CRL1.5 Las averias sencillas de los sistemas se reparan, sustituyendo en caso requerido los elementos
averiados o desgastados.

RP2: Acondicionar las instalaciones para mantenerlas en el estado establecido en las especificaciones
técnicas, cumpliendo la normativa aplicable.

CR2.1 Los productos y procedimiento de limpieza, desinfeccidén, desinsectacion y desratizacion,
autorizados se seleccionan, preparandolos en funcién de las operaciones a realizar; segun el programa
especifico establecido y la normativa aplicable.

CR2.2 Los locales e instalaciones se limpian por los procedimientos seleccionados, comprobando que
se encuentran libres de residuos organicos, y preparados, acondicionados para su proximo uso, segln
los protocolos establecidos.

CR2.3 Los locales e instalaciones se desinsectan y desratizan con la frecuencia, productos y
procedimientos autorizados, segun el programa especifico establecido y la normativa aplicable.

CR2.4 Los datos de los productos de limpieza, desinfeccion, desinsectacion y desratizacion autorizados
se registran en los soportes establecidos, segln normativa vigente.

CR2.5 El almacenamiento y/o eliminacion de los residuos generados y el reciclaje de desechos, se
realiza en los lugares establecidos para cada uno de ellos.

RP3: Realizar las operaciones de mantenimiento y conservacion de las instalaciones de la explotacion
ganadera de acuerdo con las especificaciones técnicas, para que se encuentren operativas, cumpliendo la
normativa aplicable.

CR3.1 Las operaciones basicas de mantenimiento de las instalaciones eléctricas de la explotacion se
realizan, mediante sustitucion, adaptacién o reparaciones sencillas, comprobando su estado y
funcionamiento.

CR3.2 Las operaciones basicas de mantenimiento de suministro de alimento y agua se realizan,
verificando posteriormente su estado y funcionamiento.

CR3.3 Las operaciones basicas de mantenimiento del sistema de climatizacion se realizan mediante
sustitucién, adaptacion o reparaciones sencillas.

CR3.4 Los parametros ambiéntales de los locales se regulan, periédicamente adaptandolos a las
necesidades de los animales segun el protocolo establecido.

CR3.5 El botiquin de primeros auxilios se revisa, identificando los medicamentos y el material de cura.

RP4: Efectuar la revisiobn, mantenimiento y manejo de la maquinaria y equipos de la explotacién ganadera,
conservandolos en estado de funcionamiento para evitar alteraciones del proceso productivo de acuerdo
con los protocolos establecidos, las especificaciones técnicas y cumpliendo la normativa aplicable.

CR4.1 La maquinaria y equipos de la explotacion ganadera se mantienen en estado de uso con los
procedimientos establecidos, revisdndolos con la periodicidad indicada en los manuales técnicos.
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CR4.2 Las averias sencillas de maquinaria y equipos se reparan con las operaciones y los repuestos
requeridos.

CRA4.3 La maquinaria, equipos, Utiles y herramientas se seleccionan, conforme a los requerimientos de
cada operacion y ritmo de trabajo requerido, evitando las interrupciones o tiempos de espera.

CR4.4 Los tractores y las maquinas se acoplan y manejan, teniendo en cuenta la labor a realizar,
controlando su funcionamiento, manejo, con el ritmo de trabajo establecido.

CR4.5 La maquinaria, equipos, Utiles y herramientas, tras su uso, se ordenan, en los lugares requeridos
y en condiciones de uso para la proxima utilizacion.

CRA4.6 Las técnicas de asistencia basica y primeros auxilios se aplican en caso de accidente.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Maquinas autopropulsadas para la carga, descarga y transporte de materias primas y animales. Equipos
para la limpieza de instalaciones ganaderas, para la alimentacién, extraccion y conservacion de productos
ganaderos. Instrumentos para el mantenimiento y reparacion de instalaciones, maquinas y equipos.
Maquinas, equipos e instalaciones ganaderas.

Productos y resultados:
Instalaciones y equipos de la explotacion ganadera montados en funcion del medio y del sistema de
produccién. Locales e instalaciones de la explotaciéon ganadera limpios y acondicionados. Instalaciones de

la explotacion ganadera revisadas y mantenidas en estado de uso. Maquinaria y equipos de la explotacion
ganadera revisados y mantenidos en estado de uso.

Informacién utilizada o generada:
Manuales de servicio. Manuales de maquinas y equipos. Informacién técnica sobre prestaciones de trabajo.
Informacion técnica sobre posibilidades y limitaciones de las maquinas a utilizar. Manuales técnicos de

mantenimiento de maquinas e instalaciones ganaderas. Normativa aplicable sobre Prevencion de Riesgos
Laborales. Normativa aplicable sobre transporte. Normativa aplicable sobre produccion ecologica.

UNIDAD DE COMPETENCIA 6: TRAMITAR LA CERTIFICACION DE LA PRODUCCION ECOLOGICA DE
LA FINCA

Nivel: 3
Cdédigo: UC2700_3

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Gestionar la documentacion necesaria para inscribirse como operador/a ecoldgico/a, presentando la
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solicitud ante la entidad competente.

CRL1.1 Los requisitos para obtener la certificacion de produccion ecoldgica se verifican, contrastando el
inventario y diagnostico realizado en la finca con la normativa aplicable relativa a produccion ecolégica.

CRL1.2 El/la operador/a ecolégico/a se certifica en la CCAA donde se encuentre la finca, presentando
la solicitud requerida, en cada caso.

CRL1.3 La documentacion requerida por la entidad certificadora se prepara, abonando previamente el
pago de las tasas.

CR1.4 La documentacién de subsanacion ante posibles defectos de forma se organiza, teniendo en
cuenta la solicitud de la entidad certificadora.

CRL1.5 La primera inspeccion se organiza una vez que la documentacion de alta se haya validado y el
pago de las tasas se haya abonado, preparando la documentacion exigida.

RP2: Coordinar las visitas de inspeccion por parte de la entidad certificadora hasta la obtencién de la
certificacion como operador/a ecoldgico/a, planificando las actividades a realizar en cada una de ellas.

CR2.1 La primera inspeccion in situ se acuerda, por el canal de comunicacion establecido por la entidad
certificadora, con el personal técnico de inspeccién una vez completada la documentacién con objeto
de verificar la informacion aportada.

CR2.2 Los requisitos para desarrollar la actividad para la que se solicita la certificacion se verifican,
comprobando los justificantes exigidos por la normativa aplicable relativa a produccién ecoldgica.

CR2.3 La fecha de inicio de la certificacién se comunica, al titular de la finca, de forma escrita por el
personal técnico de inspeccion.

RP3: Planificar las acciones para el mantenimiento de la certificacién ecoldgica, teniendo en cuenta los
requisitos exigidos por la entidad certificadora.

CR3.1 Las obligaciones y requisitos técnicos y econdmicos, contraidos con la entidad certificadora se
supervisan, comprobando su cumplimiento de acuerdo a las exigencias de la entidad certificadora.

CR3.2 El cuaderno de explotacion y los registros de trazabilidad, incluyendo facturas y albaranes entre
otros se supervisan, comprobando que se anotan los datos exigidos por la entidad certificadora y que
se cumple la normativa aplicable relativa a produccién ecoldgica.

CR3.3 Las visitas de control por parte de la persona inspectora de la entidad certificadora se atienden,
proporcionando la informacion solicitada.

CR3.4 Las posibles no conformidades se subsanan, aportando las evidencias necesarias para su
correccion.

CR3.5 El programa de produccion vegetal (prevision de la distribucién temporal y espacial de cultivos)
se presenta, en el formato requerido por la entidad certificadora con la antelacion suficiente en cada
campanfa.
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CR3.6 Las personas trabajadoras se forman en produccién ecolégica, segun sus responsabilidades y
contando con informacién suficiente para el desempefio de su trabajo en todo momento.

RP4: Gestionar otras solicitudes ante la entidad de certificacion, presentando la documentacion requerida
en cada caso, para ampliar o actualizar la certificacion.

CR4.1 La solicitud de nueva actividad principal o de nueva categoria de produccién y/o actividad se
presenta ante la entidad de certificacién, tramitando toda la documentacion exigida.

CRA4.2 La certificacion de nuevos elementos (parcelas, cultivos, ganado, entre otros) dentro una misma
categoria de produccion o actividad se solicita, mediante una ampliacién del alcance.

CRA4.3 Las etiquetas y publicidad que hagan referencia a la produccién ecoldgica se presentan ante la
entidad de certificacion, a través de los medios establecidos por esta Ultima para que revise el
cumplimiento de la normativa aplicable relativa a etiquetado de productos ecologicos.

CR4.4 Las solicitudes distintas de certificacion ecoldgica (uso de semillas no ecoldgicas, normas

excepcionales de produccion, entre otros) se presentan ante la entidad de certificacion, aportando la
documentacion requerida para su autorizacion.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Documentacion de la finca/s o empresa y de la produccion. Referencias catastrales y de SIGPAC. Material
de oficina. Documentacion registral de la produccién ecolégica.

Productos y resultados:
Documentacién necesaria para darse de alta como operador/a ecoldgico/a gestionada. Visitas de inspeccion

por parte de la entidad certificadora coordinadas. Acciones para el mantenimiento de la certificacion
ecoldgica planificadas. Otras solicitudes gestionadas.

Informacion utilizada o generada:
Normativa de produccion ecoldgica. Justificante de pago. Solicitud de certificacion. Inscripcion en el registro
de la certificadora. Certificado de operador/a ecoldgico/a y numero de operador/a. Documentos de

ampliacion de la certificacion o alcance. Etiquetas y publicidad para la comercializacion. Plan de prevencion
de riesgos laborales.

MODULO FORMATIVO 1: REPRODUCCION DE INSECTOS CON ESTADIOS DE NINFA
Nivel: 2
Cédigo: MF2696_2

Asociado a la UC: Reproducir insectos con estadios de ninfa
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Duracién: 150 horas

Capacidades v criterios de evaluacion:

C1: Explicar procedimiento de recepcion de insectos (reproductores y ponedoras) para su adaptacion y
desarrollo, aplicando las técnicas de control y andlisis de peligros y puntos criticos de control, en funcién de
la especie.

CE1.1 Reconocer equipos, maquinaria y herramientas utilizados en las operaciones de recepcién de
los insectos (reproductores y ponedoras), seleccionando los mas apropiados para realizar el trabajo en
condiciones de seguridad.

CEL1.2 Describir técnicas de limpieza y desinfeccion de las salas de reproductores, en produccion
convencional y/o ecoldgica, indicando cuales deben aplicarse para cada equipo y maquinaria, asi como
las plagas que pueden atacar a los insectos y las operaciones necesarias para prevenirlas, segun la
especie.

CEL1.3 Explicar método "todo dentro/todo fuera”, sefialando en qué momento debe aplicarse segun la
especie, citando materiales y equipos aplicables en cada situacion.

CE1l.4 Indicar piensos y alimentos que se suelen suministrar a los insectos (reproductores y
ponedoras), segun la especie, teniendo en cuenta los requisitos cuando se trata de produccién
ecologica, asi como sus condiciones de almacenamiento y manipulacion.

CEL.5 Indicar tipos de residuos generados en el proceso de reproducciéon y puesta, explicando de qué
manera deben eliminarse para realizar el trabajo de forma higiénica, respetuosa con el medio ambiente
y teniendo en cuenta la prevencién sobre riesgos laborales.

CEL1.6 Reconocer equipos y utensilios de manipulacion y transporte de los insectos, indicando en qué
condiciones de limpieza deben encontrarse y operaciones de limpieza indicadas para cada uno.

CEL1.7 Registrar datos referentes a la preparacion de las salas de reproductores y ponedoras para
insectos, segun la especie.

CEL1.8 En un supuesto practico de recepcion de insectos, teniendo en cuenta la especie en cuestion:

- Seleccionar material necesario para la recepcion de los insectos, preparandolo para su uso.

- Limpiar materiales, utilizando técnicas y materiales apropiados para cada caso.

- Preparar la sala de reproductores, limpidndola, vaciandola y llenandola de nuevo, teniendo en cuenta
el método "todo dentro/todo fuera" para prevenir enfermedades y si se trata de produccion convencional
ylo ecoldgica.

- Clasificar residuos generados en el proceso de reproduccion y puesta, depositandolos en los
contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo

Sostenible).

- Reconocer cajones y ponederos a utilizar, previo a la recepcion de los insectos.
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- Suministrar alimentos a los insectos, teniendo en cuenta si se trata de producciéon convencional y/o
ecoldgica, almacenando el sobrante segun las indicaciones del fabricante.

- Registrar pardmetros de la recepcion de los insectos, utilizando los soportes (digital/papel)
establecidos por la direcciéon de la empresa.

C2: Aplicar técnicas de produccion de insectos reproductores sanos, mediante manejo de los insectos
reproductores recibidos, aplicando técnicas de cria de insectos especificas para la especie en cuestion.

CE2.1 Definir documentacion necesaria para la recepcion de insectos (reproductores y ponedoras),
especificando condiciones a cumplir para facilitar su trazabilidad.

CE2.2 Indicar parametros ambientales necesarios para el desarrollo de los insectos (reproductores y
ponedoras), teniendo en cuenta la especie, asi como, explicando procedimiento para regular la
estabilidad de dichos parametros.

CE2.3 Reconocer sistemas de distribucion de alimentos y agua a ponederos y cajones de reproduccién
y puesta, indicando dénde y en qué momento se colocan, asi como datos a registrar para asegurar una
actividad reproductiva normal.

CEZ2.4 Describir intensidad y duracion de la iluminacién indicada para cada especie durante su ciclo de
vida, explicando cémo se puede modificar.

CE2.5 Reconocer sefiales que indican que un insecto debe ser retirado, indicando la duracion de su
siclo de vida normal, segun la especie y, resaltando la importancia de prevenir riesgos laborales.

CE2.6 Enumerar datos de registro referentes a las operaciones de manejo de los reproductores y
ponedoras de cada cubeta, destacando la importancia de garantizar la trazabilidad del proceso.

CE2.7 En un supuesto practico de produccién de reproductores sanos, aplicando técnicas de cria de
insectos especificas para la especie en cuestion:

- Revisar la documentacion recibida en la recepcién de los insectos, comprobando que se cumplen las
condiciones necesarias para su introduccién en la granja.

- Establecer condiciones ambientales (temperatura y humedad) para el desarrollo de los insectos,
regulando los dispositivos que los controlan.

- Colocar sistemas de distribucion de alimentos, registrando datos de alimento consumido.

- Establecer parametros de iluminacion indicados para dicha especie, regulando los dispositivos que la
controlan.

- Retirar insectos que presentan sefiales de un comportamiento reproductivo anormal, teniendo en
cuenta la normativa sobre bienestar animal y el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales.

- Registrar datos de cada cubeta, utilizando los soportes (digital/papel) establecidos por la direccion de
la empresa.

C3: Aplicar técnicas de produccién de huevos fecundados, tras la puesta, asegurando su integridad y
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calidad.

CE3.1 Explicar procedimiento de recogida de huevos fecundados, indicando su frecuencia, segun la
especie y la densidad de poblacion, asi como, resaltando la importancia de prevenir riesgos laborales.

CE3.2 Exponer técnicas para el control de la calidad de los huevos fecundados, describiendo protocolo
de eliminacion de huevos a seguir cuando estos presentan defectos.

CE3.3 Describir operaciones a realizar tras la retirada de los huevos fecundados para asegurar su
correcta incubacion, detallando cémo se realiza el traslado de los cajones de reproduccion.

CE3.4 Describir parametros de temperatura, humedad y ventilacion de los cajones de reproduccién,
segun la especie y el periodo de eclosién.

CE3.5 Enumerar datos de registro referentes a las operaciones de manejo de huevos fecundados,
destacando la importancia de garantizar la trazabilidad del proceso.

CE3.6 En un supuesto practico de produccién de huevos fecundados, asegurando su integridad y
calidad:

- Recoger huevos fecundados, teniendo en cuenta frecuencia de recogida segun especie y densidad
de poblacién, asi como el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales.

- Controlar calidad de los huevos fecundados, retirando aquellos que presentan defectos.

- Retirar huevos fecundados, asegurando su desarrollo con operaciones de manejo especificas para
Su especie.

- Regular parametros ambientales necesarios para el desarrollo de los huevos, actuando sobre sus
dispositivos de control.

- Registrar datos que garantizan trazabilidad del proceso, utilizando los soportes (digital/papel)
establecidos por la direccién de la empresa.

C4: Aplicar técnicas de produccién de ninfas, tras la eclosion de los huevos, asegurando su calidad y
bienestar animal.

CEA4.1 Describir operaciones de limpieza necesarias para asegurar que las zonas de eclosién de
huevos estan operativas, indicando materiales y Utiles de limpieza especificos, tanto en produccion
convencional como en ecolégica y, resaltando la importancia de prevenir riesgos laborales.

CE4.2 Explicar operaciones de control de las ninfas, enumerando datos a registrar.

CE4.3 Citar residuos generados en la produccion de ninfas, describiendo protocolo de gestion de
residuos e indicando posibles riesgos laborales.

CE4.4 Indicar parametros ambientales de los cajones de reproduccién y puesta, explicando
procedimiento para su control.

CEA4.5 Definir protocolo de limpieza para la sala de expedicion, resaltando la importancia de llevarlo a
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cabo antes de la entrada de los ponederos.

CE4.6 En un supuesto practico de produccién de ninfas, teniendo en cuenta especie en cuestion:

- Limpiar zonas de eclosion, utilizando productos de limpieza autorizados tanto en produccion
convencional como en ecoldgica, si fuera el caso, asegurando que estdn operativas y siguiendo lo
indicado en el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales.

- Controlar ninfas, registrando datos requeridos por la persona responsable.

- Clasificar residuos generados en la produccién de ninfas, depositandolos en los contenedores
habilitados para ello, a fin de impulsar los objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible).

- Establecer pardmetros ambientales de los cajones de reproduccién, actuando sobre sus dispositivos
de control.

- Limpiar la sala de expedicion previamente a la recepcion de los ponederos, utilizando los materiales
y Utiles especificos.

C5: Aplicar técnicas de manejo de huevos destinados a la venta, asegurando su integridad y su llegada al
cliente en condiciones higiénico-sanitarias y de seguridad alimentaria.

CES5.1 Explicar métodos de recogida de los huevos destinados a la venta, definiendo su frecuencia
segun la especie y la densidad de poblacion.

CES5.2 Indicar operaciones de pesaje que facilitan la clasificacion de los huevos, describiendo cémo se
realizan cada una de ellas.

CES5.3 Describir operaciones de control de los huevos destinados a comercializacion, citando defectos
gue estos pueden presentar.

CES5.4 Explicar medios por los cuales los huevos se trasladan a las cAmaras de conservacion, citando
pardmetros ambientales a controlar.

CES5.5 Enumerar productos utilizados para la limpieza de almacenes y de la camara, citando productos
autorizados en produccion convencional y en ecolégica, si fuera el caso, y haciendo referencia al
cumplimiento de los protocolos de limpieza y sobre prevencion de riesgos laborales.

CE5.6 Enumerar residuos generados en el manejo de huevos destinados a la venta, describiendo
protocolos de gestion de residuos e indicando posibles riesgos laborales de esta actividad.

CE5.7 Enumerar datos de registro referentes a las operaciones de manejo de huevos destinados a la
comercializacion, destacando la importancia de garantizar la trazabilidad del proceso.

CE5.8 En un supuesto practico de aplicacion de técnicas manejo de huevos destinados a la venta,
eliminando aquellos que presentan defectos:

- Recoger huevos destinados a la venta, teniendo en cuenta frecuencia de recogida de la especie
concreta.
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C6:

- Pesar cajones de reproduccién y huevos, clasificandolos para su posterior comercializacion.

- Controlar los huevos, detectando aquellos que presenten defectos y eliminandolos segun los métodos
permitidos en la normativa de bienestar animal.

- Trasladas los huevos a la cAmara de conservacion, regulando los pardmetros ambientales que
influyen en su viabilidad.

- Retirar residuos generados en el manejo de huevos destinados a la venta, clasificandolos segun su
naturaleza y depositdndolos en los contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los objetivos
ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible).

- Registrar datos de las operaciones de manejo de huevos, utilizando los soportes (digital/papel)
establecidos por la direccién de la empresa.

Aplicar técnicas de control de la calidad sanitaria de la explotacion insecticola (reproductores y

ponedoras), mediante actuaciones preventivas y administracién de tratamientos especificos.

CE®6.1 Enumerar tratamientos de desparasitacion, asi como otras acciones preventivas, indicando en
gué momento deben aplicarse segun la especie.

CE6.2 Describir tratamientos para el control del agua de consumo de los insectos (reproductores y
ponedoras), indicando cuando debe controlarse y acciones a tomar en caso de alteraciones sanitarias.

CE6.3 Citar medicamentos que pueden utilizarse para tratamientos colectivos de insectos
(reproductores y ponedoras), tanto en producciéon convencional como en ecoldgica, explicando su uso
y condiciones de almacenamiento.

CE6.4 Indicar autocontroles y controles oficiales que pueden realizarse en una explotacion de
produccion de insectos, explicando protocolo de muestreo para la recogida de muestras.

CES6.5 Citar tipos de archivos sanitarios que pueden generarse en una explotacion de produccion de
insectos, explicando procedimiento para interpretarlos y archivarlos.

CEG6.6 Definir protocolo de eliminacion de cadaveres y desinfeccion de instalaciones, destacando la
importancia sanitaria de esta actividad e indicando posibles riesgos laborales.

C7: Aplicar normas de bioseguridad y codigos de buenas précticas en la reproduccion de insectos con
estadios de ninfa, garantizando la inocuidad de los productos obtenidos.

CE7.1 Describir procedimiento de control del perimetro de la explotacion, asi como del estado de
cajones y ponederos, destacando la importancia de asegurar su integridad.

CE7.2 Indicar datos a recoger a la entrada de personal o vehiculos autorizados, explicando
procedimiento para registrarlos.

CE7.3 Explicar cémo utilizar un equipo de proteccion individual (EPI) especifico, indicando en que
zonas debe usarse y riesgos laborales que puede prevenir.

CE7.4 Enumerar posibles agentes externos y microorganismos sensibles de ser introducidos a la
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explotacidon mediante equipos de transporte interno, describiendo procedimiento para desinfectarlos.

CE7.5 Indicar ventajas de una correcta higiene personal, explicando en qgué momentos deben lavarse
las manos y qué otras acciones deben realizar.

CE7.6 Citar documentacion generada en cada fase productiva, asi como los certificados de origen del
alimento, explicando procedimiento para interpretarlos y archivarlos.

CE7.7 Indicar subproductos que se clasifican como no destinados a consumo humano (SANDACH),
explicando forma de eliminarlos de manera higiénica, respetuosa con el medio ambiente y cumpliendo
el protocolo sobre prevencién sobre riesgos laborales.

CE7.8 En un supuesto practico de aplicaciéon de normas de bioseguridad y codigos de buenas practicas
en la reproduccion de insectos con estadios de ninfa, garantizando el bienestar animal:

- Controlar el perimetro de la explotacion y estado de cajones y ponederos, comprobando su integridad.

- Recoger datos a la entrada de personal y vehiculos, registrandolos en el soporte (digital/papel)
establecido por la direccion de la empresa.

- Colocarse el EPI especifico, teniendo en cuenta la actividad a desarrollar.

- Clasificar contaminantes y subproductos en funcion de su origen y el riesgo que presentan para la
explotacion, depositandolos en los contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los ODS
(Objetivos de Desarrollo Sostenible), teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos
laborales.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:

C1 respecto a CE1.8, C2 respecto a CE2.7, C3 respecto a CE3.6, C4 respecto a CE4.6, C5 respecto a
CES5.8 y C7 respecto a CE7.8.

Otras capacidades:

Cumplir con las normas de produccion fijadas por la organizacion.

Demostrar un buen hacer profesional.

Finalizar el trabajo atendiendo a criterios de idoneidad, rapidez, economia y eficacia.

Mantener el area de trabajo con el grado de orden y limpieza requeridos por la organizacion.

Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Promover la igualdad de trato y oportunidades entre mujeres y hombres, evitando discriminaciones, directas
o0 indirectas, por razon de sexo.

Contenidos:
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1. Insectos: morfologia y fisiologia de insectos destinados a produccion con estadios de ninfa.
Especies de interés productivo

Ordenes de insectos hemimetabolos o de metamorfosis incompleta. Ordenes: ortdpteros, hemipteros
(heterépteros y homépteros), heterépteros, entre otros. Caracteristicas generales y ciclo de vida. Ejemplos.
Especies que pueden ser invasivas (perjudiciales) en caso de fuga. Caracteristicas de los insectos.
Diferencias entre los animales vertebrados y los invertebrados. Especies de insectos con interés productivos.
Morfologia externa e interna de los insectos. Anatomia y fisiologia del aparato respiratorio y circulatorio de
los insectos. Anatomia vy fisiologia del aparato digestivo de los insectos. Anatomia y fisiologia del sistema
nervioso que interviene en los movimientos del insecto. Anatomia y fisiologia del sistema glandular que
interviene en la produccién de hormonas que determinan los procesos fisiologicos del insecto.

2. Ciclo vital de los insectos producidos con estadios de ninfa

Caracteristicas de la metamorfosis. Diapausa: factores que influyen en su duracion. ldentificacion y
aprendizaje acerca del estadio huevo. Identificacion y aprendizaje acerca del estadio de ninfa. Parametros
ambientales que influyen en el ciclo vital. Reproduccion, puesta y nacimiento. Elementos de anatomia y
fisiologia del aparato reproductor de los machos y las hembras. Formacion y caracteristicas de los huevos.
Estadios, capaces de reproducirse. Nacimiento y calidad de las larvas. Uniformidad y la importancia de
establecer lotes. Técnicas y practicas de cria ecolégica de manejo reproductivo diferenciales frente a la
produccién convencional.

3. Alimentacién de los insectos producidos con estadios de ninfa. Sistemas de distribucién y
conservacion de alimentos

Alimentacién: en la cria y la recria. Tipos de raciones / sustratos. Tipos de alimentos: subproductos
agroindustriales utilizados en la alimentacién para el ganado. Elaboracién de correctores vitaminico-
minerales. Distribucién del agua. Pesaje. Comprobacién de los resultados del pesaje con patron
preestablecido. Métodos de vaciado de la nave. Elaboracién de graficos de consumo y de produccién, entre
otros.

4. Productos obtenidos en la reproduccién de insectos con estadios con ninfa

Produccion de cosméticos. Alimentacion animal. Alimentacién humana. Abonos vy fertilizantes organicos.
Combustibles/Carburantes (biodiesel).

5. Sanidad y bienestar animal aplicados a lareproduccion de insectos con estadios de ninfa

Normativa sobre sanidad y bienestar animal. Tendencias y perspectivas de futuro. Situacion en la Unién
Europea. Comportamiento animal. Condicionantes anatomicos, sensoriales, entre otros, sobre el
comportamiento. Estrés y bienestar animal. Adaptacion. Aspectos sociales del bienestar animal. Sociedad y
bienestar animal. El bienestar animal como factor econémico de las producciones. Repercusiones de la falta
de bienestar animal en la productividad y en la calidad de los productos animales. Calidad ética de las
producciones animales. Aspectos practicos del bienestar animal. Instalaciones y equipos. Repercusiones
del medio ambiente en el bienestar animal. Densidad de explotacion y controles. Métodos de transporte.
Bioseguridad/biocontencion en los casos de especies que puedan resultar peligrosas para el medio en caso
de fuga. Alojamientos y ambiente. Temperatura, ventilacion, niveles de amoniaco, iluminacién y ruido.
Fisiologia y su relacion con el comportamiento. Indicadores del bienestar: fisiologicos, sanitarios, condicién
fisica, ambientales, productivos. Manejo de los animales. Canibalismo. Sistemas de produccién en cria,
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recria y puesta. Control de la alimentacion. Agua. Deteccidn de parasitos en insectos. Desparasitacion: vias
de administracion, métodos de almacenaje y conservacién. Personas trabajadoras: condiciones de higiene
en el trabajo para garantizar la bioseguridad. Normativa sobre prevencion de riesgos laborales. Registros:
n° animales alojados, n° bajas, pienso/alimento y agua consumida, peso corporal, temperatura, incidencias
en equipos, de limpiezas y desinfecciones realizadas. Bioseguridad en las explotaciones de insecticultura.
Seguridad alimentaria. Manejo de residuos. Normativa sobre residuos y subproductos animales no
destinados a consumo humano (SANDACH).

6. Operaciones de manejo en la reproduccion de insectos con estadios de ninfa en produccion
ecoldgica

Produccion insecticola ecoldgica: especies, alimentacion y reproduccion. Requisitos de las instalaciones.
Sanidad de los insectos. Calidad de los productos ecoldgicos obtenidos. Elaboracion, comercializacion y
etiquetado de productos ecolégicos. Conversién de una explotacidon convencional a ecolégica. Inspeccion y
certificaciones. Entidades certificadoras. Documentacion: libro de registro de explotacion. Libro de registro
de tratamientos. Libro de registro de alimentacion. Ayudas. Normativa de produccion ecoldgica.

Parametros de contexto de la formacion:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
proteccion medioambiental. Se consideraré con caracter orientativo como espacios de uso:

- Taller de 4 m2 por alumno o alumna.

- Instalacion de 2 m2 por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con la reproduccion de insectos con estadios
de ninfa, que se acreditara mediante una de las dos formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacion Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 3 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
maodulo formativo.

2. Competencia pedagogica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

MODULO FORMATIVO 2: REPRODUCCION DE INSECTOS CON ESTADIOS LARVARIOS
Nivel: 2

Codigo: MF2697_2
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Asociado a la UC: Reproducir insectos con estadios larvarios

Duracién: 150 horas

Capacidades vy criterios de evaluacion:

C1: Aplicar técnicas de preparacion de las instalaciones, previa a la llegada de los insectos, evitando la
introduccion o transmision de enfermedades.

CEL1.1 Citar normativa sobre produccion de insectos (pupas, reproductores y ponedoras), incluyendo
guias reguladoras, normativa sobre bienestar animal, autorizaciones, responsabilidades de los
profesionales implicados, normativa de produccion ecolégica, citando posibles fuentes de informacion.

CEL1.2 Describir proceso de montaje y desmontaje de instalaciones y equipos de las salas de
reproductores (pupas, reproductores y ponedoras) para su limpieza y desinfeccion, justificando la
necesidad de dicho proceso, asi como de ajustar dichos métodos de limpieza y desinfeccion, en el caso
de produccion ecoldégica.

CEL1.3 Citar ventajas e inconvenientes del vacio sanitario, explicando actuaciones a llevar a cabo para
ponerlo en practica, asi como productos y biocidas a utilizar, resaltando aquellos que estan autorizados
en produccion ecoldégica.

CE1.4 Explicar procedimiento de retirada de residuos sélidos (mudas quitinosas -exuvias-, pupas
inviables, restos de cadaveres y otros subproductos) generados en los procesos de reproduccion y
puesta, indicando posibles destinos que pueden tener en la produccién primaria y destacando sus
beneficios en comparacién con el resto de residuos de produccién animal.

CE1.5 Explicar procedimiento de control de calidad del sustrato, antes de su distribucién, enumerando
parametros a controlar (bioseguridad, higroscopicidad, humedad, presencia de hongos y origen
ecoldgico, si fuera el caso, entre otros), asi como, resaltando la importancia del protocolo sobre
prevencion de riesgos laborales para prevenir posibles accidentes.

CEL1.6 Explicar técnicas requeridas para el control del suministro de agua en explotaciones insecticolas,
indicando posibles tipos de fuentes, asi como ventajas e inconvenientes de cada una de ellas.

CEL1.7 Describir medidas sobre prevencion de riesgos laborales en las operaciones de preparacion de
las naves en las explotaciones insecticolas, indicando EPI especifico para trabajar con invertebrados.

CEL1.8 En un supuesto practico de preparacion de naves de una explotacion ganadera insecticola para
la recepcion de nuevos lotes de animales, aplicando técnicas de APPCC (analisis de peligros y puntos
de control criticos):

- Regular los parametros ambientales, actuando sobre sus mecanismos de control.

- Manejar los sistemas de limpieza y lavado de instalaciones y equipos, teniendo en cuenta el manual
de instrucciones del fabricante.

- Controlar el sistema de proteccién frente a depredadores, comprobando su integridad.
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- Distribuir los sustratos para los insectos, comprobando previamente su calidad (bioseguridad,
higroscopicidad, humedad, presencia de hongos y origen ecoldgico, si fuera el caso, entre otros).

C2: Aplicar técnicas de manejo de insectos (pupas, huevos fecundados, larvas y adultos) en la explotacion
insecticola para su desarrollo y produccion, de acuerdo con la normativa sobre bienestar animal y buenas
practicas higiénicas.

CEZ2.1 Describir caracteristicas morfolédgicas y fisioldégicas de insectos larvarios, con especial atencién
a la metamorfosis, asociando los cambios que se producen en el insecto durante todos los estadios a
las variaciones en su composicién quimica.

CE2.2 Indicar duracién del ciclo completo para determinadas especies de insectos, sefialando los
cambios mas significativos que ocurren en cada una de las fases.

CE2.3 Citar criterios de formacion de lotes para el manejo, alimentacion y bienestar de los animales,
destacando la importancia de tomar mediciones respecto al estadio en el que se encuentra el insecto,
peso y uniformidad, asi como la de cumplir lo indicado en el protocolo sobre prevencion de riesgos
laborales para evitar posibles accidentes.

CE2.4 I|dentificar requisitos (técnicas, ubicacién, cantidad, entre otros) del sistema de suministro de
agua, resaltando su importancia a la hora de maximizar y asegurar el consumo homogéneo de agua
de calidad en los individuos que lo necesitan para sobrevivir.

CE2.5 Sendalar criterios de vigilancia y deteccion de lotes de insectos que han sufrido canibalismo,
crecimiento lento, malformaciones o con poca vitalidad, explicando acciones requeridas en cada caso
(medidas correctoras, separacion del grupo y/o eliminacion) e indicando posibles riesgos laborales de
dicha actividad.

CE2.6 Explicar procedimiento de obtencién de la futura generacién de insectos, mencionando la
separacion de fases, recoleccion de huevos, identificacion de machos y hembras, asi como la técnica
para calcular la ratio entre sexos para la crianza y separacion del sustrato.

CE2.7 En un supuesto practico de aplicacién de técnicas de manejo de insectos (huevos, larvas, pupas
y adultos) en una explotacion insecticola, teniendo en cuenta los protocolos de trabajo establecidos por
la persona responsable:

- Controlar parametros ambientales (temperatura, humedad y ventilacién) de las instalaciones,
comprobando que se ajustan a los establecidos en los protocolos de trabajo.

- Calcular instalaciones y espacios para un lote determinado de insectos reproductores, teniendo en
cuenta la ratio entre sexos.

C3: Aplicar técnicas de control sanitario de la explotacion insecticola (reproductores y ponedoras),
garantizando los indices de produccion de la explotacion insecticola.

CE3.1 Describir parasitos, hongos, bacterias, entre otros que pueden encontrarse en la produccién de
insectos, con estadios larvarios, resaltando la importancia de las actuaciones preventivas (vigilancia y
deteccién de parasitos, hongos micotoxinas, bacterias, entre otros) para su control en produccion
convencional y/o ecoldgica, si fuera el caso.

MINISTERIO
DE EDUCACION
Y FORMACION PROFESIONAL



CE3.2 Explicar procedimiento de registro de la calidad del agua que se suministra a los insectos
(reproductores y ponedoras), especificando cdmo corregir posibles desviaciones, en el caso de ser
agua no potable o no apta para el consumo humano.

CE3.3 Explicar procedimiento de actuacion en funcion del problema sanitario detectado, indicando
técnica y productos a aplicar en explotaciones de produccién convencional o ecoldgica, si fuera el caso;
asi como, posibles riesgos laborales vinculados con la actividad.

C4: Aplicar normas de bioseguridad y codigos de buenas préacticas en la reproduccién de insectos con
estadios larvarios, garantizando la inocuidad de los productos obtenidos y asegurando la sanidad y bienestar
animal.

CEA4.1 Describir criterios de bioseguridad en la reproduccion de insectos con estadios larvarios,
indicando materiales y medidas necesarias para ponerlos en practica.

CE4.2 Explicar sistemas de aislamiento y proteccién de las instalaciones, detallando procedimiento de
mantenimiento e indicando qué sistemas son mas efectivos.

CEA4.3 Describir protocolo de actuacién del personal y de los vehiculos antes de acceder a la
explotacion, resaltando la importancia de la calidad de los pediluvios y vallado perimetral.

CE4.4 Citar documentos Y registros requeridos para cumplir las normas de bioseguridad y cédigos de
buenas practicas en explotaciones insecticolas (control de acceso de personas y vehiculos, entre
otros), enumerando datos a recopilar.

CE4.5 Describir el codigo de buenas practicas de manejo de las explotaciones insecticolas, destacando
aquellos apartados mas importantes desde el punto de vista sanitario de la explotacién insecticola y
sobre la prevencion de riesgos laborales.

CE4.6 Describir procedimiento de tratamiento de residuos y subproductos animales no destinados a
consumo humano (SANDACH), citando la normativa que lo regula.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:

C1 respecto a CE1.8 y C2 respecto a CE2.7.

Otras capacidades:

Cumplir con las normas de produccion fijadas por la organizacion.

Demostrar un buen hacer profesional.

Finalizar el trabajo atendiendo a criterios de idoneidad, rapidez, economia y eficacia.

Mantener el area de trabajo con el grado de orden y limpieza requeridos por la organizacion.

Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Promover la igualdad de trato y oportunidades entre mujeres y hombres, evitando discriminaciones, directas
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o indirectas, por razén de sexo.

Contenidos:

1. Insectos: morfologia y fisiologia de insectos destinados a produccion con estadios larvarios.
Especies de interés productivo

Ordenes de insectos holometabolos o de metamorfosis completa. Ordenes: coledpteros, lepidopteros,
dipteros, himendpteros, entre otros. Caracteristicas generales y ciclo de vida. Ejemplos. Caracteristicas de
los insectos. Diferencias entre los animales vertebrados y los invertebrados. Especies de insectos con interés
productivos. Morfologia interna y externa de los insectos. Anatomia y fisiologia del aparato respiratorio y
circulatorio de los insectos. Anatomia y fisiologia del aparato digestivo de los insectos. Anatomia y fisiologia
del sistema nervioso que interviene en los movimientos del insecto. Anatomia vy fisiologia del sistema
glandular que interviene en la produccién de hormonas que determinan los procesos fisiolégicos del insecto.

2. Ciclo vital de los insectos producidos con estadios larvarios

Caracteristicas de la metamorfosis. Diapausa: factores que influyen en su duracion. Identificacion y
aprendizaje acerca del estadio de huevo. ldentificacion y aprendizaje acerca del estadio larvario.
Identificacién y aprendizaje acerca del estadio de pupa. Parametros ambientales que influyen en el ciclo
vital. Reproduccion, puesta y nacimiento. Elementos de anatomia y fisiologia del aparato reproductor de los
machos y las hembras. Formacion y caracteristicas de los huevos. Estadios, capaces de reproducirse.
Nacimiento y calidad de las larvas. Uniformidad y la importancia de establecer lotes. Técnicas y practicas de
cria ecoldgica de manejo reproductivo diferenciales frente a la produccién convencional.

3. Alimentacién de los insectos producidos con estadios larvarios. Sistemas de distribuciéon y
conservacion de alimentos

Alimentacién: en la cria y la recria. Tipos de raciones / sustratos. Tipos de alimentos subproductos
agroindustriales utilizados en la alimentacion de insectos. Elaboracién de correctores vitaminico-minerales.
Distribucion del agua. Pesaje. Comprobacién de los resultados del pesaje con patron preestablecido.
Métodos de vaciado de la nave. Elaboracion de graficos de consumo y de produccién, entre otros.

4. Productos obtenidos en la reproduccién de insectos con estadios larvarios

Produccion de cosméticos. Alimentacion animal. Alimentacién humana. Abonos vy fertilizantes organicos.
Combustibles/carburantes (biodiesel).

5. Sanidad y bienestar animal aplicados a la reproduccion de insectos con estadios larvarios

Normativa sobre sanidad y bienestar animal. Tendencias y perspectivas de futuro. Situacion en la Unién
Europea. Comportamiento animal. Condicionantes anatémicos, sensoriales y otros sobre el comportamiento.
Estrés y bienestar animal. Adaptacion. Aspectos sociales del bienestar animal. Sociedad y bienestar animal.
El bienestar animal como factor econémico de las producciones. Repercusiones de la falta de bienestar
animal en la productividad y en la calidad de los productos animales. Calidad ética de las producciones
animales. Aspectos practicos del bienestar animal. Instalaciones y equipos. Repercusiones del medio
ambiente en el bienestar animal. Densidad de explotacién y controles. Métodos de transporte. Alojamientos
y ambiente. Temperatura, ventilacion, niveles de amoniaco, iluminacién y ruido. Fisiologia y su relacion con
el comportamiento. Indicadores del bienestar: fisioldgicos, sanitarios, condicion fisica, ambientales,
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productivos. Manejo de los animales. Canibalismo. Sistemas de produccién en cria, recria y puesta. Control
de la alimentacion. Agua. Deteccién de parasitos en insectos. Desparasitacion: vias de administracion,
métodos de almacenaje y conservacion. Personas trabajadoras: condiciones de higiene en el trabajo para
garantizar la bioseguridad. Normativa sobre prevencion de riesgos laborales. Registros: n® animales
alojados, n° bajas, pienso y/o alimento y, agua consumida, peso corporal, temperatura, incidencias en
equipos, de limpiezas y desinfecciones realizadas. Bioseguridad en las explotaciones de insecticultura.
Seguridad alimentaria. Manejo de residuos. Normativa sobre residuos y subproductos animales no
destinados a consumo humano (SANDACH).

6. Operaciones de manejo en la reproduccién de insectos con estadios larvarios en produccion
ecoldgica

Produccion insecticola ecologica: especies, alimentacion y reproduccion. Requisitos de las instalaciones.
Sanidad de los insectos. Calidad de los productos ecolégicos obtenidos. Elaboracion, comercializaciéon y
etiquetado de productos ecoldgicos. Conversion de una explotaciéon convencional a ecoldgica. Inspeccion y
certificaciones. Entidades certificadoras. Documentacion: libro de registro de explotacién. Libro de registro
de tratamientos. Libro de registro de alimentacion. Ayudas. Normativa de produccién ecoldgica.

Parametros de contexto de la formacidn:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
proteccion medioambiental. Se considerara con caracter orientativo como espacios de uso:

- Taller de 4 m2 por alumno o alumna.

- Instalacién de 2 m2 por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con la reproduccion de insectos con estadios
larvarios, que se acreditara mediante una de las dos formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacién Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 3 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
médulo formativo.

2. Competencia pedagogica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

MODULO FORMATIVO 3: CEBO DE INSECTOS CON ESTADIO DE NINFA

Nivel: 2
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Cdédigo: MF2698_2
Asociado ala UC: Cebar insectos con estadio de ninfa

Duracién: 150 horas

Capacidades vy criterios de evaluacion:

C1: Explicar procedimiento de recepcion de insectos (cria, recria y cebo) para su adaptacion y desarrollo,
preparando las salas de engorde (cebo).

CE1.1 Reconocer equipos, maquinaria y herramientas utilizados en las operaciones de recepcion de
insectos (cria, recria y cebo), seleccionando los mas apropiados para realizar el trabajo en condiciones
de seguridad.

CEL1.2 Describir técnicas de limpieza y desinfeccion de las salas de engorde (cebo) de insectos con
estadio de ninfa, indicando cuales hay que aplicar con cada equipo y maquinaria, asi como citando las
plagas mas frecuentes que pueden atacar a los insectos y las operaciones necesarias para prevenirlas,
segun la especie.

CE1.3 Explicar procedimiento para poner en practica el método de "todo dentro/todo fuera", sefialando
en qué momento hay que aplicarlo, segln la especie y citando materiales y equipos a utilizar en cada
situacion.

CEL1.4 Indicar alimentos suministrados a los insectos (ninfas y adultos), segun la especie, describiendo
condiciones de almacenamiento y manipulacion.

CEL.5 Citar tipos de residuos generados en el proceso de engorde (cebo) (mudas quitinosas -exuvias-
, restos de huevos, restos de cadaveres), explicando protocolo de gestién de residuos para realizarlo
de forma higiénica, respetuosa con el medio ambiente e indicando posibles riesgos laborales vinculados
con la actividad.

CE1.6 Reconocer equipos y utensilios de manipulacién y transporte de los insectos, indicando
operaciones de limpieza para cada uno de ellos, asi como las condiciones en las que deben quedar
para su préximo uso.

CEL.7 Explicar procedimiento de registro de datos referentes a la preparacion de las salas de engorde
(cebo), segun la especie, enumerando datos a recopilar.

CEL1.8 En un supuesto practico de recepcion de insectos (cria, recria y cebo), teniendo en cuenta su
especie:

- Preparar material para la recepcion de los insectos (cria, recria y cebo), seleccionando el mas
adecuado para la especie en cuestion.

- Limpiar materiales, utilizando técnicas y equipos especificos para cada tipo de material.

- Preparar sala de engorde (cebo) para la recepcion de los insectos (cria, recria y cebo), utilizando el
método "todo dentro/todo fuera" para prevenir la aparicion de plagas.
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- Clasificar residuos generados en los trabajos previos a la recepcion de los insectos, depositdndolos
en los contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los objetivos ODS (Obijetivos de Desarrollo
Sostenible), teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencidn de riesgos laborales.

- Seleccionar ponederos, cajones, unidades de reproduccién y puesta, previo a la recepcion de los
insectos, teniendo en cuenta su especie.

- Suministrar alimentos a los insectos (ninfas y adultos), teniendo en cuenta su especie y almacenando
el sobrante segun las recomendaciones del fabricante.

- Registrar datos de las operaciones de preparacion de las salas de engorde (cebo), utilizando los
soportes (digital/papel) establecidos por la direccién de la empresa.

C2: Aplicar técnicas de manejo de insectos en la fase de engorde (cebo), satisfaciendo sus necesidades de
temperatura, humedad, espacio, ventilacién y alimentacion.

CEZ2.1 Definir documentacién a aportar por el suministrador y/o los datos internos recopilados durante
el proceso de reproduccion y cria de las ninfas destinadas a engorde (cebo), citando condiciones a
cumplir para facilitar su trazabilidad.

CE2.2 Indicar pardmetros ambientales (temperatura, humedad del aire, humedad del sustrato de
alimentacién y ventilacién) de las naves donde se alojan los insectos para engorde (cebo), teniendo en
cuenta su especie, para la optimizacion de las tasas de conversién/engorde (cebo) y el bienestar
animal.

CE2.3 Reconocer sistemas de distribucion de alimentos y agua a ponederos, cajones, unidades de
engorde (cebo), indicando dénde y en qué momento se colocan, asi como datos a registrar para
asegurar una actividad reproductiva normal.

CEZ2.4 Describir intensidad y duracion de la iluminacion indicada para cada especie durante su ciclo de
vida, explicando como se puede modificar.

CE2.5 Reconocer sefiales que indican que un insecto debe ser retirado, indicando la duracion de su
siclo de vida normal, segun la especie, asi como, posibles riesgos laborales asociados a dicha
actividad.

CE2.6 Enumerar datos de registro referentes a las operaciones de manejo de las ninfas en engorde
(cebo), destacando la importancia de garantizar la trazabilidad del proceso.

CE2.7 En un supuesto préactico de manejo de insectos en la fase de engorde (cebo), regulando los
parametros ambientales que influyen en su desarrollo:

- Revisar la documentacion aportada por el suministrador a la recepcién de los insectos, comprobando
gue no falta ningun dato que imposibilite su trazabilidad.

- Establecer pardmetros ambientales para el desarrollo de los insectos en la fase de engorde (cebo),
actuando sobre sus mecanismos de control.

- Colocar los sistemas de distribucién de alimentos y agua, registrando los datos de consumo diario.
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- Programar la intensidad y duracion de iluminacion, teniendo en cuenta que se debe imitar lo maximo
posible el ciclo de vida natural de la especie en cuestion.

- Retirar los insectos que presenten sefales de un comportamiento reproductivo anormal, con los
métodos permitidos en la normativa sobre bienestar animal y teniendo en cuenta el protocolo sobre
prevencion sobre riesgos laborales.

- Registrar los datos relativos a las operaciones de manejo de las ninfas en engorde (cebo), utilizando
el cuaderno de explotacion ganadera.

C3: Aplicar técnicas de manejo del cebo y de la sala de expedicién, asegurando la viabilidad de las ninfas
para cebo.

CE3.1 Explicar protocolo de limpieza de los conductos aéreos de las zonas de cebo, citando productos
autorizados, tanto en produccion convencional como ecoldgica (si fuera el caso).

CE3.2 Describir importancia de la oxigenaciéon y humedad ambiental de los cajones, unidades de
engorde (cebo) para el cebo de las ninfas, detallando procedimiento para su regulacion.

CE3.3 Explicar protocolo de muestreo y calibrado de las ninfas destinadas al cebo, haciendo alusion a
la importancia de tener en cuenta el dia aproximado de su eclosién.

CE3.4 Citar residuos y subproductos generados durante el crecimiento de las ninfas, explicando
protocolo para su gestion e indicando posibles riesgos laborales asociados a dicha actividad.

CE3.5 Indicar qué pardmetros ambientales de los cajones y/o unidades de cebo se controlan, segun la
especie, explicando procedimiento para controlarlos con sus elementos operadores.

CE3.6 Enumerar los datos de registro referentes a las operaciones de manejo del cebo para garantizar
la trazabilidad del proceso.

CE3.7 En un supuesto practico de manejo del cebo, preparando la sala de expedicion:

- Limpiar los conductos aéreos de las zonas de cebo, utilizando productos autorizados, tanto en
produccién convencional como ecoldgica (si fuera el caso).

- Regular la oxigenacion y humedad ambiental de los cajones, unidades de engorde (cebo) para el cebo
de las ninfas, actuando sobre sus mecanismos de control.

- Controlar estado de las ninfas destinadas al cebo, teniendo en cuenta dia aproximado de su eclosion.

- Eliminar residuos y subproductos generados durante el crecimiento de las ninfas, clasificandolos
segun su naturaleza y depositandolos en los contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los
objetivos ODS (objetivos de desarrollo sostenible); asi como, teniendo en cuenta el protocolo sobre
prevencion de riesgos laborales.

- Establecer parametros ambientales de los cajones y/o unidades de cebo, teniendo en cuenta especie
en cuestion.

- Preparar la sala de expedicién, antes de introducir las ninfas, limpiandola utilizando los productos
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autorizados, tanto en produccién convencional como en ecolégica (si fuera el caso).

C4: Aplicar técnicas de manejo de insectos para su expedicidn, traslado o comercializacion, y su posterior
sacrificio y procesado, asegurando su llegada al cliente en condiciones higiénico sanitarias.

CE4.1 Describir operaciones de separacion de los insectos del sustrato de alimentacion cuando
terminan su ciclo de engorde (cebo), explicando el por qué de someterles a un ayuno de 24 - 48 horas.

CE4.2 Indicar posibles usos de las heces de insectos, describiendo andlisis a los que se someten antes
de su utilizacién e indicando posibles riesgos laborales asociados a dicha actividad.

CE4.3 Explicar procedimiento de control de los insectos una vez separados del sustrato, indicando
agentes externos que se pueden encontrar.

CE4.4 Explicar técnica de inmovilizacion de insectos, indicando objetivos de dicha actuacion.

CEA4.5 Definir el protocolo de limpieza de los materiales utilizados durante la recogida de insectos,
citando productos autorizados, tanto en produccién convencional como en ecolégica (si fuera el caso).

CE4.6 En un supuesto practico de manejo de insectos para su expedicion, traslado o comercializacion:
- Separar insectos del sustrato de alimentacion, mediante tamizado, recogida con redes, entre otras.

- Retirar las heces de los insectos para utilizarlas como fertilizante, tomando muestras para su analisis
y teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales.

- Separar metales pesados, plasticos, insectos muertos, entre otros, controlando los insectos que
previamente se han separado del sustrato de alimentacion.

- Inmovilizar insectos, mediante enfriamiento en camara frigorifica.

- Limpiar materiales utilizados durante la recogida de insectos, utilizando los productos autorizados,
tanto en produccion convencional como en ecolégica (si fuera el caso).

C5: Aplicar técnicas de control sanitario de la explotacién insecticola destinados al engorde (cebo),
asegurando la sanidad y bienestar animal para optimizar su salud y los indices de produccion de la
explotacién insecticola.

CE5.1 Describir parasitos, hongos, bacterias, entre otros que pueden encontrarse en la explotacion de
insectos destinados al engorde (cebo), indicando procedimiento para combatirlos y tratarlos, en
produccion convencional y/o ecolégica, si fuera el caso.

CE5.2 Explicar procedimiento de desinfeccién y/o descalcificacion/osmotizacién del agua que se
suministra a los animales, especificando como corregir posibles desviaciones, en el caso de ser agua
no potable o no apta para el consumo humano.

CE5.3 Citar farmacos autorizados, tanto en produccion convencional como en ecolégica (si fuera el
caso), para tratamientos colectivos de los insectos destinados a engorde (cebo), resaltando la
importancia de respetar el periodo de supresion de dichos productos.
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CE5.4 Explicar procedimientos de control de alimento y pienso, siguiendo los pasos establecidos en
los protocolos de muestreo.

CES.5 Detallar procedimiento para conservar medicamentos, destacando la importancia de evitar
contaminaciones cruzadas.

CE5.6 Indicar normativa sobre medicamentos veterinarios, detallando documentos que exige archivar.
CES5.7 Explicar protocolo de actuacion en caso de alarma zoosanitaria, especificando operaciones que
se verian afectadas (sacrificio, eliminacion de cadaveres, desinfeccion de instalaciones, entre otras) e

indicando posibles riesgos laborales vinculados con dichas operaciones.

CE5.8 En un supuesto practico de control sanitario de la explotaciéon insecticola destinada al engorde
(cebo), utilizando productos autorizados por la normativa sobre produccién de insectos:

- Aplicar tratamientos preventivos (desparasitaciones, acaricidas, entre otros), segun prescripcion de la
persona responsable facultativa.

- Controlar el agua de consumo, mediante la realizacion de andlisis.

- Administrar farmacos para tratamientos colectivos de los insectos destinados a engorde (cebo),
respectando el periodo de supresion indicados para los mismos.

- Tomar muestras para controles de alimentos, manualmente, mediante muestreo aleatorio, formando
lotes representativos para su envio al laboratorio, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de
riesgos laborales.

- Archivar la documentacion relativa al control sanitario de la explotacion insecticola destinados al
engorde (cebo), segun indicaciones de la normativa sobre medicamentos veterinarios.

C6: Aplicar normas de bioseguridad y cédigos de buenas préacticas en el engorde (cebo) de insectos con
estadio de ninfa, asegurando la sanidad y bienestar animal.

CE®6.1 Describir procedimiento de control del perimetro de la explotacion, asi como el estado de los
cajones de engorde (cebo), destacando la importancia de asegurar su integridad.

CE6.2 Indicar datos a recoger a la entrada de personal o vehiculos autorizados, explicando
procedimiento para registrarlos.

CE®6.3 Explicar como utilizar un equipo de proteccion individual (EPI) especifico, indicando en que
zonas debe usarse, asi como, los posibles riesgos laborales que puede prevenir.

CE6.4 Enumerar posibles agentes externos y microorganismos sensibles de ser introducidos a la
explotacion mediante equipos de transporte interno, describiendo procedimiento para desinfectarlos.

CE®6.5 Describir qué supone una correcta higiene personal, indicando en qué momento se deben lavar
las manos y que otras acciones debemos realizar de acuerdo a la normativa sobre higiene de los
productos alimenticios.

CEB6.6 Citar documentacion generada en cada fase productiva, asi como los certificados de origen del
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alimento, explicando procedimiento para interpretarlos y archivarlos.

CES6.7 Indicar subproductos que se clasifican como no destinados a consumo humano (SANDACH),
explicando forma de eliminarlos de manera higiénica, respetuosa con el medio ambiente y cumpliendo
el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales.

CE6.8 En un supuesto practico de aplicaciéon de normas de bioseguridad, garantizando la inocuidad de
los productos obtenidos:

- Controlar el perimetro de la explotacion y el estado de los cajones de engorde (cebo), comprobando
su integridad.

- Recoger datos a la entrada de personal y vehiculos, registrdndolos en el soporte (digital/papel)
establecido por la direccion de la empresa.

- Colocarse el EPI especifico, teniendo en cuenta la actividad a desarrollar y el protocolo sobre
prevencion de riesgos laborales.

- Clasificar contaminantes y subproductos en funcién de su origen y el riesgo que presentan para la

explotacion, depositandolos en los contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los ODS
(Objetivos de Desarrollo Sostenible).

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:

C1 respecto a CE1.8; C2 respecto a CE2.7; C3 respecto a CE3.7; C4 respecto a CE4.6; C5 respecto a
CE5.8 y C6 respecto a CE6.8.

Otras capacidades:

Cumplir con las normas de produccion fijadas por la organizacion.

Demostrar un buen hacer profesional.

Finalizar el trabajo atendiendo a criterios de idoneidad, rapidez, economia y eficacia.
Mantener el area de trabajo con el grado de orden y limpieza requeridos por la organizacion.
Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Promover la igualdad de trato y oportunidades entre mujeres y hombres, evitando discriminaciones, directas
o0 indirectas, por razon de sexo.

Contenidos:

1. Morfologia y fisiologia de insectos destinados a engorde (cebo) con estadios de ninfa. Especies
de interés productivo

Caracteristicas de los insectos. Diferencias entre los animales vertebrados y los invertebrados. Especies de
insectos con interés productivos. Morfologia interna y externa de los insectos. Anatomia y fisiologia del
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aparato respiratorio y circulatorio de los insectos. Anatomia y fisiologia del aparato digestivo de los insectos.
Anatomia y fisiologia del sistema nervioso que interviene en los movimientos del insecto. Anatomia y
fisiologia del sistema glandular que interviene en la produccién de hormonas que determinan los procesos
fisiologicos del insecto.

2. Ciclo vital de los insectos destinados a engorde (cebo) con estadio de ninfa

Caracteristicas de la metamorfosis. Diapausa: factores que influyen en su duracion. Identificacion y
aprendizaje acerca del estadio huevo. Identificacion y aprendizaje acerca del estadio de ninfa. Parametros
ambientales que influyen en el ciclo vital. Reproduccion, puesta y nacimiento. Elementos de anatomia y
fisiologia del aparato reproductor de los machos y las hembras. Formacion y caracteristicas de los huevos.
Estadios, capaces de reproducirse. Nacimiento y calidad de las larvas. Uniformidad y la importancia de
establecer lotes.

3. Alimentacion de los insectos destinados a engorde (cebo) con estadio de ninfa. Sistemas de
distribucién y conservacion de alimentos

Alimentacion: en la cria, recria y cebo. Tipos de raciones /sustratos. Tipos de alimentos subproductos
agroindustriales utilizados en la alimentacién para el ganado. Elaboracién de correctores vitaminico-
minerales. Distribucién del agua. Pesaje. Comprobacion de los resultados del pesaje con patron
preestablecido. Métodos de vaciado de la nave. Elaboracién de graficos de consumo y de produccion, entre
otros. Aspectos del cebo en la cria ecolégica de los estadios de ninfa diferenciales frente a la produccion
convencional.

4. Productos obtenidos en el engorde (cebo) de insectos con estadio de ninfa

Produccion de cosméticos. Alimentacion animal. Alimentacion humana. Abonos vy fertilizantes orgénicos.
Combustibles/carburantes (biodiesel).

5. Sanidad y bienestar animal aplicados al engorde (cebo) de insectos con estadio de ninfa

Normativa sobre sanidad y bienestar animal. Tendencias y perspectivas de futuro. Situaciéon en la Union
Europea. Comportamiento animal. Condicionantes anatomicos, sensoriales, entre otros, sobre el
comportamiento. Estrés y bienestar animal. Adaptacién. Aspectos sociales del bienestar animal. Sociedad y
bienestar animal. El bienestar animal como factor econémico de las producciones. Repercusiones de la falta
de bienestar animal en la productividad y en la calidad de los productos animales. Calidad ética de las
producciones animales. Aspectos practicos del bienestar animal. Instalaciones y equipos. Repercusiones
del medio ambiente en el bienestar animal. Densidad de explotacion y controles. Métodos de transporte.
Bioseguridad/biocontencion en los casos de especies que puedan resultar peligrosas para el medio en caso
de fuga. Alojamientos y ambiente. Temperatura, ventilacién, niveles de amoniaco, iluminacién y ruido.
Fisiologia y su relacion con el comportamiento. Indicadores del bienestar: fisioldgicos, sanitarios, condicién
fisica, ambientales, productivos. Manejo de los animales. Canibalismo. Sistemas de produccién en cria,
recria y puesta. Control de la alimentacion. Agua. Deteccion de pardsitos en insectos. Desparasitacion: vias
de administracion, métodos de almacenaje y conservacion. Personas trabajadoras: condiciones de higiene
en el trabajo para garantizar la bioseguridad. Normativa sobre prevencion de riesgos laborales. Registros:
n° animales alojados, n° bajas, pienso y/o alimento y, agua consumida, peso corporal, temperatura,
incidencias en equipos, de limpiezas y desinfecciones realizadas. Bioseguridad en las explotaciones de
insecticultura. Seguridad alimentaria. Manejo de residuos. Normativa sobre residuos y subproductos
animales no destinados a consumo humano (SANDACH).
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6. Operaciones de manejo en el engorde (cebo) de insectos con estadios de ninfa en produccion
ecoldgica

Produccion insecticola ecologica: especies, alimentacion y reproduccion. Requisitos de las instalaciones.
Sanidad de los insectos. Calidad de los productos ecoldgicos obtenidos. Elaboracién, comercializacion y
etiquetado de productos ecoldgicos. Conversién de una explotacion convencional a ecolégica. Inspeccion y
certificaciones. Entidades certificadoras. Documentacion: libro de registro de explotacién. Libro de registro
de tratamientos. Libro de registro de alimentacién. Ayudas. Normativa de produccion ecoldgica.

Parametros de contexto de la formacidn:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
proteccion medioambiental. Se consideraré con caracter orientativo como espacios de uso:

- Taller de 4 m2 por alumno o alumna.

- Instalacién de 2 m2 por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con el cebo de insectos con estadios de ninfa,
gue se acreditara mediante una de las dos formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafol de Cualificaciones para la Educacién Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 3 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
modulo formativo.

2. Competencia pedagogica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

MODULO FORMATIVO 4: CEBO DE INSECTOS CON ESTADIOS LARVARIOS
Nivel: 2

Cédigo: MF2699 2

Asociado a la UC: Cebar insectos con estadios larvarios

Duracién: 150 horas

Capacidades vy criterios de evaluacion:

C1: Explicar procedimiento de recepcion de larvas en las salas de engorde (cebo) para su adaptacion y
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desarrollo, aplicando técnicas de analisis de peligros y puntos criticos de control, en funcion de la especie.

CEL1.1 Reconocer equipos, maquinaria y herramientas utilizados en las operaciones de recepcion de
larvas, seleccionando los més apropiados para realizar el trabajo en condiciones de seguridad.

CEL1.2 Describir técnicas de limpieza y desinfeccion de las salas de engorde (cebo) de larvas, indicando
cuales hay que aplicar con cada equipo y maquinaria, asi como citando las plagas mas frecuentes que
pueden atacar a los insectos y las operaciones necesarias para prevenirlas, segun la especie.

CE1.3 Explicar procedimiento para poner en practica el método de "todo dentro/todo fuera", sefialando
en qué momento que hay aplicarlo, segun la especie y citando materiales y equipos a utilizar en cada
situacion.

CEL1.4 Indicar alimentos suministrados para el engorde (cebo) de larvas, segun la especie, describiendo
condiciones de almacenamiento y manipulacion.

CEL.5 Citar tipos de residuos generados durante el desarrollo de las larvas de la explotacién (mudas
quitinosas, restos de huevos, restos de cadaveres), explicando protocolo de gestién de residuos para
realizarlo de forma higiénica, respetuosa con el medio ambiente y evitando los posibles riesgos
laborales asociados a dicha actividad.

CE1.6 Reconocer equipos y utensilios de manipulacion y transporte de los insectos, indicando
operaciones de limpieza para cada uno de ellos, asi como las condiciones en las que deben quedar
para su préximo uso.

CEL.7 Explicar procedimiento de registro de datos referentes a la preparacién de las salas de engorde
(cebo), segun la especie, enumerando datos a recopilar.

CEL1.8 En un supuesto practico de aseguramiento de la llegada de las larvas a las salas de engorde
(cebo), aplicando técnicas de APPCC (analisis de peligros y puntos de control criticos):

- Preparar las salas de engorde (cebo) de larvas, al terminar un ciclo productivo y antes de comenzar
el siguiente, utilizando el sistema de manejo todo dentro/todo fuera.

- Eliminar los residuos sélidos (mudas quitinosas, restos de huevos, restos de cadaveres y otros
subproductos), clasificAndolos segun su naturaleza y depositdndolos en los contenedores habilitados
para ello, a fin de impulsar los objetivos ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible) y, teniendo en cuenta
el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales.

- Limpiar equipos, materiales (bandejas de puesta o engorde -cebo-) y utensilios de manipulacion y
transporte de las larvas, por métodos automaticos (equipos CIP "Cleaning in place", limpieza en el
lugar), comprobando al inicio de cada jornada, que se encuentran listos para su uso.

- Distribuir bandejas, comprobando su integridad, limpieza y secado.

- Proteger las instalaciones de engorde (cebo) de plagas (pajaros, insectos, ratones, entre otros),
colocando los dispositivos especificos en cada caso.

- Recoger datos referentes a la preparacion de las salas de engorde (cebo) para larvas, registrandolos
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en el cuaderno de explotacion ganadera.

C2: Aplicar técnicas de manejo de larvas en la fase de engorde (cebo), asegurando su bienestar animal y
buenas practicas higiénicas.

CE2.1 Definir documentacién a aportar por el suministrador de las larvas destinados a engorde (cebo),
citando condiciones a cumplir para facilitar su trazabilidad.

CE2.2 Indicar pardmetros ambientales (temperatura, humedad del aire, humedad del sustrato de
alimentacion y ventilacién) de las naves donde se alojan las larvas destinadas a engorde (cebo),
teniendo en cuenta su especie, para la optimizacion de las tasas de conversién/engorde (cebo) y el
bienestar animal.

CE2.3 Reconocer sistemas de distribucion de alimentos y agua a ponederos, cajones, unidades de
engorde (cebo), indicando dénde y en qué momento se colocan, asi como datos a registrar para
asegurar crecimiento rapido, en caso de ser necesario.

CE2.4 Describir intensidad y duracién de la iluminacién indicada para cada especie durante su ciclo de
vida, explicando cémo se puede modificar.

CE2.5 Reconocer sefales que indican que una larva debe ser retirada, indicando la duracién de su
siclo de vida normal, segun la especie, asi como, posibles riesgos laborales asociados a dicha
actividad.

CE2.6 Enumerar datos de registro referentes a las operaciones de manejo de las larvas en engorde
(cebo), destacando la importancia de garantizar la trazabilidad del proceso.

CE2.7 En un supuesto practico de manejo de larvas en la fase de engorde (cebo), asegurando su
bienestar animal y buenas préacticas higiénicas:

- Revisar la documentacién aportada por el suministrador de las larvas destinadas a engorde (cebo),
comprobando que no falta ningun dato que imposibilite su trazabilidad.

- Establecer parametros ambientales para el desarrollo de las larvas en la fase de engorde (cebo),
actuando sobre sus mecanismos de control.

- Colocar los sistemas de distribucién de alimentos y agua, registrando los datos de consumo diario.

- Programar la intensidad y duracion de iluminacién, teniendo en cuenta que se debe imitar lo maximo
posible el ciclo de vida natural de la especie en cuestion.

- Retirar las larvas con alteraciones (malformaciones, tamafo, individuos reproductores y ponedoras
en la etapa final de su periodo productivo y/o los adultos con poca vitalidad, entre otros), con los
métodos permitidos en la normativa sobre bienestar animal y teniendo en cuenta el protocolo sobre
prevencion de riesgos laborales.

- Registrar los datos relativos a las operaciones de manejo de las larvas en engorde (cebo), utilizando
el cuaderno de explotacion ganadera.
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C3: Aplicar técnicas de manejo de cebo de larvas y de la sala de expedicién, asegurando la viabilidad de las
larvas para cria/recria/cebo.

CE3.1 Explicar protocolo de limpieza de los conductos aéreos de las zonas de cebo, citando productos
autorizados, tanto en produccién convencional como en ecoldgica (si fuera el caso).

CE3.2 Describir importancia de la oxigenacién y humedad ambiental de las bandejas de engorde (cebo)
para el cebo de larvas, detallando procedimiento para su regulacion.

CE3.3 Explicar protocolo de muestreo y calibrado de larvas destinadas al cebo, haciendo alusién a la
importancia de tener en cuenta el dia aproximado de su eclosion.

CE3.4 Citar residuos y subproductos generados durante el desarrollo de larvas, explicando protocolo
para su gestién e indicando posibles riesgos laborales asociados a dicha actividad.

CES3.5 Indicar parametros ambientales de las bandejas de cebo se controlan, seguin la especie,
explicando procedimiento para controlarlos con sus elementos operadores.

CE3.6 Explicar procedimiento de regulacion de los parametros de temperatura y humedad de la sala
de expedicién de larvas, destacando la importancia de realizarlo después de haber limpiado dicha sala
y antes de introducir las larvas.

CE3.7 En un supuesto practico de manejo del cebo y de la sala de expedicion, utilizando el EPI (equipo
de proteccion individual) especifico:

- Limpiar los conductos aéreos de las zonas de cebo, utilizando los productos autorizados, tanto en
produccién convencional como en ecolégica (si fuera el caso).

- Comprobar la oxigenacion y la humedad ambiental de las bandejas de engorde (cebo) para el cebo
de larvas, verificando que se encuentra en los valores establecidos por la persona responsable.

- Controlar el estado de las larvas destinadas al cebo, teniendo en cuenta dia aproximado de su
eclosion.

- Eliminar residuos y subproductos generados durante el desarrollo de las larvas, clasificandolos segin
su naturaleza y depositdndolos en los contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los objetivos
ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible), asi como, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion
de riesgos laborales.

- Regular los pardmetros ambientales de las bandejas de cebo, actuando sobre sus mecanismos de
control.

- Limpiar la sala de expedicién de las larvas, antes de introducirlas, utilizando los productos autorizados,
tanto en produccion convencional como en ecolégica (si fuera el caso).

C4: Aplicar técnicas de manejo de pupas para asegurar su viabilidad, teniendo en cuenta su especie.

CE4.1 Explicar protocolo de limpieza de los conductos aéreos de las zonas de recria, citando productos
autorizados, tanto en produccién convencional como ecoldgica (si fuera el caso).
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CE4.2 Detallar procedimiento de separacion de las pupas de las bandejas de cria/cebo para que no
sean atacadas, destacando la importancia de comprobar que tienen la humedad necesaria para llegar
a las bandejas de cria para reproductores y ponedoras.

CE4.3 Indicar factores a controlar (oxigenacion y humedad) en las pupas para separarlas y enviarlas a
las bandejas de cria para reproductores y ponedoras.

CE4.4 Definir protocolo de gestion de residuos y subproductos generados en el manejo de pupas,
citando aquellos mas frecuentes, asi como, posibles riesgos laborales asociados a dicha actividad.

CE4.5 Indicar parAmetros ambientales a controlar en las bandejas, cajones, unidades de cria de las
pupas, explicando procedimiento para regularlos y fijarlos en los valores establecidos para una especie
concreta.

CE4.6 En un supuesto practico de manejo de pupas, asegurando su viabilidad:

- Limpiar conductos aéreos de las zonas de recria, utilizando los productos autorizados, tanto en
produccion convencional como en ecoldgica (si fuera el caso).

- Separar pupas de las bandejas de cria/cebo para asegurar que no son atacadas, comprobando que
tiene la humedad necesaria para llegar a las bandejas de cria para reproductores y ponedoras.

- Controlar pupas, teniendo en cuenta dia aproximado de su cribado para separacién y envio a las
bandejas de cria, verificando su estado cuando alcanzan el tamafio adecuado para su muestreo.

- Registrar datos recopilados en el control de las pupas (dia de cribado, movilidad, color, tamafio, entre
otros), utilizando el formato (digital/papel) requerido por la persona responsable.

- Eliminar residuos y subproductos generados en el manejo de las pupas, clasificandolos segin su
naturaleza y depositdndolos en los contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los objetivos
ODS (Objetivos de Desarrollo Sostenible), asi como, teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion
de riesgos laborales.

- Regular parametros ambientales de las bandejas, cajones, unidades de cria de las pupas, actuando
sobres sus mecanismos de control.

C5: Aplicar técnicas de manejo de larvas para su expedicion, traslado o comercializacion, asegurando su
llegada al cliente en condiciones higiénico-sanitarias, transportandolas en condiciones que garanticen su
bienestar animal.

CE5.1 Indicar periodicidad de recogida de larvas destinadas a la venta en las explotaciones insecticola,
teniendo en cuenta las distintas especies.

CE5.2 Explicar procedimiento de calibrado de larvas, resaltando su importancia a la hora de facilitar su
posterior clasificacion.

CE5.3 Detallar procedimiento de control de calidad de las larvas destinadas a comercializacion,
haciendo alusion al protocolo de calidad.
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CE5.4 Indicar medios de transporte de las larvas destinadas a comercializacion hasta las camaras de
conservacion, citando ventajas e inconvenientes de cada uno de ellos.

CES5.5 Explicar técnicas de limpieza de almacenes y cadmaras de conservacion de larvas, citando
productos autorizados, tanto en produccidon convencional como en ecologica (si fuera el caso) e,
indicando posibles riesgos laborales asociados a dicha actividad.

CE5.6 Citar residuos y subproductos generados en el manejo de larvas para su expedicion, traslado o
comercializacion, explicando procedimiento para eliminarlos y resaltando la importancia de cumplir lo
indicado en el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales.

CES5.7 Detallar condiciones de transporte de larvas para su expedicién, traslado o comercializacién,
resaltando la importancia de respetar el bienestar animal.

CE5.8 Indicar datos a recopilar de las operaciones de manejo de larvas destinadas a comercializacion,
haciendo referencia al cuaderno de explotacién que permite garantizar la trazabilidad del proceso.

C6: Aplicar técnicas de control sanitario de las zonas destinadas al engorde (cebo) de larvas, mediante
tratamientos preventivos especificos (antibacterianos, antiviricos, antifingicos, entre otros).

CEB6.1 Describir parasitos, hongos, bacterias, entre otros que pueden encontrarse en la explotacion de
insectos destinados al engorde (cebo) de larvas, indicando procedimiento para combatirlos y tratarlos,
en produccion convencional y/o ecolégica, si fuera el caso.

CE6.2 Explicar procedimiento de desinfeccion y/o descalcificacion/osmotizacion del agua que se
suministra a las larvas destinadas a engorde (cebo), especificando cémo corregir posibles
desviaciones, en el caso de ser agua no potable o no apta para el consumo humano.

CE®6.3 Citar farmacos autorizados, tanto en produccion convencional como en ecolégica (si fuera el
caso), para tratamientos colectivos de las larvas destinadas a engorde (cebo), resaltando la importancia
de respetar el periodo de supresion de dichos productos.

CE6.4 Explicar procedimientos de control de alimento y pienso, siguiendo los pasos establecidos en
los protocolos de muestreo.

CEG6.5 Detallar procedimiento para conservar medicamentos, destacando la importancia de evitar
contaminaciones cruzadas.

CEB6.6 Indicar normativa sobre medicamentos veterinarios, detallando documentos que exige conservar
archivados.

CE®6.7 Explicar protocolo de actuacion en caso de alarma zoosanitaria, especificando operaciones que
se verian afectadas (sacrificio, eliminacion de cadaveres, desinfeccion de instalaciones, entre otras) e,
indicando posibles riesgos laborales asociados a dichas operaciones.

CE®6.8 En un supuesto practico de control sanitario de las zonas destinadas al engorde (cebo) de larvas,
mediante tratamientos preventivos especificos (antibacterianos, antiviricos, antifingicos, entre otros):

- Aplicar tratamientos preventivos especificos (antibacterianos, antiviricos, antifingicos, entre otros),
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utilizando productos autorizados, tanto en produccion convencional como en ecolégica (si fuera el
caso), asi como, teniendo en cuenta lo indicado en el protocolo sobre prevencién de riesgos laborales.

- Analizar el agua de consumo, desinfectdndola y/o descalcificandola/osmotizandola en caso de
alteraciones sanitarias.

- Controlar alimentos, pienso, insectos, entre otros, mediante muestreo aleatorio, teniendo en cuenta
el protocolo de muestreo establecido en la explotacién ganadera.

- Archivar recetas, albaranes, facturas, registros de aplicacion y tiempo de espera de medicamentos,
segun lo establecido en la normativa sobre medicamentos veterinarios.

C7: Aplicar normas de bioseguridad y cddigos de buenas practicas en el engorde (cebo) de insectos con
estadios larvarios, asegurando la sanidad y bienestar animal.

CE7.1 Describir procedimiento de control del perimetro de la explotacion, asi como de las bandejas de
engorde (cebo), destacando la importancia de asegurar su integridad.

CE7.2 Indicar datos a recoger a la entrada de personal o vehiculos autorizados, explicando
procedimiento para registrarlos.

CE7.3 Explicar cémo utilizar un equipo de proteccion individual (EPI), indicando en que zonas debe ser
usado, asi como, los posibles riesgos laborales que puede prevenir.

CE7.4 Enumerar posibles agentes externos y microorganismos sensibles de ser introducidos a la
explotacion mediante equipos de transporte interno, describiendo procedimiento para desinfectarlos.

CE7.5 Describir qué supone una correcta higiene personal, indicando en qué momento se deben lavar
las manos y que otras acciones debemos realizar de acuerdo a la normativa sobre higiene de los
productos alimenticios.

CE7.6 Citar documentacion generada en cada fase productiva, asi como los certificados de origen del
alimento, explicando procedimiento para interpretarlos y archivarlos.

CE7.7 Indicar subproductos que se clasifican como no destinados a consumo humano (SANDACH),
explicando forma de eliminarlos de manera higiénica, respetuosa con el medio ambiente y teniendo en
cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos laborales.

CE7.8 En un supuesto practico de aplicacién de normas de bioseguridad, garantizando la inocuidad de
los productos obtenidos:

- Controlar el perimetro de la explotacion y el estado de las bandejas de engorde (cebo), comprobando
su integridad.

- Recoger datos a la entrada de personal y vehiculos, registrandolos en el soporte (digital/papel)
establecido por la direccién de la empresa.

- Colocarse el EPI especifico, teniendo en cuenta la actividad a desarrollar y el protocolo sobre
prevencion de riesgos laborales.
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- Clasificar contaminantes y subproductos en funcion de su origen y el riesgo que presentan para la
explotacion, depositdndolos en los contenedores habilitados para ello, a fin de impulsar los ODS
(Objetivos de Desarrollo Sostenible) y teniendo en cuenta el protocolo sobre prevencion de riesgos
laborales.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:

C1 respecto a CE1.8; C2 respecto a CE2.7; C3 respecto a CE3.7; C4 respecto a CE4.6; C6 respecto a
CE6.8 y C7 respecto a CE7.8.

Otras capacidades:

Cumplir con las normas de produccion fijadas por la organizacion.

Demostrar un buen hacer profesional.

Finalizar el trabajo atendiendo a criterios de idoneidad, rapidez, economia y eficacia.
Mantener el &rea de trabajo con el grado de orden y limpieza requeridos por la organizacion.
Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Promover la igualdad de trato y oportunidades entre mujeres y hombres, evitando discriminaciones, directas
o indirectas, por razén de sexo.

Contenidos:

1. Morfologia y fisiologia de insectos destinados a engorde (cebo) con estadios de larva. Especies
de interés productivo

Caracteristicas de los insectos. Diferencias entre los animales vertebrados y los invertebrados. Especies de
insectos con interés productivos. Morfologia interna y externa de los insectos. Anatomia y fisiologia del
aparato respiratorio y circulatorio de los insectos. Anatomia y fisiologia del aparato digestivo de los insectos.
Anatomia y fisiologia del sistema nervioso que interviene en los movimientos del insecto. Anatomia y
fisiologia del sistema glandular que interviene en la produccién de hormonas que determinan los procesos
fisiologicos del insecto.

2. Ciclo vital de los insectos destinados a engorde (cebo) con estadio de larva

Caracteristicas de la metamorfosis. Diapausa: factores que influyen en su duracion. Identificacion y
aprendizaje acerca del estadio huevo. Identificacion y aprendizaje acerca del estadio larvario. Identificacion
y aprendizaje acerca del estadio de pupa. Parametros ambientales que influyen en el ciclo vital.
Reproduccion, puesta y nacimiento. Elementos de anatomia y fisiologia del aparato reproductor de los
machos y las hembras. Formacion y caracteristicas de los huevos. Estadios, capaces de reproducirse.
Nacimiento y calidad de las larvas. Uniformidad y la importancia de establecer lotes.

3. Alimentacién de los insectos destinados a engorde (cebo) con estadio de larva. Sistemas de
distribucidon y conservaciéon de alimentos
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Alimentacion: en la cria, recria y cebo. Tipos de raciones / sustratos. Tipos de alimentos subproductos
agroindustriales utilizados en la alimentacién para el ganado. Elaboracién de correctores vitaminico-
minerales. Distribucion del agua. Pesaje. Comprobacién de los resultados del pesaje con patron
preestablecido. Métodos de vaciado de la nave. Elaboracion de graficos de consumo y de produccion, entre
otros. Aspectos del cebo en la cria ecolédgica de los estadios larvarios diferenciales frente a la produccién
convencional.

4. Productos obtenidos en el engorde (cebo) de insectos con estadio de larva

Produccién de cosméticos. Alimentacién animal. Alimentacion humana. Abonos vy fertilizantes organicos.
Combustibles/carburantes (biodiesel).

5. Sanidad y bienestar animal aplicados al engorde (cebo) de insectos con estadio de larva

Normativa sobre sanidad y bienestar animal. Tendencias y perspectivas de futuro. Situacion en la Unién
Europea. Comportamiento animal. Condicionantes anatémicos, sensoriales y otros sobre el comportamiento.
Estrés y bienestar animal. Adaptacion. Aspectos sociales del bienestar animal. Sociedad y bienestar animal.
El bienestar animal como factor econdmico de las producciones. Repercusiones de la falta de bienestar
animal en la productividad y en la calidad de los productos animales. Calidad ética de las producciones
animales. Aspectos practicos del bienestar animal. Instalaciones y equipos. Repercusiones del medio
ambiente en el bienestar animal. Densidad de explotaciébn y controles. Métodos de transporte.
Bioseguridad/biocontencion en los casos de especies que puedan resultar peligrosas para el medio en caso
de fuga. Alojamientos y ambiente. Temperatura, ventilacion, niveles de amoniaco, iluminacién y ruido.
Fisiologia y su relacion con el comportamiento. Indicadores del bienestar: fisiologicos, sanitarios, condicion
fisica, ambientales, productivos. Manejo de los animales. Canibalismo. Sistemas de produccién en cria,
recria y puesta. Control de la alimentacion. Agua. Deteccion de parasitos en insectos. Desparasitacion: vias
de administracién, métodos de almacenaje y conservacion. Personas trabajadoras: condiciones de higiene
en el trabajo para garantizar la bioseguridad. Normativa sobre prevencion de riesgos laborales. Registros:
n° animales alojados, n° bajas, pienso y/o alimento y, agua consumida, peso corporal, temperatura,
incidencias en equipos, de limpiezas y desinfecciones realizadas. Bioseguridad en las explotaciones de
insecticultura. Seguridad alimentaria. Manejo de residuos. Normativa sobre residuos y subproductos
animales no destinados a consumo humano (SANDACH).

6. Operaciones de manejo en el engorde (cebo) de insectos con estadios larvarios en produccion
ecoldgica

Produccion insecticola ecologica: especies, alimentacion y reproduccion. Requisitos de las instalaciones.
Sanidad de los insectos. Calidad de los productos ecoldgicos obtenidos. Elaboracion, comercializacion y
etiquetado de productos ecoldgicos. Conversion de una explotacion convencional a ecoldgica. Inspeccion y
certificaciones. Entidades certificadoras. Documentacion: libro de registro de explotacién. Libro de registro
de tratamientos. Libro de registro de alimentacion. Ayudas. Normativa de produccion ecoldgica.

Parametros de contexto de la formacion:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
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proteccion medioambiental. Se considerara con caracter orientativo como espacios de uso:
- Taller de 4 m2 por alumno o alumna.

- Instalaciéon de 2 m2 por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con el cebo de insectos con estadios larvarios,
gue se acreditara mediante una de las dos formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacién Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 3 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
médulo formativo.

2. Competencia pedagogica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

MODULO FORMATIVO 5: INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS DE LA EXPLOTACION
GANADERA

Nivel: 2
Cédigo: MF0006_2

Asociado a la UC: MONTAR Y MANTENER LAS INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS DE LA
EXPLOTACION GANADERA

Duracién: 90 horas

Capacidades v criterios de evaluacion:

C1: Ejecutar operaciones de preparacion, limpieza, y de acondicionamiento de las instalaciones ganaderas
programadas para mantenerlas operativas y de eliminacién de los residuos generados, cumpliendo la
normativa aplicable.

CEL1.1 Explicar la utilidad y el funcionamiento de las instalaciones y de sus dispositivos de regulacion y
control.

CE1.2 Detallar las actuaciones llevadas a cabo, antes de la introduccidon de animales en una instalacion
(sistema todo dentro todo fuera).

CEL1.3 Identificar los equipos y productos requeridos para cada operacion de limpieza, desinfeccion,
desinsectacion, desratizacion y acondicionamiento y sus condiciones de empleo.

CEL1.4 Explicar las actuaciones llevadas a cabo en la gestién de purines, estiércoles y retirada de
cadaveres.
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CEL.5 Indicar las medidas aplicables de proteccién de los animales en las explotaciones ganaderas,
de prevencion de riesgos laborales, de proteccién del medio ambiente y de seguridad alimentaria que
afectan a las operaciones de acondicionamiento de las instalaciones.

CE1.6 En un supuesto practico de una instalacion de una explotacion ganadera con unas condiciones
establecidas:

- Preparar para su puesta en marcha, los diferentes elementos de la instalacion.
- Efectuar el arranque y parada de los elementos de la instalacion.
- Realizar las comprobaciones de funcionamiento de los elementos de control y regulacion.

- Realizar las labores de limpieza, desinfeccion, desinsectacion, desratizacion y acondicionamiento en
los momentos y condiciones requeridas

- Aplicar las medidas de seguridad personal.

C2: Realizar operaciones de montaje y mantenimiento de primer nivel (de uso) de instalaciones ganaderas
para su conservacion en estado de uso, cumpliendo la normativa aplicable referente a prevencion de riesgos
laborales y medioambiental.

CE2.1 Explicar la utilidad y el funcionamiento de los sistemas instalados en la explotacion y de sus
dispositivos de regulacién y control.

CE2.2 Describir los componentes de los sistemas auxiliares, de instalaciones eléctricas, de agua, de
ventilacién, de calefaccién y climatizacién asi como su mantenimiento.

CEZ2.3 Describir los procesos, materiales y medios para montar pequefias instalaciones ganaderas.

CE2.4 Explicar las principales operaciones de mantenimiento, teniendo en cuenta las instrucciones
técnicas requeridas.

CE2.5 Describir las condiciones de ventilacion, calefaccion y climatizacibn necesarias en las
instalaciones y almacenes de la explotacion.

CEZ2.6 Identificar las operaciones de mantenimiento que necesitan personal con mayor cualificacion.

CE2.7 Indicar las medidas de prevencion de riesgos laborales que afectan a las operaciones de
mantenimiento de uso de instalaciones ganaderas.

CE2.8 En un supuesto practico de una instalacion eléctrica, de agua, de ventilacién, de calefaccion o
de climatizacién simuladas, y con unas condiciones establecidas:

- Montar y desmontar elementos eléctricos sencillos (iluminacion, tomas de corriente, interruptores,
fusibles).

- Montar y desmontar tuberia, valvulas, filtros y otros elementos sencillos en instalaciones de agua y
de calefaccion.

MINISTERIO
DE EDUCACION
Y FORMACION PROFESIONAL



- Conectar y aislar lineas eléctricas de alumbrado defectuoso.
- Efectuar el arranque y parada de la instalacion.

CE2.9 En un supuesto practico de montaje en una pequefia instalacién o equipo ganadero, con unas
condiciones establecidas:

- Preparar el terreno empleando maquinas, utiles y herramientas adecuadas al sistema definido.
- Montar y desmontar elementos sencillos del sistema.
- Comprobar el correcto funcionamiento de los sistemas después del montaje.

- Realizar las operaciones anteriores con destreza, consiguiendo los ritmos y calidades de trabajo
requeridos y aplicando las medidas de prevencién de riesgos laborales y proteccién medioambiental.

C3: Operar con la maquinaria, regulandola para obtener el rendimiento indicado, cumpliendo la normativa
aplicable de prevencion de riesgos laborales.

CE3.1 Describir los mecanismos de accionamiento de la maquinaria.

CE3.2 Explicar el proceso de accionamiento de las diversas funciones de los equipos siguiendo las
indicaciones del fabricante.

CE3.3 Describir los procedimientos de regulacién y ajuste de los equipos en funcion de las condiciones
de trabajo.

CE3.4 Enunciar las normas de seguridad en el uso de maquinaria y equipos para evitar riesgos
personales y generales.

CE3.5 Indicar las medidas de prevencion de riesgos laborales que afectan a los procesos de manejo
de maquinaria.

CE3.6 En un supuesto practico de manejo de maquinaria ganadera con unas condiciones establecidas:
- Identificar los elementos de accionamiento y su funcion.

- Determinar las variables de trabajo correctas (velocidad, reglajes y regulaciones, recorridos y circuitos
de trabajo).

- Operar diestramente los tractores y equipos de traccion consiguiendo los ritmos y calidad de trabajo
requeridos.

- Regular la maquinaria y equipos utilizadas aplicando las normas basicas de seguridad y consiguiendo
los ritmos y calidades de trabajo requeridos.

- Calcular las capacidades de trabajo, rendimientos y eficiencias de la maquinaria y equipos.

C4: Ejecutar operaciones de mantenimiento, reparaciones basicas y adaptaciones sencillas en maquinaria
y equipos, conservandolos en estado de uso inmediato, utilizando los materiales y medios requeridos y
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cumpliendo la normativa aplicable.

CE4.1 Describir las principales operaciones de mantenimiento y su frecuencia en maquinaria y equipos
de la explotacion interpretando las indicaciones e instrucciones técnicas del programa de
mantenimiento.

CE4.2 Describir los Utiles y herramientas necesarios para realizar las operaciones de mantenimiento
de primer nivel y reparacion basica.

CEA4.3 Explicar las caracteristicas mas importantes de los implementos, recambios y materiales
(aceites, filtros, combustibles, correas, cintas transportadoras, sinfines y otros) utilizados en el
mantenimiento de la maquinaria de la explotacion.

CE4.4 Indicar las medidas de prevencion de riesgos laborales que afectan a las operaciones de
mantenimiento de uso de maquinaria y equipos de la explotacion.

CE4.5 En un supuesto practico de una maquina o equipo, segun condiciones establecidas tanto en sus
especificaciones técnicas como de utilizacion:

- Describir las operaciones a realizar en cada momento para su mantenimiento de primer nivel.
- Determinar el utillaje necesario para realizar su mantenimiento.
- Manejar con destreza las herramientas seleccionadas.

- Distinguir las reparaciones o mejoras que hay que realizar en taller por personal especializado de las
gue se pueden realizar en la propia explotacion.

- Comprobar el correcto funcionamiento de la maquina después de su mantenimiento.

- Registrar las operaciones de mantenimiento realizadas y las incidencias observadas indicando el
tiempo aconsejable para repetir la operacion.

- Aplicar las normas de prevencion de riesgos laborales.

- Eliminar los residuos del mantenimiento cumpliendo las normas de prevencién de riesgos laborales y
preservacion de medio ambiente.

C5: Precisar las medidas aplicables de prevencion de riesgos laborales en las instalaciones de la explotacion
y en el uso de maquinaria y equipos, adaptandolas a las situaciones de trabajo y preservando el medio
ambiente para cumplir la normativa aplicable.

CE5.1 Explicar los requisitos higiénicos y de seguridad personal que deben reunir las instalaciones, la
maaquinaria y equipos utilizados en la explotacion y describir las medidas necesarias para su correcta
utilizacion.

CE5.2 Identificar los factores de incidencia sobre el medio ambiente del funcionamiento de las
instalaciones, maquinaria y equipos de la explotacion.

CES5.3 Justificar la importancia de las medidas de proteccién ambiental.
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CE5.4 Identificar los factores y situaciones de riesgo mas comunes en las instalaciones y en la
utilizacion de maquinaria y equipos; analizar sus causas y deducir sus consecuencias.

CES5.5 Describir las propiedades y forma de empleo de las prendas y elementos de proteccion personal
adecuadas a las operaciones que se van a realizar.

CES5.6 Identificar los dispositivos y medidas de seguridad en el manejo de las instalaciones, maquinaria
y equipos de la explotacion y reconocer las normas de higiene y de proteccién del medio ambiente.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:

C1 respecto a CEL.6; C2 respecto a CE2.8 y CE2.9; C3 respecto a CE3.6 y C4 respecto a CE4.5.
Otras capacidades:

Cumplir con las normas de produccion fijadas por la organizacion.

Demostrar un buen hacer profesional.

Finalizar el trabajo atendiendo a criterios de idoneidad, rapidez, economia y eficacia.

Mantener el area de trabajo con el grado de orden y limpieza requerido por la organizacion.
Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Demostrar cierta autonomia en la resolucion de pequefias contingencias relacionadas con su actividad.

Contenidos:

1. Componentes y acondicionamiento de instalaciones de la explotacion ganadera

Tipos y sistemas de alojamientos e instalaciones de la explotacidon ganadera. Instalaciones de almacenaje,
preparacion y distribucién para alimentacion sélida y/o liquida. Exigencias ambientales de las naves.
Factores ambientales de las naves: humedad, temperatura y ventilacién, calefaccién, refrigeracion e
iluminacion. Sistemas automaticos de control ambiental. Instalaciones de almacenaje y conservacion de
otros insumos. Otras instalaciones y utillaje.

2. Componentes, mantenimiento y reparaciones béasicas en instalaciones de agua, electricidad,
calefaccion, ventilacion y climatizacion

Instalaciones de agua: depositos, red, bebederos, filtros, bombas, equipos de desinfeccion, otras.
Instalaciones eléctricas en la explotacién ganadera. Instalaciones de calefaccion, ventilacion y climatizacion.
Instalaciones auxiliares.

3. Equipos parala limpieza, desinfeccion, desinsectacion, desratizacion, gestion de subproductos y
eliminacion de residuos
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Equipos, materiales y productos de limpieza y desinfeccion: caracteristicas, componentes, regulacion y
mantenimiento.

Equipos y productos de desinsectacion y desratizacion: caracteristicas, componentes, regulacion y
mantenimiento. Instalaciones para la gestion y aprovechamiento de subproductos y eliminacion de residuos
organicos, quimicos y bioldgicos.

Eliminacibn de subproductos ganaderos: sistemas de eliminacion, problemas medioambientales que
plantea. Recepcion, limpieza y desinfeccién de vehiculos de transporte de ganado. Normativa aplicable
relacionada.

4. Procedimientos seguros en la utilizacion de instalaciones y sistemas de la explotacion ganadera

Riesgos y prevencion de accidentes y dafios en el uso de instalaciones de la explotacion. Primeros auxilios
y situaciones de emergencia en la explotacion Elementos de proteccién de los sistemas, de las instalaciones
y personales. Manipulacién y almacenaje de productos téxicos y peligrosos: combustibles y productos
inflamables. Lubricantes. Manipulacion, almacenaje y registros de medicamentos. Manipulacién, almacenaje
y registros de residuos y subproductos ganaderos. Preservacion del medio ambiente en el uso de
instalaciones. Normativa aplicable relacionada con prevencion de riesgos laborales.

5. Maquinariay equipos de la explotacion ganadera

Necesidades de maquinaria y equipos en la explotacion ganadera. Tipos, componentes, regulacion y
adaptaciones. Mantenimiento de primer nivel de maquinaria y equipos. Reparacidn basica de averias en
maquinaria y equipos. Materiales para el mantenimiento y reparacion basica de maquinaria y equipos de la
explotacion ganadera. Lubricantes: caracteristicas, clasificacion y aplicaciones. Combustibles:
caracteristicas, tipos. Otros materiales.

Parametros de contexto de la formacidn:

Espacios e instalaciones:

Los espacios e instalaciones daran respuesta, en forma de aula, aula-taller, taller de préacticas, laboratorio o
espacio singular, a las necesidades formativas, de acuerdo con el Contexto Profesional establecido en la
Unidad de Competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable del sector productivo,
prevencion de riesgos, salud laboral, accesibilidad universal y proteccion medioambiental.

Perfil profesional del formador o formadora:
1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con el montaje y mantenimiento de las
instalaciones, maquinaria y equipos de la explotacion ganadera, que se acreditara mediante una de las dos

formas siguientes:

- Formacion académica de nivel 2 (Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacion Superior), o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 3 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
ma&dulo formativo.
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2. Competencia pedagobgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

MODULO FORMATIVO 6: TRAMITACION DE LA CERTIFICACION DE LA PRODUCCION ECOLOGICA
DE LA FINCA

Nivel: 3
Cdédigo: MF2700_3
Asociado ala UC: TRAMITAR LA CERTIFICACION DE LA PRODUCCION ECOLOGICA DE LA FINCA

Duracién: 60 horas

Capacidades vy criterios de evaluacion:

C1: Documentar caracteristicas de la finca y de la produccion a certificar, solicitando el alta como operador/a
ecologico.

CEL1.1 Citar requisitos necesarios para obtener la certificacion de produccién ecoldgica de una finca,
haciendo alusion a la normativa aplicable relativa a produccion ecolégica.

CE1l.2 Enumerar entidades de certificacion de agricultura ecoldgica, especificando requisitos
necesarios para obtener un sello ecoldgico.

CEL1.3 Describir procedimiento de acreditacion por la entidad de certificacion, indicando documentacion
exigida.

CEL1.4 Indicar defectos de forma que se pueden dar en la solicitud presentada a la entidad certificadora,
explicando forma de completarlo solucionando las carencias.

CEL1.5 Definir documentacién valida de alta para acordar la primera visita de inspeccion, explicando
proceso de verificacion de la documentacion.

CEL.6 Citar normativa aplicable relativa a produccion y etiqguetado de productos ecoldgicos, detallando
cuales son los objetivos y principios de la produccién ecolégica.

CE1.7 En un supuesto practico de solicitud de alta como operador ecoldgico, presentado la
documentacion en la entidad de certificacion:

-Cumplimentar documentacion solicitada por la entidad de certificacion, liquidando la tasa
correspondiente para la gestion del alta.

-Presentar documentacion recopilada, presentandola ante la entidad de certificacion ecoldgica.

-Organizar primera visita de inspeccion, recopilando la documentacion susceptible de ser solicitada por
la entidad de certificacion ecologica para obtener el alta como operador/a.

C2: Identificar documentacion y otras cuestiones a preparar en la visita de la entidad de certificacion,
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teniendo en cuenta requisitos que se deben cumplir para la obtencion de la certificacion.

CE2.1 Enumerar vias de comunicacién con la entidad de certificacion, explicando procedimiento para
acordar la inspeccion.

CEZ2.2 Identificar requisitos necesarios en el desarrollo de la actividad para que puedan ser verificados
por la entidad de certificacion, proponiendo posibles soluciones en el caso que no se cumplan.

CEZ2.3 Definir funciones del técnico de inspeccién, resaltando la importancia de comunicar la fecha de
inicio de la certificacion.

C3: Reconocer actividades y requisitos necesarios para mantener la certificacion ecoldgica, teniendo en
cuenta los requisitos de la entidad de certificacion.

CE3.1 Indicar obligaciones y requisitos técnicos y economicos de la entidad de -certificacion,
concretando momento en el que se tienen que cumplir.

CE3.2 Enumerar informacion a incorporar en los registros documentales (cuaderno de explotacion y
registro de trazabilidad), explicando objetivos de esta documentacion.

CE3.3 Especificar no conformidades mas frecuentes en las visitas de inspeccién, proponiendo posibles
soluciones para su subsanacion.

CE3.4 Describir programa de produccion vegetal a inspeccionar por la entidad de certificacion,
indicando datos que debe contener.

CE3.5 Especificar formacion en produccion ecolégica de los trabajadores, teniendo en cuenta las
responsabilidades de cada uno de ellos.

C4: Especificar documentacion para gestionar otras solicitudes de ampliacién o actualizacion de la
certificacion, teniendo en cuenta requisitos exigidos en cada caso.

CE4.1 Indicar documentos necesarios para solicitar certificacion de una nueva categoria, especificando
datos a cumplimentar.

CE4.2 Citar nuevos elementos que se pueden certificar dentro de una misma categoria (parcela,
cultivos, ganado, entre otros), explicando procedimiento para su certificacion.

CEA4.3 Especificar datos que deben aparecer en la etiqueta de un producto ecolégico, explicando las
diferencias que existen entre las distintas categorias de productos ecoldgicos.

CE4.4 Indicar normas excepcionales de produccion que pueden ser aplicables a una finca ecoldgica,
explicando procedimiento de tramitacion adicional.

CE4.5 En un supuesto practico de tramitacion de una solicitud de ampliacion de la certificacion,
presentando la documentacion ante la entidad certificadora:

-Identificar la necesidad de realizar nueva solicitud de ampliacion, tras analizar la situacion productiva
de la finca.
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-Cumplimentar documentacion solicitada por la entidad de certificacidon, liquidando la tasa
correspondiente para la gestion de la ampliacion.

-Presentar documentacion recopilada, presentandola ante la entidad de certificacion ecoldgica.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:
C1 respecto a CE1.7; C4 respecto a CE4.5.
Otras capacidades:

Adaptarse a la organizacion, a sus cambios organizativos y tecnoldgicos; asi como a situaciones o contextos
nuevos.

Interpretar y ejecutar instrucciones de trabajo.

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla y del cumplimiento de los objetivos, siendo riguroso y ordenado
en los registros documentales.

Comunicarse eficazmente con las personas adecuadas en cada momento, respetando los canales
establecidos en la organizacion.

Entender el agroecosistema de forma holistica, tomando en consideracion los diferentes elementos que lo
componen y las relaciones entre éstos y con el exterior.

Cumplir las medidas que favorezcan el principio de igualdad de trato y de oportunidades entre hombres y
mujeres.

Contenidos:

1. Documentos de solicitud de alta como operador/a ecolégico/a

Requisitos para la certificacion de produccién ecolégica de una finca. Documentacion referida a las
caracteristicas de la finca y de la produccion. Planos de la finca, referencias de SIGPAC, solicitud de
certificacion, pago de tasas. Aplicaciones informéticas a utilizar. Documentacion en caso de deficiencias.

2. Planificacion de la primera visita de inspeccion a la finca agricola

Documentacién a mostrar en la visita. Parcelas/industria sujeta a inspeccion conforme indicaciones de la
entidad (producto en campo/almacén). Alta como operador/a ecoldgico/a.

3. Requisitos de mantenimiento de certificacion de la produccién agricola

Documentacién sobre la produccion certificada que necesite ser verificada. Manual de certificacion.
Cuaderno de explotaciébn. Documentacion sobre trazabilidad de los productos. Normativa actualizada
aplicable en materia de produccién ecolégica. Comunicacion con la entidad de certificacion. Facturas de la
certificadora.

4. Registro documental de nuevas actividades o nuevo alcance de la certificacion
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Documentacién a presentar ante la entidad certificadora. Comunicacion cultivo anual. Etiquetas y publicidad
conforme a normativa. Normativa sobre semillas ecolégicas y autorizacién de uso. Normativa en conversion
ecoldégica. Normativa en ingredientes agrarios no ecoldgicos y aditivos autorizados. Normas de bienestar
animal en produccion ecoldgica.

Parametros de contexto de la formacion:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal y proteccién medioambiental.
Se considerara con caracter orientativo como espacios de uso:

- Taller de 5 m2 por alumno o alumna.

- Instalacién de 2 m2 por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con la certificacion de la produccién ecolégica
y gestion de la documentacién asociada, que se acreditara mediante una de las dos formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacién Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 3 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
modulo formativo.

2. Competencia pedagogica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

ANEXO IV

Cualificacion profesional: Tasacion de alhajas y gemas
Familia Profesional: Artes y Artesanias
Nivel: 3
Cdédigo: ART807_3

Competencia general

Recepcionar, custodiar si fuera necesario, analizar e investigar la naturaleza, caracteristicas y datacion de
alhajas y gemas, dando servicio a clientes que lo solicitan, realizando sobre ellas una tasacion basada en
un proceso sistematico de andlisis y valoracion mediante diferentes procedimientos que garantice la
seguridad en las decisiones tomadas sobre el valor de las mismas.
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Unidades de competencia

UC2701_3: Gestionar la atencion al cliente que solicita tasacion de alhajas y/o gemas
UC2702_3: Aplicar técnicas instrumentales de andlisis de alhajas y gemas
UC2703_3: Emitir valoraciones sobre alhajas y gemas

UC2704_3: Generar informes de tasacion de alhajas y gemas

Entorno Profesional

Ambito Profesional

Desarrolla su actividad profesional en el area de la tasacién de alhajas y gemas, dedicado a las artes y
artesania, area profesional de joyeria y orfebreria, a través de la valoracion de alhajas y gemas con la
consiguiente emision de informes de tasacion sobre ellas, en entidades de naturaleza privada o publica,
empresas de cualquier tamafo, tanto por cuenta propia como ajena, con independencia de su forma juridica.

En el desarrollo de la actividad profesional se aplican los principios de accesibilidad universal de acuerdo
con la normativa aplicable.

Sectores Productivos

Se ubica en el sector productivo de la joyeria y gemologia, en el subsector de la tasacion.
Ocupaciones y puestos de trabajo relevantes

Los términos de la siguiente relacién de ocupaciones y puestos de trabajo se utilizan con caracter genérico
y omnicomprensivo de mujeres y hombres.

Tasadores de joyas
Tasadores de piedras preciosas

Peritos judiciales de joyas

Formacion Asociada (600 horas)

Modulos Formativos

MF2701_3: Atencion a clientes que solicitan tasaciéon de alhajas y/o gemas (60 horas)
MF2702_3: Técnicas instrumentales de analisis de alhajas y gemas (270 horas)
MF2703_3: Valoraciones sobre alhajas y gemas (210 horas)

MF2704_3: Informes de tasacion de alhajas y gemas (60 horas)
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UNIDAD DE COMPETENCIA 1: GESTIONAR LA ATENCION AL CLIENTE QUE SOLICITA TASACION
DE ALHAJAS Y/O GEMAS

Nivel: 3
Cddigo: UC2701_3

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Recibir al cliente con amabilidad, dandole seguridad, explicAndole de manera clara los procesos de
tasacion para informarle de las operaciones a realizar, aclarar cualquier posible duda y establecer relacién
entre ambas partes.

CRL1.1 El saludo al cliente se materializa, generando un entorno de confianza y comenzando una
relacion profesional entre ambas partes.

CRL1.2 La seguridad al cliente se aporta, explicando con claridad en qué consiste el proceso de tasaciéon
y respondiendo con solvencia y conviccién cualquier duda que pueda tener.

CR1.3 La confianza del cliente se promueve, mostrando puntualidad y cortesia en la cita, conocimiento
sobre los procesos de la tasacion, y los procesos y codigos éticos que los guian, asi como garantizando
la integridad, salvaguarda y custodia de las piezas durante todo el proceso.

CR1.4 Elaborar la ficha de cliente, anonimizando sus datos mediante c6digos, asociandola a la nota de
encargo que se genere.

RP2: Determinar las condiciones de la tasacion de manera conjunta con el cliente para concretar el rango
de mercado en el que encuadrarla, asi como para precisar el presupuesto inicial.

CR2.1 El establecimiento del rango de la tasaciéon se determina, preguntando al cliente para qué la
necesita y cuales pueden ser sus intereses inmediatos y en un futuro préximos para con las alhajas y/o
gemas a tasar mostrando cudles son los principales rangos del mercado y haciendo que entienda la
existencia de éstos.

CR2.2 El presupuesto inicial se calcula, evaluando la cantidad de piezas incluidas en el lote y la
dificultad estimada del estudio de cada una de ellas.

CR2.3 La justificacién del presupuesto se expone al cliente, mostrando los elementos que son
necesarios evaluar para determinar el valor de las piezas, indicando la posibilidad de necesitar informes
adicionales con su correspondiente coste, garantizando que entiende todos y cada uno de los términos
incluidos en el presupuesto, e incluyendo de manera expresa que el cobro de los trabajos del tasador
se realizara de manera anticipada a la presentacion de los resultados del informe.

CR2.4 Los medios y formas de pago se acuerdan a través de transferencia bancaria, tarjeta bancaria,
pago en efectivo o cualquier otro método que permita dar facilidades al cliente.

RP3: Recepcionar las alhajas y/o gemas objeto de tasacion, custodiandolas y cuidandolas y generando la
nota de encargo correspondiente para proceder a su valoracion.
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CR3.1 Las condiciones del depdésito de las alhajas y/o gemas se detallan por escrito, informando al
cliente de sus derechos y obligaciones, haciendo constar con exactitud los términos de la relacién
comercial existente entre ambas partes.

CR3.2 La recepcion de las gemas se acomete pesando y midiendo cada una de ellas, anotando
descripciones como color, talla y cualquier otra caracteristica relevante de identificacién, asi como
mediante la toma de imagenes de las piezas depositadas, incidiendo en el detalle de posibles dafios o
deterioros que pudieran presentar, dejando constancia escrita de los mismos en el documento que
firmara el cliente.

CR3.3 El recibo y comprobante de la mercancia depositada se entrega al cliente a modo de prueba y
como documentacion fehaciente de cada alhaja y/o gema, en soporte fisico o digital sin especificar en
este momento la naturaleza de los materiales con los que estan conformadas ni la naturaleza de las
mismas.

CR3.4 Las condiciones de custodia se detallan de manera explicita, justificando las que pudieran
suponer un coste adicional para el cliente y afiadiendo este dato a la documentacion que se entrega al
cliente en un anexo.

CR3.5 Los plazos de entrega y recogida se acuerdan, evaluando la carga de trabajo que representan
las piezas y preguntando al cliente por sus necesidades de disponibilidad de las mismas.

CR3.6 Posible documentacién de la alhaja o gema como certificados de autenticidad, de series
limitadas, facturas de compra, certificados de laboratorios acreditados, entre otros, asi como otros
requisitos del cliente como posibles preferencias en el caso de tener que realizar lotes o
consideraciones que puedan ser Utiles para el proceso de tasacion se recaban a través del cliente
ampliando la informacion sobre el trabajo de tasacién a acometer.

CR3.7 La nota de encargo se genera, con el detalle del presupuesto elaborado, de las condiciones de
la tasacion incluidas (contemplando la responsabilidad asumida frente a rotura o deterioro de las
piezas), un cédigo o referencia que identifiqgue esta nota de encargo y mediante el cual pueda luego
estar vinculado al informe resultante, dandosela a firmar al cliente.

CR3.8 Los datos personales del cliente se manejan mediante cédigo, garantizando la privacidad de la
informacion y contribuyendo a una mayor proteccion de los datos.

RP4: Explicar el informe resultante de la tasacién con empatia, precision y claridad para ilustrar al cliente
sobre el documento que recibe.

CRA4.1 Las particularidades de la tasacion realizada se especifican, introduciendo al cliente en los
conceptos implicados para entender la documentacion de la que se le va a hacer entrega.

CR4.2 El informe de tasacion se muestra, identificando todas sus partes, explicando cada una de ellas
y aclarando cualquier posible duda que pudiese surgir, leyendo todo el informe junto con el cliente si
fuese necesario y comprobando la comprensién del cliente de las caracteristicas de sus alhajas y/o
gemas y el valor de las mismas.

CR4.3 Los lotes de reparto, si los hubiera, se justifican aludiendo a los criterios en base a los cuales se
han acometido y dejando constancia de las diferencias significativas de valor que pudieran existir entre
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unos y otros.

CR4.4 La actitud del cliente se modula, orientdndola progresivamente en el sentido de la informacion
que se le va a aportar, intentando prevenir posibles alteraciones emocionales que lastren la relacion
profesional y comercial.

CR4.5 El cobro de los servicios prestados se efectla, utilizando los métodos de pago acordados de
manera anticipada a la presentacion del informe de tasacion.

CR4.6 Las aclaraciones relativas a las diferencias entre un informe de tasaciéon y un certificado de
calidad de una posible gema se manifiestan al cliente contribuyendo a evitar usos indebidos de estos
informes.

CR4.7 Los procesos y codigos éticos que se siguen se explicitan, previniendo posibles situaciones y/o
peticiones inadmisibles por parte del cliente y notificando lo que se puede y no se puede hacer.

CR4.8 La informacion complementaria que el cliente demanda se ofrece, incidiendo en el rango de
mercado para el que se haya elaborado el informe, explicitando las ventajas y desventajas que pueda
suponer cada opcién y ampliando la vision del cliente sobre otras opciones diferentes a las que tuviera
previstas, atendiendo al mayor beneficio para él.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Despacho para recibir clientes. Recursos para los desplazamientos a domicilio, banco u otra ubicacion del
cliente. Material de oficina. Balanza de precision. Balanza portatil y manejable. Galgas y micrémetro tipo
Leveridge. Ordenador e impresora. Albaran impreso de justificacién de entrega. Sello del tasador con firma
acreditativa. Lupa 10x y pinzas. Cajas fuertes. Seguro de contenido y continente. Plantillas preelaboradas
de condiciones, garantias, contratos y justificantes de depdsito. Escaner y fotocopiadora.

Productos y resultados:

Recepcion del cliente. Concrecién de las condiciones de tasacion. Alhajas y/o gemas objeto de tasacion,
recepcionadas y custodiadas. Descripcion del informe de tasacion resultante. Ofrecimiento al cliente de
informacion detallada sobre diferentes opciones de actuacién de las que dispone para con sus piezas y la
documentacion aportada.

Informacién utilizada o generada:

Informe de tasacion resultante. Bibliografia especifica sobre gemologia y tasacion. Legislacion estatal y
autonémica vigente sobre el comercio de joyas. Documento acreditativo de recogida del material. DNI del
solicitante y en su defecto autorizacion del mismo. Prevencion de riesgos laborales. Normativa
medioambiental. Albaran impreso de justificacion de entrega. Ficha de cliente. Nota de encargo. Normativa
especifica sobre Prevencion y Fraude Fiscal.

UNIDAD DE COMPETENCIA 2: APLICAR TECNICAS INSTRUMENTALES DE ANALISIS DE ALHAJAS
Y GEMAS
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Nivel: 3
Cdédigo: UC2702_3

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Aplicar tipos y técnicas de iluminacién sobre las alhajas y/o gemas a estudiar, manejando pequefios
aparatos opticos con agudeza, valorando la respuesta y los efectos que desencadenan sobre ellas para
apreciar las caracteristicas de las alhajas y gemas y decidir las acciones a seguir en su andlisis.

CR1.1 La limpieza de las alhajas y gemas, en caso necesario, se ejecuta con eficacia, previa decision
de los utensilios e instrumentos necesarios en cada caso.

CRL1.2 Los detalles de la alhaja se observan a través de una lupa 10x, reconociendo y anotando cada
detalle visual y decidiendo los pasos a seguir sobre su andlisis.

CRL1.3 Las iluminaciones se escogen, reconociendo el tipo de gemas que forman las alhajas.

RP2: Generar fotografias, utilizando las distintas cAmaras e iluminaciones que procedan en cada caso, para
ilustrar y estudiar posteriormente las alhajas y/o gemas.

CR2.1 La zona de fotografia se prepara, acondicionando el espacio y disponiendo una regla para
comparar.

CR2.2 Las mordazas se disponen, sujetando las alhajas.

CR2.3 Los diferentes equipos de fotografia se eligen, coincidiendo con la tipologia de las alhajas y/o
gemas.

CR2.4 La iluminacién se dispone, atendiendo a la alhaja y/o gema o al detalle a fotografiar.

CR2.5 EI Macro y la lupa 10x se combinan, fotografiando los detalles de la alhaja y/o gema que se
pretende ilustrar.

RP3: Efectuar procesos de pesado y medicion de alhajas y gemas, manejando herramientas y pequefios
utensilios de gemologia/tasacién y operando con los valores obtenidos para determinar la naturaleza de los
componentes de la pieza.

CR3.1 Las alhajas y/o gemas se pesan una a una con precision, anotando su peso en gramos y en
quilates (ct) respectivamente.

CR3.2 Las gemas que contiene una alhaja se miden de una en una, tras haberlas contado, anotando
cada medida en milimetros (mm) y calculando los pesos por separado.

CR3.3 Las alhajas complejas se dibujan a modo de esquema, anotando cada una de las medidas con
detalle.

CR3.4 Los datos obtenidos se anotan, concluyendo el examen observado por lupa 10x y afadiendo
detalles omitidos anteriormente.
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CR3.5 La muestra se identifica pesandola en quilates: ct (un quilate equivale a 0,20 gramos) utilizando
balanza especifica y calibrada, expresandolo con dos decimales después de la coma y en el caso del
diamante, ajustando al siguiente decimal superior cuando los dos primeros lleguen a 85, anotando en
cualquier caso el resultado en su ficha de trabajo.

CR3.6 La muestra se identifica tomando sus medidas de largo por ancho por profundo (L x A x P)
utilizando los calibres Leveridge o similar y anotando sus resultados en su ficha de trabajo.

CR3.7 Las gemas de talla brillante o redondas se identifican tomando ocho medidas de diametro
anotando primero la medida menor menos la mayor por la profundidad (Dm ¢, DM x P).

RP4: Determinar la composicién de los metales, aplicando procedimientos quimicos para determinar su
naturaleza.

CR4.1 La "piedra de toque", se utiliza frotando ligeramente y con seguridad el metal de la alhaja en
dicha piedra, previa determinacién y preparacién de la zona de aplicacién, produciendo una huella que
permita realizar el ensayo.

CR4.2 Los &cidos implicados en esta tarea se manejan con precaucion y responsabilidad sobre la
marca generada por la alhaja en la piedra de toque con la maxima seguridad en su uso.

CR4.3 Los resultados de la aplicacion de la "piedra de toque" se verifican con metales de muestra,
comparando la naturaleza de las marcas producidas.

CR4.4 La balanza de densidad se utiliza sobre la alhaja en examen como analisis avanzado de los
metales, siguiendo en su uso las especificaciones técnicas del fabricante.

CR4.5 El iman de alta potencia o de neodimio se pasa por las piezas, reconociendo los metales que
no son nobles y descartando lo que no proceda analizar.

RP5: Realizar una marcha analitica de gemas utilizando aparatos gemologicos y detallando el proceso en
el cuaderno de campo para llegar a conocer la naturaleza y los detalles de las mismas

CRS5.1 Las piedras preciosas y gemas se observan con lupa 10x, determinando la calidad de aquellas
que se puedan ver y decidiendo la posible necesidad de analisis especializados en laboratorios
externos para su examen, previa autorizacion por parte del cliente, solicitando otros ensayos mas
especificos como la Fluorescencia de Rayos X, la Espectroscopia Infrarroja (FTIR), Raman o andlisis
radiografico de Rayos X.

CR5.2 Las gemas se someten al polariscopio/dicroscopio determinando si son monorrefringentes o
birrefringentes, girando la placa para muestras 360° y observando la reaccion de las piedras mientras
se mira a través del analizador.

CR5.3 Las gemas se someten al refractdmetro observando su indice de refraccion, que determina la
naturaleza optica de la gema, asi como su birrefringencia, precisdndose el tipo de gema que se esta
analizando.

CR5.4 Las gemas se someten al espectroscopio con su escala de longitud onda visible de 400 ¢, 750
nanémetros (nm) generando el espectro de absorcidn caracteristico del tipo de gema analizada y por
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lo tanto su identificacion.

CR5.5 Las gemas se someten a la microscopia estereoscépica determinando el tipo de gema, origen,
tratamientos, imitaciones y naturaleza, previo andlisis de sus caracteristicas internas visualizadas.

CR5.6 La comprobacion del color se efectua, en el caso del diamante, comparando con piedras patrén
de color para diamantes que va desde la letra D a la letra Z (sin contar la LL ni la N) y con pantones de
color para los tipos de gemas de color, o utlizando programas informaticos de
comparacion/identificacion de color, utilizando iluminacién estandarizada D65.

CR5.7 La comprobacion de la talla en las gemas, tanto para el diamante como para piedra de color, se
efectlia con lupa de 10X o con la tecnologia adaptada a dicho analisis como el Sarin DiaMension o
similar clasificando los resultados como Excelente, Muy buena, Buena y Pobre.

CR5.8 Las piedras preciosas y gemas de origen organico que requieran de analisis especializados se
derivan a laboratorios externos especializados para su examen, solicitando otros ensayos mas
especificos como la Fluorescencia de Rayos X, la Espectroscopia Infrarroja (FTIR), Raman o andlisis
radiografico de Rayos X.

RP6: Mantener en estado de uso los utensilios y el instrumental de alta tecnologia de gemologia/tasacion,
utilizando métodos de calibracion y la limpieza adecuada para garantizar su funcionamiento.

CR6.1 Los instrumentos Opticos se limpian, utilizando sopladores de aire, evitando aspirar y utilizar
gamuzas de limpieza.

CR6.2 Los instrumentos refractométricos se limpian, utilizando un pafio humedo evitando limpiadores
agresivos y secando posteriormente el aparato tras la limpieza .

CR6.3 Los instrumentos refractométricos se limpian, utilizando compuestos organicos alifaticos.
CR6.4 Los instrumentos que utilizan técnicas espectrométricas o técnicas atdmicas se calibran, previa

limpieza, colaborando con las empresas distribuidoras y/o en su caso, cumpliendo con las inspecciones
administrativas.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Agua, jabon desengrasante y cepillo. Maquina de ultrasonidos. Lupa 10x triplete y/o lupa binocular. Guantes
de algoddn y gamuza. Campana para fotografiar. Pequefios elementos: telas, cartulinas, plastilina, celofan,
tijeras, base con espejo giratorio. Filtros fotogréficos. Camara fotogréfica y su tripode, teléfono movil con un
tripode para movil. Quilatero y balanza tipo romana. Pesas de calibracion. Lupa milimétrica. Calibre
Leveridge, Presidium o similar. Galga de diamantes. Papel y lapices de colores. Piedra de toque natural.
Acidos: "agua" de toque. Botellas para colocar el acido/"agua” de toque. Estrella de toque o muestras de
metales. Iman de alta potencia de neodimio. Guantes de nitrilo. Mascarilla. Piedras Patron de gradacion de
color de diamantes. Piedras Patrén fluorescencia y Pantones de piedra de color. Polariscopio,
polarimetro/dicroscopio. Refractdmetro con su liquido de contacto. Espectrometro de prisma o rejilla.
Lampara de LUVL y LUVC. Filtro Chelsea, jade, tanzanita y otros. Lampara de iluminacion de luz dia 6000°
K (D65) y lampara célida incandescente. Lupa Binocular con polariscopio accesorio. Téster de diamante y
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Conductimetro. Pinzas de diversos tamafios. Cartulina para observacién de diamantes. Soplador de aire.
Calibres de vidrio para refractometro. Patrones densiométricos. Pesas de calibracion. Alcohol etilico. Alpha
Diamond Analyser. D-Screen. J-Screen. Balanza de Precisién. Microscopio con sistema de absorcion.
Graticulas de medida para microscopio. Tablas de tallas con medidas y pesos.

Productos y resultados:
Aplicacion de tipos y técnicas de iluminacion sobre las piezas a estudiar. Fotografias de piezas. Medida y

pesada de piezas. Determinacion de la composicion de los metales de las piezas. Realizacion de marcha
analitica sobre las alhajas y gemas. Mantenimiento de los utensilios en estado de uso.

Informacion utilizada o generada:
Bibliografia especifica sobre gemologia y tasacion. Legislacion estatal y autonémica vigentes sobre el
comercio de joyas. Descripcion de técnicas aplicadas y utensilios utilizados para el analisis de piezas.

Normativa aplicable en materia de metrologia. Prevencién de riesgos laborales. Normativa medioambiental.
Cuaderno de campo.

UNIDAD DE COMPETENCIA 3: EMITIR VALORACIONES SOBRE ALHAJAS Y GEMAS
Nivel: 3
Cédigo: UC2703_3

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Identificar fuentes y documentacion bibliografica, seleccionando las mismas como aval para respaldar
las conclusiones sobre la valoracion econémica de las piezas.

CRL1.1 La bibliografia se consulta, manejando bases de datos a partir de los indicios proporcionados
por las caracteristicas de las piezas analizadas.

CR1.2 Las fuentes identificativas vinculadas a las piezas analizadas se recopilan, garantizando la
valoracion econémica emitida.

CR1.3 Los documentos de referencia vinculados a la contextualizacion de las piezas estudiadas se
analizan, garantizando la veracidad y el valor asighado a las mismas.

CR1.4 la bibliografia que aporta evidencias que justifiquen el valor atribuido a la pieza se anota en el
cuaderno de campo, incorporandose posteriormente al informe final.

RP2: Analizar detalles de la pieza con exhaustividad y minuciosidad, contrastandolos con la revision
bibliografica para poder contextualizarla.

CR2.1 Los contrastes de la pieza se confrontan con los aparecidos en los manuales especializados,
identificando posibles artifices y orfebres vinculados a la misma.

CR2.2 Los punzones se observan, comparandolos con los emitidos por los organismos oficiales y
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verificando la pureza de estos.
CR2.3 Las marcas se buscan en la pieza, identificando posibles fabricantes vinculados a ella.

RP3: Analizar el estilo y las técnicas de fabricacion del tipo de pieza, considerando su posible aplicacion
sobre el cuerpo, indumentaria, complementos y otros para establecer su datacion y uso.

CR3.1 El tipo de pieza se analiza, comparandola con obras pictéricas y fotografias de la posible época
asignada.

CR3.2 El uso y aplicacién de la pieza sobre el cuerpo se analiza, determinando el estilo apoyandose
en fuentes documentales de arte y orfebreria.

CR3.3 Las técnicas de fabricacién de la pieza objeto de estudio se determinan, identificando su posible
periodo de ejecucion, asi como analizando las trazas y marcas que las herramientas de cada época
dejan en la pieza que se estudia.

CR3.4 La pieza se encuadra en un periodo histérico, considerando los andlisis documentales
acometidos aportando una datacién veraz y contrastada.

RP4: Tasar la pieza econdmicamente, basandose en las evidencias y deducciones conseguidas para darle
un valor real de mercado.

CRA4.1 El valor econémico se obtiene, sumando los parametros que se detallan en la tasacion.

CR4.2 El rango de mercado se determina, considerando el tipo de tasacion solicitada inicialmente por
el cliente.

CR4.3 El valor econdmico de las gemas se obtiene, consultando las listas de precios publicadas en el
sector sobre diamantes y gemas de color y verificando los precios de remates de subastas, si procede
0 a través de mayoristas con referencias en el sector.

CR4.4 El valor econédmico de los metales se obtiene, consultando la cotizacion diaria de los metales
preciosos, tomando la fecha del dia que se realiza la tasacion.

CRA4.5 El precio de cada uno de los lotes se aporta, recopilando los datos correspondientes.

CRA4.6 El reparto de las piezas en lotes, si fuese pedido por el cliente, se efectia atendiendo a criterios
economicos y de valor, salvo indicaciones contrarias, y se sitia como documento anexo al final del
informe, indicando las piezas que corresponden a cada lote, el valor individual de cada una de ellas y
el valor total del lote.

CR4.7 Las evidencias obtenidas durante el proceso de andlisis, orientadas a dar valor a la pieza se
recogen en el cuaderno de campo/ficha de trabajo para dejar constancia de ello de forma detallada en
el informe de tasacion.

CR4.8 El valor final de la tasacion se determina, considerando las valoraciones parciales emitidas,
previamente justificadas.
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Contexto profesional:

Medios de produccion:

Bibliografia especializada sobre Historia de la Joyeria e Historia del arte e indumentaria. Bases de datos de
museos e instituciones culturales. Fuentes y documentacion histérica. Relacion de listas de organismos
oficiales para punzones del metal. Manual TARDY de contrastes. Precios metales SEMPSA o KITCO o

cotizacion diaria del metal. Tablas de precios establecidos en piedras de color y diamante. Catalogos de
subastas. Sello nominal.

Productos y resultados:

Identificacién de fuentes y documentacion bibliogréfica. Andlisis de detalles de la pieza. Andlisis del estilo y
las técnicas de fabricacion del tipo de pieza. Tasacién econémica de la pieza analizada.

Informacidn utilizada o generada:
Manuales, libros y fuentes documentales manejadas sobre Historia de la joyeria e Historia del arte e

indumentaria. Informacion de contrastes y punzones. Documentacion histérico-artistica sobre la pieza o
piezas. Valor econdmico de la pieza. Prevencion de riesgos laborales. Normativa medioambiental.

UNIDAD DE COMPETENCIA 4;: GENERAR INFORMES DE TASACION DE ALHAJAS Y GEMAS
Nivel: 3
Cdédigo: UC2704_3

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Dotar de veracidad y transparencia al informe de tasacion, aportando datos e informacién para que
ambas partes queden ligadas y obtengan seguridad y proteccién legal.

CR1.1 Los datos personales y fiscales de ambas partes se detallan con veracidad, consultando
amablemente el dato al cliente.

CR1.2 El informe de tasacion se firma, visando cada hoja y al final junto al nombre del tasador o
tasadores que han elaborado el trabajo.

CR1.3 El lugar y la fecha se indica, reflejando con concrecion y veracidad esta informacion.

CR1.4 La cualificacion del tasador responsable del informe se explicita con veracidad, coincidiendo con
la identidad de quien o quienes firman el informe y aportando sus titulaciones como aval del trabajo de
tasacion.

CR1.5 La transparencia ante casos de duda de la ponderacién de los valores inmateriales de la joya,
tales como el valor artistico o historico se evidencia en el informe de tasacion, proponiendo la consulta
a otros expertos, acometiendo acciones interdisciplinares.
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RP2: Reproducir las condiciones inicialmente pactadas con el cliente, aludiendo a ellas de manera explicita,
para garantizar que el informe se basa en la demanda inicial que éste hizo.

CR2.1 Las notas de encargo se mencionan, nombrando cada lote de piezas con un namero.

CR2.2 Las condiciones generales de la tasacion se reproducen por escrito, copiando las condiciones
previas de tasacion pactadas con el cliente en la primera toma de contacto.

CR2.3 Las fotografias de cada una de las piezas se adjuntan, asociandolas a la descripciéon de cada
uno de los lotes y afiadiendo fotos de algun detalle significativo, si es necesario.

CR2.4 la identificacibn mediante un cédigo o referencia se asigna al informe vinculandolo al
presupuesto aceptado que dio lugar al mismo.

RP3: Describir el proceso, progreso y resultados de la tasacion, detallando la valoracién realizada, aportando
todos los datos del estudio para darle soporte justificado al informe de tasacion.

CR3.1 El proceso de la tasacion se detalla, recopilando todas las acciones acometidas, incluyendo los
datos recogidos, las fuentes y bibliografias consultadas.

CR3.2 El progreso de la tasacion se redacta, denominando cada lote de piezas con su numero, su
descripcion y el resumen de la valoracion emitida.

CR3.3 Los utensilios y aparatos gemoldgicos utilizados se detallan, nombrandolos y describiendo sus
caracteristicas técnicas, si procede.

CR3.4 Las fuentes documentales se recopilan, justificando las conclusiones tomadas a partir de su
manejo.

CR3.5 Los certificados de laboratorio adicionales, si los hubiera, se adjuntan mencionandolo en cada
uno de los lotes donde sea necesaria esta aportacion extraordinaria.

RP4: Dotar el informe de estética visual, personalizandolo para conseguir un formato atractivo y de facil
comprension al cliente.

CR4.1 La portada del informe se configura, generando una imagen personalizada, incluyendo los datos
y logos de quienes intervienen en el trabajo.

CRA4.2 El formato del informe resultante se genera, dotando al trabajo de un aspecto estético, ordenado
y de clara presentacion.

CR4.3 El producto final resultante se convierte produciendo un informe digital y/o en papel para aportar
al cliente.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Material de oficina. Ordenador con programas informéticos especificos. Calculadora. Sello nominal.
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Impresora. Fotocopiadora. Scanner

Productos y resultados:
Los datos personales y fiscales de ambas partes. Reproduccion de las condiciones inicialmente pactadas

con el cliente. Descripcién del proceso, progreso y resultado de la tasacion. Valoraciones correspondientes
(parciales y total). Dotacidén de estética visual al informe resultante.

Informacién utilizada o generada:

Los datos personales y fiscales de ambas partes. El informe de tasacion. El dato de lugar y la fecha de la
tasacién. La cualificacién/titulacion del tasador o tasadores responsables del informe. Las notas de encargo.
Las condiciones generales de la tasacién. Las fotografias de cada una de las piezas. Descripcion del proceso
de la tasacion. El dato de los utensilios y aparatos gemolégicos utilizados. Las fuentes documentales
utilizadas. Los certificados de laboratorios adicionales, si los hubiera. El tipo de tasacién acometida

previamente pactada con el cliente. El precio de cada uno de los lotes. El importe total de la tasacion.
Prevencién de riesgos laborales. Normativa medioambiental.

MODULO FORMATIVO 1: ATENCION A CLIENTES QUE SOLICITAN TASACION DE ALHAJAS Y/O
GEMAS

Nivel: 3
Cédigo: MF2701_3
Asociado a la UC: Gestionar la atencidn al cliente que solicita tasacion de alhajas y/o gemas

Duracién: 60 horas

Capacidades v criterios de evaluacion:

C1: Desarrollar técnicas comunicativas orientadas a posibles clientes incorporando explicaciones sobre
procesos de tasacion de alhajas y/o gemas.

CEL.1 Elaborar una posible ficha de cliente utilizando procedimientos de codificacion para salvaguardar
la identidad del mismo.

CEL1.2 Acometer explicaciones centradas en procesos de tasacion con un enfoque orientado a posibles
clientes.

CEL1.3 Responder a posibles preguntas sobre procesos de tasacion orientando las aclaraciones a
facilitar la comprension de terceros.

CEL1.4 En un supuesto practico de recepciéon de un cliente que solicita la tasacion de piezas, en un
entorno fisico ajeno al cliente del tipo de un despacho de tasacién o joyeria:

- Promover confianza en el cliente mediante una recepcién puntual respecto a la hora de citacion y
mediante un trato de cortesia.
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- Generar confianza en el cliente, aportando explicaciones comprensibles sobre los procesos de
tasacion.

- Despertar confianza en el cliente, poniendo de manifiesto los principios éticos que sustentaran las
acciones profesionales a acometer.

- Generar seguridad en el cliente, evidenciando en la manera de proceder con las piezas la salvaguardia
y custodia de las mismas.

- Recabar del cliente, posible documentacion de la alhaja o gema (certificados de autenticidad, series
limitadas, facturas de compra, certificados de laboratorios acreditados, documentos historicos, entre
otros) a modo de documento que pueda apoyar la tasacién a realizar.

CEL.5 Describir una posible ficha de cliente, considerando anonimizar sus datos mediante cddigos, y
asociandola a una nota de encargo dada.

C2: Desarrollar criterios para establecer condiciones de tasaciones de alhajas y/o gemas, basandose en
diferentes rangos de mercado.

CE2.1 En un supuesto practico de recepcion de un cliente que solicita una tasacién de una alhaja:

- Preguntar al cliente el objetivo de la tasacion que solicita, tanto a corto como a largo plazo, generando
mediante esta informacién un contexto para la tasacion.

- Establecer un rango de tasacion para las piezas a tasar, mostrando cudles son los rangos del
mercado.

- Explicar al cliente el concepto de rango de tasacion y las posibilidades existentes al respecto,
garantizando que comprende las explicaciones.

CE2.2 Generar presupuestos de tasacion a partir de posibles lotes de alhajas y/o gemas atendiendo a
la cantidad de piezas y estimacion de la dificultad del estudio de las mismas.

CE2.3 En un supuesto caso de emision de un presupuesto de tasacion, aplicado a un lote de alhajas
de un cliente:

- Explicar al cliente el presupuesto, basandose en la justificacion de los elementos que son necesarios
evaluar para determinar el valor de las piezas.

- Justificar al cliente la necesidad, en su caso, de solicitar informes adicionales especializados, con su
correspondiente coste, argumentando las razones para ello.

- Informar al cliente sobre la necesidad de cobrar por adelantado los trabajos del tasador, respecto a la
emision del informe de tasacion, demostrando empatia y amabilidad al aportar la informacion.

CE2.4 Detallar los procedimientos posibles a seguir para el cobro al cliente de la tasacion, brindandole
posibilidades diferentes que faciliten la accion.

C3: Desarrollar técnicas de recepcién y custodia de posibles alhajas y gemas de valor, con garantias de
seguridad.
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CE3.1 Generar escritos que detallen condiciones de depédsito de alhajas y/o gemas dadas
pertenecientes a posibles clientes, a modo de "nota de encargo" incluyendo derechos y obligaciones
de los mismos y haciendo constar con exactitud los términos de la posible relacion comercial a
establecer entre las partes.

CE3.2 En un supuesto practico de recepcién de alhajas y/o gemas por parte de un cliente que solicita
tasacién, en un espacio ajeno al cliente como una posible joyeria o despacho de tasacion:

- Recepcionar las piezas, contando la cantidad de ellas que son aportadas.

- Recepcionar las piezas, anotando descripciones someras de cada una (tipo y peso de la alhaja, color
del metal, color de las gemas que la componen, talla y forma o cualquier otra

caracteristica que pueda resultar relevante pero no comprometedora).

- Tomar imagenes de las piezas depositadas mediante fotografias, incidiendo en el detalle de posibles
dafios o deterioros que pudieran presenten las piezas durante la entrega y dejando constancia escrita
de estos detalles en el documento de recepcién firmado por el cliente.

CE3.3 Describir el recibo y comprobante a entregar a un cliente como prueba de posible mercancia
recibida para ser tasada, garantizando no especificar en este momento la naturaleza de los materiales
con los que estan conformadas ni la naturaleza de las piezas.

CE3.4 En un supuesto practico de recepcidn de gemas de un cliente que solicita tasacion, en un espacio
ajeno al cliente como una posible joyeria o despacho de tasacion:

- Recepcionar las gemas pesando cada una de ellas en quilates (ct).
- Recepcionar las gemas midiendo cada una de ellas en milimetros (mm).

- Recepcionar las gemas, anotando de cada una de ellas descripciones referidas a color, talla y
cualquier otra caracteristica relevante en relacién a su identificacion.

CE3.5 Generar explicaciones por escrito que detallen posibles condiciones de custodia de alhajas y/o
joyas entregadas por un cliente para tasacién, de manera rigurosa y explicita.

CE3.6 Establecer relaciones posibles entre plazos de entrega de trabajos de tasacion de alhajas y/o
gemas, considerando volumen de piezas y complejidad de las valoraciones.

CES3.7 En un supuesto practico de recepcion de alhajas y/o gemas de un cliente que solicita tasacion,
en un espacio ajeno al cliente como una posible joyeria o despacho de tasacion:

- Recabar posible documentacion de la alhaja 0 gema como certificados de autenticidad, de series
limitadas, facturas de compra, certificados de laboratorios acreditados, entre otros, asi como otros
requisitos del cliente como posibles preferencias en el caso de tener que realizar lotes o
consideraciones que puedan ser (tiles para el proceso de tasacion.

- Generar la nota de encargo con el detalle del presupuesto elaborado, de las condiciones de la tasacion
incluidas (contemplando la responsabilidad asumida frente a rotura o deterioro de las piezas), un cédigo
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o referencia que identifigue esta nota de encargo y mediante el cual pueda luego estar vinculado al
informe resultante, dandosela a firmar al cliente.

- Manejar los datos del cliente mediante cddigos, garantizando la privacidad de la informacion y
contribuyendo a una mayor proteccion de los datos.

C4: Desarrollar técnicas de exposicion de informes de tasacion de alhajas y/o gemas a posibles clientes,
con empatia, precisiéon y claridad argumental.

CE4.1 Generar explicaciones de facil comprension para posibles clientes, manejando conceptos de
tasacion que pudieran aparecer en informes emitidos a posibles clientes.

CE4.2 En un supuesto practico de entrega de un informe de tasacion de alhajas y/o gemas a un cliente,
en relacion con una mercancia de varios lotes:

- Modular la actitud del cliente, orientandolo progresivamente en el sentido de la informacion que va a
recibir, intentando prevenir posibles alteraciones que lastren la relacién profesional y comercial.

- Mostrar el informe al cliente, identificando las diferentes partes que lo componen.

- Explicar detalladamente cada una de sus partes, garantizando la comprension de las mismas por
parte del cliente.

- Comprobar la comprension, por parte del cliente, de las caracteristicas de sus piezas y del valor
atribuido a las mismas, evidenciando empatia en las explicaciones que afectan al cliente.

CE4.3 Generar argumentos justificativos sobre el establecimiento de posibles lotes de conjuntos de
alhajas y/o joyas, basandose en posibles criterios a utilizar y en el reconocimiento de diferencias de
valor entre ellos.

CE4.4 Describir procedimientos de pago a ofrecer a clientes por servicios de tasacion de alhajas y/o
gemas, intentando aportar diferentes opciones.

CEA4.5 Generar explicaciones de facil comprensién para posibles clientes, orientadas a diferenciar la
funcionalidad del informe de tasacion con un posible certificado de calidad de una gema, incidiendo en
el error en el que podria incurrirse si se identificaran.

CEA4.6 Explicar los procesos y codigos éticos que se siguen en un proceso de tasacion de alhajas y/o
gemas, especificando lo que se puede y no se puede hacer, de cara a un posible cliente.

CEA4.7 En un supuesto practico de atencion a un cliente, al que se le aporta un informe de tasacion de
una alhaja para un rango de mercado concreto:

- Aportar explicaciones al cliente orientadas a comprender el informe, utilizando un lenguaje adaptado
a sus posibilidades de comprension.

- Proporcionar explicaciones complementarias incidiendo en el rango de mercado para el que se haya
elaborado el informe.

- Explicitar las ventajas y desventajas que pueda suponer cada opcién planteada, ampliando la vision
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del cliente sobre otras opciones diferentes a las que tuviera previstas, atendiendo al mayor beneficio
para él.

C5: Conformar criterios para determinar diferentes opciones de actuacion para clientes con sus alhajas y/o
gemas valoradas, aplicando principios de ética profesional.

CES5.1 Explicitar procesos y cddigos éticos a seguir al acometer actos de tasacion de piezas, orientados
a prevenir posibles situaciones y/o peticiones inadmisibles por parte de clientes que reciben un servicio
de tasacion.

CE5.2 En un supuesto practico de emision de informe de tasacion de alhajas y/o gemas a un cliente,
aportando la explicacién correspondiente del mismo:

- Ofrecer informacion complementaria que ayude al cliente a dar utilidad a la tasacion recibida,
respetando el codigo deontolégico del tasador.

- Explicar las ventajas y desventajas que pueda suponer cada opcion derivada de la tasacion en el
rango de mercado establecido.

- Ampliar la vision del cliente, si fuera posible, sobre otras opciones diferentes a las que tuviera
previstas, atendiendo al mayor beneficio para él.

CE5.3 Enumerar posibles servicios de compra-venta de profesionales y/o particulares, utilizando

denominaciones genéricas y no marcas/firmas concretas, como posibles sugerencias a clientes que
reciben informes de tasacion.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:

C1 respecto a CE1.4; C2 respecto a CE2.1 y CE2.3; C3 respecto a CE3.2 y CE3.4 y CE3.7; C4 respecto a
CE4.2 y CE4.7 y C5 respecto a CES.2.

Otras capacidades:

Trasmitir informaciéon con claridad, de manera ordenada, estructurada, sencilla y precisa respetando los
canales establecidos en la organizacion.

Demostrar interés y preocupacion por atender satisfactoriamente las necesidades de los clientes.
Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Emplear tiempo y esfuerzo en ampliar conocimientos e informacion complementaria para utilizarlos en su
trabajo.

Actuar con rapidez en situaciones problematicas y no limitarse a esperar.

Aplicar de forma efectiva el principio de igualdad de trato y no discriminacion en las condiciones de trabajo
entre mujeres y hombres, y entre distintos perfiles de clientes.

Contenidos:
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1. Recepcion de alhajas y gemas para latasacion y comunicacion aplicada al cliente
Funciones y tareas de recepcién de alhajas y gemas.

Sistemas y aplicaciones informaticas de atencion al cliente.

Registro de clientes.

Seguridad y custodia de piezas.

Nota de encargo.

Prevencioén de riesgos laborales.

Explicacion de servicios de tasacion.

Normativa de privacidad y proteccion de datos.

Imparcialidad.

Justificacion de lotes de alhajas y/o gemas.

Opciones de pago variado.

2. Presupuesto de tasacién de alhajas y gemas

Tarifas.

Criterios para la elaboracion de presupuestos de tasacion.

Presentacion de presupuestos.

Justificacion de presupuestos.

3. Servicio de asesoramiento al cliente sobre bienes en materia de alhajas y gemas
Documentacion y listados de salas de subastas nacionales e internacionales.

Listados de empresas de compra-venta. Recomendacion de mercados internacionales segun el tipo de
alhaja y/o gema.

Venta online a particulares.

4. Codigo ético para tasadores de alhajas y gemas
El Tasador de alhajas y gemas como profesional.
Funciones profesionales del Tasador.

Conducta de un tasador de alhajas y gemas.
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Cadigo ético. Integridad, independencia, conducta y diligencia.
Practicas profesionales prohibidas.

Compromisos éticos profesionales.

Parametros de contexto de la formacion:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
proteccion medioambiental. Se considerara con caracter orientativo como espacios de uso:

- Instalacién de 2 m2 por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con la gestion de la atencién al cliente que
solicita tasacion de alhajas y/o gemas, que se acreditard simultdneamente mediante las dos formas
siguientes:

- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafol de Cualificaciones para la Educacién Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 5 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
modulo formativo.

2. Competencia pedagobgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

MODULO FORMATIVO 2: TECNICAS INSTRUMENTALES DE ANALISIS DE ALHAJAS Y GEMAS
Nivel: 3

Cédigo: MF2702_3

Asociado a la UC: Aplicar técnicas instrumentales de andlisis de alhajas y gemas

Duracién: 270 horas

Capacidades vy criterios de evaluacion:

C1: Identificar caracteristicas propias de alhajas y gemas a través de las respuestas y efectos que producen
sobre ellas la aplicacion de técnicas de iluminacion, manejando con agudeza aparatos 6pticos.

CEL1.1 Limpiar alhajas y gemas con eficacia, previa decision de los utensilios e instrumentos a utilizar
en funcion de los casos.
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CEL1.2 En un supuesto practico de analisis de una alhaja, utilizando una lupa 10x:
- Identificar los detalles de la pieza, observando con precisién lo relevante de la misma.
- Anotar cada detalle visual identificado, con precision y rigor.

- Decidir posibles pasos siguientes a acometer en el analisis, en funcion de las conclusiones derivadas
de la observacién de la pieza.

CEL1.3 Seleccionar iluminaciones a aplicar, en funcién del tipo de gemas que aportan las alhajas.

C2: Desarrollar técnicas fotograficas sobre alhajas y gemas, utilizando distintas camaras e iluminaciones
segun proceda capaces de generar fotos que posibiliten un estudio detallado de las piezas fotografiadas.

CE2.1 Preparar posibles zonas de fotografia de alhajas y gemas, acondicionando el espacio y
disponiendo una regla para comparar.

CEZ2.2 Disponer las mordazas en espacios preparados para fotografiar alhajas y gemas, sujetando las
mismas.

CE2.3 Elegir equipos de fotografia para utilizar con alhajas y gemas, optando por los que mejor se
ajusten a las caracteristicas de las piezas a fotografiar.

CEZ2.4 Disponer la iluminacion para la realizacion de fotografias de alhajas y gemas, adaptandola a las
caracteristicas de la pieza o al detalle a fotografiar.

CE2.5 Combinar el macro y la lupa 10x, resaltando en las fotografias a realizar los detalles de la alhaja
gue se pretenden ilustrar.

C3: Desarrollar técnicas de pesado y medida de alhajas y gemas, manejando herramientas y pequefios
utensilios de gemologia/tasacion y operando con los valores obtenidos para determinar la naturaleza de los
componentes de las piezas.

CE3.1 Pesar alhajas, una a una con precision y anotando su peso.

CE3.2 Medir gemas contenidas en alhajas de una en una, contando y anotando cada medida y
calculando los pesos por separado.

CE3.3 Dibujar alhajas complejas generando esquemas de las mismas, anotando cada medida con
detalle.

CE3.4 En un supuesto practico de medida y pesada de alhajas y gemas, con los utensilios
correspondientes:

- Anotar datos obtenidos procedentes de la aplicacion de técnicas de pesado y medida, haciendo
inferencias cuando fuera necesario.

- Concluir el examen de las piezas observandolas por la lupa 10x, afiadiendo posibles detalles omitidos
anteriormente.
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- Obtener las medidas de una gema contenida en una alhaja, utilizando calibres de precisién con
destreza.

- Determinar el peso de una gema contenida en una alhaja aplicando las férmulas de manera precisa.

- Identificar la muestra tomando sus medidas de largo por ancho por profundo (L x A x P) utilizando los
calibres Leveridge o similar y anotando sus resultados en el cuaderno de campo.

CE3.5 En un supuesto practico de medida y pesada de alhajas y gemas, con los utensilios
correspondientes:

- Obtener el peso de una gema en quilates utilizando balanza especifica y calibrada, expresandolo con
dos decimales después de la coma.

- Pesar un diamante en quilates utilizando balanza especifica y calibrada, expresandolo con dos
decimales después de la coma y redondeando el valor de los decimales.

C4: Determinar la composicién de metales, aplicando procedimientos quimicos para deducir su naturaleza.

CE4.1 Aplicar el metal de la alhaja sobre la piedra de toque de manera segura, previa determinacion y
preparacion de la zona de aplicacion, cumpliendo las normas de uso al ejecutar dicha accion.

CE4.2 Manejar los acidos correspondientes a cada metal con precaucion y responsabilidad.

CE4.3 Verificar resultados procedentes de la aplicacion de la piedra de toque sobre alhajas,
comparando la naturaleza de las marcas producidas con metales de muestra.

CE4.4 Ejecutar analisis avanzados de metales, manejando la balanza de densidad con alhajas,
siguiendo en su uso las especificaciones técnicas del fabricante.

CEA4.5 Reconocer metales que no son nobles aplicando el iman de alta potencia o de neodimio por
encima de conjuntos de piezas, descartando los que no procediera analizar.

C5: Desarrollar habilidades para conocer la naturaleza y los detalles de gemas mediante la aplicacion de
marcha analitica, utilizando aparatos gemoldgicos.

CE5.1 Manejar la lupa 10x, observando gemas, determinando la calidad de aquellas que se pueden
ver y decidiendo la posible utilizacion de otros aparatos gemoldgicos mas complejos para su
verificacion, en los casos que lo requieran.

CE5.2 En un supuesto practico de aplicacion de marcha analitica de una gema, manejando utensilios
gemoldgicos:

- Someter la gema al polariscopio/dicroscopio determinando si es monorrefringente o birrefringente,
observando su reaccion mientras se mira a través del analizador.

- Someter la gema al refractémetro observando su indice de refraccion y birrefringencia, precisandose
el tipo de gema que se esta analizando.

- Someter la gema al espectroscopio aportando su identificacion, generando el espectro de absorcion
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caracteristico del tipo de gema analizada.

- Someter la gema a microscopia estereoscépica determinando el tipo de gema, origen, tratamientos,
imitaciones y naturaleza, previo andlisis de sus caracteristicas internas visualizadas.

CEb5.3 Determinar en qué casos las gemas deben ser enviadas a centros de andlisis especializados, a
partir de la informacién que proporciona el manejo de aparatos convencionales de gemologia
(polarimétricos/dicroscopicos, refactrométricos, conductimetria y espectrométricos, entre otros)
justificando las decisiones.

CE5.4 |dentificar centros especializados de andlisis avanzados de gemas, del sector gemoldgico,
aportando posibles vias de comunicacion con ellos.

CES5.5 Determinar los protocolos de solicitud de analisis de vibracion molecular y determinacion atébmica
de gemas, a centros especializados de analisis gemolégico, detallando secuencialmente las acciones
gue componen el protocolo.

CEb5.6 Determinar los protocolos de solicitud de andlisis radiografico con tomografia computerizada de
gemas de naturaleza organica, a centros especializados de analisis gemoldgico, detallando
secuencialmente las acciones que componen el protocolo.

CES5.7 ldentificar posibles inclusiones en gemas mediante la utilizacion de técnicas gemoldgicas de
microscopia.

CES5.8 En un supuesto practico de aplicacién de marcha analitica de un diamante, manejando utensilios
gemoldgicos:

- Comprobar el color del diamante comparando con piedras patrén de color para diamantes, utilizando
iluminacion estandarizada D65.

- Comprobar la talla del diamante con lupa de 10X o con la tecnologia adaptada a dicho analisis como
el Sarin DiaMension o similar clasificando los resultados como Excelente, Muy buena, Buena y Pobre.

- Detallar en un posible "cuaderno de campo" la descripcion de los procedimientos de andlisis utilizados.

C6: Manejar procedimientos de mantenimiento de uso de los utensilios y el instrumental de alta tecnologia
de gemologia/tasacion, considerando métodos de calibracion y limpieza.

CE®6.1 Limpiar instrumentos Opticos, utilizando sopladores de aire, evitando aspirar y utilizar gamuzas
de limpieza.

CE®6.2 Limpiar instrumentos refractométricos, utilizando compuestos organicos alifaticos.

CE®6.3 Calibrar instrumentos que utilizan técnicas espectrométricas o técnicas atémicas, previa limpieza
de los mismos.

CE®6.4 Identificar empresas distribuidoras de instrumentos que utilizan técnicas espectrométricas o
técnicas atomicas, aportando vias de comunicacion con ellas.
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Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:
C1 respecto a CE1.2 y C3 respecto a CE3.4 y CE3.5 y C5 respecto a CES.2 y CES.8.
Otras capacidades:

Demostrar un buen hacer profesional.

Demostrar creatividad en el desarrollo del trabajo que realiza.

Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Aprender nuevos conceptos o procedimientos y aprovechar eficazmente la formacion utilizando los
conocimientos adquiridos.

Actuar con rapidez en situaciones problematicas y no limitarse a esperar.

Aplicar de forma efectiva el principio de igualdad de trato y no discriminacion en las condiciones de trabajo
entre mujeres y hombres.

Contenidos:

1. Alhajas, gemas y su limpieza

Mineralogia.

Geologia.

Cristalografia.

Yacimientos.

Composiciones quimicas y crecimiento de las gemas.
Propiedades fisicas y Opticas de las gemas.
Tratamientos de las gemas.

Inclusiones.

Sintéticas.

Imitaciones.

Estado de una alhaja para proceder a su limpieza.
Utensilios y productos para limpieza de alhajas.

Técnicas de limpieza de alhajas.
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Técnicas de limpieza de gemas.

2. Lalupay su utilidad en el andlisis de alhajas y gemas
Lupa 10x, lupa binocular.

Observacion de alhajas a través de lupa 10x.

Métodos de ampliacién visual.

Tipos de iluminacién.

Toma de datos de una visualizacion.

3. Camaras, lentes y espacios para fotografiar alhajas y gemas

Medios y recursos para fotografiar alhajas y gemas.

Céamaras fotograficas, digitales. Lentes, macros, angulares, teleobjetivos.

Profundidad de campo, diafragmas.

Retoque fotografico.

Caja blanca o caja de luz y espacios creados.
lluminaciones en la fotografia.

Formatos digitales en fotografia.

4. Pesaday medida de alhajas y gemas

Técnicas de manejo de pinzas, calibres, balanzas y masterstones.

Equivalencias entre unidades de medida y pesada.

Célculos y operaciones para determinar pesos.

Aparatos gemologicos para pesar y medir.

Esquematizacion para la toma de datos en una alhaja compleja.
Toma de datos de las unidades de peso y medidas.

Hoja de trabajo.

5. Gemologia

Andlisis de gemas.
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El laboratorio gemolégico.
Técnicas espectrométricas y técnicas atébmicas.

Manejo de aparatos convencionales de gemologia (polarimétricos/dicroscépicos, refractrométricos,
conductimetria y espectrométricos.

Limpieza de herramientas e instrumentos 6pticos.
Métodos de calibracion de los instrumentos.

6. Laley de los metales y sus aleaciones

La ley de los metales preciosos.

Técnica de la piedra de toque.

Acidos para el analisis de metales.

Normas de uso de acidos y de la piedra de toque.
Copelacion y otras técnicas.

Tipos de patrones.

Verificacion e interpretacion de resultados.

Determinacion de la densidad: Principio de Arquimedes, balanzas hidrostaticas industriales y de laboratorio
y liquidos pesados.

Imanes de neodimio.
Toma de datos para el informe.

Normativa medioambiental.

Parametros de contexto de la formacion:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
proteccion medioambiental. Se considerara con caracter orientativo como espacios de uso:

- Taller de 2 m? por alumno o alumna.
Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con la aplicacion de técnicas instrumentales de
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analisis de alhajas y gemas que se acreditara simultdneamente mediante las dos formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafol de Cualificaciones para la Educacién Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 5 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
modulo formativo.

2. Competencia pedagobgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

MODULO FORMATIVO 3: VALORACIONES SOBRE ALHAJAS Y GEMAS
Nivel: 3

Cédigo: MF2703_3

Asociado a la UC: Emitir valoraciones sobre alhajas y gemas

Duracién: 210 horas

Capacidades v criterios de evaluacion:

C1: Localizar informaciéon documental y evidencias que avalen el valor atribuido a diferentes piezas dadas,
argumentando las conclusiones aportadas en acciones de tasacion de alhajas y/o gemas.

CE1.1 Manejar bases de datos, previa seleccion de las mismas, a partir de indicios asociados a
caracteristicas de piezas dadas.

CEL1.2 Recopilar fuentes identificativas asociadas a andlisis emitidos sobre alhajas y gemas, avalando
dichos andlisis y valoraciones.

CE1.3 En un supuesto practico de valoracion de una alhaja o gema con valor histérico, artistico o
cultural:

- Localizar fuentes visuales o escritas que evidencien relacion con las piezas estudiadas.
- Identificar indicios del valor atribuido a la pieza estudiada, evidenciando el mismo.
- Citar las fuentes documentales utilizadas para verificar las evidencias, en modo "cuaderno de campo".

CE1.4 Identificar fuentes de precios para diamantes y piedras de color mediante busquedas
especializadas.

C2: Desarrollar técnicas de andlisis de alhajas y gemas con exhaustividad y minuciosidad contrastandolas
con revisiones bibliograficas que garanticen la contextualizacién de las mismas.

CE2.1 Confrontar contrastes existentes en alhajas dadas con los aparecidos en manuales
especializados, identificando posibles artifices y orfebres vinculados a la misma.
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CE2.2 Comparar punzones existentes en alhajas dadas, comparandolos con los emitidos por los
organismos oficiales y verificando la pureza de estos.

CEZ2.3 Buscar posibles marcas en alhajas dadas, identificando posibles fabricantes vinculados a ellas
y describiendo posibles evidencias encontradas en version "cuaderno de campo”.

C3: Desarrollar técnicas de analisis de alhajas y gemas, considerando el estilo y las técnicas de fabricacion
del tipo de pieza del que se trate en cada caso, su posible aplicacion sobre el cuerpo, indumentaria,
complementos u otros usos.

CE3.1 Acometer analisis de alhajas y gemas, comparandolas con obras pictéricas y fotografias de la
posible época asignada, aportando conclusiones de los analisis.

CE3.2 Analizar posibles usos y aplicaciones sobre el cuerpo de alhajas dadas, determinando el estilo
apoyandose en fuentes documentales de arte y orfebreria.

CE3.3 Determinar técnicas de fabricacion de alhajas dadas, identificando su posible periodo de
ejecucion.

CE3.4 Atribuir periodo histérico a alhajas dadas, aportando dataciones veraces y contrastadas.

C4: Generar valoraciones econémicas para alhajas y gemas apoyandose en deducciones que se puedan
evidenciar.

CE4.1 En un supuesto practico de tasacion de una alhaja, con su consiguiente proceso de analisis
acometido previamente:

- Determinar los criterios de evaluacion econémica que conformaran la tasacion final.
- Recopilar datos econdmicos del proceso de tasacion para proceder a la evaluacién econémica.
- Establecer un valor econémico sumando los parametros que se detallan en la tasacion.

- Determinar el valor final de la tasacion considerando las valoraciones parciales emitidas, previamente
justificadas.

CE4.2 Determinar rangos de mercado de tasacién, considerando los posibles tipos existentes de
tasacion.

CE4.3 Concretar valor econémico de piezas, consultando las listas de precios publicadas en el sector
sobre diamantes y gemas de color y verificando los precios de remates de subastas, si procede, o0 a
través de mayoristas con referencias en el sector.

CE4.4 Concretar valor econémico de metales, consultando la cotizacion diaria de los metales preciosos,
tomando como referencia una fecha dada.

CE4.5 En un supuesto practico de asignacion de posible precio de mercado a diferentes gemas,
considerando piedras de color:

- Valorar los tipos de inclusiones considerando la repercusion de estas.
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- Identificar los tipos de tratamientos considerando la repercusion de estos.
- Discriminar los tipos de sintesis considerando la repercusion de estos

CE4.6 En un supuesto practico de asignacion de posible precio de mercado a diferentes diamantes,
basandose en un andlisis previo de los mismos:

- Reconocer sus propiedades identificando los signos que las avalan.
- Identificar el patrén de color basandose en los existentes

- ldentificar la pureza basandose en los patrones existentes, emitiendo juicios de valor basado en
evidencias

- Identificar posibles imitaciones reconociendo posibles nuevas sintesis creadas en laboratorio.
CE4.7 Justificar la repercusion del tipo de talla y calidad en el precio de la piedra de color y el diamante.

CE4.8 En un supuesto préactico de tasacion de piezas, formando lotes, atendiendo a la demanda de un
cliente:

- Sumar todos los datos obtenidos para calcular el total de cada uno de los lotes.
- Calcular el valor de la tasacién total, sumando el valor de cada uno de los lotes establecidos.

- Generar una relacion objetiva de los lotes, evidenciando un reparto justo, dependiendo del nimero de
lotes a repartir, segun la necesidad del cliente.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:
C1respecto a CE1.3y C4 respecto a CE4.1, CE4.5; CE4.6 y CE4.8

Otras capacidades:

Finalizar el trabajo atendiendo a criterios de idoneidad, rapidez, economia y eficacia.

Proponerse objetivos retadores que supongan un nivel de rendimiento y eficacia superior al alcanzado
previamente.

Demostrar flexibilidad para entender los cambios.
Demostrar resistencia al estrés, estabilidad de animo y control de impulsos.
Demostrar responsabilidad ante los éxitos y ante errores y fracasos.

Adoptar codigos de conducta tendentes a transmitir el contenido del principio de igualdad.

Contenidos:
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1. Fuentes documentales sobre joyeria

Catalogos de subastas nacionales e internacionales.

Revistas del sector.

Internet como fuente de consulta. Inventarios de Joyas Reales.

Libros de Passanties.

Colecciones de museos con joyas. Colecciones de museos con gemas.
Catélogos de joyas.

Aplicaciones y listados de mayoristas.

Bibliotecas y archivos especializados en joyeria.

Archivos de la Iglesia.

Libros de contrastes.

Monografias de firmas de alta joyeria y sus falsificaciones.

Bolsa de metales.

Bibliografia técnica y especifica sobre la clasificacion de productos y materiales de joyeria.
Manuales de historia de las artes decorativas y de historia del arte.
Tablas y manuales de gemologia.

Ferias nacionales e internacionales del sector.

Estudios e informes de Laboratorios Gemoldgicos sobre nuevos criterios para la identificacion de gemas
naturales, tratadas y sintéticas.

Relacion actualizada de empresas de nuevas tecnologias del nuevo instrumental para el estudio de gemas
y metales.

2. Catalogacién y datacién de las alhajas por periodo histérico
Falsificaciones.

Tipos de metal segln época.

Tipos de gemas y origenes. Engastado y engarzado. Manufactura.

Técnicas de fabricacion industrial y artesanal.
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Punzones, marcas y contrastes internacionales.
3. Estilos y tipologias de las joyas

Tipos de alhajas.

Tipos de material y/o metal y engastes.

Tipos, tallas y variedades de gemas y perlas.
Museos pictdricos.

Fundaciones, casas nobiliarias y sus colecciones.
Exposiciones.

Tipos de fabricacion.

Técnicas de joyeria.

Glosario de joyeria.

4. Valor econdmico de las alhajas y gemas
Precios de gemas segun origen.

Precios de metales.

Aplicacién de descuentos o incrementos segun escala de mercados.

Fuentes oficiales sobre cotizacién de metales, gemas y divisas. Sistemas de vigilancia acreditados. Seguro
especifico con sus coberturas especificas.

5. Valor afiadido en las alhajas
Valor histérico.

Alhajas especiales.

Marcas nacionales e internacionales.

Marcas exclusivas.

Parametros de contexto de la formacion:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto

profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable

del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
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proteccion medioambiental. Se considerara con caracter orientativo como espacios de uso:
- Instalacion de 2 m2 por alumno o alumna.
Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con la emision de valoraciones sobre alhajas y
gemas que se acreditara simultaneamente mediante las dos formas siguientes:

- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacién Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 5 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
modulo formativo.

2. Competencia pedagogica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

MODULO FORMATIVO 4: INFORMES DE TASACION DE ALHAJAS Y GEMAS
Nivel: 3

Cédigo: MF2704_3

Asociado a la UC: Generar informes de tasacion de alhajas y gemas

Duracién: 60 horas

Capacidades v criterios de evaluacion:

C1: Describir procedimientos de aporte de veracidad y transparencia a informes de tasacion de alhajas y
gemas mediante contribucién de datos e informacion capaces de proporcionar seguridad y proteccion legal.

CEL1.1 En un supuesto préactico de elaboracion de un informe de tasacion de alhajas y/o joyas orientado
a un cliente concreto:

- Detallar los datos personales y fiscales del cliente y del tasador, con veracidad, consultando
amablemente el dato al cliente y respetando la normativa aplicable en materia de proteccién de datos
personales.

- Indicar el lugar y fecha de la tasacion, con veracidad.

CE1.2 En un supuesto practico de elaboracion de un informe de tasacion, coincidiendo la ejecucion del
informe con quien ha ejercido de tasador:

- Aportar la cualificacion del tasador responsable del informe con veracidad, referenciando sus
titulaciones como aval del trabajo de tasacion.

- Incorporar referencia al cuaderno de campo generado durante la valoracion, evidenciando el proceso
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acometido.

CEL1.3 Redactar una supuesta conclusion en un posible informe de tasacion, poniendo de manifiesto
una duda de valoracion, aludiendo a la ponderacion imprecisa de los valores inmateriales de la joya,
tales como el valor artistico o histérico, derivando la valoracién a otros profesionales.

C2: Describir procedimientos de elaboracion de informes de tasacion de alhajas y/o gemas orientados a
garantizar gue toman como referencia la demanda inicial del posible cliente que lo solicité.

C3:

CE2.1 En un supuesto préactico de elaboracion de un informe de tasacion orientado a un cliente
concreto:

- Mencionar en el mismo la nota de encargo, aludiendo a la peticion inicial del cliente.
- Nombrar cada lote de piezas con un nimero, tomando como referencia la nota de encargo.

- Asignar un codigo o referencia al informe, identificandolo de manera vinculada al presupuesto que
acepté el cliente.

CE2.2 Describir el procedimiento de concrecién de las condiciones generales de tasacion que debe
contemplar un informe de tasacion, aludiendo a la copia integra de las condiciones previas de tasacion
pactadas con el cliente en la primera toma de contacto que se mantuvo en su momento.

CE2.3 En un supuesto practico de elaboracion de un informe de tasacion, incorporando fotografias en
Su ejecucion:

- Adjuntar fotografias de cada una de las piezas asociandolas a la descripcion de cada uno de los lotes.

- Afadir fotografias de algin detalle significativo de las piezas, si es necesario, concretando su
descripcion.

Describir proceso, progreso y resultado de tasacion de alhajas y/o gemas dadas, detallando las

valoraciones aportadas y datos que justifiquen los informes de tasacién asociados.

CE3.1 En un supuesto practico de elaboracion de un informe de tasacion de alhajas y/o gemas, tras un
proceso de analisis de piezas a valorar:

- Detallar el proceso de la tasacion acometido, recopilando las acciones ejecutadas en el mismo.
- Incluir en el informe los datos recogidos, las fuentes y bibliografias consultadas.

CE3.2 Describir el proceso de redaccién del progreso de la tasacion a incorporar en un informe de
tasacion, denominando cada lote de piezas con un numero, descripciéon y el resumen de la posible
valoracion emitida.

CE3.3 Describir el procedimiento a seguir al detallar en un informe de tasacion los utensilios y aparatos
gemoldgicos utilizados en la tasacion, nombrandolos en cada caso y describiendo sus caracteristicas
técnicas.

CE3.4 Describir el procedimiento a seguir al detallar en un informe de tasacion las fuentes
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documentales utilizadas para valorar las piezas, justificando las conclusiones derivadas de su posible
manejo.

CE3.5 Describir la presencia que adquieren los certificados adicionales de laboratorio, en un informe
de tasacion, en caso de haberlos, aludiendo a la manera de adjuntarlos asociados a cada uno de los
lotes que los llevara asociados.

C4: Desatrrollar técnicas de disefio de informes, aportandoles estética visual, personalizacion y garantizando
una facil comprension a terceros.

CE4.1 Generar posibles portadas de informes de tasacion, conteniendo datos y logos de quien hubiera
podido realizar los trabajos de tasacion, ofreciendo imagenes personalizadas.

CE4.2 Generar un formato resultante a informes de tasacién dados, aportandoles aspecto estético,
ordenado y de clara presentacion.

CE4.3 Convertir informes de tasacién dados en productos finales en versién digital y/o papel para poder
entregar a posibles clientes.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo:

C1 respecto a CE1.1, CE1.2 y CE1.3; C2 respecto a CE2.1 y CE2.3; C3 respecto a CE3.1; C4 respecto a
CE4.2y CE4.3.

Otras capacidades:
Responsabilizarse del trabajo que desarrolla y del cumplimiento de los objetivos.
Finalizar el trabajo atendiendo a criterios de idoneidad, rapidez, economia y eficacia.

Proponerse objetivos retadores que supongan un nivel de rendimiento y eficacia superior al alcanzado
previamente.

Demostrar flexibilidad para entender los cambios.
Demostrar resistencia al estrés, estabilidad de animo y control de impulsos.

Adoptar codigos de conducta tendentes a transmitir el contenido del principio de igualdad.

Contenidos:

1. Informe de tasacion de alhajas y/o gemas
Finalidad del informe.

Modelo de informe.

Recogida de datos de las partes implicadas.
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Interpretacion de la Hoja de trabajo.

2. Proceso de tasacion de alhajas y/o gemas

Lotes y precios de lotes.

Bibliografia y fuentes.

Utensilios y aparatos gemoldgicos.

Certificados de laboratorios.

Datos personales del tasador profesional.

Resumen final de un informe de tasacion.

Archivo de copia del informe final.

3. Valoracion econdémica de alhajas y/o gemas

Tipos de mercado.

Célculo de lotes.

Reparto equitativo de lotes.

4. Disefio y formato de los informes de tasacién de alhajas y/o gemas
Herramientas informaticas: Hojas de célculo, tratamiento de textos y disefio grafico.
Estética en los informes de tasacion.

Claridad y especificidad en los informes de tasacion.

Parametros de contexto de la formacidn:

Espacios e instalaciones:

Los talleres e instalaciones daran respuesta a las necesidades formativas de acuerdo con el contexto
profesional establecido en la unidad de competencia asociada, teniendo en cuenta la normativa aplicable
del sector productivo, prevencion de riesgos laborales, accesibilidad universal, igualdad de género y
proteccion medioambiental. Se considerard con caracter orientativo como espacios de uso:

- Instalacién de 2 m2 por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionados con la generacion de informes de tasacion de
alhajas y gemas gue se acreditard simultdneamente mediante las dos formas siguientes:
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- Formacién académica de nivel 2 (Marco Espafol de Cualificaciones para la Educacién Superior) o de otras
de superior nivel relacionadas con el campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de 5 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
maédulo formativo.

2. Competencia pedagogica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.

ANEXO V

Cualificacion profesional: Servicios de consignacion de buques
Familia Profesional: Comercio y Marketing
Nivel: 3
Codigo: COM808_3

Competencia general

Efectuar servicios de consignacién de buques, tanto de mercancias como de pasaje, de acuerdo con los
objetivos y procedimientos establecidos por el operador del buque, cumpliendo la normativa relativa a
proteccion medioambiental, a la normativa especifica maritima y de puertos y a los estandares de calidad.

Unidades de competencia

UC0242_3: Gestionar administrativamente las operaciones de importacidn/exportacion o
introduccién/expedicién de mercancias

UC2705_3: Gestionar el atraque o fondeo del buque y su operativa en puerto
UC2706_3: Gestionar la estancia del buque en el puerto
UC2707_3: Gestionar la operativa para la salida del buque de puerto

UC9999_ 3: Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario independiente (b1), segun el marco
comun europeo de referencia para las lenguas, en el ambito profesional

Entorno Profesional

Ambito Profesional

Desarrolla su actividad profesional en empresas que efectien servicios de consignacion de buques para el
transporte de mercancias o pasaje, empresas de cualquier tamafio, tanto por cuenta propia como ajena, con
independencia de su forma juridica. En el desarrollo de la actividad profesional se aplican los principios de
accesibilidad universal y disefio universal o disefio para todas las personas de acuerdo con la normativa
aplicable.
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Sectores Productivos

Se ubica en el sector productivo de comercio y marketing, en el subsector relativo a la consignacion de
buques.

Ocupaciones y puestos de trabajo relevantes

Los términos de la siguiente relacién de ocupaciones y puestos de trabajo se utilizan con caracter genérico
y omnicomprensivo de mujeres y hombres.

Agentes consignatarios

Consignatarios de buques

Formacién Asociada (750 horas)

Modulos Formativos

MF0242_3: Gestion administrativa del comercio internacional (210 horas)

MF2705_3: Gestion del atraque o fondeo del buque y su operativa en puerto. (180 horas)
MF2706_3: Gestion del buque en el puerto (120 horas)

MF2707_3: Gestion de la operativa de salida del buque de puerto (120 horas)

MF9999_3: Comunicacién en lengua inglesa con un nivel de usuario independiente (b1), segun el marco
comun europeo de referencia para las lenguas, en el @mbito profesional (120 horas)

UNIDAD DE COMPETENCIA 1: GESTIONAR ADMINISTRATIVAMENTE LAS OPERACIONES DE
IMPORTACION/EXPORTACION O INTRODUCCION/EXPEDICION DE MERCANCIAS

Nivel: 3
Cddigo: UC0242_3

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Establecer un sistema de recogida de informacion, que sirva de apoyo para las actividades de comercio
internacional.

CR1.1 Las fuentes de informacion, que emanan de organismos publicos y privados, vinculados al
comercio internacional, se identifican, para la aplicaciéon de la normativa internacional, accediendo a
ellas mediante la utilizacion de los canales que estos mismos organismos facilitan.

CR1.2 La informacion obtenida se procesa, manteniéndola actualizada para su aplicacion a las
operaciones de comercio internacional, actualizando los criterios de seleccién de la organizacién,
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empresa o entidad.

CRL1.3 La informacién derivada del CRM (Customer Relationship Management, o Gestién de las
relaciones con clientes) empresarial se trata, para identificar necesidades, normativa aplicable en
materia comercial, fiscalidad, condicionantes fisicos, técnicos, operativos, financieros, asi como flujos
logisticos, y oportunidades de negocio aplicados a productos/servicios de los clientes, buscando el
fortalecimiento de las operaciones de comercio internacional a través del conocimiento de los mismos.

CR1.4 La informacion derivada del CRM empresarial se trata, para identificar necesidades, normativa
aplicable en materia comercial, fiscalidad, condicionantes fisicos, técnicos, operativos, y financieros,
asi como flujos logisticos, y oportunidades de negocio, aplicados a productos/servicios de los
proveedores, fortaleciendo las operaciones de comercio internacional a través de un mejor
conocimiento de los mismos.

CRL1.5 El marco legal y fiscal exterior, asi como los trAmites administrativos y autorizaciones especiales
en la exportacion, importacion, la introducciéon y expedicion de mercancias, se identifican, analizando
la informacién contenida en un programa de gestion de relaciones con el cliente, Customer Relationship
Management (CRM) elaborado, del proveedor/cliente del pais de origen/destino de la mercancia y/o
servicio a exportar/importar.

CR1.6 La comunicacion con el cliente/proveedor, durante los contactos mantenidos, se realiza, de
acuerdo con las especificaciones recibidas de la organizacion, empresa o entidad sobre la operacién,
utilizando el idioma convenido, siendo prioritario el uso del inglés.

RP2: Aplicar las normativas de la compraventa internacional, su trascendencia juridica, los acuerdos sobre
transmision de riesgos y responsabilidades adquiridas a través de los Incoterms pactados y los seguros
pertinentes, para garantizar el envio en las operaciones de comercio internacional.

CR2.1 Los contratos, que dan soporte a las transacciones de comercio internacional, se determinan,
analizando su concrecion para aplicarlos en la operacién elegida, atendiendo a la normativa aplicable
en materia de comercio internacional (Reglamento de Roma, Convenio Viena, convenio de Nueva York,
rondas de la OMC, entre otras).

CR2.2 El riesgo y las necesidades de cobertura de la operacion, se identifican, para garantizar el envio
de las mercancias, buscando las diferentes podlizas de seguro de aplicacion a la modalidad de
transporte elegida, e incluyendo en ellas, las coberturas necesarias, para optimizar la proteccion.

CR2.3 Los Incoterms aplicables se acuerdan, determinando los costes, el momento de transmision de
riesgos y responsabilidades, entre el comprador y el vendedor, para garantizar el éxito de la transaccion
internacional.

CR2.4 La poliza de seguro seleccionada se contrata, segun las condiciones establecidas en el contrato
de compraventa internacional y el Incoterm seleccionado, previamente.

CR2.5 La pdliza de seguro contratada se gestiona, segun la normativa de aplicacién en materia de
seguros, y las indicaciones de las condiciones especificas establecidas por las diferentes compafiias
aseguradoras, haciendo un seguimiento de la operacién para detectar cualquier anomalia o incidencia
gue se produzca.
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CR2.6 Las actuaciones, responsabilidades e indemnizaciones que correspondan y su liquidacién,
debidas a un siniestro, se ejecutan, siguiendo el procedimiento establecido en la péliza y coberturas
contratadas.

RP3: Analizar las razones explicativas de los intercambios comerciales entre paises, los patrones de
especializacion geografica y sectorial que los caracterizan, asi como las medidas facilitadoras y de
salvaguardia del comercio, y los efectos de los procesos de liberalizacién y regionalizacion.

CR3.1 Los organismos publicos y entidades privadas vinculadas al comercio internacional, asi como
sus normas de funcionamiento, se investigan, para determinar cuales son de aplicacion y como afectan
a las operaciones de comercio internacional, accediendo a la informacién que ofrecen desde sus
respectivos canales de comunicacion u otros medios.

CR3.2 Los procesos de integracion econémica que existen, se valoran, para determinar su alcance y
sus efectos sobre las operaciones del comercio internacional, accediendo a la informacion que
establecen los tratados que los regulan, a través de la definicion de sus acuerdos y/o resoluciones.

CR3.3 La localizacion geogréfica de los paises y las zonas geogréficas a las que pertenecen, se
analizan, utilizando sistemas GPS para determinar la optimizacién del flujo de las mercancias y el modo
de transporte.

CR3.4 Las barreras al comercio internacional, tanto las no arancelarias, como las arancelarias, fiscales,
restricciones cuantitativas, las medidas de defensa comercial, asi como otras barreras establecidas
para la proteccion de los mercados, se determinan, a través de la normativa aplicable a las operaciones
del comercio internacional.

CR3.5 La Administracion de Aduanas, asi como los Operadores Econémicos Autorizados privados
(O.E.A., entre otros) y las funciones de ambos se identifican, para establecer la ejecucién de los tramites
de las operaciones del comercio internacional, determinadas en la normativa aplicable en materia
aduanera (CAU, entre otras).

RP4: Realizar las gestiones administrativas necesarias para la importacion e introduccion de las mercancias
y servicios de acuerdo con la normativa aplicable en materia aduanera y de comercio internacional.

CR4.1 El origen de las mercancias se determina segun la zona geogréfica y/o pais de produccion,
identificando, obteniendo y/o cumplimentando la documentacion correspondiente que permite acogerse
a exenciones y/o reducciones arancelarias (documento de origen, REX, origen comunitario,
Formularios A, ATR, EUR-1, entre otros), segun los procedimientos establecidos por los acuerdos
internacionales aplicables.

CR4.2 La declaracion de valor en aduana de las mercancias se calcula, teniendo en cuenta el Incoterm
aplicado, de acuerdo con lo establecido en el Cddigo Aduanero (CAU) y sirviendo de base al
Documento Unico Administrativo (DUA) para el célculo de la deuda aduanera, cumplimentando el DV-
1 segln la normativa aplicable que lo regula.

CR4.3 Los certificados que deben acompafiar a cada mercancia, segun su tipologia (sanitarios,
veterinarios, SOIVRE, FITO, Cites, certificados de homologacién, entre otros) se identifican,
confeccionandolos segun la normativa especifica aplicable, en cada momento, regulada por los
organismos competentes.
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CR4.4 Los regimenes aduaneros (RPA, RPP, DA, DF, IT, TTO) se identifican para aplicarlos a la
operacién de importacion correspondiente, generando una situacién de suspension arancelaria.

CRA4.5 La preparacion y la elaboracion del D.U.A (Documento Unico Administrativo) que se exige para
llevar a cabo operaciones del Comercio Internacional ante las autoridades aduaneras en base a
documentacién comercial, se elabora, teniendo en cuenta la normativa aplicable en materia comercial,
determinado en el mismo la informacion necesaria y obligatoria de la mercancia a importar y el calculo
de los tributos a pagar a la Administracion.

CR4.6 La clasificacion arancelaria y el calculo de accisas, que determina la directiva europea de
nomenclatura combinada, se confecciona, codificando la mercancia segun la partida arancelaria
especifica que le corresponde.

CR4.7 Los impuestos especiales armonizados (IIEE), asi como los establecidos por cada pais, ademas
de los impuestos al consumo (IVA) se calculan, identificAndolos de acuerdo con la codificacion de la
mercancia segun su partida arancelaria.

CRA4.8 La declaracion de Intrastat (estadisticas de trafico de mercancias entre los paises de la Union
Europea) se confecciona, en consonancia con la codificacion de la mercancia previamente establecida
por la nomenclatura combinada.

RP5: Realizar las gestiones administrativas necesarias para la exportacion y expedicién de las mercancias
y servicios de acuerdo con la normativa aplicable en materia aduanera y de comercio internacional.

CR5.1 El destino de las mercancias se determina segun la zona geografica y/o pais de recepcion,
identificando, obteniendo y/o cumplimentando la documentacién correspondiente que permite acogerse
a exenciones y/o reducciones arancelarias (factura visada por exportador autorizado, origen
comunitario, ATR, EUR-1, entre otros), segun los procedimientos establecidos por los acuerdos
internacionales aplicables.

CR5.2 Los certificados que deben acompafar a cada mercancia, segun su tipologia (sanitarios,
veterinarios, SOIVRE, FITO, Cites, certificados de homologacién, entre otros) se identifican,
confeccionandolos segun la normativa especifica aplicable, en cada momento, regulada por los
organismos competentes.

CR5.3 La documentacién que da soporte a las gestiones administrativas necesarias para la exportacion
y expedicion de las mercancias y servicios, (AGREX, y otros) se elabora, cumpliendo la normativa
aplicable que establece el CAU, para justificar la salida de la mercancia del territorio nacional
permitiendo la exencién del IVA.

CR5.4 La elaboracion del D.U.A (Documento Unico Administrativo) que se exige para llevar a cabo
operaciones del Comercio Internacional ante las autoridades aduaneras, en base a documentacion
comercial, se identifica, cumplimentandose de acuerdo a la normativa aplicable en materia aduanera y
determinando en el mismo la informacién necesaria y obligatoria de la mercancia a exportar.

CR5.5 La clasificacion arancelaria, que determina la directiva europea de nomenclatura combinada, se
elabora, codificando la mercancia segun la partida arancelaria especifica que le corresponde.

CR5.6 La declaracion de Intrastat (estadisticas de trafico de mercancias entre los paises de la Unién
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Europea) se identifica, aplicandola de acuerdo con la codificacion de la mercancia previamente
establecida.

RP6: Controlar que la gestion administrativa de las operaciones de compraventa internacional se realiza de
acuerdo con la normativa aplicable en comercio internacional, para evitar demoras y conflictos entre las
partes y responsabilidades con las autoridades aduaneras u otros intervinientes en la operacion.

CR6.1 La normativa aplicable de comercio internacional, sus actualizaciones y modificaciones
periédicas se identifican, teniendo en cuenta las implicaciones que tienen en la gestion administrativa
de las operaciones de importacién y exportacién, introduccion y expedicién.

CR6.2 Las responsabilidades derivadas de la incorrecta aplicacién de los procedimientos y exigencias
establecidas en las normas que regulan las operaciones de compraventa internacional, se asumen, por
la organizacion, empresas o entidades, y seran de aplicacion, sancionandose segun la normativa
aplicable en materia comercial (aduanera, contratacién internacional, entre otras).

CR6.3 La documentacion requerida, por la contraparte y las autoridades aduaneras, se verifica que
esté cumplimentada en todos sus apartados y que incluye todos los documentos y certificados que
deben acompafar a la operacion, seguin la normativa aplicable en materia de comercial.

CR6.4 La documentacion relativa al transporte y/o al seguro que debe acompafiar a la mercancia se
verifica, garantizando que se ajuste a la normativa aplicable, en materia de regulacion del transporte y
de seguros, y a los acuerdos alcanzados en el contrato de compraventa internacional.

CR6.5 Los plazos de entrega de la mercancia y de la documentacion financiera se comprueba, que
son los estipulados en el contrato, cumpliendo con los Incoterms acordados y que la mercancia llega a
su destino con la calidad y caracteristicas negociadas.

CR6.6 La comunicacion con clientes, transitarios, compafiias de seguro y otros intermediarios, para el
desarrollo puntual de las operaciones del comercio internacional, se realiza, obteniendo informacion
detallada y actualizada de las operaciones, de forma continua, utilizando la lengua acordada entre las
partes.

CR6.7 La resolucion de conflictos derivados del desarrollo de las operaciones de compraventa
internacional, se gestiona, tratando de llegar a una solucién negociada y satisfactoria para las partes
gue participan en la actividad y teniendo en cuenta las condiciones generales establecidas en el
contrato de compraventa.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Equipos: ordenadores personales en red local con conexién a Internet, teléfonos moviles, agenda
electrénica, calculadora. Elementos informéticos periféricos de salida y entrada de informacion: instalaciones
teleméticas, soportes y materiales de archivo. Material de oficina. Programas (entornos de usuario):
aplicaciones informaticas para la gestibn administrativa de comercio internacional, bases de datos,
procesadores de textos, hojas de célculo, aplicaciones de gestion de correo electronico, navegadores de
Internet. Internet. Intranet. Herramientas de seguridad en Internet (SSL). Firma electrénica de documentos.
Sistema EDI. Aplicaciones informaticas de gestion de relacion con clientes CRM/ERP. Apps méviles. Internet
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de las cosas (IoT). Manejo de gran volumen de datos (Big Data).

Productos y resultados:

Sistema de recogida de informacion establecido. Normativas de la compraventa internacional aplicadas.
Razones explicativas de los intercambios comerciales entre paises analizadas. Gestiones administrativas
realizadas. Gestiones administrativas necesarias para la exportacion realizadas. Gestiébn administrativa de
las operaciones de compraventa internacional controladas.

Informacién utilizada o generada:

Normativa sobre seguros del transporte internacional de mercancias. Aranceles de aduanas: TARIC
(Arancel Integrado Comunitario) y de terceros paises. Ordenanza de aduanas. Normativa sobre
certificaciones, normalizaciones y homologaciones. Regulacion legislativa para cada tipo de régimen
administrativo-comercial en las operaciones internacionales. Informacién sobre barreras al comercio
internacional. Legislacién aplicable al despacho de aduanas. Contrato compraventa internacional. Normas
sobre las condiciones de entrega de las mercancias (INCOTERMS). Normativa sobre prevencion de riesgos
laborales. Normativa medioambiental.

UNIDAD DE COMPETENCIA 2: GESTIONAR EL ATRAQUE O FONDEO DEL BUQUE Y SU OPERATIVA
EN PUERTO

Nivel: 3
Cddigo: UC2705_3

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Tramitar solicitudes de escalas de armadores y navieras, incluyendo la cotizacion de cuentas de escala
personalizadas, para adaptarlas a la tipologia del buque y su operativa.

CR1.1 Las caracteristicas del buque, fecha prevista de llegada, sus requerimientos y operativa con
pasajeros o carga se recopilan, calculando los costes y gastos, generando una factura proforma de
gastos de escala del buque, de los requerimientos de la tripulacion, del pasaje y de la carga, entre
otros, utilizando las tasas y tarifas del puerto.

CR1.2 La disponibilidad de los requerimientos de escala, operativa y servicios de la naviera se
comprueban, confirmando la disponibilidad y alternativas a la naviera.

CRL1.3 El contrato de agencia se formaliza, enviando la oferta y condiciones de servicios al armador o
naviera, recibiendo su aceptacion y confirmacion.

CR1.4 La exencion de obligatoriedad de bandera de la Unién Europea en transporte de cabotaje, en
Su caso, se solicita, al departamento responsable de marina mercante, aportando la documentacion
sobre seguridad y tréaficos, escalas, tarifas, entre otros, del buque, avalando su solicitud.

RP2: Planificar el atraque o fondeo, remitiendo solicitud a las Administraciones para cumplir en tiempo y
forma las instrucciones de la naviera o armador.
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CR2.1 El permiso de entrada en aguas espafiolas y los permisos para el fondeo/atraque del buque en
zona portuaria se solicitan, al departamento maritimo responsable o autoridad portuaria maritima por
medios teleméaticos, informando de las caracteristicas particulares del buque, su mercancia, operacion
a realizar y atraque, entre otras.

CR2.2 El departamento maritimo responsable o autoridad portuaria maritima se informa, avisando
sobre la lista de tripulantes y pasajeros, certificados, fecha y hora estimada de llegada del buque, entre
otros, actualizando las variaciones originadas.

CR2.3 La declaracion de sanidad se formaliza, atendiendo a criterios normativos nacionales e
internacionales, entre otros, justificando el estado higiénico¢sanitario del buque y tripulacion,
remitiendo a sanidad exterior para su aprobacion de entrada y estancia del buque en puerto.

CR2.4 La declaraciébn de mercancias peligrosas y la solicitud de carga/descarga se remite, al
departamento maritimo responsable y a la autoridad portuaria por medios teleméticos, aportando los
permisos previos en caso de explosivos, armamento, entre otros.

CR2.5 Las listas de pasajeros y tripulantes a desembarcar, embarcar y en transito, facilitadas por el
naviera o capitan se remiten, al departamento maritimo responsable o autoridad portuaria, control de
fronteras y sanidad exterior, atendiendo a modelos internacionales, solicitando autorizacion de
embarque/desembarque.

CR2.6 La solicitud de entrada y manipulaciéon de mercancia de buques pesqueros de bandera no
comunitaria se gestiona, con el organismo publico competente, remitiendo el original al departamento
maritimo responsable y a la autoridad portuaria.

RP3: Contratar servicios de practicaje, remolque y amarre, efectuando el atraque o fondeo, remitiendo
caracteristicas del buque, fecha, hora de llegada, minimizando demoras y costes.

CR3.1 El servicio portuario de practicaje, remolque y amarre se gestiona, indicando fecha y hora de
llegada del buque, caracteristicas e inicio de la operacion, lugar de atraque/fondeo, nUmero y potencia
de los remolcadores solicitados por el capitan, entre otros, recibiendo asesoramiento por parte del
corresponsable en tareas de navegacion y maniobra.

CR3.2 Las exenciones de practicaje se informan, a la corporacién de practicos, al departamento
maritimo responsable o autoridad portuaria maritima, aportando la documentaciéon que acredita la
exencion.

CR3.3 Los residuos del bugue se gestionan, solicitando su retirada a la empresa prestadora del
servicio, obteniendo la autorizaciéon por el departamento maritimo responsable o autoridad portuaria
maritima, informando de la recopilacion de tipologia y volumen de desechos ofrecidos por la persona
al mando del buque.

RP4: Preparar los requerimientos del buque y tripulacion, coordinando a proveedores, a la persona al mando
del buque, naviera, entre otros, obteniendo autorizaciones administrativas para reducir el tiempo de estancia
en el puerto.

CR4.1 Los cambios de tripulantes se planifican, gestionando los visados, incluyendo cartas de
invitacion al pais de origen, estancia y llegada, repatriaciones de tripulaciones, entre otros, asegurando
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su realizacion durante la estancia en puerto.

CR4.2 El dinero en efectivo para el capitan del bugue se entrega, solicitando la provision de los fondos
y garantias a la naviera, cumplimentando las formalidades fiscales, reservando fondos en las divisas
solicitadas.

CR4.3 Las inspecciones reglamentarias y certificados del buque y mercancia y/o pasaje, se tramitan,
confirmando a la naviera la disponibilidad de éstos durante la estancia en puerto u ofreciendo
alternativas.

CR4.4 El avituallamiento y aprovisionamiento del buque (combustibles, aceites lubricantes, agua entre
otros) se gestiona, negociando con empresas habilitadas por el departamento maritimo responsable o
autoridad portuaria maritima, designadas por la naviera, asegurando el cumplimiento de la normativa
medioambiental, preventiva de contaminacion y prevencion de riesgos laborales aplicables.

RP5: Contratar la operativa del buque, pasaje o carga, atendiendo a sus caracteristicas, coordinando con
clientes y proveedores para cumplir las instrucciones recibidas de la naviera o armador.

CR5.1 Las listas de pasajeros a embarcar, desembarcar o0 en transito con actividades en tierra, junto a
la fecha/hora estimada de llegada se remite, a los prestadores de servicio al pasaje nominados por la
naviera si asi se ha acordado e incluyendo aquellos con necesidades especiales, confirmando la
operativa de pasajeros y equipaje a la llegada del buque evitando demoras.

CR5.2 La lista de carga/descarga/remocion y/o transbordo se elabora, analizando la informacién
recibida del buque y del cargador, contrastando la puntual disponibilidad de la mercancia en el muelle
y su despacho aduanero.

CR5.3 La operacion de carga/ descarga se contrata, con la empresa estibadora autorizada por
departamento maritimo responsable o autoridad portuaria maritima y nominada por la naviera o agente
de la carga, en su caso, suministrando planos de estiba y secuencias de la carga/descarga recibidos
de la persona al mando del bugue/armador/naviera.

CR5.4 Los medios humanos y materiales se contratan, garantizando la operativa sin sobrecostes ni
exceso en los tiempos, asegurando el mejor rendimiento.

RP6: Remitir documentacion consolidada de la naviera o consignado de la carga a las Administraciones
Publicas, utilizando Tecnologias de la Informacién y Comunicacion (TIC), para permitir el embarque o
desembarque de mercancia o pasaje.

CR®6.1 El manifiesto de exportacién se gestiona, recopilando informacion del cliente en las instrucciones
de embarque y despacho aduanero, de la naviera en caso de pertrechos, provisiones, entre otros,
asignando a la unidad de transporte o ubicacion de la lista de carga.

CR6.2 Los trAdmites aduaneros se gestionan, remitiendo teleméaticamente a las administraciones el
manifiesto de carga, descarga, transbordo y transito, pertrechos, combustible, provisiones y efectos de
los tripulantes o pasajeros, entre otros, solicitando los tramos necesarios segun informacion recopilada
de la naviera/buque y clientela de la mercancia.

CR6.3 Los datos de llegada del bugue y la informacion de nimero de manifiesto, sumaria y partidas de
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la carga se consolidan, informando a clientela de las mercancias descargadas para que puedan realizar
los despachos de importacién, disponiendo de la mercancia como titulares una vez descargada.

RP7: Gestionar los inventarios de los elementos de transporte, siguiendo las instrucciones de la naviera,
para evitar desplazamientos en vacio.

CR7.1 La prevision de contenedores para buques se gestiona, analizando los tréficos previstos por el
departamentos comercial y naviera, especificando tamafio y tipo.

CR7.2 La prevision sobre fechas de retorno de importacion y/o posicionamiento vacio de contenedores
por parte de la naviera se consolida, para realizar el inventario dinamico.

CR7.3 El inventario de unidades de carga se actualiza, utilizando programas internos de gestion,
asegurando la transmision telematica en su caso, informando de su disponibilidad a los departamentos
comerciales.

CR7.4 Las unidades requeridas en otras ubicaciones geograficas se transportan vacias, siguiendo las
instrucciones o bajo autorizacién de la naviera.

CR7.5 El estado de las unidades vacias se recibe, del deposito/taller, actualizando los inventarios e
informando a la naviera para proceder segun sus instrucciones.

RP8: Gestionar solicitudes de transporte maritimo por parte de los clientes, aplicando criterios comerciales,
para satisfacer la demanda prevista.

CR8.1 Las solicitudes de transporte se reciben, de forma telematica u otros medios, indicando, entre
otras, la referencia del contrato a aplicar, buque y viaje, puerto de descarga y destino final, unidades
de transporte, en su caso, y si requiere, transporte terrestre desde sus instalaciones al muelle
correspondiente, remitiendo confirmacion o alternativas segun instrucciones recibidas de la naviera.

CR8.2 Las solicitudes de transporte terrestre, en su caso, se gestionan, con los proveedores asignados,
minimizando costes, monitorizando incidencias.

CR8.3 Las instrucciones de embarque de exportacion se reciben del cliente junto a la informacién de
contrato, unidades de transporte, entre otras, elaborando el Conocimiento de Embarque B/L (Bill of
Lading).

CR8.4 El espacio de transporte de mercancia o pasaje del buque se publicita, comercializandolo entre

los clientes, analizando factores como el tiempo de transito, coste del flete o pasaje, disponibilidad de
espacio, unidades de transporte, puntualidad y calidad del servicio, entre otros.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Ventanilla Unica Portuaria, Sistemas de Comunidad Portuaria, Documento Unico de Escala, Tasas y Tarifas,
aplicaciones ofiméticas, programas de localizacién de buques, teléfono/radio VHF, aplicaciones para la
gestion de documentacion aduanera, internet, facturas y recibos; certificados del buque; declaracion general;
declaracién de residuos; declaracion de mercancias peligrosas; protestas de mar; contrato de fletamento,
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en su caso; conocimientos de embarque; despachos de Aduana (DUA); certificado AEAT; declaraciones de
aduanas; declaracion de sanidad, inventario de lubricantes, combustible y agua, sistemas internos de gestion
de documentacion.

Productos y resultados:

Solicitudes de escalas de armadores y navieras tramitadas. Atraque o fondeo planificado. Servicios de
practicaje, remolque y amarre contratados. Requerimientos del buque y tripulacion preparados. Operativa
del buque, pasaje o carga contratado. Documentacién consolidada de la naviera o consignado de la carga
remitida. Inventario de los elementos de transporte gestionados. Solicitudes de transporte maritimo por parte
de las clientes gestionadas.

Informacién utilizada o generada:

Contrato de seguro maritimo y responsabilidad civil, normativa aplicable y sus reglamentos sobre comercio
maritimo, navegacion y puertos y costas, tratados y convenios internacionales, pliegos de prescripciones
particulares de servicios de las autoridades portuarias, tasas y tarifas portuarias, acuerdos comerciales,
normativa aduanera nacional y comunitaria, normativa sanitaria y medioambiental aplicable, proteccién de
datos, normativa sobre prevencién de riesgos laborales, normativa aplicable de transporte terrestre de
mercancias y su manipulacion, documentacion administrativa, normativa aplicable sobre transacciones
financieras, procedimientos internos empresariales, incoterms, normativa internacional de transporte de
mercancias peligrosas, reglamento de policia y puerto, ordenanzas portuarias, técnicas de motivacion y
gestion de equipos, normativa de accidentes o incidentes de buques, normativa de embargo preventivo de
buques, acreditaciones ISO (s). Normativa sobre proteccién ambiental.

UNIDAD DE COMPETENCIA 3: GESTIONAR LA ESTANCIA DEL BUQUE EN EL PUERTO
Nivel: 3
Cédigo: UC2706_3

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Comunicar al departamento maritimo responsable o autoridad portuaria maritima, informacion sobre
la estancia y operativa del buque en puerto, para agilizar los tramites asociados a mercancia o pasaje.

CR1.1 El departamento maritimo responsable o autoridad portuaria maritima se asiste, durante su visita
al buque, intermediando entre la persona al mando del buque y la oficialidad, manteniendo contacto
regular, prestando su ayuda.

CR1.2 El cambio de la tripulacién, en el embarque y/o desembarque del buque se comunica, facilitando
a las Fuerzas y Cuerpos de Seguridad del Estado, la nueva lista de tripulantes tras los embarques y
desembarques realizados, informando de posibles cambios de horarios en la salida del buque y/o
itinerario, cumplimentado los visados solicitados.

CR1.3 Los residuos a bordo del bugue se retiran, gestionando con empresas habilitadas por el
departamento maritimo responsable su recogida.
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CRL1.4 Los certificados de retirada de residuos del bugue se elaboran, indicando la cantidad y tipo de
retirado, previa natificacion, tanto online como telefénicamente al departamento maritimo responsable
0 autoridad portuaria.

RP2: Coordinar la operativa de mercancia y pasaje entre la persona al mando del buque y el operador,
intermediando entre las partes involucradas, para conseguir una estancia breve del buque en el puerto.

CR2.1 La lista de secuencias de carga y descarga y el plan de estiba y desestiba del buque se
comunican,

facilitando documentos actualizados a la empresa estibadora y al centro de estiba de la naviera,
mejorando la operativa, solventando errores.

CR2.2 El embarque y desembarque del pasaje en buques de linea regular y cruceros se supervisa,
coordinando con las empresas prestatarias de servicios el pasaje, la manipulacién del equipaje, su
traslado desde y hasta nuevo destino, entre otros.

CR2.3 La operativa con graneles se coordina, junto con el personal técnico portuario, efectuando
inspecciones, comprobando el estado previo a la carga en el buque.

CR2.4 La hoja de tiempos se elabora, intermediando entre buque y el responsable de la estiba,
coordinando con el responsable de inspeccidn de la estiba y desestiba.

CR2.5 La carta de protesta se elabora, asistiendo a la persona al mando del buque y empresa
estibadora, detallando los origenes, causas y dafios causados a la carga y al buque.

RP3: Ejecutar requerimientos del bugue durante su estancia en puerto, coordinando a proveedores, naviera
y a la persona al mando del buque, actuando bajo condiciones de buena fe.

CR3.1 El dinero en efectivo "cash to master" se facilita, a la persona al mando del buque, retirando el
importe indicado de la oficina bancaria, cumplimentando el formulario indicado por de la Agencia
Tributaria.

CR3.2 Los cambios de tripulacién se coordinan, gestionando visados y traslados, estancia en hoteles,
manutencion, entre otros, presentando la documentacion de enroles y desenroles que se vayan a
efectuar ante el departamento maritimo responsable.

CR3.3 El avituallamiento y aprovisionamiento del buque: combustibles, aceites lubricantes, agua, entre
otros, se gestiona, con las empresas habilitadas departamento maritimo responsable o departamento
maritimo responsable o autoridad portuaria maritima designadas por la naviera, reclamando copia del
Despacho Unificado de Aduanas (DUA).

CR3.4 Los polizones a bordo se detectan, por parte de la persona al mando del buque o tripulacion,
notificando comunicacion a las Fuerzas y Cuerpos de Seguridad del Estado su existencia, ejecutando
instrucciones de la naviera, avisando a los servicios de emergencia en caso de presencia de heridos.

CR3.5 Las averias al buque durante las operaciones se gestionan, coordinando su reparacion y/o
indemnizacién con los profesionales de la estiba, transmitiendo las instrucciones del armador.
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RP4: Elaborar la documentacion, atendiendo a la operativa del puerto, para despachar el buque,
consiguiendo la autorizacion de salida por el departamento maritimo responsable o autoridad portuaria
maritima.

CR4.1 El listado de la tripulacion, tras los embarques y desembarques realizados se envia, al
departamento maritimo responsable y a la autoridad portuaria, utilizando medios electrénicos,
solicitando el despacho de salida.

CR4.2 La Declaracién Maritima de Sanidad (DMS) se envia departamento maritimo responsable o
autoridad portuaria maritima, solicitando el despacho de salida.

CR4.3 El despacho de salida de departamento maritimo responsable o autoridad portuaria maritima se
solicita, presentando la documentacion, gestionando la salida del buque del puerto.

RP5: Tramitar documentacion durante la estancia del buque en puerto, planificando el despacho y
desatraque, para efectuar la salida de las instalaciones portuarias en fecha y plazo.

CR5.1 Los gastos por la estancia del buque en puerto se facturan, al armador del buque y al cargador/
receptor de la mercancia o a su representante (agente de aduanas o transitario), incluyendo los gastos
gue genera el bugue y la mercancia, en su hombre o en calidad de representantes del armador.

CR5.2 El despacho de salida se tramita, presentando ante el departamento maritimo responsable:
original y copia de la declaracion general de la persona al mando del buque, original y copia de la lista
de tripulantes, entre otros.

CR5.3 El despacho anticipado de salida en dia u hora inhabil se gestiona, presentando la declaracién
general de la persona al mando del buque y la correspondiente lista de tripulantes.

CR5.4 Los acarreos entre las distintas ubicaciones y el transporte terrestre desde el puerto hasta el

destino final de la mercancia se contrata, negociando las tarifas con las empresas prestatarias de los
correspondientes servicios.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Ventanilla Unica Portuaria, Sistemas de Comunidad Portuaria, Documento Unico de Escala, Tasas y Tarifas,
aplicaciones ofimaticas, programas de localizacion de buques, teléfono/radio VHF, aplicaciones para la
gestion de documentacién aduanera, internet, facturas y recibos; certificados del buque; declaracion general;
declaracion de residuos; declaracion de mercancias peligrosas; protestas de mar; contrato de fletamento,
en su caso; conocimientos de embarque; despachos de Aduana (DUA); certificado AEAT; declaraciones de
aduanas; declaracion de sanidad, inventario de lubricantes, combustible y agua, sistemas internos de gestién
de documentacion.

Productos y resultados:

Departamento maritimo responsable o autoridad portuaria maritima comunicada. Operativa de mercancia y
pasaje coordinada. Requerimientos del buque durante su estancia en puerto ejecutados. Documentacion,

atendiendo a la operativa del puerto elaborada. Documentacién durante la estancia del buque en puerto
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tramitada.

Informacidn utilizada o generada:

Contrato de seguro maritimo y responsabilidad civil, normativa aplicable y sus reglamentos sobre comercio
maritimo, navegacion y puertos y costas, tratados y convenios internacionales, pliegos de prescripciones
particulares de servicios de las autoridades portuarias, tasas y tarifas portuarias, acuerdos comerciales,
normativa aduanera nacional y comunitaria, normativa sanitaria y medioambiental aplicable, proteccion de
datos, normativa sobre prevencién de riesgos laborales, normativa aplicable de transporte terrestre de
mercancias y su manipulacion, documentacién administrativa, normativa aplicable sobre transacciones
financieras, procedimientos internos empresariales, incoterms, normativa internacional de transporte de
mercancias peligrosas, reglamento de policia y puerto, ordenanzas portuarias, técnicas de motivacion y
gestion de equipos, normativa de accidentes o incidentes de buques, normativa de embargo preventivo de
buques, acreditaciones 1SO (s). Normativa sobre proteccién ambiental. Codigo Maritimo Internacional de
Mercancias Peligrosas.

UNIDAD DE COMPETENCIA 4: GESTIONAR LA OPERATIVA PARA LA SALIDA DEL BUQUE DE
PUERTO

Nivel: 3
Cédigo: UC2707_3

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Coordinar los servicios técnico-nauticos de maniobra de salida del buque, intercambiando informacion
entre los prestadores de servicios, para comunicar al armador o naviera las demoras, si las hubiese.

CR1.1 La maniobra de salida se efectua, notificando a los servicios portuarios: practicos, amarradores
y remolcadores autorizados por las Autoridades Portuarias, la fecha, hora, detalles de la salida, calados
del buque, muelle y norays donde esta amarrado, entre otros.

CR1.2 El despacho de salida se obtiene, solicitando via telematica al departamento maritimo
responsable, informando del nombre de la persona al mando del buque, cargamento, destino, residuos
a bordo (lavazas, aguas de sentinas oleosas, fangos, lavados de tanques, aguas de lastre sucias),
entre otros.

CR1.3 El modelo unico de escala se finaliza, cumplimentado la informacién requerida no presentada
con anterioridad, actualizando la lista de tripulacion y pasaje, asi como la Declaracién de Mercancias
Peligrosas, si procede.

CR1.4 La autorizacion de la maniobra de salida se coordina, por el departamento responsable del
Centro de Control de Trafico de Puerto (CCTP), utilizando muy alta frecuencia (Very High Frequency,
VHF) o via telefonica, para notificar la fecha y hora de salida del buque del puerto.

RP2: Enviar informacion de salida, tiempos y detalles de la carga y descarga al armador o naviera, para
calcular los fletes, las demoras o el tiempo ganado en la operacion de carga y descarga (despatch money),
entre otros.
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CR2.1 La documentacién de carga: conocimiento de embarque, manifiesto de carga o carga peligrosa,
recibo del responsable del buque, entre otros, se recopila una vez firmada por las partes.

CR2.2 La documentacién de escala: estado de hechos, manifiestos de carga y descarga, carta de
alistamiento copia de los conocimientos de embarque, cartas de protesta, informes de las terminales,
planos de estiba, listado de servicios, para facilitar los detalles de la llegada, estancia y salida a los
involucrados en el viaje, entre otros, se envia, por correo electrénico a las partes implicadas:
armadores/navieros, operadores, fletadores, importadores, exportadores e inspectores.

CR2.3 El numero de remolcadores, la hora inicio y final de los servicios se monitoriza, con practicos y
remolcadores, atendiendo a las instrucciones de la persona al mando del buque.

RP3: Elaborar la cuenta de escala del buque y otros gastos asociados, revisando facturas de servicios
recibidos, para confeccionar las facturas a la naviera, solicitando el pago en el supuesto de no haber recibido
la correspondiente provisién de fondos.

CR3.1 Las facturas de los servicios portuarios practicaje, remolque, amarradores, atraque, retirada de
residuos, sefalizacion maritima, entre otros, se revisa, detectando errores de calculo o forma.

CR3.2 Las facturas de comision de agencia y la liquidacion se emiten, al armador, naviera o al operador,
enviando el original por medios electrénicos.

CR3.3 Los fondos recibidos se contabilizan, en el balance, comprobando el resultado, a pagar o
devolver.

CR3.4 El expediente de pago o devolucién de fondos se cierra, comprobando su liquidacion.
CR3.5 Los gastos por la estancia del buque en puerto se facturan, si asi se contrata con la naviera, al

cargador y receptor de la mercancia o a su representante (agente de aduanas o transitario), en su
nombre, o0 en calidad de representantes del armador.

RP4: Coordinar la entrega de documentacion y mercancia por cuenta de la naviera, y bajo sus indicaciones
al embarcador o receptor de la mercancia, atendiendo al INCOTERM pactado, para garantizar el
cumplimiento de las condiciones de compraventa.

CR4.1 EIl control de la retirada de la mercancia se efectla, mediante intercambio de informacién con
los agentes de aduanas, operadores logisticos, o consignatarios de la mercancia, entre otros,
asegurando que la mercancia cumple las garantias del recinto aduanero, incluyendo una copia del
despacho de aduanas.

CR4.2 La contratacion del resto de servicios logisticos, transporte terrestre, almacenaje,
manipulaciones, entre otros, se efectla, atendiendo al INCOTERM de la operacién de compra-venta
pactado, cotizando con el cliente final los servicios contratados y el coste de los mismos.

CR4.3 Los gastos de la entrega (transporte, recepcion, carga o estiba, desestiba o descarga, flete, tasa
portuaria a la mercancia, inspecciones, despacho de aduanas, entre otros, segun condicién de
compraventa (INCOTERM), se repercuten a los clientes, emitiendo la correspondiente factura,
garantizando su cobro antes de la entrega.
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CR4.4 La gestién de incidencias del buque o de la carga posteriores a la salida y las peticiones de
informacion por parte de todos los intervinientes en la cadena logistica, agentes en el siguiente puerto,
armadores, cargadores, receptores, entre otros, se atienden, comunicando el estado de dichas
incidencias y su evolucion.

CRA4.5 El seguimiento de la carga embarcada o entregada, se garantiza al cliente (transitario, receptor
final, cargador o consignatario de la mercancia), mediante el envio de informacién actualizada,
asegurando los tiempos y plazos acordados, o de cualquier imprevisto.

CR4.6 La coordinacion de las inspecciones de la carga, sanidad, fitosanitarias, entre otras, se efectian
avisando a las partes implicadas, asegurando su presencia durante la inspeccion aduanera, adjuntando
copia de la notificacion.

RP5: Presentar rectificaciones a la Declaracion Sumaria de Descarga o de Carga frente a la Agencia Estatal
de Administracion Tributaria (AEAT), mediante el envio telemético, para notificar mercancias cargadas y
descargadas segun Manifiestos de Carga.

CR5.1 La notificacion de los partes de faltas y sobras de mercancia, se presentan al departamento
responsable de la Agencia Estatal de Administracién Tributaria (AEAT) mediante el envio telemético
de las correspondientes Rectificaciones Declaraciones Sumarias de Descarga y Carga, incluyendo el
namero de los levantes de la mercancia embarcada como exportacion.

CR5.2 La declaracion sumaria de exportacion se tramita, declarando la mercancia cargada, incluyendo
pertrechos y provisiones, para su posterior envio.

CR5.3 La declaracion sumaria de importacion en el caso de la mercancia descargada a granel se
rectifica, enviando comprobante de los listados de bascula en el caso de graneles sdlidos o el certificado
de la descarga en los graneles liquidos, adjuntando copia de los conocimientos de embarque.

CR5.4 Los posibles expedientes sancionadores por discrepancias en las declaraciones aduaneras se
tramitan, aportando la informacion que justifigue la ausencia de negligencia o dolo y solicitando su
minoracion o condonacion.

RP6: Coordinar las responsabilidades o indemnizaciones en caso de dafio al buque o a la carga con las
aseguradoras, tras los informes de los inspectores y/o peritos, entre otros, realizando los tramites
administrativos requeridos para resarcir a las partes de los dafios y pérdidas ocasionadas.

CR6.1 La protesta de mar presentada por la persona al mando del buque se documenta, recogiendo
las incidencias durante el viaje, remitiendo a la autoridad competente en un plazo de 24 horas desde
la llegada del buque a puerto, incluyendo copia de la parte correspondiente del diario de navegacion,
para tramitar la salida del buque de puerto.

CR6.2 La averia gruesa se notifica, a cargadores, receptores y propietarios de la mercancia en caso
de que el buque asi lo haya declarado, para informar del estado de la carga.

CR6.3 Los dafios a la carga ocasionados por el buque o compafiia estibadora se notifican, avisando a
los cargadores / receptores 0 a sus representantes, consignatarios, procediendo al peritaje o tasacion,
para su posterior reclamacion.
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CR6.4 Los dafos al bugue se notifican, por la persona al mando del buque, informando a los
consignatarios, cargadores, receptores, para proceder al peritaje o tasacién para su reclamacion.

CR6.5 Las posibles indemnizaciones si las hubiera, se notifican a las partes: receptores/ cargadores /
armadores, estimando su importe, para resarcir el dafio ocasionado a la carga.

Contexto profesional:

Medios de produccion:

Ventanilla Unica Portuaria, Sistemas de Comunidad Portuaria, Documento Unico de Escala, Tasas y Tarifas,
aplicaciones ofimaticas, programas de localizacién de buques, teléfono/radio VHF, aplicaciones para la
gestion de documentacion aduanera, internet, facturas y recibos; certificados del buque; declaracion general,
declaracién de residuos; declaracion de mercancias peligrosas; protestas de mar; contrato de fletamento,
en su caso; conocimientos de embarque; despachos de Aduana (DUA); certificado AEAT; declaraciones de
aduanas; declaracion de sanidad, inventario de lubricantes, combustible y agua, sistemas internos de gestion
de documentacion.

Productos y resultados:

Servicios técnico-nauticos de maniobra de salida del buque coordinados. Informacion de salida, tiempos y
detalles de la carga y descarga a los armadores enviados. Cuenta de escala del bugue y otros gastos
asociados elaborados. Entrega de documentacién y mercancia por cuenta de la naviera coordinada.
Rectificaciones a la Declaracion Sumaria de Descarga presentadas. Responsabilidades o indemnizaciones
en caso de dafio al bugue o0 a la carga con las aseguradoras coordinadas.

Informacién utilizada o generada:

Contrato de seguro maritimo y responsabilidad civil, normativa aplicable y sus reglamentos sobre comercio
maritimo, navegacion y puertos y costas, tratados y convenios internacionales, pliegos de prescripciones
particulares de servicios de las autoridades portuarias, tasas y tarifas portuarias, acuerdos comerciales,
normativa aduanera nacional y comunitaria, normativa sanitaria y medioambiental aplicable, proteccion de
datos, normativa sobre prevencién de riesgos laborales, normativa aplicable de transporte terrestre de
mercancias y su manipulacion, documentacion administrativa, normativa aplicable sobre transacciones
financieras, procedimientos internos empresariales, incoterms, normativa internacional de transporte de
mercancias peligrosas, reglamento de policia y puerto, ordenanzas portuarias, técnicas de motivacion y
gestion de equipos, normativa de accidentes o incidentes de buques, normativa de embargo preventivo de
buques, acreditaciones ISO (s). Normativa sobre proteccion ambiental. Codigo Maritimo Internacional de
Mercancias Peligrosas.

UNIDAD DE COMPETENCIA 5: COMUNICARSE EN LENGUA INGLESA CON UN NIVEL DE USUARIO
INDEPENDIENTE (B1), SEGUN EL MARCO COMUN EUROPEO DE REFERENCIA PARA LAS
LENGUAS, EN EL AMBITO PROFESIONAL

Nivel: 3

Cdodigo: UC9999 3
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Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Interpretar la informacion oral en lengua inglesa con un nivel de usuario independiente, en el ambito
de especializacion o de interés laboral/profesional, participando activamente a fin de identificar sus
necesidades y garantizar servicio.

CRL1.1 Las ideas e informacion, se interpretan con precision, requiriendo en su caso, obviar ruidos de
fondo, realizando las precisiones oportunas por el acento del interlocutor para su completa
comprension.

CRL1.2 Las lineas generales de la informacién transmitida en un lenguaje técnico en diversos contextos,
se interpretan en un contexto informal o institucional, con correccién y sin dificultad.

CR1.3 Las instrucciones, advertencias y consejos no protocolarios del ambito de especializacion, se
interpretan con precision intercambiando informacion y sobre el tema a tratar.

CRL1.4 Las grabaciones y las llamadas telefonicas realizadas en sus actividades profesionales se
interpretan, identificando el contenido de la informacién, asi como los puntos de vista de los
interlocutores.

CRL1.5 La informacién transmitida por medios audiovisuales técnicos -videos, CD, DVD, u otros-, se
interpretan discriminando patrones sonoros, acentuales, ritmicos y de entonacion de uso comdn o
especificos del medio.

RP2: Interpretar la informacién contenida de documentos escritos, en lengua inglesa con un nivel de usuario
independiente, organizados y linguisticamente complejos, identificando su grado de importancia y
demostrando autonomia, a fin de efectuar las actividades de gestién y comunicacién propias o requeridas
en el ambito profesional.

CR2.1 La relevancia de una informacién escrita, contenida en materiales de uso cotidiano en la
actividad profesional, se identifica demostrando con rapidez, fluidez y permitiendo decidir su explotacién
0 su descarte.

CR2.2 Los informes y la correspondencia, en lengua inglesa y no estandar, se interpretan con
autonomia, comprendiendo su contenido.

CR2.3 La informacion contenida en las diversas fuentes especializadas se recopilan, identificando
opiniones e ideas, manejando el vocabulario especifico de los distintos soportes, reutilizandolos con
posterioridad.

CR2.4 Las informaciones relevantes contenidas en un texto largo, tanto de caracter general como
especifico, se sintetizan extrayendo la informacion, ideas y opiniones, reutilizandolos con posterioridad.

CR2.5 El acceso a las fuentes de informacion se realiza de forma periddica (diaria, semanal, quincenal
u otros) detectando y extractando la informacion profesional clave actualizada que afecte al campo de
especializacion.

CR2.6 Las instrucciones sobre procedimientos del campo de especializacion se interpretan,
comprendiendo detalles sobre condiciones, procesos 0 avisos, utilizando en su caso, segundas lecturas

MINISTERIO
DE EDUCACION
Y FORMACION PROFESIONAL



en las secciones mas técnicas.

CR2.7 La documentacién producida por los clientes y/o usuarios referentes a la valoracion de los
servicios recibidos, tales como sugerencias, consultas, quejas o0 reclamaciones, se interpretan
satisfactoriamente, extrayendo la informacién, ideas y opiniones, captando su contenido con precision.

CR2.8 Las dificultades en la comprensién de textos complejos se solventan con segundas lecturas,
utilizando criterios de contextualizacion y de coherencia y en su caso, diccionarios o herramientas de
traduccion.

CR2.9 Los textos de muy alta complejidad o de ambitos muy especializados, se transmiten a las
personas competentes dentro o fuera de la organizacion, siguiendo los procedimientos internos
establecidos asegurando la coherencia y congruencia de la traduccion.

RP3: Transmitir informacion oral, en lengua inglesa con un nivel de usuario independiente, a clientes y/o
usuarios, con fluidez y espontaneidad, a través de presentaciones orales, telematicas u otros soportes,
aplicando las normas de cortesia y a fin de llevar a cabo las gestiones de comunicacién requeridas.

CR3.1 La informacién a transmitir en reuniones, jornadas técnicas o exposiciones orales, presenciales
0 telematicas, se planifica con antelacién, valorando los efectos que van a causar en los clientes,
usuarios o publico al gue va dirigido.

CR3.2 Las intervenciones orales en presentaciones, demostraciones, comunicados publicos u otras
situaciones, se realizan de forma clara, espontdnea y fluida, utilizando el nivel de exposicion,
argumentacioén, persuasion, adecuados al interlocutor.

CR3.3 Las narraciones complejas y descripciones se realizan con una entonacion adecuada,
estructurando de forma clara y detallada, tratando los asuntos apropiados y, en su caso, fijando las
conclusiones oportunas, utilizando grabadoras si la complejidad de la situacion lo exige.

RP4: Redactar textos claros, detallados y en cualquier soporte en lengua inglesa, relacionados con el campo
de especialidad, extractando y describiendo de manera coherente, a fin de generar la documentacién de su
area de actuacion profesional.

CR4.1 La documentacion se redacta con correccion, resaltando los aspectos relevantes, argumentando
de manera sistematica, distinguiendo los detalles necesarios y usando un vocabulario técnico
adecuado.

CR4.2 Las respuestas a solicitudes de informacion, se redactan utilizando un lenguaje apropiado,
mostrando al interlocutor la informacion solicitada, formulando una respuesta adecuada y permitiendo
gue la persona demandante se sienta atendida.

CR4.3 La comunicacion activa con clientes a través de medios escritos postales, fax o correo
electronico, se mantiene con los clientes transmitiendo grados de emocion, enfatizando la relevancia
personal de acontecimientos y comentando las noticias y opiniones de su interlocutor.

CR4.4 La estructura de los modelos de documentos oficiales y el lenguaje preciso en el &mbito
profesional, se utilizan con detalle y claridad, de manera sistemética y resaltando los aspectos
relevantes.
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CR4.5 Las informaciones procedentes de fuentes diversas -revistas, folletos, Internet, u otros- sobre
asuntos rutinarios y no rutinarios, se resumen con fiabilidad, utilizando las palabras y la ordenacién de
los textos originales, generando textos breves y sencillos en un formato convencional.

CR4.6 Los documentos producidos para los clientes y/o usuarios, se redactan considerando las
caracteristicas socioculturales del destinatario y el contexto en el que se produce la comunicacion.

CRA4.7 El lenguaje abreviado en las comunicaciones digitales, se emplea con precision agilizando las
comunicaciones teleméticas en foros, chat, SMS, u otros.

RP5: Comunicarse oralmente, en lengua inglesa con un nivel de usuario independiente, con clientes y/o
usuarios con fluidez y espontaneidad, interactuando activamente, a fin de llevar a cabo las actividades de
asesoramiento, atencién y resolucion de posibles conflictos e incidencias.

CR5.1 Los aspectos destacados de una situacion de asesoramiento oral, mantenida entre dos o mas
personas nativas, empleando un lenguaje estandar y un discurso estructurado, se comprende con
facilidad siguiendo el ritmo de la comunicacion sin dificultad y atendiendo sus intereses y necesidades.

CR5.2 Las comunicaciones telefénicas y telematicas en situacion de asesoramiento o atencion de
clientes y/o usuarios, se adecuan al registro formal o informal y a las condiciones socioculturales del
uso de la lengua -normas de cortesia, cultura u otras-, expresandose con un alto grado de
espontaneidad y correccién gramatical.

CR5.3 Los argumentos empleados en situaciones de asesoramiento o atencién a clientes y/o usuarios,
se expresan de acuerdo con un desarrollo sistematico, enfatizando los aspectos importantes, apoyando
los detalles, cumpliendo con el manual de estilo y transmitiendo la imagen corporativa.

CR5.4 Los elementos técnicos contenidos en intercambios verbales, presenciales o realizados a través
de medios técnicos con otros profesionales, se comprenden, interpretandose con precision.

CR5.5 Las operaciones de cobro/pago en situacion presencial o no presencial, se comprenden con
exactitud, considerando en su caso, los elementos no verbales de la comunicacion.

CR5.6 Las sugerencias, consultas, quejas o reclamaciones que puedan surgir en la relacion comercial,
en situacion presencial o no presencial, se identifican con un alto grado de precision, considerando en
su caso, los elementos no verbales de la comunicacion.

CR5.7 La informacion contextual y la informacién no verbal se interpretan de manera precisa,
identificando el significado de frases y palabras no habituales o técnicas.

CR5.8 Las comunicaciones informales -experiencias personales, profesionales, temas de actualidad y
otros-, a través de conversaciones con otro u otros interlocutores, se desarrollan con fluidez, detalle,
claridad y coherencia discursiva, utilizando un amplio repertorio léxico relacionado.

CR5.9 Las intervenciones en situaciones conflictivas y complejas -atencion y presentacion de
consultas, quejas y reclamaciones u otras-, se producen argumentando con conviccién y de manera
formal las posiciones, respondiendo a las preguntas, comentarios u objeciones de forma fluida,
espontanea y adecuada.
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Contexto profesional:

Medios de produccion:

Informacion oral y escrita. Lenguaje técnico y estandar. Interpretacion. Grabaciones. Comunicaciones
telefénicas y teleméticas. Medios audiovisuales técnicos: videos, CD, DVD, u otros. Informes.
Correspondencia. Vocabulario. Sugerencias. Consultas. Quejas. Reclamaciones. Diccionarios.
Herramientas de traduccién. Reuniones. Jornadas técnicas. Exposiciones orales. Presentaciones.
Demostraciones. Documentacién. Respuestas a solicitudes de informacion. Medios postales. Fax. Correo
electronico. Foros. Chat. SMS. Asesoramiento oral. Intercambios verbales.

Productos y resultados:
Informacion oral en lengua inglesa, interpretada. Informacion contenida de documentos escritos en lengua
inglesa, interpretada. Grado de importancia, identificado. Autonomia, demostrada. Informacién oral en

lengua inglesa, transmitida. Textos claros, detallados y en cualquier soporte en lengua inglesa, redactados.
Comunicacion oral, en lengua inglesa con clientes y/o usuarios con fluidez y espontaneidad.

Informacién utilizada o generada:
Informacion oral y escrita. Interpretacién. Patrones sonoros, acentuales, ritmicos y de entonacion. Informes.
Correspondencia. Ideas. Opiniones. Procedimientos e instrucciones internos. Sugerencias. Consultas.

Quejas. Reclamaciones. Diccionarios. Narraciones complejas. Documentacion. Respuestas a solicitudes de
informacion. Asesoramiento oral. Intercambios verbales y no verbales.

MODULO FORMATIVO 1: GESTION ADMINISTRATIVA DEL COMERCIO INTERNACIONAL
Nivel: 3
Codigo: MF0242_3

Asociado a la UC: GESTIONAR ADMINISTRATIVAMENTE LAS OPERACIONES DE
IMPORTACION/EXPORTACION O INTRODUCCION/EXPEDICION DE MERCANCIAS

Duracién: 210 horas

Capacidades vy criterios de evaluacion:

C1: Definir sistemas para la recogida y tratamiento de la informacion y de la documentacion, relativos a
operaciones de comercio internacional.

CEL1.1 Identificar las fuentes y canales de informacion utiles, que sirven de apoyo a las operaciones de
comercio internacional (normativa internacional, convenios y tratados internacionales, formularios
estandarizados, informes pais -puablicos y/o privados-, entre otros), elaborando un cuadro de la misma
e indicando su origen.

CEL1.2 Elaborar un archivo, en hoja de calculo, para recopilar en una tabla, las fuentes de informacion,
el origen de las mismas y una resefia de su utilidad, de los documentos necesarios en la tramitacion
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aduanera de importacion y exportacién de mercancia, indicando el organismo oficial, y su sitio web,
donde se puede obtener.

CE1.3 En un supuesto practico, a partir de los datos relativos a distintas operaciones de comercio
internacional contenidos en el CRM (Customer Relationship Management, o Gestion de las relaciones
con clientes) de una organizacién, empresa o entidad:

- Confeccionar informes de clientes y paises, seleccionando y estructurando la informaciéon que se
precisa para cada operacion comercial.

- Elaborar la informacién que necesita el cliente sobre tramites administrativos y autorizaciones en la
operacién internacional, de acuerdo con aquella seleccionada.

CEL1.4 En un supuesto practico, a partir de unos datos relativos a distintas operaciones de comercio
internacional contenidos en el CRM de una organizacion, empresa o entidad:

- Confeccionar informes de proveedores y paises, seleccionando y estructurando la informacién
obtenida de la aplicacion informatica de gestion de la relacion con cliente (CRM) que sea relevante para
cada operacion del comercio internacional.

- Elaborar la informacién que precisa un proveedor sobre tramites administrativos y autorizaciones en
una operacién internacional, de acuerdo con la previamente seleccionada.

CE1.5 En un supuesto practico, de exportacion de mercancias a un pais extracomunitario, describir el
marco legal y fiscal exterior del pais de destino de los productos, analizando la informacién obtenida
en un programa de gestion de relaciones con el cliente, Customer Relationship Management (CRM).

CEL1.6 Redactar en diferentes formatos (correos electronicos, cartas y otros) las comunicaciones que
deben establecerse para iniciar, mantener o finalizar relaciones comerciales entre
clientes/proveedores, utilizando aplicaciones de procesamiento de textos.

C2: Analizar la normativa aplicable en materia de compraventa internacional, Incoterms y de seguros, para
garantizar el envio de las mercancias en las operaciones de comercio internacional.

CEZ2.1 Describir los elementos personales, reales y formales que deben caracterizar un contrato de
compraventa internacional, asi como la normativa aplicable (Reglamento de Roma, Convenio Viena,
convenio de Nueva York, rondas de la OMC, entre otras), elaborando un cuadro resumen de la misma.

CE2.2 En un supuesto practico de importaciéon o exportacion de mercancias entre 2 paises:

- Determinar los riesgos asociados a la operacion, detectando su magnitud y evaluando el posible
impacto que puedan producir.

- Seleccionar la modalidad de transporte y embalaje adecuado a cada medio, buscando optimizar
costes y aumentar la cobertura de proteccion de la mercancia durante el traslado de la misma.

- Elegir la pdliza de seguro, maximizando sus coberturas, para una buena finalizacion de la operacion
comercial.

MINISTERIO
DE EDUCACION
Y FORMACION PROFESIONAL



CE2.3 Identificar el Incoterm mas adecuado para dar cobertura a operaciones de comercio
internacional, indicando la transmision del riesgo y la responsabilidad del comprador/vendedor en cada
una de ellas.

CE2.4 Explicar las variables a tener en cuenta para la seleccion del seguro en una operacion de
comercio internacional de mercancias, y su relacion con el contrato que vincula a las partes, el Incoterm
seleccionado segun la modalidad de transporte elegida, e identificando, en cada caso, los plazos que
implican compromisos entre comprador/vendedor.

CE2.5 En un supuesto préactico, en el que se define una operacion de compraventa internacional de
mercancias:

- ldentificar proveedores de seguros para conocer su especializacién, servicios que ofrecen, tipos de
pélizas, asi como su tramitacién, buscando la informacion en Internet.

- ldentificar las necesidades de cobertura de la operacion, realizando un cuadro resumen de las
mismas.

- Deducir el posible clausulado de la pdliza de seguros, identificando aquellas que mas se ajustan a la
operacién concreta.

- Extraer conclusiones respecto a la cobertura de cada pdéliza, seleccionando el tipo de seguro mas
idoneo a las necesidades concretas de cobertura de la operacion.

- Prever actuaciones frente a posibles incidencias, elaborando una tabla que recoja las posibles
soluciones a las mismas.

CE2.6 En un supuesto practico de incidencias aparecidas en una operacion de comercio internacional
cubierta por una pdliza de seguros:

- Describir los procedimientos de contratacion de seguros en operaciones de comercio internacional y
de declaracion-liquidacién de siniestros asegurados, indicando los tipos de pdlizas que hay.

- Identificar la normativa aplicable en materia de seguros en el comercio internacional y el transporte,
haciendo uso de Internet.

- Interpretar el clausulado de una poliza contemplado en el contrato de seguro de acuerdo con la
normativa aplicable en la materia.

- Indagar sobre la documentacion y plazos necesarios para gestionar la solucion de dicha incidencia,
cotejando con la informacion que aparece en el contrato de seguro.

- Deducir la solucibn mas idénea en la operacibn de comercio internacional, describiendo el
procedimiento que se debe seguir para su aplicacion.

C3: Determinar intercambios comerciales entre paises, organismos que los salvaguardan, asi como los
procesos de integracion econdmica de los que dependen, siendo capaces de ubicarlos geograficamente,
identificando las barreras que los paises imponen al comercio internacional, y los agentes publicos y privados
gue intervienen.
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CE3.1 Identificar los organismos e instituciones relacionadas con el comercio internacional, recurriendo
a distintas fuentes oficiales de Internet:

- La Organizacion Mundial del Comercio (OMC).

- La Organizacién para la Cooperacion y el Desarrollo Econémico (OCDE).

- La Conferencia de las Naciones Unidas para el Comercio y el Desarrollo (UNCTAD).
- El Fondo Monetario Internacional (FMI).

- El Banco Mundial (BM).

- Camara del Comercio Internacional (CClI).

- Instituto de Comercio Exterior (ICEX).

- Otros organismos.

CE3.2 Diferenciar entre los tipos de integraciéon comercial (Uniébn Europea, MERCOSUR, ASEAN,
COMMONWEALTH, entre otras) y sus efectos sobre el comercio internacional, explicando el proceso
de integracion, sus niveles y fases y poniendo especial relevancia en el Tratado de la Unién Europea,
su estructura (Comision Europea, el Consejo de la Unién, Parlamento Europeo, Consejo Europeo,
Banco Central Europeo), ademas de las politicas econdémicas de la misma(comercial, social, agricola,
otras), y las medidas de politica comunitaria arancelaria.

CE3.3 En un supuesto practico sobre toma de decisiones para elegir la mejor ruta en la exportacion de
un determinado producto a un pais concreto, teniendo en cuenta las condiciones de entrega y el
Incoterm adecuado a la operacion:

- Elaborar los registros de la Balanza de Pagos y otras magnitudes macroeconémicas, incluyendo
pagos por las exportaciones e importaciones del pais de bienes, servicios, capital financiero y
transferencias financieras, buscando la informaciéon en fuentes oficiales.

- Localizar en el mapa los paises que intervienen en la operacidon de comercio internacional y las
posibles rutas de acceso al mismo, valiéndonos de la informacion accesible a través de internet y del
ICEX.

- Elegir procedimientos de transporte para favorecer las rutas entre los paises intervinientes, teniendo
en cuenta las formas de acceso al lugar de destino final y los transportes necesarios para entregar la
mercancia, segun las condiciones del Incoterm pactado en la operacion.

CE3.4 Diferenciar entre las barreras del comercio internacional (fiscales: IVA, Impuestos Especiales-
IIEE-; barreras arancelarias: arancel de aduana; medidas de defensa de la competencia, antidumping,
royalties, exacciones de efecto equivalente, barreras técnicas: normalizacion, certificacion,
homologacion y control de calidad; entre otras) y su impacto en las operaciones comerciales,
elaborando un cuadro con las caracteristicas de cada una de ellas.

CE3.5 Describir la Administracion de Aduanas, su funcionamiento y gestion, asi como los
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colaboradores que se relacionan con ella, recurriendo a las paginas web of